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B A L T IM O R E B R A C E E 

Bátase, cuélese y añádase agua de seltz. 

BRA IN DU S TER (L impia Sesos) 

1/3 Domeeq Fundador . 
1/3 Dubonnet . 
1/3 v e rmouth francés. 

Bátase y cuélese. 

BR AND Y C AM P R E L L E 

1/3 Anisete . 
1/3 Cura cao . 
1/3 Kirschwasser . 
2 gotas Angos tura bitters. 

Bátase, cuélese y adórnese con fruta . 

BR AND Y SCA F FA 

l/i jarabe de frambuesa. 
M M ar ras q u i no . 
4 Chartreuse . 
}/i Domeeq Fundador . 

l/2 Anisete . 
14. Domeeq Tres Cepas. 
C l a r a de un huevo . 

BR AND Y CRU S T A 

}4 M ar ra s q u i no . 
% Dome e q Tres Cepas. 
G o t a de limón. 
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HUNG AR IAN BR AC ER 

vermouth i ta l iano . 
}/% whiskey americano . 
2 gotas Angos tura bitters. 
2 gotas A jen jo . 

Exprímase una cascara de limón sobre u n vaso 
pequeño de agua de seltz, y añádase una 
gota de ácido fosfáctico. 
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C O BB L ER DE C H A M P A G N E 

Cu charada de azúcar. 
Lasca de naran ja. 
Cascara de limón. 

Llénese el vaso hasta l a mi tad con hielo menudo 
y agregúese el champagne. 

C O B B L ER ESPAÑOL 

Lasca de naran ja. 
Zumo de limón. 

Llénese e l vaso de hielo menudo y agregúese l a 
mi tad del vaso con champagne y mi tad de 
v ino r io ja. 

C O B B L ER DE V INO DE J ER E Z 

Llénese copa con hielo . 
Vas i to de Jerez L a Ina . 

vas i to de sirope. 
U n a cascara de limón. 

Revuélvase y adórnese con fruta . 

C O B B L ER DE V INO O P O R T O 

Llénese copa con hielo . 
1/3 vasi to de sirope. 
Vas i to y medio de v ino Opor to . 

Revuélvase y adórnase con fruta . 

m rueezA y v /ooc 0Jrun^^&s¡f ¿X^PACTO rmPí£ 0£ MALTA 
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lOMB CEQVEZA X^h^SÍ^^ CLARA £<Sf=>ECtAU 

C O BBLER DE P O LAR 

Zumo de un limón. 
Trozos de p ina . 
3 lascas de naran ja. 

Agregúese azúcar y hielo picado hasta l a m i tad 
del vaso y llénese éste con Cerveza Po l a r 
c lara , 

C O BBL ER DE V INO D E L RH IN 

Llénese copa con hielo . 
Vasi to y medio de v ino del R h i n . 
14 vasito de sirope. 
2 gotas de limón. 

Revuélvase y adórnese con fruta . 

C O BBLER DE V INO T INT O 

Llénese copa con hielo . 
Y% vasito de sirope. 
Vasito y medio de v ino t into . 

Revuélvase y adórnese con fruta . 

C O BBLER DE WH I S KEY 

Llénese copa con hielo . 
Vasi to de Whiskey americano . 
}4 vasito Curacao . 
U n a cascara de limón. 

Adórnese con f ruta . 
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lOME CERVEZA t ^ S ^ J Í ^ CLAVA Evrt*ECiAL> 

ADAN 

3/4 vasito de a jen jo . 
Go tas de bitters Orange y Angos tura . 
Go tas anisete. 

B ien batido y sírvase. 

ADON IS 

Go tas de Orange Bi t ters . 
1/3 Jerez Dome cq L a Ina . 
2/3 vermouth i ta l iano . 

Bátase. 

A J EN J O 

C op i t a de a jen jo . 
Go tas de anisete. 

Bátase bien frapé, y sírvase en copa de cocktai l . 

A L A S K A 

Go tas de Orange Bi t ters . 
1/3 Chartreuse amari l lo . 
2 /3 ginebra T om , y bat ido . 

A L C A L D E (Mayor) 

J£ v e rmouth i ta l iano . 
% g inebra inglesa. 

Revuélvase bien y añadir cascara de naran ja . 
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TÒME CEQVEZA <^4¡¿¡£^ CLARA ES>f=>EGtAL> 

A L E XANDER 

% whiskey americano . 
% Benedictino . 

Cascara de naran ja expr imida . 

Bátase bien. 

ALF O NSO XIII 

Yi jugo de pina. 
14 ron. 
Gotas de Marrasquino . 
Gotas de Curacao . 

Bátase y sírvase en copa de cocktai l . 

A LMA S Q UE 

1/3 Curacao . 
1/3 Jerez Domeeq L a Ina. 
1/3 R on . 

Bátase bien. 

A LMENDAR E S 

2/3 ginebra inglesa. 
1/3 vermouth Francés. 
Gotas de Jerez Domeeq L a Ina . 
Go tas de curacao . 

Bátase bien. 

m fUSñZPk V V /O OC ^ ^ T ^ SxrPACTO mPL£ 0£ MALTA 
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Tone CERVEZA ^$bá¡ílG> OLA&A &^BCIAU 

AL O NS O NANO 

2/3 triple-see Co in t reau . 
1/3 cognac francés. 
Jugo de 3̂  limón. 

Bátase y sírvase. 

A L VAR AD O 

}/2 v ino de Oporto . 
}4, g inebra Inglesa. 
4 gotas Orange bitters . 
C l a r a de un huevo . 

Bátase, cuélese y sírvase. 

AM ER I C AN C L U B 

whiskey americano . 
}/2 vermouth francés. 
Go tas de Curacao . 

Bátase bien. 

A N G E L 

)4t Marrasqu ino . 
J¿ crema Ivette. 
}/i Benedict ine . 
}4 leche. 

AN G E L D R E A M (Sueño de Angel) 

1/3 Marrasqu ino . 
1/3 crema Yv e t t e . 
1/3 leche. 

A N G E L K ISS (Beso de Angel) 

2 /3 Benedic t ine . 
1/3 leche. 
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TOME CERVEZA x^^b&íZ^ CLARA E<J»RECIAU 

ANT ILLAS 

1/3 vermouth francés. 
1/3 vermouth ital iano . 
1/3 Cognac Domeeq Tres Cepas. 
Gotas agua flor de azahar. 

Bátase con hielo menudo , colar y servir. 

APP L E J AC K 

Gotas de Orange Bit ters . 
Vasito de Apple Brand y . 
Exprímase cascara de naran ja. 

Hágase bien frapé y añadir aceituna. 

APR ICOT 

Jugo de }/% limón. 
3 gotas de granadina. 
34 de Apr i co t B ran d y . 

Bátase y sírvase. 

ARDSLEY 

34 Ca l i saya . 
34 Sloe G i n . 

B i en batido . 

ARMEN T ER O S 

34 cognac Domeeq. 
34 v ino Oporto . 
2 gotas Am e r Picón. 
Terrón de azúcar. 

Bátase y sírvase. 

m fucñZA Y v /ooc empero rmf>í£ o¿ MALTA 
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JOME CERVEZA x^^b&íZ^ CLARA ESPECIAL* 

A R M O UR 

Go tas Orange Bi t ters . 
}/2 vermouth i tal iano . 
}/2 Jerez Domecq L a I na y bátase. 

AST O R IA 

Go tas de Orange Bi t ters . 
2/3 ginebra T om . 
1/3 ve rmouth francés y bátase. 

AU T O C LUB 

}/2 vermouth francés. 
l/2 ginebra T om . 

1/3 whiskey americano . 
B i e n bat ido . 

AV IAC ION 

5¿ vasito de App le Ja ck . 
Y% vasito jugo de limón. 
Go tas de ajenjo . 
Cu charad i ta de Granad ina . 

Bátase b ien . 

BACARD I 

)/2 vasito Granad ina . 
2 /3 Ron Bacardí. 
Jugo de Yi limón. 

Bien bat ido , colado y sírvase. 
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TOMECEQVEZA CLAQA E^PECIAU 

BAL LANT INE 

Gotas de A jen jo . 
1/3 vermouth francés. 
2/3 Jerez Domeeq seco. 
Gotas de Orange Bit ters . 

BAMB O O 

1/3 vermouth ital iano . 
2/3 Jerez seco Domeeq. 
Gotas de Orange Bit ters . 

BARACCAS 

% vermouth ital iano . 
}4 Fernet -Branca, 

Bátase bien. 

BARR Y 

Gotas de Angostura bitters. 
Gotas crema de menta. 
34 vermouth ital iano . 
x/% ginebra inglesa. 

BEADL E S T O NE 

¿4 whiskey Escocés. 
34 vermouth Francés. 

Bien batido. 

m fucñZA Y v /ooc empero rmf>í£ o¿ MALTA 
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B E A T A 

x/i whiskey Escocés. 
14 ve rmouth francés. 
14 vermouth i ta l iano . 

Bátase bien y sírvase en copa de whiskey. 

B E AU T Y (Linda) 

3̂ 2 ginebra inglesa seca. 
)4c ve rmouth francés. 
}4 ve rmouth i tal iano . 
C l a r a de un huevo . 
Go tas de a jen jo . 
C u charad i t a de sirope y bátase. 

B E AU T Y SP O T (Lunar) 

Y% jugo de limón. 
M vermouth i tal iano . 
}4 v e rmouth francés. 
}/2 g inebra inglesa. 

1/3 Chartreuse verde. 
1/3 ginebra inglesa. 
1 /3 vermouth i ta l iano y bátase. 

Poqu i to de jugo de p ina . 
1/3 ginebra inglesa. 

Bátase y sírvase en copa a l ta . 

B i en bat ido . 

B I J O U 

B I L TM O R E 

1/3 v ermouth francés. 
1/3 vermouth i ta l iano . 

- 4 1— 
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TOME CERVEZA ^fyt¡¡£^> CLARA E^f>£CiAU 

B IRD (Pájaro) 

2/3 Curacao oscuro . 
1/3 Domecq Tres Cepas. 

B i e n batido . 

B ISHOP P O T T ER 

Gotas de Orange Bi t ters . 
Gotas de Ca l i saya . 
14 vermouth francés. 
}4 vermouth Italiano . 
Vi ginebra Inglesa. 

B i e n batido . 

B ISHOP (Obispo) 

Vasi to ron de Jamaica . 
Cucharadi ta de sirope. 
Cucharadi ta de v ino t in to . 
Gotas de limón. 

B ien batido . 

B L AC K H AW K (Halcón Negro) 

}/% whiskey americano . 
, H Sloe G i n . 

B i en batido y una cereza. 

B L A C K H O RN 

% vermouth francés. 
Y% ginebra Oíd T om . 
Gotas de Curacao . 

Bátase en vaso con hielo y sírvase en copa. 

m rueetA v VIOOC *7?*228r^ ex**»c*o rereis 0£ MALTA 
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IOMB CBGVEZA x£%$íí^ CLARA ESPECIAL* 

B L ANC O -H ER R ER A J . 

1/3 vermouth francés. 
1/3 de ron. 
1/3 ginebra inglesa. 
Poqui to de jugo de p ina . 

Bátase y sírvase. 

BLAN Q U ITA R . 

14 vermouth ital iano . 
34 vermouth francés. 

lÁ ginebra inglesa. 
Cascara de naran ja y batido . 

B L AC K S T O NE (Piedra Negra) 

14: vermouth ital iano . 
% g inebra Oíd T om . 

Bátase y sírvase con cascara de limón o naran ja. 

B L A C K S T O N E E X T R A 

Go tas de a jen jo . 
1/3 vermouth francés. 
2/3 ginebra Inglesa. 

Sírvase con cascara de limón. 

B L A C K & WH ITE (Blanco y Negro) 

Go tas de Orange B i t t e rs . 
1/3 vermouth i ta l iano . 
2/3 Sloe G i n . 
Cas cara de limón. 
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TÒME CERVEZA CLARA ESPECIAL* 

B LU E M O UNT (Monte azul) 

Yi ginebra inglesa. 
Yi vermouth francés. 
2 gotas Orange Bitters . 
2 gotas crema Yv e t t e . 

Bátase y sírvase en copa de cocktai l . 

BOBB IE BUJRNS (para dos) 

Cucharadi ta jugo de naran ja. 
Cucharadi ta de Marrasquino . 
Disuélvase un terrón de azúcar. 
Y whiskey Escocés. 
Yi vermouth italiano y bátase. 

Hie lo .—Cascara de naran ja. 
Bátase y sírvase en vaso . 

B O O BY 

Vas i to de ginebra inglesa. 
Y Granadina . 
Yi jugo de limón. 

Bátase bien en hielo menudo . 

BOLES 

Y vermouth ital iano . 
Y vermouth francés. 
Y% ginebra inglesa. 

B O WMAN 

Y jugo de naran ja. 
Y whiskey Escocés. 
Poquito de azúcar. 
Yerbabuena . 

Bátase y sírvase. 

gxrtAcro tmPLi m MALTA 
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CLARA E</>f>£CtAL, 

BR ANDY (Cognac) 

Go tas de Orange Bi t ters . 
Vas i to de Domeeq Fundador . 
Go tas de sirope y bátase bien. 

Go tas de Angos tura . 
34 menta b lanca. 
% Cognac Domeeq Tres Cepas. 
Cascara de limón y bátase. 

BR IDAL (Nupcial) 

Go tas de Orange B i t t e rs . 
1/3 vermouth i ta l iano . 
2/3 g inebra inglesa. 
Go tas de marrasquino (Holandés) . 
Bátase b ien y cascara de naran ja . 

Go tas Orange B i t ters . 
34 ve rmouth i ta l iano . 
34 g inebra inglesa. 
34 g inebra T om . 
Cascara de limón y bien bat ido . 

B R O O K L Y N 

Go tas de Am e r Picón. 
Go tas de Marrasqu ino . 
J4 v e rmouth francés. 
34 whiskey americano de cal idad . 

BR ANT 

BR I G H T O N 

Bien batido. 
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TbM£ CERVEZA CLARA Et/>RECIAU 

BR O NX 

Y<¿ ginebra inglesa. 
Y vermouth italiano . 
Y vermouth francés. 
Pedazo de naran ja y bátase bien. 

BR O NX DR Y (Seco) 

}4 ginebra inglesa. 
Y vermouth francés. 
Cucharadi ta de jugo de naran ja y 

bátase. 

BR O NX T E R R A C E 

Jugo de Y% limón. 
Y ginebra inglesa. 
Vi vermouth francés y bátase. 

BR OWN (Carmelita) 

Gotas de Orange Bit ters . 
2/3 Whiskey Americano . 
1/3 ginebra inglesa, y bátase. 

BRUT (Estilo francés) 

Y vermouth francés. 
Vi Ca l i saya . 
Gotas de ajenjo.—Bátase. 
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lOME CERVEZA x5^b&¡¡£~£> CLARA E<S>£»ECiAL> 

BU SH (Manigua) 

l/2 ve rmouth i ta l iano . 
l/2 ginebra inglesa. 

Cu charad i ta App l e B r a n d y . 
Bátase bien. 

B Y R R H 

34 vermouth . 
14 whiskey americano . 
}"2 v ino B y r r h . 

CAB INET 

14, vermouth francés. 
V ginebra inglesa. 
Cascara de naranja.—Revuélvase. 

C A F E DE PAR IS 

Vas i to de ginebra inglesa. 
C l a r a de u n huevo . 
Cu charad i ta de leche. 
Cu charad i ta de anisete. 

Frapé y sírvase en copa de v ino . 

C A F E AU K IR SCH 

Vas i to de Kirschwasser . 
Vas i to de Dome cq Tres Cepas. 
C l a r a de un huevo . 
Vas i to de café negro. 

Frapé.—Sírvase en copa de v ino . 

m rueezA y v /ooc 0Jrun^^&s¡f £XTPACTO rmPí£ 0£ MALTA 
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CAL ISAYA 

Vasito de Cal i saya . 

Gotas de angustora bitters.—Bátase. 

CAMPUZANO PAC K ARD 

Gotas de menta. 

Gotas de Angostura bitters. 
34 whiskey Bourbon. 
34 vermouth italiano.—Bátase. 

CAMAGÜEYANO 

Y2 Ron . 
34 Cognac Domeeq. 
Cucharadita de granadina. 

Bátase y sírvase. 

CANDADO (Jabón) 

34 ginebra inglesa. 
V% vermouth francés. 
2 cucharaditas jarabe de frambuesa. 
5 gotas jugo de limón.—Bátase. 

34 vermouth italiano . 
lA ginebra inglesa. 
Poquito de Bon -Bon crema. 
Poquito de jugo de p ina. 
4 gotas granadina. 

CASINO 

Bátase y sírvase. 
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C A T (Gato) 

3̂  vermouth francés. 
34 g inebra Inglesa. 

Bátase y aceituna. 

C - A . C . (C lub Atlético) 

1/3 vermouth i ta l iano . 
1/3 vermouth francés. 
1/3 Domeeq Fundador . 
Cascara de naranja.—Bátase. 

34 Domeeq Tres Cepas. 
34 g inebra inglesa. 
% ve rmouth i ta l iano . 
34 whiskey Bourbon y bátase. 

Terrón de azúcar. 
2 gotas Angos tura Bi t ters . 
G o t a de B i t t e r Peychaud . 
Cascara de naran ja expr imida. 
34 de Champagne . 

Igual que el B R O N X , con 4 gotas de granadina 
y bátase. 

C E R V E C E R O 

C H AM P A G N E 

C H A N T E C L E R 
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CHAR L IE CHAPL IN 

Poquito de jugo de pina. 
14 vermouth francés. 
Y Ginebra Inglesa. 
}4 E l i x i r Bacardí. 
Poquito de granadina. 

Bátase y sírvase en copa de champagne. 

CH ER R Y BLOSSOM (Flor de Cerezo) 

Vasito de Sloe G i n . 
Poquito de jugo de naran ja. 
Cucharadita de azúcar. 

14 Sloe F i n . 
L/2 vermouth italiano . 
Poquito cognac Domecq. 

1/3 jugo naran ja. 
1/3 ginebra inglesa. 
1/3 vermouth italiano . 
C l a r a de huevo. 
Lasca de naranja.—Bátase. 

CH O C O L A T E AMBROS IA 

1/3 Marrasquino . 
1/3 Chartreuse amaril lo . 
1/3 Aprico t brandy. 
U n a yema de huevo.—Bátase. 

Bátase y sírvase. 

CH INA 

Bien batido . 

CH IQU IT ICA 
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7 d M £ CBQVEZA T ^ h ^ J Í ^ CLARA ^ P f C / A i , 

C INC INNAT I 

34 vaso de cerveza Po lar c lara . 
Llénese con Ginger -AIe o gaseosa. 

C L A R A 

34 vermouth i tal iano . 
34 Sloe . G i n . 
C u charad i t a de cognac Domeeq F u n -

dador . 
Bátase bien. 

C L I F T O N L IL Y 

Vaso mediano con hielo . 
Go tas de limón. 
2 terrones de azúcar. 
Go tas de Curacao . 
Vas i to de ginebra inglesa. 

Adórnese con yerbabuena. 

C L O V ER C L U B 

2/3 ginebra inglesa. 
1/3 Granad ina . 
34 jugo de toron ja. 
C l a r a de huevo . 
Poqui to de azúcar. 

Bátase y sírvase. 

C L O V E R L E A F 

Jugo de 34 limón. 
C l a r a de u n huevo . 
Vas i to de ginebra inglesa. 
Cu charad i ta de jarabe de frambuesa. 

B i e n bat ido y póngasele yerbabuena. 

m rvtaMA v vmoa 0MJ+tt***^Í9I> EXTRACTO TJ#PLM OB MALTA 
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TOME CERVEZA Cí-A/aA £fc*P£TC/*fc 

C L U B DE CANT INER O S 

1/3 vermouth francés. 
1/3 ginebra inglesa. 
1/3 jugo de p ina . 
3 gotas marrasquino . 

Bátase y sírvase. 

C O F F E E (Café) 

Y cucharadita azúcar. 
1 huevo. 
Y vasito v ino Oporto . 
Y<i vasito Domecq Fundador . 

Bátase bien y sírvase en copa de v ino . 

C O L L E G E W IDOW 

Y ginebra inglesa. 
Y vermouth francés. 
4 gotas K u m m e L 

Bátase con hielo menudo y sírvase. 

C O L O N 

2/3 vermouth francés. 
1/3 Angostura bitters y bien bat ido . 

CO L O N IAL O M I L L ER (para dos) 

Y marrasquino . 
Vas i to de ginebra T om . 
Vas i to de jugo de toron ja. 

Bátase bien y sírvase en copa de v ino . 

m fU£Q£A Y VIQOQ ^ T i ^ ^ S ^ £X*PACTO mPL£ 0£ MALTA 
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7bM£ CERVEZA CLARA f t ^ P C C / A t , 

C O M ANDAN T E DR . F I G UERA S 

34 Curacao . 
34 Marrasqu ino . 
J4 crema de cacao . 
34 leche. 

Bátase y sírvase. 

C O NCH I TA A . 

G o t a de Angostura . 
1/3 Curacao oscuro. 
1/3 R on . 
1/3 vermouth francés y bátase. 

Y vermouth francés. 
2/3 ginebra Go rdon . 

Revuélvase. 

C O N G R E S O 

Vas i to de Dome cq Tres Cepas. 
Vas i to C r e m a de Rosas. 
3 gotas agua de azahar. 
C l a r a de u n huevo . 

Bátase bien y sírvase en copa de v ino . 

C O NS O L IDATED (Consolidado) 

% g inebra inglesa. 
34 ve rmouth i ta l iano . 

C O NE Y 
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ToAte c f W K A r & y t e * ^ CLA^A B^ECÌAU 

1/3 vermouth francés. 
Y% ginebra inglesa. 

Revuélvase. 

COR ONAT I ON (Coronación) 

1/3 vermouth francés. 
1/3 ginebra inglesa. 
1/3 Dubonnet. 

C O UNTR Y C LUB 

Y% ginebra inglesa. 
34 vermouth francés. 
Jugo de naran ja. 
Gotas de Chautreuse. 

Adórnese con lasca de naran ja y sírvase. 

CR E O L E (Criollo) 

1/3 A jen jo . 
2/3 vermouth Ital iano . 

CR E SCENT 

1/3 Am er Picón. 
1/3 vermouth i tal iano . 
1/3 whiskey americano . 
Cu charad i ta jarabe de frambuesa. 

Bátase, cuélese y sírvase. 

C O RNE L L 
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1ÒMB CEGVeZA CLARA Gt/>&£CIAU 

CRU SE L L A S R . F . 

2 gotas Orange Bi t ters . 
34 ginebra inglesa. 
34 vermouth francés. 

Cascara de limón y bátase. 

34 vermouth francés. 
% ginebra inglesa. 

Bátase. 

CUBAN O . 

Jugo de 34 limón. 
1/3 ginebra. 
1/3 Domeeq Tres Cepas. 
1/3 Apr i co t brandy. 

Bátase y sírvase. 

CU S HM AN 

DA IQU IR I 

3 partes de ron. 
Jugo de 34 limón. 
Cu charad i ta de azúcar. 

Bátase y sírvase. 

DA IQU IR I DU L C E 

34 de ron. 
34 jugo de limón. 
U n poco de granadina. 
Bátase y sírvase. 
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TOMB CERVEZA y ^ ^ C C L A * A £*P*ZCtAU 

DELMO N ICO 

34 vermouth francés. 
34 ginebra inglesa. 
Cascara de naran ja y bátase. 

34 crema menta blanca. 
34 Domeeq Fundador . 
J4 crema de cacao y bátase. 

34 ginebra inglesa. 
34 vermouth francés. 
34 jugo de naran ja. 
Go t a de ajenjo . 
4 gotas granadina. 

DON EME TER I O 

34 vermouth ital iano . 
34 ron. 
34 jugo naran ja. 
Poquito de Granad ina . 

2/3 Ginebra Go rdon . 
1/3 vermouth ital iano . 
Gotas de vermouth francés. 
Cascara de naran ja y bátase. 

D IMAS 

D IX IE 

Bátase y sírvase. 

Bátase y sírvase*. 

DO RADO 

- 3 0 — 
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D O U G L A S FA IRBAN K S 

}4 Apr i c o t B ran d y . 
14 ginebra inglesa. 

C l a r a de un huevo . 
Bátase y sírvase. 

Go tas de Orange B i t t e rs . 
1/3 vermouth i tal iano . 
2/3 ginebra seca. 

Bátase y póngasele aceituna. 

D R E A M (Sueño) 

Jugo de }4 limón. 
Cu charad i ta de azúcar. 
z/i ginebra inglesa. 
C l a r a de un huevo . 
Go tas de l icor . 

Bátase y sírvase en copa de v ino . 

DUB O NNE T 

)4 g inebra inglesa. 
}4 Dubonnet . 
Go tas de Orange B i t ters . 

DUCHE S S (Duquesa) 

1/3 vermouth i ta l iano . 
1/3 vermouth francés. 
1/3 A jen jo . 

Poqui to de granadina. 

DO WN (Abajo) 

Bátase y sírvase. 

B i e n bat ido . 
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DU K E (Duque) 

1/3 vermouth francés. 
2/3 ginebra inglesa. 

B i en batido . 

DUP L E X 

2 gotas Orange B i t t e rs . 
34 vermouth i tal iano . 
34 vermouth francés.—Batido. 

DU T CH CHAR L IE ' S 

2 gotas Angostura bitters. 
1/3 whiskey americano . 
1/3 Dubonnet . 
1/3 vermouth ital iano . 

B ien batido . 

E CH AR T E , J . L . 

Vi R on . 
34 jugo naran ja. 
Cucharadi ta de chartreuse. 

EM ER A LD (Esmeralda) 

Go t a de Orange bitters. 
34 vermouth ital iano . 
34 whiskey Escocés. 

Bátase. 

EMER S O N 

Jugo de 34 limón. 
2 gotas marrasquino . 
1/3 vermouth i ta l iano . 
Y¿ ginebra T om y bátase. 
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TÒME CEQVEZA 

EVA 

G o t a de Orange B i t t e rs . 
34 vermouth i ta l iano . 
34 whiskey escoces y bátase. 

G o t a de Orange Bi t ters . 
34 vermouth i ta l iano . 
34 whiskey escocés y bátase. 

3 gotas Angos tura bitters. 
Vas i to de whiskey americano . 

Bátase. 

F ANC Y (Cognac , G inebra o Whiskey) 

Go tas de sirope. 
Go tas de Curacao.. 
Go tas de Angos tura B i t t e rs . 
Vas i to de cognac , ginebra o whiskey, 

según se quiera , bátase y exprímase cascara 
de limón. 

F AR M ER ' S (Campesino) 

3 gotas Angos tura Bi t ters . 
34 g inebra inglesa. 
34 v e rmouth francés. 
J4 v e rmouth i ta l iano . 

E XPR E S O 

EW ING 

B i e n bat ido . 
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IOMB CEG\/ezA w*rb£&íl^ CLARA E</*RECIAU 

FASC ISTA 

10 gotas Apr ico t brandy. 
Vasi to de whiskey americano . 
Go t a de Angostura. 

Sírvase en vasos. 

FAVO R ITA 

Jugo de un limón. 
3 ó 4 ramitos de yerbabuena expr imida . 
Vas i to de ginebra inglesa. 
34 botella de Ginger A l e . 
Hie lo en los vasos y sírvase. 

FLUSH ING 

1/3 vermouth ital iano . 
2/3 Domecq Fundador . 
Gotas de sirope. 
Gotas de Angostura B i t t e rs . 
Cascara de naran ja y bátase. 

Cuélese a vaso grande y sírvase. 

F O UR D O L LAR (Cuatro peso») 

34 ginebra inglesa. 
34 vermouth francés. 
34 vermouth ital iano . 

F O UR T H DE G R E E (Cuarto grado) 

1/3 vermouth ital iano . 
1/3 vermouth francés. 
1/3 ajenjo blanco . 

B i e n batido . 
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TÒME CERVEZA *&b&¡£^C> CLARA £̂ P£C/A6 

F O U R T H R E G IM EN T (4.° Regimiento) 

Go tas de Orange B i t ters . 
Go tas de Angos tura Bi t ters . 
Go tas de bitters de Ap i o . 
34 whiskey americano . 
34 vermouth i tal iano . 

Cascara de limón y bátase. 

F O X SH O T (T iro de Zorra) 

1/5 Angos tura bitters. 
1/5 Domeeq Fundado r . 
1/5 vermouth i tal iano . 
2/5 ginebra inglesa. 

B i e n bat ido . 

F R ANC O (Aviador español) 

34 cognac Domeeq Tres Cepas. 
34 Jerez Domeeq L a Ina . 
4 gotas granadina. 
Poqui to de jugo de p ina . 

Bátase, cuélese y sírvase. 

Exprímase cascara de limón y bien batido . 

F R AN K H I L L 

34 B r a n d y de Cerezas. 
34 Domeeq Tres Cepas. 

B i e n bat ido . 
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TOMB CERVEZA CLARA E<PRBCIAL> 

G AMBR INUS 

2 gotas Angostura bitters. 
34 vermouth italiano . 
34 ginebra Sloe. 

Bátase bien y sírvase. 

G IBSON 

34 vermouth francés. 
34 ginebra inglesa. 

Bátase, cuélese y sírvase. 

G IN 

Vasito de ginebra inglesa. 
1 6 2 gotas Orange bitters. 

Bátase bien y sírvase. 

Bátase bien y cuélese a copa de cocktai l . 

G O O D FE L L O W (Buen chico) 

34 vermouth ital iano . 
34 whiskey Bourbon. 
Gotas de Angostura bitters. 
G o t a de Ca l i saya . 

Bátase bien, cuélese y sírvase. 

G O L F 

1/3 vermouth francés. 
2/3 ginebra inglesa. 
2 gotas Angostura bitters. 
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lOME CERVEZA X*fb&i£^z> CLARA a^>£CM6 

G O O D T IME S (Rumba) 

1/3 vermouth francés. 
2/3 ginebra T om . 
Cascara de limón. 

Bátase y cuélese a copa de cocktai l . 

G R A H A M 

Vi vermouth francés. 
% vermouth ital iano . 

Bátase bien, cuélese y sírvase. 

G R I T 

Vi vermouth ital iano . 
14 whiskey irlandés. 

Bátase y cuélese a copa de cocktai l . 

G U G G E NH E I M 

Vas i to de vermouth francés. 
2 gotas Fernet -Bran ca , 
G o t a de Orange bitters. 

Bátase, cuélese y sírvase. 

H A B A N A 

1/3 vermouth i tal iano . 
1/3 vermouth francés. 
1/3 ginebra inglesa. 

Bátase y sírvase con aceituna. 
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TOMB CERVEZA OLARA E^RBCIAU 

HARRIET (Enriqueta) 

}4 de whiskey R y e . 
Yi vermouth francés. 
3 gotas de limón. 
Gotas de granadina. 

Bátase, cuélese y sírvase. 

2 gotas Orange bitters. 
2/3 jerez o cognac Domeeq. 
1/3 vermouth ital iano . 

Cascarita de limón, bien batido y sírvase* 

J4 <áe ginebra inglesa. 

Bátase. 

G o t a de Angostura bitters. 
Gotas de Orange bitters. 
Y<i ginebra inglesa. 
y¿ vermouth ital iano . 

HART 

1/3 ginebra inglesa. 
1/3 Dubonnet % 

1/3 vermouth i tal iano . 

HARVARD 

HARVESTER 

l/¿ de jugo de naran ja. 

HEARST 
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TOME CERVEZA X^^SÜ^ CLARA E^RECÍ^U 

H I G HS T EPPER 

1/3 vermouth francés. 
2/3 ginebra inglesa. 
2 gotas Angos tura bitters. 

H I L L ARD 

2 gotas Angostura . 
1/3 vermouth i ta l iano . 
2/3 ginebra inglesa. 

H I P OL ITO R E G U ER O 

V¿ vermouth i ta l iano . 
Vi whiskey escocés. 

B i e n batido . 

H O L STE IN 

G o t a de Am e r Picón. 
V. cognac Domecq . 
Vi B ia ckberry brandy . 

H O M E S T E AD (Hogar) 

Vi vermouth i ta l iano . 
2/3 ginebra Inglesa. 

Las ca de naran ja y sírvase. 

H O WARD 

C om o el G I N , añadiéndosele gotas de Ango s -
t u r a bitters . 

m "ucnZA v v/ooc 7^<yyy exwKW rema m «ALTA 
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TÒME CERVEZA 

HONOLULU 

3 gotas Angostura bitters. 
Vasito de whiskey Bourbon . 

Añádase agua, de seltz y bátase bien. 

J4 vermouth ital iano . 
% ginebra inglesa. 

Lasca de naran ja y sírvase. 

HUNTER (Cazador) 

2/3 whiskey americano . 
1/3 Cherry brandy. 

1/3 vermouth ital iano . 
1/3 vermouth francés. 
1/3 ginebra Gordon. 
3 gotas marrasquino . 
6 gotas jugo de toron ja. 

Bátase, cuélese y adórnese con una a lmendra . 

2/3 Domeeq Fundador . 
1/3 Anisette. 

Revuélvase. 

HUDSON 

Bien batido . 

IDEAL 

INFURIATOR 
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TOME CERVEZA X ^ ^ S Í ^ C L A P A E<*P>ECÍAL» 

IMPER IO 

Yz ginebra inglesa. 
J4 vermouth i ta l iano . 
4 gotas crema ele Cacao . 
C l a r a de un huevo . 
Jugo de Y limón. 
Poqui to de granadina. 

Bátase, cuélese y sírvase. 

1/3 de jugo de limón. 
2/3 ginebra inglesa. 
Cu charad i ta de azúcar. 
3 ramitos de yerbabuena. 

34 ginebra inglesa. 
34 Ca l i saya . 
34 vermouth francés. 

Lasca de naran ja y bátase. 

Pedac i to de hielo en l a copa. 
}/% G ranad i na . 
34 C r e m a C as i a . 

y¿ vermouth i ta l iano . 
)4 granadina . 
34 Ferne t -Bran ca . 

IRIS 

IRV ING 

I SABELLE 

ITAL IANO 

m fucñZA Y v / ö oe T ^ g y y ' EMSACW TC/PLM O¿ MALTA 

Digi
tis

ed
 by

 Ja
red

 M
 B

row
n &

 A
nis

tat
ia 

Mille
r, 2

00
9



IbMECEQVEZA X^éí£^> CLARA E^REdAU 

J AC K R OSE 

Vasito de Apple Jaek. 
34 limón. 
yi jarabe de granadina. 

B i e n batido . 
J AC K Z E L L ER 

34 Oíd T om G i n . 

34 Dubonnet y bátase. 

JAPANESE 

2 gotas de Curacao . 
34 vermouth ital iano . 
34 whiskey americano . 
1/6 granadina. 

Bátase y sírvase. 

J EN K S 

Igual que el D R Y M A R T I N I , pero añadiéndo-
sele gota de Benedictine. 

J ERSEY 

2 gotas de sirope. 
Vasito de Apple B ran d y . 
2 gotas de Angostura bitters. 

J ERSEY L ILY 

Igual que el M A R T I N I , con ramito de yer -
babuena. 

—38— 

Digi
tis

ed
 by

 Ja
red

 M
 B

row
n &

 A
nis

tat
ia 

Mille
r, 2

00
9



CLARA &/*f>BCiAu 

J IM LEE 

2 gotas amargo Peychaud . 
2 gotas Angos tura . 
Y ginebra inglesa. 
34 vermouth francés. 
34 vermouth ital iano . 

B i e n batido . 

J IMMIE LANIER 

1/3 jugo de naran ja. 
2/3 ginebra inglesa. 
C u charad i t a de azúcar. 
C l a r a de un huevo . 

Bátase, cuélese y sírvase. 

Vas i to de ginebra inglesa. 
1 ó 2 gotas Orange bitters. 

Bátase bien y sírvase. 

JOSE MIGUEL 

1/3 vermouth ital iano . 
1/3 vermouth francés. 
1/3 ginebra inglesa. 
C l a r a de un huevo . 

V% de whiskey americano . 
Y% Apr i c o t B ra n d y . 

Bátase. 

JOCKEY CLUB 

Bátase bien. 

JUDGE (Juez) 
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TOMB CERVEZA ^ ^ ¡ ^ e^BOAU 

J UVENTUD ASTUR IANA 

}4 vermouth italiano . 
% ginebra. 
Gotas de limón. 

Bátase y sírvase con adorno de cascara de limón. 

K ISS WAL T Z (Vals del Beso) 

Y¿ ginebra inglesa. 
Yi vermouth francés. 
Cucharadita de azúcar. 
Cucharadita de jugo de natan ja. 

Bátase, cuélese y sírvase. 

KENTUCKY COLONEL 

14 Benedictine. 
% whiskey Bourbon. 
Cascarita de limón. 

Bátase bien y sírvase en vaso. 

LAD IES (Señoras) 

Vasi to whiskey americano . 
2 gotas ajenjo. 
3 gotas anisete. 
2 gotas Angostura bitters. 

Bátase, cuélese y sírvase con lasquita de p i na . 

m fUSñZA V V/OOC ^ ^ p ^ SxrPACTO mf>L£ 0£ MALTA 
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TOME CERVEZA x&b&¡£>- CLARA EÚ^RECÍAU 

LAV IN 

1/3 jugo de p ina. 
1/3 ron. 
1/3 vermouth francés. 
C l a r a de un huevo . 
Go tas de granadina. 

34 jugo de naran ja. 
l / i jarabe de frambuesa. 
}A ginebra inglesa. 

34 ve rmouth francés. 
34 ginebra inglesa. 

Bátase. 

1/3 vermouth ital iano . 
2/3 whiskey americano , 
Go tas de Am e r Picón. 

34 vermouth i ta l iano . 
34 ron. 
2 gotas Orange bitters. 

LE O N O RA 

LEW IS 

L IBER AL 

Bátase. 

L I L L O 

Bátase bien. 
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TOME CEREZA r t y c & í ^ ^ P £ C , A U 

1/3 vermouth italiano . 
1/3 vermouth francés. 
1/3 A jen jo . 

B ien batido . 

LOMA TENNIS 

34 vermouth francés. 
34 Orange gin . 
34 ginebra inglesa. 

Sírvase bien frapé. 

LONE TREE (Arbol solitario) 

1/3 vermouth ital iano . 
2/3 ginebra T om . 

Revuélvase. 

LOFTUS 

LONDON (Londres) 

Vasito de whiskey R y e . 
Cucharadi ta de almíbar. 
2 gotas agua de azahar. 
U n huevo . 

Sírvase bien frapé. 

LOVE (Amor) 

M a r t i n i . 
C l a ra de huevo . 

Bien batido . 
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lOME CERVEZA ryfy&t£*^* CLARA Ed*R£C/AL> 

LUCA S PERE Z 

1/3 vermouth francés. 
1/3 ron. 
1/3 ginebra inglesa. 
Cu charad i ta de jugo de naran ja. 
4 gotas granadina. 

Bátase, cuélese y sírvase. 

LUS ITAN IA 

G o t a de Orange bitters. 
G o t a de a jen jo . 
2/3 vermouth francés. 
1/3 Domeeq Fundador , 

Bátase bien. 

MANCHUR IA 

4 ramitos de yerbabuena con azúcar 

y hielo b ien menudito . 
Vas i to de R y e whiskey. 
Go tas de menta verde. 

Bátase, cuélese y sírvase bien frapé y ramito de 
yerbabuena en l a copa. 

M A NH A T T A N 

G o t a de Angos tura bitters. 
1/3 vermouth i tal iano . 
2 '3 whiskey americano . 

Bátase y adórnese con una guinda . 

m fUCñZA Y V /O OC *7^#tf*jgp5£* £xrPACTO mPí£ 0£ MALTA 
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CLARA E</*RECIAL> 

MANOLO SANTEIRO 

1/3 Domeeq Fundador . 
1/3 Apr ico t brandy. 
1/3 crema de menta. 

Go t a de ajenjo y bátase. 

1/3 vermouth ital iano . 
2/3 Apple brandy (aguardiente de m a n 

zana) . 
Bátase y sírvase. 

XA ginebra Oíd T om . 
Y% jugo de p ina . 
Cucharadi ta de azúcar. 

Bátase, cuélese y sírvase. 

2/3 vermouth ital iano . 
1/3 ginebra inglesa. 
Cucharadi ta de crema de cacao . 

Bátase, cuélese y sírvase. 

MARCONI 

MARIETA 

}/i vermouth ital iano . 
Gotas M e n ta . 
y% ginebra inglesa. 

Bátase y sírvase. 

MARGOT 

MARIA M . 

exrpACTO TßtPLM OB MALTA 
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lOMB CERVEZA X^^b^í^ CLARA E<S>RECtAU 

MARIANAO 

34 J ü o ° de limón. 
G o l a cíe a jen jo . 
2 gotas granadina. 
C l a r a de un huevo . 
Vas i to de ginebra inglesa. 

Bátase y sírvase. 

MARTINI 

1/3 vermouth i ta l iano . 
2/3 ginebra Inglesa. 
G o t a de Orange bitters. 

Revuélvase y sírvase. 

MARTINI (Extra) 

1/3 vermouth i ta l iano . 
2 /3 ginebra Go rdon . 
G o t a de Orange bitters. 
Go tas de Marras qu ino . 

Revuélvase. 

MARTINI DRY (Seco) 

34 v e rmouth francés. 
34 g inebra inglesa. 

Revuélvase. 

MARY CARDEN 

34 vermouth francés. 
34 Dubonnet . 

Bátase bien y sírvase frapé. 

m **o*e2A v viúom 07^SSr^ ***** m M A L 7 A 
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TÒME CERVEZA CLARA E</*f*ECiAL> 

M A R Y P IC K F O RD 

Vas i to cíe ron. 
Cu charad i ta de jugo de p ina . 
34 cucharadita marrasquino . 
Vi cucharadita granadina. 
C l a r a dt un huevo . 

Bátase y sírvase bien frapé. 

Vi vermouth ital iano . 
Vi ginebra inglesa. 
Cucharadi ta de Apple brandy . 

Bátase bien. 

M C D O NALD 

G o t a de Orange bitters. 
G o t a de Angostura. 
Vi ginebra Gordon. 
34 vermouth francés. 
Y vermouth i tal iano . 
G o t a de anisete. 

Bátase bien y sírvase. 

1/3 vermouth ital iano . 
2/3 ginebra Gordon. 
G o t a de Orange bitters. 
Cu charad i ta de Apr i co t brandy Hún -

MAU SER 

M C H ENR Y 

garó. 
Bátase bien y sírvase. 
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1ÒMB CERVEZA CLARA £</*f*EClAL> 

M C LANE 

34 ginebra inglesa. 
1/3 vermouth ital iano . 
1/3 vermouth francés. 
Cascara de naran ja. 

Bátase bien. 

M E R R Y W IDOW (Viuda Alegre) 

4 gotas marrasquino . 
1/3 vermouth francés. 
2 /3 vermouth i tal iano . 

B i e n bat ido . 

M E T R O P O L I T AN 

34 vermouth francés. 
34 Domeeq Tres Cepas . 
2 gotas de Ango s tura , 

Bátase bien. 

M E T R O P O L I T AN (al estilo del Sur) 

1/3 vermouth i ta l iano . 
2 /3 cognac Domeeq. 
G o t a de Orange bitters. 

Bátase y sírvase. 

M IAM I 

1/3 ginebra inglesa. 
2/3 jugo de p ina . 

Bátase y sírvase. 
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TOME CERVEZA CLARA E%PF>ECiAU 

M I L L ER 

Y marrasquino . 
Vas i to ginebra T om . 
Vas i to jugo de toron ja. 

Bátase bien y sírvase en copa de vino . 

M ILL IONA IRE (Millonario) 

G o t a de Orange bitters. 
6 gotas Curacao . 
Y whiskey americano . 
2 gotas granadina. 
C l a r a de un huevo . 

Bátase bien y sírvase en copa de vino . 

M IRAMAR Y A C H T C LUB 

1/3 R on . 
1/3 vermouth francés. 
1/3 Apr ico t Brand y . 

Bátase bien y sírvase. 

MILO 

Bátase 

2 gotas amargo de Pepsina. 
1/3 vermouth ital iano . 
2/3 ginebra Go rdon . 

bien. 

MONCAYO 

Bátase 

lA de ron. 
Y jugo de p ina . 
Gotas de Curacao . 

y sírvase. 

y y/moa Exrmcro mea 0£ MALTA 
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7dM£ CERVEZA ^^ jb^ J f i^ CLARA ES>f=>EClAL> 

M O N T ANA 

H vermouth francés. 
}4 Domeeq Fundador . 
2 gotas vino Oporto . 
2 gotas Angostura . 
2 gotas anisete. 

Bátase bien. 

M O RN IN G (Mañana) 

G o t a de a jen jo . 
G o t a de Angos tura bitters. 
14 Domeeq Tres Cepas. 
14 vermouth i tal iano . 

Bátase y todo bien frapé. 

NANA 

C l a r a de un huevo . 
Cu charad i ta de azúcar. 
Vas i to de Domeeq Fundador . 

B i en batido . 

NARR A G AN SE T T 

2/3 whiskey americano . 
1/3 vermouth ital iano . 
G o t a de a jen jo . 

Bátase bien y sírvase con aceituna. 

NENA A . 

1/3 Curacao . 
2/3 Domeeq Fundado r . 
G o t a de Orange bitters. 

Bátase bien. 
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TOME CERVEZA ^4¡¡¡£~£> CLAVA E^ECIAU 

NENA R. 

3 gotas Amer Picón. 
Y ginebra inglesa. 
}4 vermouth francés. 

Bátase bien. 

NEW YORK 

Vasi to de whiskey R y e . 
Gotas de granadina. 
Gotas de marrasquino . 

Bátase, cuélese y sírvase, adornado con cascara 
de naran ja. 

NICHOLAS 

Y Sloe G i n . 

Y Oíd T om G i n , y bátase bien. 

NOBLE 

Y Bourbon whiskey. 

3 gotas crema de Cas ia . 
Bátase, cuélese y sírvase. 

NOEL 

Y Dubonnet . 
Y Jerez Domecq L a Ina . 
Cu charad i ta de granadina. 

Bátase, cuélese y sírvase. 

m fucñZA Y v/ooc EMSACTO rmf>í£ o¿ MALTA 
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TÒME CERVEZA x£fy&ífc* CLARA E</>f>EC!AU 

N O R T H P O L E (Polo Norte) 

1/3 marrasquino . 
1/3 ginebra inglesa. 
Jugo de )4 limón. 
C l a r a de un huevo . 

Bátase bien, y cuélese a copa de v ino con leche 
bat ida enc ima. 

Bátase bien. 

O J EN (Cocktai l de Ojén a la española) 

Vas i to de Ojén en vaso grande con 
hielo . 

Se le añade lentamente agua de seltz, y se re-
vuelve con cuchari ta , hasta que se hiele el 
vaso , y queda hecho el cockta i l , a l que se le 
añade unas gotas de Angostura , colándose a 
copa de cocktai l . 

O LD FASH I O N (Estilo antiguo) 

G o t a de Angostura bitters. 
2 gotas de Orange bitters. 
Pedac i to de terrón de azúcar. 
Disuélvase en dos cucharadas de agua. 
Añádase vasito de l icor que se desee. 

Sírvase en copa de cockta i l . 

NU T T IN G 

G o t a de Angostura . 
G o t a de Orange bitters. 
1/3 vermouth francés. 
2/3 ginebra inglesa. 

—51— 
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TOME CERVEZA C L ^ A £ ^ B ° i A U 

OLIVETTE 

3 gotas Orange bitters. 
3 gotas A jen jo . 
G o t a de sirope. 
G o t a de Angostura bitters. 
Y ginebra inglesa. 
Yi vermouth francés. 

Bátase bien y exprímase cascara de limón. 

OPALO 

Yi vermouth francés. 
Yi ginebra inglesa. 
Go t a de ajenjo. 

Bátase bien. 

OPERA 

Y% Dubonnet. 

Yi ginebra inglesa. 
2 cucharaditas crema de M a n d a r i n a . 
Exprímase cascara de naran ja. 

B i e n batido , colado y sírvase. 

ORANGE BLOSSOM (Azahar) 

Yi de jugo de naran ja. 
Yi ginebra inglesa. 

B i en batido . 

m fucñZA Y v/ooc EMSACTO rmf>í£ o¿ MALTA 
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1ÒMB CBGvezA w*rbi&£~& CLARA E</>RECÌAL> 

OSO P O LAR 

1/3 vermouth francés. 
1/3 ginebra Inglesa. 
1/3 Dubonnet . 

Bátase, cuélese y sírvase. 

O Y S T ER BA Y 

Bátase. 

34 Cura cao blanco . 
1/3 ginebra inglesa. 

P A L M B E A CH 

34 g inebra inglesa. 
34 vermouth francés. 
C u charad i t a de azúcar. 
C u charad i t a de limón. 

Bátase, cuélese y sírvase. 

P A L M A R E A L 

Bátase. 

2 gotas Orange bitters. 
34 vermouth i tal iano . 
34 r o n« 

P A L M E T T O 

14 ron. 
Y vermouth francés. 
Go tas de Angos tura . 

Sírvase frapé. 

m nt*mzM v wooft ^W J SP ^ exTSAcw mpt* m MALTA 
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TOME CERVEZA C L A R A ^PBCIAU 

PAN-AMERICANO 

Go ta de sirope. 
Go ta de jugo de limón. 
Vasito de whiskey americano . 

Bátase. 

PARADISE (Paraíso) 

1/3 ginebra inglesa. 
2/3 Apr ico t brandy. 

Bátase. 

PARISIAN 

Jugo de un limón. 
Vas i to de v ino B y r r h . 

Bátase. 

PARSON 

1/3 vermouth ital iano . 
2/3 ginebra T om . 
Cascara de naran ja. 

B i e n batido . 

PEBLO 

Pousse café. 

Bátase y cuélese. 
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75AI£ CERVEZA x££b&¡£& CLARA ES>/=>ECtAu 

P E AC O C K (Pavo Real) 

G o t a de Am er Picón. 
G o t a de ajenjo . 
Vas i to de cognac Domecq . 

Bátase. 

PEP IN R IVER O 

Y ginebra inglesa. 
1/3 vermouth ital iano . 
1/3 vermouth francés. 
Cascara de naran ja. 

Bátase. 

P ER L A JAP O NESA 

1/3 menta verde. 
1/3 crema de Cacao . 
1/3 crema de leche. 

Bátase, cuélese y sírvase. 

P ER L A DE O R IENTE 

Y Apr i c o t brandy . 
Y menta blanca. 
Y crema de leche. 

Bátase» cuélese y sírvase. 

PHEA SANT (Faisán) 

Y Dome cq Fundador . 
Y g inebra inglesa. 

Revuélvase. 

EXTRACTO TfítPLM D£ MALTA 
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IOMB CBG\/ezA w*rbi&£~& CLARA £</>R£CtAL> 

PH ILADELPH IA SPEC IAL 

1/3 vermouth italiano. 
2/3 Ginebra Inglesa. 
Gotas de Curacao. 

Bátase, cuélese y sírvase. 

P1CK M E UP (Levántame) 

Y<i Domeeq Tres Cepas. 
1/3 vermouth italiano. 
1/3 Ajenjo. 

Bien frapé. 

PICON 

34 vermouth italiano. 
% Amer Picón. 
Cascara de naranja. 

Revuélvase. 

PINE T R E E (Pino) 

1/3 vermouth Ferrero. 
2/3 ginebra Gordon. 
Yerbabuena. 

Bátase. 

P ING -P ONG 

14 Sloe Gin. 
Y<l crema Yvette. 
3 gotas jugo de limón. 

Bien batido. 
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1ÒMB CERVEZA T¥%t*í£~& CLARA E</>f>ECtAU 

PINA BL O S S O M 

34 vermouth ital iano . 
34 vermouth francés. 
34 ginebra inglesa. 
34 jugo de p ina. 

Bátase, cuélese y sírvase. 

PINA BR O NX 

Yi jugo de pina. 
]4 de ron. 
3 gotas Curacao . 

Bátase, cuélese y sírvase. 

P L A Y A MAR IANA O 

1/3 jugo de limón. 
1/3 ginebra inglesa. 
1/3 Apr i c o t B ran d y . 
5 gotas granadina. 

B i e n batido . 

P L A Z A H O T E L 

J4 vermouth ital iano . 
% ginebra inglesa. 

Las ca de pina y bátase. 

PLUS U L T R A ESPAÑOL 

}4 Sloe G i n . 
34 vermouth francés. 
Go tas de naran ja. 
Cu charad i ta de azúcar. 

Bátase, cuélese y sírvase. 
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TOME CERVEZA x^b^¡^ C L A / ? A E^ECIAU 

P O EMA 

1/3 vermouth francés. 
2/3 ginebra inglesa. 
Gotas Orange bitters. 
Gotas Benedictine. 

Bátase. 

P O LAR 

Y> cognac Domeeq. 
Y<i de Jerez Oloroso . 
3 gotas granadina. 

Bátase, cuélese y sírvase con una a lmendra . 

P OLO F A R M 

1/3 vermouth francés. 
2/3 ginebra inglesa. 

Enjuagúese la copa del cocktai l con cognac . 

P O L O 

1/3 jugo de Toron ja . 
1/3 jugo de naran ja. 
1/3 ginebra T om . 

Bátase y sírvase en copa de v ino . 

P O RTER OR PAT ' S 

Yi ginebra inglesa. 
Y: vermouth francés. 
6 gotas vermouth ital iano . 
Gotas de curacao. 
Cascara de limón. 
Rami to de yerbabuena. 

Bátase. 
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IbME CERVEZA Tzfb&lZ!!^ CLARA E<J*P>ECíAL> 

PRA IR IE (Pradera) 

Vas i to de ginebra T om . 
U n huevo , sal y p imienta . 

PRE S IDENTE 

34 de ron. 
34 vermouth francés. 
Go tas de granadina. 

Revuélvase cuélese y sírvase adornado con 
cascara de naran ja. 

PRE S IDENTE M A C H AD O 

34 de ron. 
34 vermouth francés. 
Go tas de granadina. 
Go tas de Curacao . 
Revuélvase, cuélese y sírvase con casca -

ra de naran ja . 

PR IM O DE R IVERA 

34 vei mouth ital iano . 
34 cognac . 
Poqu i to de jugo de pina. 
Cu charad i ta de azúcar. 
3 gotas de limón. 

Bátase, cuélese y sírvase. 

PR INCESS L ILL IAN 

34 ginebra inglesa. 
34 de vermouth francés. 
34 cucharadita de menta blanca. 
34 cucharadita crema Ivette. 

Bátase, cuélese y sírvase. 

m fucñZA Y v/ooc EMSACTO rmf>í£ o¿ MALTA 

Digi
tis

ed
 by

 Ja
red

 M
 B

row
n &

 A
nis

tat
ia 

Mille
r, 2

00
9



TOME CERVEZA < ^ | ^ S > ^PBCIAU 

PRINCIPE DE ASTURIAS 

1/3 crema de menta b lanca. 
1/3 ginebra inglesa. 
1/3 vermouth ital iano . 

Bátase. 

PRINCIPE DE GALES 

Go ta de Orange bitters. 
1/3 vermouth italiano . 
1/3 ginebra Gordon. 
1/3 crema de menta blanca. 

Sírvase bien frapé. 

Vasi to de ginebra inglesa. 
1 ó 2 gotas Orange bitters. 
Chorr i to de agua mineral carbonatada. 

Y vermouth francés. 
Y ginebra nglcsa. 
Cucharad i ta de chartreuse 
Cascara de naran ja. 

PRINCETON 

Bátase bien y sírvase. 

PUENTES 

Bátase. 
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IbMB CERVEZA ^ f y t g t ^ CLARA E^RECtAU 

QUEEN (Reina) 

Y ginebra inglesa. 
x/2 vermouth francés. 

Cu charad i ta de jugo de p ina . 
Cu charad i ta de azúcar. 

Bátase, cuélese y sírvase. 

REIS 

2 gotas Angostura . 
2 gotas A jen jo . 
Vas i to de ginebra inglesa. 

Bátase. 

RIDING CLUB (Club de Equitación) 

Vas i to de C a l i s a y a . 
G o t a de Angos tura . 
3 gotas de ácido fosfático. 

Bátase. 

ROB ROY 

]4 vermouth i ta l iano . 
J4 whiskey escocés. 
G o t a de Angostura . 
G o t a de Orange bitters. 

ROBERT BURNS 

Go tas de a jen jo . 
14 vermouth i tal iano . 
Y whiskey escocés. 

B i e n bat ido . 
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IbMB CBRVBZA ^h^^ CLARA B^RBCIAU 

ROMANO 

3 gotas solisaya. 
Vasi to whiskey escocés. 

B i e n batido y sírvase con una cereza. 

ROSA 

1/5 jugo de naran ja. 
1/5 jarabe granadina. 
34 ginebra inglesa. 

B i en batido . 

ROSSINGTON 

1/3 vermouth ital iano . 
2/3 ginebra T om . 
Cascara de naran ja. 

B i en batido . 

ROYAL SMILE (Sonrisa Real) 

Jugo de media naran ja. 
34 vasito de granadina. 
34 vasito de vermouth francés. 
34 vasito de App le B ran d y . 
C l a r a de un huevo . 

Bátase y sírvase en copa de v ino . 

RUBIN 

34 ginebra inglesa. 
34 vermouth francés. 
Gotas de jugo de p ina . 
Gotas de B on -B on crema. 

Bátase, cuélese y sírvase. 

Digi
tis

ed
 by

 Ja
red

 M
 B

row
n &

 A
nis

tat
ia 

Mille
r, 2

00
9



7bM£ CERVEZA r ^ f r # í £ ^ CLARA E^ECtAU 

RUB Y 

G o t a de granadina. 
Cu charad i ta de App le jack. 
% ginebra inglesa. 

B i e n bat ido . 

RUB Y R O Y A L 

34 Sloe G i n . 
}/% vermouth francés. 
2 gotas l icor de frambuesa. 

B i e n frapé y con una cereza. 

S ABB A TH (Sabatino) 

1/3 de Dom e cq Fundador . 
1/3 v ino Oporto . 
U n huevo . 
1/3 café. 

34 cucharadita de azúcar. 

Bátase y cuélese a copa de v ino . 

S A L O M E 

34 vermouth i tal iano . 
34 v e rmouth francés. 
34 r o n« 
2 gotas Orange bitters. 

Frapé con 3 hojas de apio . 
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CLARA B%PRBOtAU 

SANSON 

Yi de ron. 
J4 vermouth italiano . 
Gotas Curacao . 
Gotas granadina. 

Bátase, cuélese y sírvase con cascara de naran ja. 

Cucharadita de Curacao . 
y¿ vermouth ital iano . 

dé Apple Jack. 
G o t a de Orange bitters. 

Bátase, cuélese y sírvase. 

Dubonnet . 
% vermouth ital iano . 

Bátase y añádase una gota de Angos tura , 

SARATOGA 

2 gotas jugo de p ina . 
2 gotas marrasquino . 
Go t a de Orange bitters. 
Vasito de Cognac Domeeq. 

SARDINERO 

SAXON 

Vasi to de ron. 
Jugo de limón. 
2 gotas de granadina. 

SCHEUER 
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lOME CERVEZA CLARA E<PRECIAL> 

S E Ñ O R I TA 

Y Marrasqu ino . 
34 leche. 

S E P T E M B E R M O R N I N G (Mañana de Stbre). 

Go tas de limón. 
}4 vermouth francés. 
34 ginebra inglesa. 
3 gotas de Apr ico t ine . 

Bátase, cuélese y sírvase. 

SER G I O C AR B O 

C l a r a de u n huevo . 
1/3 R on . 
1/3 de vermouth ital iano . 
1/3 jugo de naran ja. 
C u charad i t a de granadina. 

Bátase y sírvase. 

S H ER M AN 

1/3 vermouth i ta l iano . 
2 /3 whiskey americano . 
G o t a de a jen jo . 

Bátase. 

S H ER R Y (Jerez) 

Vas i to de Jerez Dom e cq L a Ina . 
G o t a de Orange bitters. 
Gota, de Angos tura . 

m tumi* v woo* ixrmcfü roipu OB/*ALTA 
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IbMB CERVEZA CLARA E</*£*ECtAL> 

SILVER (Piata) 

2 gotas Orange bitters. 
1/3 vermouth ital iano . 
2/3 ginebra inglesa. 
2 gotas marrasquino . 

Bátase. 

SLOME 

1/3 whiskey Bourbon. 
1/3 Domeeq Fundador . 
1/3 Dubonnet. 

B ien frapé. 

SLOPPY JOE 

1/3 jugo de pina. 
1/3 Domeeq Fundador . 
1/3 v ino Oporto . 
Gotas de granadina y Cura cao . 

34 Domeeq Fundador . 
34 Apr ico t brandy. 
Cucharadi ta de crema de menta . 

Bátase y añadirle gota de a jen jo . 

SOCIETY (Sociedad) 

1/3 ginebra inglesa. 
2 /3 vermouth francés. 
G o t a de granadina. 

SMITH 

Bátase. 
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IbME CERVEZA T^favC£-g> CLARA E<PREC4AL> 

SODA 

3 gotas Angos tura . 
Cascara de un limón. 
34 botel la gaseosa de Jimón. 
Trozo de hielo . 
Cu charad i ta de azúcar. 

Sírvase en vaso grande. 

SOUL KISS (Beso del alma) 

1/3 whiskey americano . 
1/3 Dubonnet . 
1/3 vermouth francés. 
Cu charad i ta de jugo de naran ja. 

Bátase. 

SOUTH AFRICA (Africa del Sur) 

34 v ino jerez Domeeq L a Ina . 
G o t a de angostura bitters. 
34 g inebra inglesa. 
3 gotas jugo de limón. 

SOUVENIR 

34 de vermouth francés. 
34 ginebra inglesa. 
4 gotas crema N oy au x . 

Bátase, cuélese y sírvase. 

SPAULDING 

1/3 Dubonnet . 
2/3 ginebra inglesa. 
Cu charad i ta de whiskey escocés. 

Hágase bien frapé. 

m fueozA v vmom mJii¡¡¡^^tf mermem TUIPUS oá MALTA 
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1ÒMB CERVEZA CLARA E</*f*EClAL> 

SPHINX (Esfinge) 

2/3 ginebra inglesa. 
1/6 vermouth ital iano . 
1/6 vermouth francés. 
Cascara bien delgada de limón. 

Bátase. 

ST . FRANCIS (San Francisco) 

34 vermouth francés. 
J4 ginebra inglesa. 
Gotas Angostura bitters. 

ST . JOHN (San Juan) 

1/3 vermouth ital iano . 
2/3 ginebra T om . 
G o t a de Orange bitters. 

Revuélvase, cuélese y sírvase. 

ST . PETER (San Pedro) 

Bátase. 

Vas i to ginebra inglesa. 
Go tas de limón. 
Go tas de sirope. 

STAR (Estrella) 

G o t a de Orange bitters. 
34 App le Jack. 
34 vermouth i ta l iano . 

Bátase y cascara de limón. 
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7ÒME CERVEZA x£?b&¡£ 
CLARA E</>f>ECiAu 

STAR (a la antigua) 

C u charad i t a de azúcar. 
G o t a de Orange bitters. 
2/3 Ap p l e Jacic . 
34 vermouth i tal iano . 
Lasca de naran ja y ramito de yerba -

buena. 

S T O R Y (Cuento) 

34 Angos tura bitters. 
34 Dome cq Fundador . 

Bátase, y sírvase bien frapé. 

2 gotas Orange bitters. 
34 jugo de fresa, o zumo de 3 fresas. 
G o t a de marrasquino . 
Vas i to de cognac Dome cq y bátase. 

SUNSH INE (Luz Solar) , para dos . 

Jugo de u n limón. 
34 vermouth francés. 
134 de ginebra T om . 
Cu charad i ta de granadina. 
C l a r a de huevo para cada uno . 

Frapé y sírvase en copa de v ino . 

S TE INHAR T 

1/3 vermouth francés. 
1/3 cognac Fundador . 
1/3 menta b lanca. 

Bátase, cuélese y sírvase. 

S TR AWBERR Y (Fresa) 

CA rueozA v VÍÚOM gXTMCTO TBPLÉ ü£ MALTA 
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7bM£ CBGVBZA x&béé^> C l M A £ ^ £ C , a u 

SUNSET (Puesta de Sol) 

34 vermouth ital iano . 
Y<1 ginebra inglesa. 
Cucharadi ta de granadina. 
Cucharadi ta de jugo de naran ja. 

Bátase, cuélese y sírvase. 

SWAN (Cisne) 

3 gotas jugo de limón. 
2 gotas Angostura bitters. 
34 vermouth francés. 
34 ginebra inglesa y bátase. 

TAXI 

J4 vermouth francés. 
34 ginebra inglesa. 
2 cucharaditas jugo de limón, 
2 cucharaditas de a jen jo . 

Sírvase bien frapé. 

TANGO 

1/3 vermouth ital iano . 
2/3 ginebra inglesa. 
34 cucharadita Apr ico t b randy . 

Bátase bien, colar y servir. 

TIQUI 

34 vermouth i ta l iano . 
34 Ron . 
34 Marrasquino . 

Agregúese jugo de pina. 
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JOME CERVEZA x^^b&íZ^ CLARA E<J*RECIAU 

TIP TOP 

Vasi txrde vermouth francés. 
4 gotas Benedict ine. 
G o t a de Angos tura . 
3 gotas Orange bitters. 

Bátase. 

TU INA 

}/2 de ron. 
34 jugo de p ina . 
3 gotas Angos tura . 
3 gotas Marras qu ino . 

Bátase, cuélese y sírvase. 

TORONJA BRONX 

34 ve rmouth i ta l iano . 
3̂  ve rmouth francés. 
34 g inebra inglesa. 
34 jugo toron ja. 

Bátase, cuélese y sírvase. 

TREASURY (Tesorería) 

1/3 vermouth i ta l iano . 
2/3 ginebra Go rdon . 
Lasca de naran ja. 

Sírvase b ien frapé. 
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lOMB CERVEZA X^h^SÍ^^ CLARA Et^RECtAU 

TRILBY 

G o t a de Orange bitters. 
2/3 ginebra T om . 
1/6 vermouth francés. 
1/6 crema Ivette. 

Bátase bien y añádase una cereza. 

TRINIDAD 

Yl ginebra inglesa. 
4 gotas Marrasquino . 

Bátase, cuélese y sírvase con un ramito de apio . 

TROWBRIDGE 

Go ta de Orange bitters. 
2/3 vermouth francés. 
1/3 ginebra inglesa. 
Cascara de naran ja. 

TRUFFIN 

1/3 Dubonnet . 
1/3 Cognac Domeeq Tres Cepas . 
1/3 A jen jo . 

Bátase, cuélese y sírvase. 

TULANE 

Vi vermouth italiano . 
y¿ ginebra inglesa. 
}i cucharadita cognac de fresa. 

Bátase con hielo menudo , colar y servir . 
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TÒME CERVEZA x£fy£í£~& CLARA £</>PEClAL> 

TURF ARGENTINO 

2 gotas Orange bitters. 
2 gotas marrasquino . 
1 gota de a jen jo . 
34 vermouth francés. 
34 g inebra inglesa. 

2 gotas Angos tura bitters. 
1/3 vermouth i tal iano . 
2/3 ginebra holandesa. 

1/3 jerez Dom e cq L a Ina . 
2/3 ginebra inglesa. 
2 gotas Orange bitters. 

G o t a de marrasquino . 
3 gotas Ango s tura bitters. 
G o t a de a jen jo . 
2/3 ginebra inglesa. 
1/3 vermouth francés. 
C u charad i t a de Jerez Domecq L a Ina. 

TURF AMERICANO 

Bátase. 

TU Y YO 

Bátase. 

TUXEDO 

Bátase bien. 

êxrmcro TC/PLÌ Oê MALTA 
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JOME CERVEZA x^^b&íZ^ CLARA E<J*RECIAU 

TWO SPOT (Dos maracas) 

34 Domeeq Fundador . 
34 Curacao oscuro . 

Bátase y cuélese a copa de cocktail.—Exprímase 
cascara de limón. 

ULLOA 

34 jugo de pina. 
34 de ron. 
2 gotas marrasquino . 
2 gotas de Curacao . 

Bátase, cuélese y sírvase. 

UNION CLUB (Habana) 

34 vermouth francés. 
34 ginebra Gordon. 
Go ta de ajenjo. 

UNION CLUB 

G o t a de Orange bitters. 
1/3 v ino Oporto . 
2/3 ginebra. 

B i e n batido . 

UZCUDUM 

34 T r i m a l t a . 
14 Cerveza Po lar c lara. 
1 yema de huevo . 

B i e n batido . 
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1ÒMB CBQvezA w*rbi&£~& CLARA E</>RECÌAL> 

VALENT INO 

2/3 ginebra. 
1/3 vermouth i ta l iano . 
Go tas de menta . 

VAN W Y C K 

l /2 Sloe G i n . 
34 g inebra inglesa. 
2 gotas Orange bitters . 

B i en batido . 

VEDAD O TENN IS 

G o t a de Apr i eo t b randy . 
}/2 vermouth francés. 
34 ginebra inglesa. 

Bátase. 

V E R M O U T H ACHAMP ANAD O 

E n un vaso mediano con un trozo de hielo , pón -
gase una cucharadita de azúcar, échese ver -
mouth i tal iano hasta l a mi tad , y el resto de 
sifón. 

V E R M O U T H A L A AMER ICANA 

Vas i to de vermouth i tal iano . 
2 gotas Angostura bitters. 
34 cucharadita de azúcar. 

Adórnese con una guinda. 
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TÒME CERVEZA CLARA Ei/>&EC/ALj 

VERRACO 

34 
34 aguardiente. 
j |  cognac Domecq. 
34 ginebra. 
Gotas amargas. 

Vasi to de ron. 
Vas i to de Chartreuse amar i l lo . 
4 gotas de granadina. 
4 gotas de ajenjo. 

Bátase, cuélese y sírvase. 

34 vermouth ital iano . 
34 vermouth francés. 
G o t a de ajenjo. 

VIRGEN LOCA 

34 ginebra Gordon. 
34 vermouth i tal iano . 
2 gotas jarabe de frambuesa. 
2 gotas Angostura bitters . 

VETERANO 

VIENNA 

Sírvase frapé. 

Bátase. 
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7à*£ CERVEZA x^á¡£^ O-AVA SPECIAL* 

V O LUNTAR I O 

Vas i to de vermouth i ta l iano . 
3 gotas Angos tura . 
3 gotas Am er Picón. 
Cu charad i ta de azúcar. 

H i e lo picado , concha para co lar y cucharita . 

WA LD O R F 

1/3 whiskey americano . 
1/3 vermouth i ta l iano . 
1/3 A jen jo . 
2 gotas Orange bitters. 

Bátase. 

WA LD O R F SPEC IAL 

Jugo de un limón. 
Vas i to Apr ico t ine . 

Bátase bien y sírvase en copa de cockta i l . 

WA LD O R F Q UEEN ' S 

2 lascas de p ina . 
34 g inebra inglesa. 
34 vermouth francés. 
34 vermouth i ta l iano . 
Pequeña lasca de naran ja. 
Póngase bien frapé. 

C o l a r y sírvase en copa de cockta i l . 
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1ÖM£ CBGVeZA CZ.A&A BtPPBCiAl* 

WARD LINE 

34 ginebra inglesa. 
34 menta verde. 
34 K u m m e l . 
34 leche fresca. 
Cucharad i ta de azúcar. 

34 vermouth i ta l iano . 
34 Apple brandy. 
34 Chartreuse amari l lo . 
34 ginebra T om . 

WEST INDIA (Antilla) 

2 gotas Angostura. 
34 vermouth francés. 
2 cascaras de limón. 

WHILE AWAY (Ausente) 

1/3 M e n t a blanca. 
2/3 ginebra Wo l fe. 

WHISKEY 

2 gotas Angostura. 
Terronc i to de azúcar. 
Vas i to de whiskey Bourbon . 
CáscarajJe limón. 

WAXEN 

Bátase. 
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TÒME CERVEZA X*sbvÇ&Ç> CLARA EtS>RECtAL> 

WH I TE E L E PH AN T (Elefante blanco) 

1/3 vermouth i tal iano . 
2/3 ginebra inglesa. 
C l a r a de un huevo . 

WHITE RAT (Rata blanca) 

5¿ A jen jo . 
34 Anisete . 

WHITE ROSE (Roaa blanca) 

1 vasito g inebra Aromática. 
Y vas i to de Marrasqu ino . 
Jugo de }4 de naran ja. 
Jugo de limón. 
1 c lara de huevo . 

Bátase, cuélese y sírvase con cebo l l i ta . 

WILLIAM GODRON 

C u charad i t a de azúcar. 
34 jugo de limón. 
3 gotas Angos tura . 
3 gotas jarabe de frambuesa. 
Vas i to de ron. 

B i e n bat ido . 

B i e n batido . 

WILSON 

3̂  de ginebra inglesa. 
Y vermouth francés. 
2 gotas Ajenjjt). 

Bien batido. 
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CLARA &/*f>BCiAu 

WONDER (Milagro) 

1/3 vermouth italiano. 
2/3 ginebra inglesa. 
Pedazo de pina. 

1/3 Sloe G in . 
1/3 vermouth italiano. 
1/3 jugo de naranja o Toronja. 
4 gotas crema de Cacao. 
4 gotas de granadina. 

Bátase, cuélese y sírvase. 

Gota de Orange bitters. 
Gota de ajenjo. 
Vasito de ginebra Tom . 
Cascarita de limón. 

Cucharadita de jugo de naranja. 
M Grand Marnier. 
% ginebra inglesa. 
1 filbert nut. 

Bien frapé. 

YACHT CLUB 

YALE 

Bátase. 

YANKEE 

Bien frapé. 
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Tbne CEQVEZA CLARA ESPECIAL* 

Y A N K E E PR INCESS (Princesa Yankee) 

2 3 ginebra inglesa. 
1/3 Granel M arn i e r . 

Bátase y sírvase con canela en rama. 

Y O R K 

2 gotas Orange bitters. 
34 vermouth francés. 
34 whiskey escocés. 

Sírvase bien frapé. 

ZABR ISK IE 

G o t a de Orange bitters. 
G o t a de marrasquino . 
G o t a de Angostura bitters. 
2/3 ginebra inglesa. 
1/3 vermouth ital iano . 

B i e n bat ido . 

ZAZARAC 

34 terrón de azúcar. 

G o t a de Angostura . 
G o t a de Orange bitters. 
G o t a de Anisete . 
Vas i to de whiskey americano . 
Exprímase cascara de limón. 

Añádase tres gotas de a jen jo y sírvase en copa 
a l t a . 

m fucñZA Y v /ooc EMSACTO rmf>í£ o¿ MALTA 
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TOME CERVEZA ^ f á - G * <*-**A ESPECIAL, 

ZAZA 

Y ginebra inglesa. 

Y Dubonnet . 

G o t a de Angostura bitters. 

ZORRICHIQUI 
1/3 jugo naran ja. 
1/3 vermouth italiano . 
1/3 jerez oloroso Domecq . 
Gotas de Chatreuse. 

ZORRILLA, 

Y vermouth ital iano . 
Y jerez Oloroso de Domecq* 
Gotas de ron el ixir . 
Go t a de Curacao . 

Bátase y sírvase. 
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7 & A f £ CERVEZA CLARA E</>PECt/*U 

BOURBON COLLINS. 

C op a con hielo. 
Jugo de limón pequeño. 
Cu charada de azúcar. 
Vasi to de whiskey Bourbon y revuél-

Cuélese a vaso grande y añádase botella 

C op a con hielo. 
Jugo de limón pequeño. 
Cucharada de azúcar. 
Vasi to de cognac Domeeq Fundador, y 

revuélvase. 

Cuélese a vaso grande y añádase botella 
de gaseosa. 

Copa con hielo. 
Jugo de limón pequeño. 
Cucharada de azúcar. 
Vas i to de whsikey irlandés y revuélvase. 

Cuélese a vaso grande y añádase botella 
de gaseosa. 

vase. 

de gaseosa. 

Revuélvase con cuchara. 

BRANDY COLLINS 

Revuélvase con cuchara. 

IRISH COLLINS 

Revuélvase con cuchara. 
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TOMBCBQVGZA t ^ á ^ CLARA ESPECIAU 

JOHN COLLINS 

Copa con hielo. 
Jugo de limón pequeño. 
Cucharada de azúcar. 
Vasito de ginebra holandesa, y revuél-

vase. 

Cuélese a vaso grande y añádase botella 
de gaseosa. 

Revuélvase con cuchara. 

RUM COLLINS 

Copa con hielo. 
Jugo de limón pequeño. 
Cucharada de azúcar, 
Vasito de ron y revuélvase. 

Cuélese a vaso grande y añádase botel la 
de gaseosa. 

Revuélvase con cuchara. 

RYE COLLINS 

Copa con hielo. 
Jugo de limón pequeño. 
Cucharada de azúcar. 
Vasito de whiskey de Centeno y revuél-

vase. 

Cuélese a vaso grande y añádase botella 
de gaseosa. 

Revuélvase con cuchara. 
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SC O T CH COLL INS 

Copa con hielo. 
Jugo de limón pequeño. 
Cucharada de azúcar. 
Vasito de whiskey escocés y revuélvase. 
Cuélese a vaso grande y añádase botella 

C opa con hielo. 
Jugo de limón pequeño. 
Cucharada de azúcar. 
Vasito de ginebra inglesa y revuélvase. 
Cuélese a vaso grande y añádase botella 

de gaseosa. 

de gaseosa. 
Revuélvase con cuchara. 

T O M COLL INS 

Revuélvase con cuchara. 
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Véase Refrescos» 
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Véase Ponchea 
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JOME CERVEZA x^^b&íZ^ CLARA ESRECIAU 

BR ANDY (De cognac) 

Jugo de Y limón. 
Y vasito jarabe de frambuesa. 
Vas i t o de Domecq Tres Cepas. 

E n copas finas con fruta. 

CH O C O L A T E 

Jugo de un limón. 
Y vas i to de Domecq Tres Cepas. 
Y vasito de v ino Oporto . 
1/3 vasito de jarabe de frambuesa. 

Copas con hielo menudo y fruta . 

G IN (De ginebra) 

Jugo de Y limón. 
Vas i to de ginebra inglesa. 
Y vasito de jarabe frambuesa. 

E n copas con hielo menudo y fruta . 

G IN G ER (de Jenjibre) 

Ju go de Y limón. 
Y cucharadi ta de azúcar. 
Y vasito ginebra inglesa. 
Y vasito de Dome cq Fundador . 

Bátase con hielo menudito y sírvase en copas 
con f ruta y yerbabuena. 

H I G H L AND (Montana) 

Jugo de Y limón. 
Jugo de Y naran ja. 
2 /3 vasito de whiskey Escocés* 
Vas i to de sirope. 

Sírvase en copas con frutas y yerbabueaa. 
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lOMB CERVEZA X^h^SÍ^^ CLARA Et^RECtAU 

JUNE (Junio) 

Jugo de Y<¿ limón. 
Jugo de naran ja. 
34 vasito de jarabe frambuesa. 
Añádase Ginger A l e y adórnese con 

fruta. 

Sírvase en copas con hielo menudo . 

RON 

Jugo de 34 limón. 
Vasito de ron. 
34 vasito jarabe de frambuesa. 

E n copas con hielo menudo y adórnese con 
fruta. 

STAR (Estrella) 

Jugo de H limón. 
34 vasito de ginebra inglesa. 
34 vasito de App le Jack. 
34 vasito de granadina. 

E n copas con hielo menudo y adórnese con fruta . 

WHISKEY 

Jugo de 34 limón. 
Vas i to de whiskey Escocés. 
34 vasito jarabe de frambuesa. 

E n copas con hielo menudo y fruta . 
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TOME CERVEZA CLARA E<PRECIAL> 

C O G NAC (Brandy) 

1 huevo . 
Vas i to de Domeeq Fundador . 
Go tas de ron. 
Cu charad i ta de azúcar. 
Leche. 

Bátase, cuélese y po lvorearle nuez moscada. 

J ER E Z (Sherry) 

3 partes Jerez Domeeq. 
1 yema de huevo . 
Azúcar. 

Bátase en cotelera, sírvase en vaso mediano y 
adórnese con canela en po l vo . 

J E R E Z CON HUEVO 

C u charad i t a de Jerez Domeeq La Ina. 
U n huevo . 

Llénese la copa con vino de Jerez hasta que 
flote el huevo . 

R O N 

Vas i to de ron. 
C u charad i t a de azúcar. 
1 huevo . 
Leche. 

Bátase, cuélese y polvorearle nuez moscada. 
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TÒME CERVEZA CLARA ESPECIAL* 

VERMOUTH 

3 partes vermouth . 
1 yema de huevo . 
Azúcar. 

Bátase en cotelera, sírvase en vaso mediano y 
adórnese con canela en po lvo . 

Vas i to de whiskey Bourbon . 
Go tas de ron. 
1 huevo . 
Cucharadi ta de azúcar. 
Leche. 

Bátase, cuélese y po lvorearle nuez moscada. 

WHISKEY 
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TOME CERVEZA X^b&¡£- CLARA E</*>ECiAU 

AMER PICON POUFFLE 

Vas i to de Am er Picón. 
Vas i to de granadina. 
C l a r a de un huevo . 

Bátase, cuélese y complétese el contenido de la 
copa con agua de seltz. 

Jugo de 34 limón. 
C u charad i t a de azúcar. 
}¡4 vasito de Angos tura bitters. 
C l a r a de un huevo . 
C u charad i t a , de nata de leche. 

Bátase bien y cuélese a copa de fizz, llenándose 
con agua de seltz. 

Jugo de limón y medio . 
C u charad i t a de azúcar. 
Vas i to de ginebra inglesa. 
Go tas de Marrasqu ino . 
G o t a de jarabe de frambuesa. 

Bátase, cuélese y llénese l a copa con agua de 

BIRD OF PARADISE (ave del Paraíso) 

J4 limón. 
Cu charad i ta de azúcar. 
Vas i to de ginebra inglesa. 
C l a r a de un huevo . 
G o t a jarabe de frambuesa. 

Bátase, cuélese a vaso grande y llénese con 
agua de seltz. 

ANGOSTURA 

BAYARD 

sifón. 
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TOME CERVEZA OLARA ESRECIAU 

B I S M A R C K 

Jugo de ¿4 limón. 
Cucharadi ta de azúcar. 
1 huevo . 

Vasi to de ginebra Sloe G i n . 

Llénese el vaso con seltz y bátase. 

BRANDY (de Cognac) 

Jugo de 1 limón. 
Cucharadi ta de azúcar. 
Vasito de Domecq Fundador . 

Bátase y cuélese.—Llénese el vaso con agua de 
seltz, y añádase 3 gotas de Chartreuse 
amaril lo . 

CANADIAN (Canadiense) 

Jugo de 1 limón. 
Cucharadi ta de azúcar. 
Vasi to de ginebra inglesa. 
1 huevo . 

Bátase, cuélese y llénese el vaso con seltz. 

CANADIAN W H I S K E Y (de whiskey cana-
diense) 

Jugo de 34 limón. 
Cucharadi ta de azúcar. 
Vas i to de whiskey Canadiense. 

Bátase, cuélese y llenar e l vaso con seltz. 
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JOME CERVEZA x^^b&íZ^ CLARA E<J*RECIAU 

CHICAGO 

Jugo de 34 limón. 
Cu charad i ta de azúcar. 
34 vasito de ron. 
34 vasito v ino Oporto . 
C l a r a de un huevo . 

Bátase, cuélese y llénese el vaso con seltz. 

CLARET (de vino tinto) 

Jugo de 34 limón. 
C u charad i t a de azúcar. 
Vaso de v ino t into . 

Bátase, cuélese y llénese el vaso con seltz. 

DAISY 

Jugo de 34 limón. 
34 vas i to de jugo de naran ja. 
2/3 vasito Domeeq Tres Cepas. 

Bátase, cuélese y llénese el vaso con seltz. 

DIAMOND (Diamante) 

Jugo de 3̂  limón. 
C u chara d i t a de azúcar. 
Vas i to de ginebra inglesa. 

Bátase, cuélese y llénese el vaso con champagne. 

DRY GIN FIZZ 

Jugo de J4 limón. 
C u charad i t a de azúcar. 
Vas i to de gindbra seca inglesa. 

Bátase, cuélese y llénese el vaso con seltz-
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TOM£ CERVEZA CLARA ESPECtAU 

CALVEZ 

Jugo de 1 limón. 
Cucharadi ta de azúcar. 
4 gotas jarabe de frambuesa. 
Vasito de ginebra inglesa. 
C l a r a de un huevo . 
Go t a agua de azahar. 
Vasito de nata de leche. 

Bátase bien, cuélese a vaso grande y llénese con 
seltz. 

GIN (de Ginebra) 

Jugo de J4 hmón. 
Cucharadi ta de azúcar. 
Vas i to de ginebra inglesa. 

Bátase, cuélese y llénese el vaso con seltz. 

GLORIA SWANSON 

34 de un limón desmenuzado . 
2 fresas desmenuzadas. 
Vas i to de ginebra inglesa. 
C l a r a de un huevo . 
Go t a agua de azahar. 
Vas i to de nata de leche. 

Bátase, cuélese a vaso grande y llénese con seltz. 

GOLDEN (de Oro) 

Jugo de 34 limón. 
Cu charad i ta de azúcar. 
Vas i to de ginebra inglesa. 
U n a yema de huevo . 

Bátase, cuélese y llénese el vaso con seltz. 
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G R A N D D U K E 

Vas i to de ginebra inglesa. 
4 gotas Marrasquino . 
4 gotas jugo de naran ja. 
Poqui to de crema de leche. 

Bátase y sírvase en vaso mediano . 

G R ENAD INE (Granadina) 

Jugo de J4 limón. 
34 vasito jarabe de granadina. 
Vas i to de ginebra T om . 

Bátase, cuélese y llénese el vaso con seltz. 

H O L L AND (Holanda) 

Jugo de 34 limón. 
C u chara d i t a de azúcar. 
Vas i to de ginebra holandesa. 
G o t a de crema de menta blanea. 

Bátase, cuélese y llénese e l vaso con seltz. 

IR ISH (Irlandés) 

Jugo de }/% limón. 
C u charad i t a de azúcar. 
Vas i to de whiskey irlandés. 

Bátase, cuélese a vaso grande y llénese con agua 
de seltz. 

Hfl -

Digi
tis

ed
 by

 Ja
red

 M
 B

row
n &

 A
nis

tat
ia 

Mille
r, 2

00
9



JAP (Japonés) 

Jugo de }/i limón. 
Cu charad i ta de azúcar. 
C i a r a de u n huevo . 
34 vasito de v ino Oporto . 
34 vasito de whiskey R y e . 

Bátase, cuélese a vaso grande y llénese con agua 
de seltz. 

Jugo de 34 limón. 
Cucharadi ta de azúcar. 
1/3 vasito de Va i n i l l a . 
1/3 vasito de cognac Dom e cq Fun dado r 
1/3 vasito de ron. 
Cucharadi ta de nata de leche. 

Bátase, cuélese y llénese el vaso con agua de 
seltz. 

MERRY WIDOW (Vhida Alegre) 

Jugo de 34 limón. 
Jugo de Í4 naran ja. 
Cu charad i ta de azúcar. 
Vasito de ginebra inglesa. 
C l a r a de u n huevo . 

Bátase hien, cuélese a vaso grande y llénese con 
agua de seltz. 

KING COLE 

G i n F i z z con jarabe de granadina . 
B i e n frapé. 

LALLA HOOK 
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TÒM£ CBQVBZA t ^ ^ S £ CLARA E</*RECiAL> 

MEXICO 

Jugo de ]4> limón. 
Jugo de Yi naran ja. 
34 vasito de granadina. 
Vas i to de vino del R h i n . 

Bátase, cuélese y llénese el vaso con seltz. 

MORNING GLORY 

Jugo de Y limón, 
2 gotas de a jen jo . 
C l a r a de un huevo . 
Vas i to de whiskey Escocés. 
Cu charad i ta de azúcar. 

Bátase, cuélese y llénese el vaso con seltz. 

NEW ORLEANS (Nueva Orleans) 

Jugo de 34 limón. 
2 gotas agua de azahar. 
Cu charad i ta de azúcar. 
Vas i to de nata de leche. 
Vas i to de ginebra inglesa-
C l a r a de un huevo . 

Bátase, cuélese a vaso grande y llénese con agua 
de seltz. 

G i n F i z z hecho con granadina en vez de azúcar. 

POLLY 
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REMUS 

Jugo de H unión. 
G o t a de granadina. 
G o t a de jugo de limón. 
Cucharadi ta de azúcar. 
Vas i to de ginebra inglesa. 
14 vasito nata de leche. 

Bátase bien, cuélese a vaso grande y llénese con 
agua de seltz. 

ROYAL GIN (Ginebra Real) 

Jugo de 14 limón. 
Cucharadi ta de azúcar. 
Vas i to de ginebra inglesa. 
C l a r a de un huevo . 

Bátase, cuélese y llénese el vaso con seltz. 

SCOTCH WHISKEY (de whiskey Escocés) 

Bátase, cuélese y llénese el vaso con seltz. 

Jugo de 14 limón. 
Cu charad i ta de azúcar. 
Vas i to de ginebra inglesa. 
C l a r a de un huevo . 

Bátase, cuélese a vaso grande y llénese con 
agua de seltz. 

Jugo de limón pequeño. 
Cucharad i ta de azúcar. 
Vas i to de whiskey Escocés. 

S ILVER (Plata) 
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TOMB CEQVBZA w*rb£&íl^ CLARA £</*REClAU 

S ILVER BOWL 

SNOW BOWL 

(Taza de p lata o nevada) 
Vas i to de jugo de toron ja. 
14 vasito de ginebra inglesa. 
34 vasito v ino del R h i n . 
2 gotas agua de azahar. 
C l a r a de un huevo . 
Cu charad i ta de azúcar. 

Bátase bien y cuélese. 

SL O E G IN FIZZ 

Jugo de }4 limón. 
Cu charad i ta de azúcar. 
Vas i to de ginebra Sloe G i n . 

Bátase, cuélese y llénese el vaso con seltz. 

SUNSH INE (Luz Solar) 

Jugo de 3̂  limón. 
Jugo de 3'̂  naran ja. 
C l a r a de un huevo . 
Vas i to de whiskey irlandés. 

Bátase, cuélese a vaso grande y llénese con agua 
de seltz. 

S TR AWBERR Y (de Fresa) 

Jugo de J4 limón. 
14 cucharadita de azúcar. 
6 fresas. 
Vas i to de ginebra T om . 

Bátase, cuélese y llénese con agua de seltz. 
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löMB CERVEZA CLARA ES&ECIAU 

Bátase, cuélese y llénese el vaso con seltz. 

Frapé, cuélese a vaso de fizz y llénese con agua 
de seltz. 

Bátase, cuélese y llénese el vaso con seltz. 

Jugo de Yi limón. 
Cu charad i ta de azúcar. 
Vas i to de whiskey Bourbon o R y e , 

según más guste. 
Bátase, cuélese y llénese el vaso con agua de 

seltz. 

WHISKEY-GRANADINA 

Jugo de y% limón. 
1/3 vasito de granadina. 
2/3 vasito de whiskey Bourbon o Rye. 

Bátase bien, cuélese a vaso grande y llénese con 
agua de seltz. 

WALDORF 

Jugo de una naran ja. 
Jugo de un limón. 
1 huevo . 
Cucharad i ta de azúcar. 

WHISKEY 
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TOMS CERVEZA t^^^ CLARA ESRECtAU 

BRANDY (de Cognac) 

Vasito Domecq Tres Cepas. 
Cucharadi ta de azúcar. 
U n huevo . 

Bátase bien con hielo menudo y po lvorear con 
nuez moscada. 

BUSSE 

Vas i tode Sloe G i n . 
U n a yema de huevo . 
2 gotas Apr ico t brandy. 
34 cucharadita de azúcar. 
Bátase bien en hielo menudo . 

Cuélese a vaso de vino y po lvorearle nuez 
moscada. 

COFFEE (de Café) 

34 vasito Dome cq Fundado r . 
34 vasito v ino Oporto . 
U n huevo . 
Cucharad i ta de azúcar. 

Bátase bien y polvorearle nuez moscada. 

CHOCOLATE 

34 vasito Domecq Tres Cepas . 
34 vasito Sloe G i n . 
U n a yema de huevo . 
Cu charad i ta de azúcar. 

Bátase bien con hielo menudo . 

m fucñZA Y v/ooc EMSACTO rmPLM o¿ MALTA 
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CREAM (de Leche) 

1 huevo . 
3 vasitos nata de leche. 
Go tas de Curacao . 
Bátase bien con hielo menudo . 

Po lvorearle nuez moscada. 

EG G (de Huevo) 

U n huevo . 
Cu charad i ta de azúcar. 
C u charad i t a de marrasquino . 
Vas i to de leche. 

Bátase y po lvorearle nuez moscada. 

Bátase bien y cuélese. 

PORT WINE (de vino Oporto) 

Vas i to de vino Oporto . 
U n huevo . 
C u charad i t a de azúcar. 

Bátase, cuélese y polvorearle nuez moscada. 

REVIVER (Resucitador) 

Vas i to de Sloe G i n . 
% vasito de Curacao . 
U n huevo . 

Bátase bien y po lvorearle nuez moscada. 
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7bM£ cmvezA CLARA BSRBCIAU 

SHERR Y (de vino de Jerez) 

Vas i to de Jerez Domecq L.a Ina . 
U n huevo . 

Cucharadi ta de azúcar. 

Bátase, cuélese y polvorearle nuez moscada. 
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1ÒMB CERVEZA CLARA £</*f*EClAL> 

ABSINTHE (Ajenjo) 

J4 vasito de A jen jo verde. 
J4 vasito de agua. 

Bátase bien con hielo menudo . 

ABSINTHE DRIP 

Vas i to de A jen jo grande. 

Póngase en el colador de cr istal sobre el vaso , 
hielo bien menudito , y échese vas i to de agua, 
hasta que lentamente se haga l a mezc la con 
el ajenjo, y sírvase bien frapé. 

Póngase l a copa de cocktai l con hielo m u y me-
nudito , y llénese con cualquier crema que se 
desee, como : 

Crema de Menta. 
Curacao. 
Chartreuse « 
Benedictine. 
Anisete. 

FRAPES SURTIDOS 
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CLARA ESPECIAL. 

AM E R PICON 

Vas i to de Am e r Picón. 
34 vasito granadina. 
T rozo de hielo y agua de sifón. 

Vas i to de whiskey Bourbon. 
Trozo de hielo y llénese con sifón. 

BR ANDY (de Cognac) 

Vas i to de Domecq Tres Cepas. 
T rozo de hielo.—Llénese con sifón. 

Vas i to de ginebra inglesa. 
Trozo de hielo . 
Cascara de limón y llénese con sifón. 

BERMUDA 

1/3 Domecq Tres Cepas. 
1/3 ginebra inglesa. 
1/3 vermouth francés. 
T rozo de hielo y sifón. 

B O URB O N 

CASCADA 

34 vermouth ital iano . 
34 crema de Cas ia . 

T rozo de hielo y llénese con sifón. 

G INEBRA 
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JOME CERVEZA CLARA E</>RECIAL> 

IR ISH R O SE (Rosa Irlandesa) 

Vas i to de whiskey irlandés. 
1/3 jarabe granadina. 
Llénese con sifón y revuélvase. 

1/3 de Domeeq Tres Cepas . 
1/3 vermouth i ta l iano . 
1/3 ginebra inglesa. 
Trozo de hielo y llénese con sifón. 

P OMP IER (Bombero) 

34 vermouth francés. 
34 crema de Cas ia . 
Trozo de hielo y llénese con sifón. 

R Y E (de whiskey de centeno) 

Vas i to de whiskey R y e . 
Trozo de hielo y llénese con sifón. 

SC O T CH (de whiskey Escocés) 

Vas i to de whiskey Escocés. 
T ro zo de hielo y llénese con sifón. 

P A L L M A L L 
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JOME CERVEZA x^^b&íZ^ CLARA ESPECIAL* 

BRANDY (Cognac) 

2 cucharaditas de sirope. 
Vas i to de Domecq Tres Cepas en copa 

de p lata u otra, rellena con hielo 
menudito . 

Revuélvase despacio y añádasele mano jo de 
yerbabuena.—Sírvase con pa j i ta . 

GIN (Ginebra) 

2 cucharaditas de sirope. 
Vas i to de ginebra inglesa en copa de 

p la ta u otra clase. 
H ie lo menudito , mano j ito de yerba -

buena. 
Sírvase con pa j i ta . 

GRAPE JUICE (de zumo de Uva) 

C u charad i t a de sirope. 
M i t a d de 34 de botella de zumo de uva , 

en copa de p lata u otra. 
H ie lo menudito , mano jo de yerba -

buena. 
Sírvase con pa j i ta . 

KENTUCKY MINT 

(de yerbabuena a lo Kentuckiano) 

2 cucharaditas de sirope. 
Vas i to de whiskey Bourbon en copa de 

p la ta con hielo picado . 
Revuélvase con despacio; tómese el pincho del 
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TOMB CERVEZA CLARA E</>f>ECiAL> 

hielo y de u n trozo saqúense pequeñas lascas 
que se adhieran a las paredes de la copa, co-
locando en ésta cuidadosamente, un mano-
j ito de yerbabuena, virtiéndosele la anterior 
l iga, y se servirá con pa j itas. 

M INT WE S TERN S T Y L E 

(de yerbabuena a lo Occidenta l) 

E n vaso de l imonada disuélvase u n terrón de 
azúcar con tres ramitos de yerbabuena. 
Echesele hielo menudo .—Vasito de whiskey 
Bourbon.— 1 /¿ cucharadita de ron.—Revuél -
vase bien, adórnese con frutas, póngasele 
mano j ito de yerbabuena y sírvase. 
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ADALOR 

U n melocotón tronchado por tenedor. 
34 botella de champagne. 

AMERICAN BEAUTY (belleza americana) 

Cucharad i ta de crema de menta en 
copa con hielo menudito . 

Agregúese jugo de l /¿ naran ja. 
34 cucharadita de azúcar. 

Bátase, cuélese a la copa adórnese con f ruta y 
añádase cucharadita de Oporto . 

ARCTIC (Artico) 

Vas i to de jarabe de frambuesa. 
Jugo de 2 l imones. 
234 botellas de Ginger A l e . 
34 botella de té inglés frío. 

Adórnese con fruta y yerbabuena. 

ASTOR PUNCH (ponche Astor) 

34 vasito de menta blanca. 
H ie lo menudito en l a copa. 
Añádase 34 vasito de Sloe G i n . 

Adórnese con fruta . 
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75M€ CERVEZA x&fá$EA CXAPA ESPECIAL, 

BILL MEYER PUNCH 

Go tas de limón. 
Terrón de azúcar. 
2 ta jadas de p ina . 
2 lascas de naran ja. 
U n a lasca de limón. 

Usese vaso grande, con cinco pedazos de hielo, 
llénese con Champagne, revuélvase bien, 
póngasele cerezas y sírvase. 

BISHOP PUNCH (Jarra) 

Jugo de 34 limón. 
Vas i to de sirope. 
Vas i t o de ron. 
34 bote l la de v ino t in to (para 2 ó 3 

personas) . 
Adórnese con fruta y yerbabuena. 

BLACKSTONE NECTAR 

Jugo de naran ja chica. 
Ju go de limón pequeño. 
Jarabe de frambuesa a gusto. 

Bátase, cuélese a vaso con hielo picado , llénese 
el vaso con seltz, y adórnese con fruta y m a -
no j i tos de yerbabuena. 

BRANDY -MILK PUNCH 

(Ponche de cognac y leche) 
Vas i to de Domecq Fundador . 
Go tas de ron. 
C u charad i t a de azúcar. 

Llénese con leche, bátase, cuélese y añádasele 
un poqui to de nuez moscada. 
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IbMe CERVEZA x & h ^ í ^ CLARA e*f>aciAu 

BRANDY PUNCH (Ponche de cognac) 

Hie lo picado . 
Vas i to de cognac Domeeq. 
Poquito de azúcar. 
2 gotas jarabe de frambuesa. 
Go t a de Marrasqu ino . 

Adórnese con yerbabuena, revuélvase bien y 
añádase agua de seltz. 

BORDELAISE PUNCH (Ponche bordalesa) 

Jugo de 34 limón. 
2 gotas jarabe de frambuesa. 
Cu charad i ta de azúcar. 
Vas i to de Kirschwasser en copa con 

hielo menudo . 
2 lascas de limón. 
2 lascas de naran ja. 

Revuélvase bien, y ligúese u n poco de agua de 
seltz. 

BOSTON MILK PUNCH 

(Ponche de leche Boston) 

K vasito de whiskey americano . 
34 vasito de ron. 
Cu charad i ta de azúcar. 
34 bote l la de leche. 

Bátase y sírvase. 
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TbM£ CERVEZA X$b6¡£~& <2LAÑ>A ESf>EOiAL> 

BOURBON WHISKEY PUNCH 

RYE WHISKEY PUNCH 

Jugo de Y limón. 
C u charad i t a de azúcar. 
Vas i to de whiskey Rye o Bourbon. 

Bátase, cuélese a copa fina con hielo y adórnese 
con fruta . 

BRUNSWICK PUNCH 

Igual que el M i l k Shake, pero sin azúcar, y 
usándose jarabe de frambuesa en vez de Y 
vasito de Curacao . 

Adórnese con fruta y yerbabuena. 

BULL 'S EYE (Ojo de toro) 

Y botel la de sidra. 
Y botel la de cerveza Po lar c lara. 
Vas i to de cognac Domecq. 

Adórnese con fruta en trocitos. 

BURGUNDY (Borgoña) 

Usese jarra grande en l a que se pondrá : 
Vas i to de Domecq Fundador. 
Vas i to de Curacao oscuro. 
Vas i to de Marrasquino . 
1 l i t ro de v ino Borgoña. 
Y botel la de agua mineral carbonatada. 
T ro zo de hielo . 

Revuélvase b ien y adórnese con 5 pedazos de 
p ina , cerezas y un ramito de yerbabuena. 
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TOME CERVEZA xf?bé&^> CLARA ESPECIAL* 

BULL MOOSE PUNCH 

1/3 whiskey R y e . 
1/3 whiskey Bourbon. 
1/3 ginebra inglesa. 
Go t a de Angostura bitters . 
2 gotas de sirope. 

Bátase, cuélese a copa, añádase hielo menudito 
y adórnese con fruta. 

CARDINAL PUNCH (Ponche Cardenal) 

Póngase en l a ponchera terrones de azúcar y dos 
litros de agua mineral carbonatada ; 2 l itros 
de v ino t in to ; 34 botella de cognac Domeeq, 
Y% botella de ron ; 34 bote l la de v ino Mose la 
espumoso; vasito de vermouth i t a l i ano ; tres 
naranjas en lascas ; ^ de una p i na en ta jadas, 
trozo grande de hielo , y sírvase en vasitos 
de ponche. 

CHAMPAGNE ADONIS 

Usese jarra de cr is ta l . 
Vasito de Domeeq Fundado r . 
Vasi to de Marrasqu ino . 
Vasito de Chartreuse amar i l lo . 
Vasito de sirope. 
Trozo grande de hielo . 
1 l i tro de Champagne. 
34 botella de agua mineral carbonatada. 
Limón pequeño cortado en lascas. 
U n a naran ja. 
Seis lascas de p ina . 
Cerezas, mano jo de yerbabuena. 

Revuélvase bien y agregúese un poco de azúcar. 

m rueezA y v /ooc 0Jrun^^&s¡f ¿X^PACTO rmPí£ 0£ MALTA 

—112-

Digi
tis

ed
 by

 Ja
red

 M
 B

row
n &

 A
nis

tat
ia 

Mille
r, 2

00
9



CH AMP A G NE E X TR A 

Usese jarra grande de cristal . 

Vas i to de Domecq Fundador. 
Vas i to de Curacao blanco. 
Vasi to de Marrasquino . 
Vas i to de sirope. 
Jugo de 34 limón. 
L i t r o de Champagne. 
34 botella de agua mineral carbonatada. 
Trozo grande de hielo. 
2 cascaras de pepino. 
U n a naran ja cortada en lascas. 
U n limón en lascas. 
4 ó 5 lascas de p ina . 
6 cerezas. 
Dos lascas de pera. 
M an o j o de yerbabuena. 

Revuélvase bien y sírvase en copas Delmónico. 

1 l i t ro de Champagne. 
6 34 botellas cerveza Po lar . 
L i t r o de Apo l l inar is . 
L i t r o de jugo de limón. 
2 vasitos de Curacao . 
Vas i to de Apple -Jack. 
Vas i to de Cognac Domecq Fundador . 
Azúcar a gusto y adórnese con frutas. 

CH AM P A G NE P OLAR 

Ponchera de un galón. 
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TÒME CERVEZA ^ V & ¡ £ ^ CLARA ES>RECtAU 

E n ponchera de un galón. 
Jugo de 4 limones. 
Vasi to de Marrasqu ino . 
3 vasitos de Domeeq Fundado r . 
Vasi to de Curacao oscuro . 
Gotas de Chartreuse amar i l lo . 
2 l itros de Champagne. 
2 l itros de Apo l l inar i s u o t r a agua 

mineral . 
Azúcar, según se desee endulzar y frutas 

2 litros champagne. 
L i t r o de v ino del R h i n . 
L i t r o de Apo l l inar i s . 
L i t r o de jugo de limón. 
2 vasitos de Curacao . 
Vas i to de App le -Ja ck . 
Vasito de Cognac Domeeq F un d a d o r . 
Azúcar a gusto y adórnese con frutas . 

Ponchera de un galón. 
Jugo de seis l imones. 
2 vasitos de Curacao . 
4 vasitos de cognac Domeeq Tre s Cepas 
2 gotas Benedict ine. 
2 litros v ino t into . 
2 l itros de Apo l l inar is . 
Azúcar a gusto y adórnese con frutas. 

CHAMPAGNE PUNCH 

(Ponche de Champagne) 

CHAMPAGNE PUNCH No. 2 

Ponchera de un galón. 

CLARET PUNCH No. 1 

m fUSñZA V V/öOC ^ ^ r ^ SXTPACTO rßfPL£ 0£ MALTA 
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CLARA a / ^ p £ CM ^ 

CLARET PUNCH No , 2 

C op i t a y hielo menudito , 
Vas i to de v ino t into . 
4 gotas jugo de limón. 
2 gotas de Curacao . 
2 gotas de sirope. 
Adórnese con fruta. 

CLARET PUNCH No. 3 

Usese jarra grande de cristal en l a que se pondrá: 

U n limón cortado en lascas. 
U n a naran ja cortada en lascas. 
5 ta jadas de pina. 
Vas i to de Curacao . 
Vas i to de Domecq Fundador . 
Vas i to de sirope. 
G o t a de Marrasquino . 
G o t a de limón. 
6 u 8 cerezas. 
U n l i t ro de v ino t into . 
Bo t e l l a de gaseosa o cualquier clase de 

agua carbonatada. 
M a n o j o de yerbabuena. 

COMBINATION PUNCH 

Jugo de H limón. 
Jugo de XA naran ja. 
Vas i to de whiskey R y e o Bourbon. 

Bátase» cuélese a copa con hielo y adórnese con 
fruta. 
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TOME CERVEZA w^fhwí^L CLARA E</>RECIAL> 

CONCLAVE 

Jugo de una naran ja. 
Vas i to de jarabe de frambuesa. 
Cucharad i ta de azúcar. 
3 vasitos de leche fresca. 

Bátase, cuélese a vaso fino y sírvase. 

CREAM PUNCH (Ponche crema) 

Cucharadita de azúcar. 
34 vasito de Domeeq Tres Cepas . 
34 vasito de Marrasquino . 
Bo te l la chica de leche. 
Gotas de Curacao . 

Bátase y cuélese a vaso de ponche. 

CREOLE PUNCH (Ponche criolla) 

Vasito de vino t into francés. 
34 vasito de Domeeq Tres Cepas . 
2 gotas Apr i co t brandy. 
Gotas de ron. 
Cucharad i ta de sirope. 

Póngase hielo menudito en l a copa y adórnese 
con fruta.—Se puede servir también ca -
liente, con especias y cascara de limón. 

CUBAN MILK PUNCH 

(Ponche de leche a la Cubana) 

Vas i to de va in i l l a . 
U n huevo . 
Cu charad i ta de azúcar. 
3 vasitos leche fresca. 

Bátase, cuélese y sírvase en vaso fino. 
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TOME CERVEZA w*rb£&íl^ CLARA ESPECIAL, 

CURACAO PUNCH 

Jugo de 34 de limón. 
Azúcar a gusto. 
% vasito de Curacao . 
34 vasito de Domecq Tres Cepas. 

Bátase, cuélese a copa con hielo menudo y 
adórnese con fruta. 

ELMWOOD PUNCH 

4 medias botellas de zumo de uva. 
34 botel la de vino t into . 
34 botel la de Champagne. 
2 cucharadas de p ina rallada. 
Azúcar a gusto.—Adórnese con frutas. 

EM PRESS PUNCH (Ponche Emperatriz) 

2 terrones de azúcar disueltos. 
3 gotas Angostura. 
5 pedac itos de hielo. 
34 Wtro de Champagne. 

Adórnese con fruta y póngasele enc ima yerba -
buena y dos Iasquitas de limón. 

FISH HOUSE PUNCH (Ponche pescadería) 

Para una persona. 
Jugo de 34 limón. 
2 /3 ron. 
1/3 cognac Domecq Tres Cepas. 
Go tas aguardiente de melocotón. 
34 cucharadita de azúcar. 

Bátase, cuélese a copa con hielo picado y adór-
nese con fruta . 

m fUSñSA Y V /O OC 0JrÍ4n^^&S!F ¿x^PACTQ mPL£ 0£ MALTA 

Digi
tis

ed
 by

 Ja
red

 M
 B

row
n &

 A
nis

tat
ia 

Mille
r, 2

00
9



TOM£ CERVEZA w*Tbv<2íl£L CLARA £</*REClAL> 

FISH HOUSE PUNCH (en conserva) 

Jugo de 4 limones. 
L i b r a y media de azúcar granulada. 
34 botella de Curacao . 
J4 botella de ron. 
34 botel la de Benedict ine. 
L i t r o de Peach B r a n d y (aguardiente 

de melocotón) . 
4 l itros de whiskey Bourbon . 

Pónganse estos ingredientes en u n a jarra^ (sin 
tapar) por espacio de diez días, revolviéndo-
los una vez que o tra durante ese periodo , a 
cuya terminación cuélense por u n paño a la 
ponchera, añadiéndole un l i t ro de C ham pa g -
ne y un l i tro de agua minera l carbonatada 
para cada tres l itros del ponche. 

"GARC IA M IER " 

Cu charad i ta de azúcar. 
Vasito de Jerez La Ina. 
Un huevo. 
3 vasitos de leche. 
Gotas de cognac P om e e q . 

Bátase, cuélese a vaso fino y sírvase. 

GIN PUNCH (Ponche de ginebra) 

Jugo de x/i limón. 
Cu charad i ta de azúcar. 
Vasito de ginebra holandesa. 
C op a con hielo menudito. 

Bátase y cuélese.—Adórnese con f ru ta . 
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GINGER ALE (sin licores) 

(Para 6 personas.—Jarra de cristal) 

Jugo de 3 limones. 
Jugo de 3 naranjas. 
2 vasitos de granadina. 
Azúcar a gusto. 
B i e n frapé y cuélese a la jarra. 
Añádase un l i t ro de Ginger A l e . 
T rozo grande de hielo. 

Adórnese con frutas de l a estación y yerbabuena. 

(Para 6 personas.—Jarra de cristal) 

Vas i to de Domecq Fundador . 
l /2 vasito de Marrasquino . 

Go tas de Benedictine. 
3)4 botellas de Ginger A l e . 
T r o z o grande de hielo. 
4 ó 5 lascas de naran ja. 
4 ó 5 ta jadas de pina. 
4 ó 5 lascas de limón. 
Mano jo de yerbabuena. 
Añádase azúcar. 

Revuélvase bien y sírvase en copas finas. 

Y<i cucharadita de azúcar. 
Bátase, cuélese y adórnese con fruta. 

GINGER ALE 

GOODMAN PUNCH 

Jugo de Y% limón. 
34 de Jerez L a Ina. 
% de whiskey Rye . 
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TÒME CERVEZA CLARA ESREClMl» 

G R A P E JU ICE (Zumo de Uva) 

(Para 6 personas .—Jarra grande) 

Vas i to de Domecq Fundado r . 
Vas i to de Marrasqu ino . 
Vas i to de Chartreuse amari l lo . 
Go t a de granadina. 
Jugo de Y limón. 
Trozo grande de hielo . 
L i t r o de zumo de u v a . 
Y botel la de Apo l l inar i s . 

Adórnese con fruta y yerbabuena. 

G R A P E JU ICE (sin licores) 

Jugo de 2 limones. 
Jugo de 2 naran jas. 
2 vasitos de granadina. 
Frapé y cuélese a l a jarra de cr i s ta l . 
Trozo grande de hielo . 
L i t r o de zumo de u v a ro ja o b lanca. 
Y bote l la de Apo l l inar i s . 
Regular cant idad de azúcar. 

Adórnese con fruta y yerbabuena, y revuélvase 
bien con cuchara larga. 

L i t r o de ron. 
L i t r o de Dome cq Tres Cepas. 
L i t r o de Champagne . 
2/3 l i t ro de aguardiente de pa lma . 
L i t r o de Peach B r a n d y . 
3 l ibras de azúcar granulada. 
Y% l i b r a de té verde remo jado . 
2 l i tros de agua helada. 

HARD IN G P UNCH 

Ponchera de dos galones. 
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TOMB CEREZA K ^ k í ^ C L M A **>BCiAU 

HERALD PUNCH 

2 vasitos jugo de naran ja. 
Vas i to de whiskey americano. 
C op a con hielo menudito. 

Adórnese con fruta y añádasele gotas de ron. 

IRISH WHISKEY PUNCH 

(ponche de whiskey irlandés) 
Jugo de 1 4  limón. 
Cu charad i ta de azúcar. 
Vas i to de whiskey irlandés. 

Bátase 3r cuélese a copa con hielo menudo. 
Adórnese con fruta . 

KNICKERBOCKER PUNCH 

Jugo de 14 limón. 
Cu charad i ta de azúcar. 
Vas i to de ron. 

Bátase, cuéíese a copa con hielo menudo, adór-
nese con fruta y agregúesele un poquito de 
v ino t i n to . 

LORD BALTIMORE 

Jugo de 2 limones. 
Cu charad i ta de azúcar. 
Vas i to de whiskey Escocés. 
2 gotas Benedictine. 

Bátase, cuélese a copa, y adórnese con fruta. 
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TOME CERVEZA CLARA ESRECIAU 

LORD LATOUNNE 

Usese jarra de cr ista l . 

U n a cascara de limón delgada. 
2 vasitos de Jerez L a Ina. 
Ho jas de yerbabuena. 
6 cerezas. 
L i t r o de v ino t into . 
Y botella de gaseosa. 

MERRY WIDOW 

Jugo de Y limón. 
Y cucharadita de azúcar. 
Vasi to de Sloe G i n . 
Gotas de va in i l l a . 

Bátase, cuélese a copa con hielo menudo , y 
agregúesele cucharadita de leche. 

M I L K (de leche) 

Cucharad i ta de azúcar. 
2/3 whiskey Bourbon. 
1/3 vermouth francés. 
Go tas de ron. 
Vaso mediado de leche fresca. 

Bátase bien, cuélese a vaso grande, y échese 
poquito de nuez moscada. 

MILLIONAIRE (millonario) 

Jugo de un limón. 
Cu charad i ta de azúcar. 
Vas i to de whiskey Escocés. 
2 gotas granadina. 

Bátase bien, cuélese a copa, adórnese con fruta , 
y añádase gotas de crema de menta b lanca . 
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1ÒMB CEGVeZA X&fy¡Z¡£^> CLARA £</*REClAU 

MONTICELLO 

Yl botella ele Champagne. 
Vas i to de Cognac Domeeq. 
Jugo de Y2 limón. 

Azúcar a gusto y adórnese con fruta. 

MOSELLE WINE (Vino Moscia) 

Vas i to de Domeeq Fundador . 
Vasìto de Marrasquino . 
Go tas de Chartreuse amarillo . 
Go tas de Benedictine. 
L i t r o de v ino Mosela . 
34 botel la de ApoIIinaris. 
T rozo grande de hielo. 
8 cerezas o uvas. 
U n limón en lascas. 
U n a naran ja en lascas. 
2 6 3 ta jadas de p ina . 
M a n o j o de yerbabuena. 

Revuélvase bien y sírvase en copas Delmónieo. 

MILK SHAKE 

J4 cucharadita de azúcar. 
J4 botel la de leche fresca. 

G o t a de jarabe de frambuesa y bien batido . 

MINT (yerbabuena) 

Manojo de yerbabuena bien verde. 
En vaso fino y alto. Trozo de iiieío y 

34 botelk de Ginger Ale. 
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CLARA B%PRBCIAU 

NECTAR POLAR 

Jar ra de cristal . 
Y botella de Champagne. 
Y botella de cerveza Po l a r c lara . 
1 vasito chartreuse. 

(de aguardiente de melocotón) 

Jugo de Y limón. 
Cu charad i ta de azúcar. 
Vas i to de Peach brandy . 

Bátase, cuélese a copa con hielo menudo , y 
adórnese con fruta . 

Revuélvase bien y sírvase en copas Delmónico . 

Jugo de 2 naran jas. 
Vasi to l icor de frambuesa. 
Vasi to de Marrasqu ino . 
Vasi to de ginebra T om . 
L i t r o de v ino de Mose la . 
U n a p ina en ta jadas. 
H i e l o . . 

Sírvase con pa j i tas en copas finas. 

Jugo de Y naran ja. 
Jugo de Y limón. 
Granad ina a gusto , 

tase, cuélese a copa con hielo menudo , añá-
dase Y Po lar C l a r a , adórnese con f ru ta y 
mano j i to de yerbabuena. 

PEACH BRANDY 

PINA 
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JOME CERVEZA x^^b&íZ^ CLARA ESPECIAL* 

P O NY 

Jugo de 6 limones. 
Jugo de 3̂  p ina . 
L i t r o de whiskey Bourbon. 
L i t r o de té verde. 
3'2 botel la de ron. 
Yi botella de Marrasquino . 

Mézclese bien todo , y sírvase en copa de pon -
che, adornándose con fruta. 

RE G ENT 

U n limón en lascas. 
U n a naran ja en lascas. 
U n a la ta de pina en conserva. 
H botel la de ron. 
x/i botel la de whiskey Americano . 
18 terrones de azúcar. 

Mézclese todo en l a ponchera, y téngase dos 
horas en lugar frío.—Después se le añade 
media botel la de té y se revuelve con des-
pac io . C uando esté listo para servirse se 
pondrá en la mesa, donde se le añadirá un 
l i t ro de Champagne. 

RH INE W INE (de vino del Rhin) 

E n ponchera de un galón. 
Jugo de 8 limones. 
2 vasitos de Domecq Fundador. 
2 vasitos de Curacao . 
Vas i to de Benedictine. 
2 l i tros v ino del R h i n . 
2 l i tros agua carbonatada. 
Azúcar a gusto. 
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TOMB CERVEZA CLARA EtPRECiAU 

RH INE WH INE (Vino del Rhin ) 

Usese jarra grande de cr istal . 

Vas i to de Domeeq Fundador . 
34 vasito de Marrasqu ino . 
34 vasito de Benedictine. 
Go tas de Curacao . 
Trozo grande de hielo . 
34 botel la de Apo l l inar is . 
L i t r o de v ino del R h i n . 
4 lascas de limón. 
6 lascas de naran ja. 
6 lascas de p ina . 
6 lascas de pera. 
8 cerezas. 
Gotas de jugo de limón. 

Revuélvase bien y adórnese con mano jo de 
yerbabuena. 

R O M AN (a la Romana ) 

Jugo de 34 limón. 
34 vasito de agua. 
Cu charad i ta de azúcar. 
34 vasito de ron. 
34 vasito de Curacao oscuro . 

Bátase bien y cuélese a copa, adornándose ésta 
con fruta para terminar e l ponche v i r t i endo 
un poquito de cognac Domeeq en cada copa 
a l servir. 
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lOMB CERVEZA X^h^SÍ^^ CLARA ESPECIAL* 

ROOSEVELT 

Y limón mondado . 
Cu charad i ta de azúcar. 
Vas i to de App le Jack. 
Y vasito de agua. 

Bátase, cuélese a copa, adórnese con fruta y 
agregúesele un poquito de cognac Domecq 
a cada copa que se s irva. 

RUM (de ron) 

Jugo de Y limón. 
Cu charad i ta de azúcar. 
Vas i to de ron. 
Gotas de cognac Domecq. 

Bátase, cuélese a copa y adórnese con fruta. 

SABROSOS 

Usese jarra grande de cristal , en la que se pondrá : 
U n limón cortado en lascas. 
U n a naran ja cortada en lascas. 
5 ta jadas de p ina. 
Vas i to de Curacao . 
Vas i to de Domecq Fundador. 
Vas i to de sirope. 
2 vasitos de menta. 
G o t a de Marrasquino . 
G o t a de limón. 
6 u 8 cerezas. 
6 botellas Cerveza Po lar c lara. 
Bo te l la de gaseosa o cualquier clase de 

agua carbonatada. 
M a n o j o de yerbabuena. 
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TbMBCBGVEZA ^ b ^ í ^ CLARA B<PF>EC1 AU 

S A L O M E 

Cu charad i ta de azúcar. 
U n huevo . 
Vas i to de Curacao . 
Yi botella de leche. 

Bátase y cuélese a copas. 

SAUTERNE S 

Ponchera de u n galón. 
Jugo de 5 limones. 
2 vasitos de cognac Domeeq Fundado r . 
Vas i to de App le Ja ck . 
Vas i to de jugo de p ina . 
2 gotas Chartreuse amari l lo . 
2 l itros v ino Sauternes. 
2 l itros agua Apo l l inar i s . 
Azúcar a gusto y adórnese con fruta . 

SAUTERNE S CUP 

Jar ra grande de cr istal . 
Vas i to de Domeeq Fundador . 
Vas i to de Chartreuse amari l lo . 
Vas i to de Marrasqu ino francés. 
Trozo grande de hielo . 
Yi botel la de Apo l l inar i s . 
L i t r o de Sauternes. 
Jugo de Y limón. 
5 lascas de naran ja. 
4 ta jadas de p ina . 
2 pedazos de cascara de pepino . 
6 cerezas. 
M ano jo de yerbabuena. 
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SAUTERNE S (al estilo del Sur) 

Usese jarra grande de cristal . 
Vas i to de jugo de limón. 
34 vasito de Domecq Fundador. 
34 vasito de Curacao . 
34 vasito de Benedictine. 
T ro zo grande de hielo . 
L i t r o de Sauternes. 
34 limón en lascas. 
34 naran ja en lascas. 
5 ta jadas de p ina. 
Cerezas. 
34 botella de Apo l l inaris . 

Revuélvase bien y añádase manojo de y 
buena. 

Jugo y cascara de un limón. 
C u charad i t a de azúcar. 
1/3 vasito de ron. 
2 /3 vasito de whiskey R y e o Bourbon. 

Bátase, cuélese a copa con hielo menudito, 
adórnese con fruta y yerbabuena. 

S C O T C H WH ISKEY 

(de whiskey Escocés) 

Jugo de 34 limón. 
C u charad i t a de azúcar. 
Vas i to de whiskey escocés. 

Bátase, cuélese a copa y adórnese con fruta. 

SCH L E Y 
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TOME CERVEZA ^ t t ó ^ CLARA ESPECIAL* 

SHER IDAN 

L i m ona d a corriente, con x/% vasito de whiskey 
Americano . 

S IDRA CUP (Cider) 

Usese jarra grande de cr istal en l a que se pondrá : 
4 lascas de limón. 
5 lascas de naran ja . 
5 ta jadas de p ina . 
Vas i to de Dome cq Fundador . 
Vi vasito de Curacao . 
Vi vasito de Marrasqu ino . 
1 l i t ro de sidra Champagne , o natural , 

según se quiera . 
2 gotas jugo de limón. 
Cerezas. 
T rozo grande de hielo . 
M ano jo de yerbabuena. 

S IDRA CUP (sin licores) 

Usese jarra grande de c r i s ta l : 
Jugo de 2 l imones. 
Jugo de una naran ja. 
Vas i to de granadina. 
Vas i to de sirope. 
Trozo grande de hielo . 
3 ó 4 lascas de limón. 
4 lascas de p ina . 
4 lascas de naran ja. 
2 pedazos de cascara de pepino . 
6 cerezas. 
U n l i tro de sidra champagne. 

Revuélvase bien con cuchara grande, añádase 
mano jo de yerbabuena y sírvase en copa 
Delmónico . 
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TÒME CERVEZA CLARA E</>f>ECiAL> 

SIDRA POLAR 

3 botellas de sidra. 
6 34 botellas Po lar. 
L i t r o de Apo l l inaris . 
L i t r o de jugo de limón. 
2 vasitos de Curacao . 
Vas i to de Apple -Jack. 
Vas i to de Cognac Domeeq Fundador. 
Azúcar a gusto y adórnese con frutas. 

Jugo de }/2 limón. 
C u charad i t a de azúcar. 
3<C de cognac Domeeq. 
M de ron. 
34 Ap p l e Jack . 
3<£ Cura cao . 

Bátase, cuélese a copa con hielo menudo y 
adórnese con fruta . 

Vas i t o de jugo de naran ja. 
Vas i t o de jugo de limón. 
Vas i to de ginebra Inglesa. 
34 vasito de sirope. 

Bátase, cuélese a copa con hielo y sírvase. 

SOOTHER 

SPECIAL 

—131— 

Digi
tis

ed
 by

 Ja
red

 M
 B

row
n &

 A
nis

tat
ia 

Mille
r, 2

00
9



lOME CERVEZA CLARA ESPECIAL* 

STE INWAY 

Jugo de un limón. 
Cu charad i ta de azúcar. 
Vas i to de whiskey Escocés. 
34 vasito de agua. 

Bátase, cuélese a vaso de ponche, llenándose con 
agua de seltz. 

T UR K ' S N E C K 

34 botel la de Champagne . 
34 botella de v ino t into francés. 
Trozo grande de hielo . 

Adórnese con fruta y yerbabuena. 

V E L V E T 

E n jarra de cristal. 

34 botella de Champagne. 
34 botella de cerveza Po lar oscura. 
Trozo grande de hielo. 

WALD O R F 

Jugo de u na naran ja. 
Jugo de un limón. 
U h huevo . 

Bátase, cuélese y llénese el vaso con agua de 
seltz. 
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IOMB CEQvezA w*rbi&£~& CLARA £</>R£CtAL> 

WALDORF EXTRA 

Jugo de 34 limón. 
Cu charad i ta de azúcar. 
Vas i to de whiskey americano. 
34 vasito de agua. 

Bátase, cuélese a copa con hielo menudo, adór-
nese con fruta y añádasele un poquito de 
v ino t in to . 

WHISKEY (a la antigua) 

L i t r o de whiskey Bourbon. 
3 vasitos jugo de limón. 
3 vasitos de Curacao . 
34 botella de agua mineral carbonatada. 
Va s i t o de sirope. 
T r o z o grande de hielo. 
3 6 4 pedazos de cascara de pepino^ 

Adórnese con fruta y yerbabuena. 
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JÓME CERVEZA €2LAGA ESPECIAL* 

AMER ICAN G R O G 

U n terrón de azúcar. 
34 jugo de limón. 
Vas i to de ron. 

Llénese e l vaso con agua caliente. 

B L U E B L A Z ER (L lamarada azul) 

Usese vaso bien grueso o de metal . 
34 terrón de azúcar. 
Dos terceras partes del vaso con agua 

caliente. 
Añádase el resto de whiskey R y e 

(centeno). 
Apliqúese un fósforo y cambíese de un vaso a 

otro 3 ó 4 veces, exprímase u n limón y 
sírvase. 

Frótese el borde del vaso de cockta i l con cas-
cara de limón todo alrededor. Echese azúcar 
en p o l v o . — d e café caliente y 34 de cognac 
Fundador o Tres Cepas Domecq . 

Aplíqueseíe un fósforo encendido y sírvase. 

2 terrones de azúcar. 
2 gotas Angos tura bitters . 
Vas i to de aguardiente de manzana . 

Exprímase cascara de limón, añádase u n poco 
de agua caliente, enciéndase con u n fósforo 
y sírvase. 

C A F E B O ULE S 

CAR IBE 
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TÒME CERVEZA xrfb^í^^ CLARA E</*f=»ECt*U 

C O L O N 

l/¿ terrón de azúcar. 
Vas i to de whiskey americano. 

Cascara de limón, y llénese con agua caliente. 

C O G NAC Q UEMAD O C O N MEL O C O T O N 

Quémese un vasito de cognac Domeeq F u n -
dador, con terrón de azúcar en un piatito . 

Pónganse dos lascas de melocotón seco en un 
vaso grueso, y viértasele el líquido del piatito . 

CR I O LL O 

2 cucharaditas de sirope. 
2 gotas de ron. 
G o t a de Apr ico t brandy húngaro. 
Vas i to de vino t into francés. 
Cu charad i ta de especias. 
Cascara de limón. 

Póngase a la candela hasta que casi hierva. 

H O T AMER ICAN G R O G 

2 cucharaditas de sirope. 
2 gotas de ron. 
G o t a de Aprico t brandy húngaro. 
Vas i to de v ino t into francés. 
Cu charad i ta de especias. 
Cáscaia de limón. 

Póngase a la candela hasta que casi hierva. 
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H O T A P P L E J AC K T O DD Y 

Y terrón de azúcar. 
Vas i to de aguardiente de manzana en 

vaso grueso. 
Cascara de limón. 

Llénese con agua caliente. 

H O T C L A R E T P UNCH 

(Ponche caliente de vino tinto) 

Jugo de 34 limón. 
Cu charad i ta de azúcar. 
Cane la a gusto . 
Vas i to de v ino t in to . 
Cascara de limón. 

Hiérvase todo y cuélese a vaso de cr is ta l grueso 
a l servirlo . 

H O T L EM O NADE (limonada caliente) 

Revuélvase y añádase lasca de limón. 

(Ponche de leche caliente) 
Vas i to de whiskey Escocés. 
2 cucharaditas de azúcar. 
G o t a de ron. 
Llénese con leche caliente. 

Jugo de 1 limón. 
Cu charada de azúcar. 
Llénese con agua caliente. 

H O T M I L K PUNCH 

Revuélvase y sírvase. 
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JOME CERVEZA ^$b&¡£^ CLARA ESPECIAL* 

HOT SPICED RUM 

(Ron caliente con especias) 
Y terrón de azúcar. 
Vas i to de ron. 
Yt cucharadita de especias. 

Llénese con agua caliente. 

MULL CLARET 

Terrón de azúcar. 
2 gotas jugo de limón. 
G o t a de Angostura bitters. 
2 vasitos vino t into . 
Cu charad i ta de especias. 

Póngase un espeto o atizador de candela a l rojo 
v i v o e introdúzcase en el líquido del rec i -
piente, hasta que hierva y sírvase. 

PORT WINE NEGUS 

Y terrón de azúcar. 
2/3 del vaso con agua caliente. 
Vas i to de vino Oporto . 

Revuélvase y polvorearle nuez moscada. 

TOM AND JERRY 

Tómense las claras de varios huevos y bátanse 
hasta que se haga espuma.—Añádase \Y¿ 
cucharaditas de azúcar por cada c lara .— 
Bátanse las yemas de los huevos separada-
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TOMB CBQVBZA CLARA B^RBClAU 

mente.—Revuélvanse bien a l juntarse a m -
bas cosas basta que se forme una pasta es-
pesa.—Añádase tanto b icarbonato como el 
tamaño de una moneda de n icke l de 5 cts. y 
siga batiéndose para que no se corten o se-
paren los huevos .—Para serv ir : póngase una 
cucharada de esa pasta en u n vaso , vasito 
de ron y cognac Domeeq ligados, y llénese 
con agua o leche hirviendo , po lvorearle nuez 
moscada, revuélvase y sírvase. 
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lOMG CERVEZA X*sb*¿í£^ CLARA ESPECIAL* 

AMER PICON POUFFLE 

z / i vasito de Am er Picón. 
Vi vasito jarabe de granadina. 
C l a r a de un huevo . 

Bátase, cuélese y llénese el vaso con agua de seltz 

ANGOSTURA GINGER A L E 

Vas i to de Ginger A l e . 
3 gotas Angos tura bitters. 

ANGOSTURA PHOSPHATE 

34 cucharadita de ácido fosfático. 
Cu charad i ta de Angos tura bit ters . 
2 cucharadas jugo de limón. 
Jugo de 34 limón endulzado . 

Llénese el vaso con agua carbonatada. 

ANGOSTURA SODA 

Vaso grande con tres pedazos de hielo . 
5 ó 6 gotas de Angos tura bitters . 
2 lascas de naran ja. 

Llénese el vaso con gaseosa l imonada , y añádase 
azúcar a gusto . 

ARDSLEY 

Trozo de hielo . 
Vas i to de ginebra T om . 
M e d i a botella de Ginger A l e . 
R a m o de yerbabuena. 
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AUTOMOBILE 

Vasito de ginebra inglesa. 
M e d i a botella de Ginger Afe. 
Rami to de yerbabuena. 
Trozo grande de hielo. 

BEER SHANDY 

14, de T r i m a l t a . 

\4 de cerveza Po lar c lara. 

BILLY TAYLOR 

Vasito de ginebra inglesa. 
Jugo de Y% l ipón. 
Bote l la de gaseosa. 
Trozo de hielo. 

Jugo de )4 limón. 
Cucharadita de azúcar. 
Vas i to de ron. 
Bote l la de gaseosa. 

BLACKSTONE 

Cascara de limón. 
Vasito de ron. 
Botel la de gaseosa. 

BOSTON 
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1ÒM£ CBQVEZA CLARA £i/*&E.CIAL> 

B U L L 

Jugo de 34 limón. 

34 cerveza Po lar c lara. 
Azúcar. 
Trozo de hielo. 

Cascara de naran ja. 
Jugo de una naran ja. 
Trozo de hielo. 
Vasito de ginebra inglesa. 
Vi agua. 
34 Cerveza Po lar extra (oscura) . 
Azúcar. 

C H A M P O L A D E G U A N A B A N A 

Jugo de una guanábana. 
34 vaso de leche. 
Cucharada de azúcar. 
Bátase en cotelera. 

Sírvase en vaso grande. 

C H A M P O L A D E A N O N 

Jugo de un anón. 
34 vaso de leche. 
Cucharada de azúcar. 
Bátase en cotelera. 

Sírvase en vaso grande. 

B U L L P O L A R 
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JOME CERVEZA t ^ ^ ^ í ^ CLARA ESRECIAU 

CHIQUÍTICA 

34 vasito de granadina. 
34 botella de gaseosa. 
Leche condensada "Lechera " . 
Hielo en trocitos. 

Bátase en el mismo vaso. 

CHOCOLATE CREAM SODA 

Copa crema de Chocolate. 
Poquito de almíbar. 

Sírvase en vaso grande y llénese con sifón. 

COUNTRY CLUB 

34 vasito de granadina. 
34 vasito de vermouth francés. 
Botel la de gaseosa. 
Trozo de hielo. 

DUNHAM 

Cascara larga de naran ja colgando de 
vas"o grande. 

Vas i to de jugo de naran ja. 
Vas i to de whiskey Bourbon o Rye. 
34 botella de Ginger A l e . 
Trozo de hielo. 

Revuélvase lentamente. 

DURKEE 

U n limón mondado. 
Cucharadita de azúcar. 
Vasito de ron de Jamaica. 
Bo te l la de gaseosa. 
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EG G PHOSPHATE 

U n huevo . 
C u charad i t a de azúcar. 
Jugo de una naran ja. 
3 gotas de ácido fosfático. 
J4 botella agua carbonatada . 

Bátase, cuélese y sírvase con pa j i t a . 

Vaso grande con hielo. 
Vasi to de granadina, 

órnese con tajadas de pina y lascas de 
y llénese con gaseosa o agua mineral . 

Jugo de 34 limón. 
34 vasito de jarabe de frambuesa. 
M vasito de ginebra inglesa. 
Trozo de hielo . 
34 botel la de Ginger A l e . 

FLORODORA (Estilo Imperial) 

Jugo de 34 limón. 
Vas i to de Domeeq Fundado r . 
34 botel la de Ginger A l e . 

34 botel la de T r i m a l t a . 
U n a y ema de huevo . 

B i en batido . 

ENSALADA 

FLORODORA 

GAMBRINUS 
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TÒME CERVEZA X^^SÍÍ^ CLARA Et^RECtAU 

GINGER ALE 

Cascara de limón puesta en forma de 
espiral. 

Póngase pedazo de hielo al centro del 
espiral y añádase 34 hot. de Ginger 
A l e . 

GRAPE JUICE (Zumo de uva) 

Cascara de limón. 
1 4  botel la de zumo de uvaro ja o b lan -

ca. 
Trozo de hielo. 
Bo te l la de gaseosa. 

HAWAII 

Cascara y jugo de una naran ja. 
Vas i to de whiskey R y e . 
34 botel la de Ginger A l e . 

HABANA 

Cascara de limón. 
Trozo de hielo. 
Vas i to de ron. 
34 botel la de gaseosa. 

ICE CREAM SODA 

Copa de mantecado. 
Poquito de almíbar. 

Vaso grande y llénese con sifón. 
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TÖMß CERVEZA 

IR ISH WH I S KEY (Whiskey Escocés) 

Cascara de limón. 
Vas i to de whiskey Escocés. 
Bo te l la de gaseosa. 
Go t a de Angostura . 

Vaso grande .—Whiskey rickey con un cuarto de 
Ginger A l e , y llénese el vaso con agua de seltz. 

34 cucharadita de azúcar. 
Jugo de 34 limón. 
Jugo de 14 naran ja. 
M i t a d del vaso con hielo menudo . 

Llénese con v ino de Borgoña, gota de ron y 
adórnese con fruta . 

1 4  vasito de vermouth francés. 
1 4  vasito vermouth i ta l iano . 
34 vasito de ginebra inglesa. 
2 gotas Angos tura bitters . 
Bo te l la de gaseosa. 

LEMON PHOSPHATE 

2 gotas ácido fosfático. 
C u charad i t a jugo de limón. 
3^ botella de gaseosa de limón. 

K D T 

K I K I 

KHATURA 
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JOME CERVEZA ^fyt&íl^ CLARA E<PRECIAI> 

LIMONADAS 

LIMONADA ANGOSTURA 

(de Amargo angostura) 

Añádase una cuharadita de Angostura bitters 
a cada vaso de l imonada corriente. 

LIMONADA APOLLINARIS 

Jugo de 1 limón. 
C u charada de azúcar. 
14 de Apo l l inaris . 
Revuélvase bien y adórnese con frutas. 

Sírvase con pa / i tas . 

LIMONADA DE VINO TINTO 

A l a l imonada corriente, échesele un poco de 
v ino t i n to . 

LIMONADA CLUB SODA 

C u chara d a de azúcar. 
Jugo de 1 limón. 

l / i de C l u b Soda o gaseosa. 
Revuélvase y adórnese con fruta. 

LIMONADA EG G (de huevo) 

Jugo de 1 limón. 
C u charada de azúcar. 
U n huevo . , . 

Echesele hielo menudo , agua y revuélvase bien. 
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TOMB CBGVBZA CLARA E^RBCiAU 

LIMONADA FRUIT 

(de frutas) 

L i m ona d a corriente, añadiéndosele ta jadas de 
p i na , naran ja, cerezas y otras frutas de l a 
estación. 

LIMONADA NARANJADA 

Jugo de u n a naran ja. 
Jugo de 14 limón. 
)/2 cucharada de azúcar. 
Llénese el vaso con hielo y agua. 

Revuélvase bien y adórnese con fruta . 

LIMONADA CORRIENTE 

Jugo de 1 limón. 
Cu charada de azúcar. 
Llénese con hielo y agua dest i lada. 

Adórnese con fruta y sírvase. 

LIMONADA CON AGUA DE SELTZ 

Jugo de u n limón. 
C u charada de azúcar. 
Vaso mediado de hielo . 

Llénese con agua de seltz y adórnese con f ruta . 

LIMONADA CON GASEOSA 

Jugo de un limón. 
Cu charada de azúcar. 
Vaso mediado de hielo. 
Bo t e l l a de gaseosa. 

Revuélvase despacio y adórnese con fruta. 
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TOME CERVEZA xí^b&S&Q CLARA ESPECIAL* 

L IM O NADA C O N WH ISKEY 

L i m onada natura l , añadiéndosele un poco de 
whiskey Escocés, y adornada con fruta. 

MAZAG RAN 

Vaso grande con hielo. 
Médiese de café. 
Cucharadi ta de azúcar. 
}4 de limón exprimido . 

Llénese con agua y sírvase. 

M INT (Yerbabuena) 

M ano jo de yerbabuena verde, que se 
exprimirá lentamente. 

T ro zo de hielo . 
34 botel la de Ginger A l e . 

M O R A 

2 vasitos v ino del R h i n . 
34 limón mondado . 
Cascara de limón. 
Trozo de hielo. 
1/3 vasito de Curacao . 
Bo te l la de gaseosa. 

NARRA G ANSETT 

Cascara y jugo d una naran ja. 
Vas i to de whiskey Bourbon. 
34 botel la de Ginger A l e . 
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TOME CERVEZA CLARA ESPECIAL* 

NARAN J A MAMB I 

2 vasitos jugo de naran ja . 
Vas i to de ginebra inglesa. 
Cu charad i ta de azúcar. 
Vaso g rande .—Hie lo p icado . 

Adórnese con fruta , y llénese el vaso con agua 
de seltz. 

OSO P O L AR 

Cascara de limón cortada f ina. 
34 botel la de cerveza Po l a r c lara* 
34 vasito g inebra inglesa. 

Trozo de hielo y vaso grande. 

P O L AR 

Jugo de limón. 
J4 botel la Cerveza Po l a r c lara . 
Azúcar y hielo . 

P O R T W INE S AN G AR E E 

(sangría de v ino Oporto) 

34 cucharadi ta de azúcar. 
Vas i to de v ino Opor to . 

Poco de agua, revuélvase con una cuchara y 
po lvorearle nuez moscada. 

R EM S EN 

Cascara de limón. 
Vas i to de g inebra inglesa. 
Bo t e l la de gaseosa. 
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TOME CERVEZA r*f&j%¡£^ CLARA E<PRECIAL> 

RH INE W INE AND SELTZER 

(vino del Rhin con seltz) 

Vaso mediado de agua de seltz. 
Llénese con vino del R h i n y sírvase. 

R O BER T E . L E E 

G o t a de ajenjo. 
Jugo de l /2 limón. 
Vas i to de whiskey Escocés. 
34 botella de Ginger A l e . 

SABBATH (Sabatino) 

34 vasito de cognac Domeeq. 
34 vasito de vermouth italiano . 
Jugo de 34 limón. 

Bo te l la de gaseosa y adórnese con tres ramitos 
de yerbabuena. 

SAN G AREE P OLAR 

(Sangría de Cerveza Polar) 

Llénese el vaso con cerveza Po lar c lara, añáda-
sele cucharadita de azúcar, revuélvase des-
pac io y polvorearle nuez moscada. 

SANG AREE SHERRY 

(Sangría de vino Jerez) 

Prepárese ésta igual que la Po r t W ine Sangaree, 
usándose Jerez Domeeq L a Ina en vez de 
v ino Oporto . 
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TOME CERVEZA & ' " CLARA ESRELCtAU 

SCOTCH (Escocés) 

Cas cara de limón. 
3 trozos de hielo en vaso grande. 
Vas i to de whiskey Escocés. 
Bo te l la de gaseosa. 

SEA SIDE (Orilla del mar) 

Jugo de un limón. 
Vas i to de jarabe de granadina . 

Y% T r i m a l t a . 
34 cerveza Po l a r c l a ra . 
1 huevo . 

Bátase y sírvase en vaso grande. 

Jugo de 34 naran ja. 
34 vasito de whiskey Escocés. 
G o t a de Angos tura . 
U n a botel la de Ginger A l e . 

ZARZAPARRILLA 

3 ó 4 lascas de limón. 
Jugo de 34 limón. 
Trozo de hielo . 
34 botel la de Zarzaparr i l l a . 

UZCUDUM 

WHITE (Blanco) 

Sírvase en vaso grande. 
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TOME CERVEZA GUARA ESPECIAL* 

GIN (de ginebra) 

Jugo de x/<i limón. 
Pedazo de hielo . 

Que se s i rva cada cual l a cant idad de ginebra 
inglesa que desee, y se llenará el vaso con 
agua de seltz, revolviéndose con una cu -
char i ta . 

IRISH WHISKEY 

BOURBON OR RYE WHISKEY 

SCOTCH WHISKEY 

RUM 

COGNAC 

APRICOT BRANDY 

RON 

Háganse éstos como el G i n Rickéy, usándose 
las bebidas que se c i tan . 

GIN BUCK 

Igual que el G i n R i ck e y , usándose Gingcr -A Ie 
en vez de agua de seltz. 

PORTO RICO (Puerto Rico) 

G i n R i ck e y hecho con dos gotas de jarabe de 
frambuesa. 
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BR ANDY 

Terrón de azúcar en vaso grande. 
Vas i to de cognac Domeeq . 
T rozo de hielo . 

Terrón de azúcar en vaso grande. 
Vas i to de ginebra inglesa. 
Cas cara de limón. 
Pedazo de hielo y revuélvase. 

Terrón de azúcar en vaso grande. 
Vas i to de ron. 
Pedazo de hielo . 

Terrón de azúcar d i suelto en vaso 
grande. 

Vas i to de whiskey Escocés. 
Cascara de naran ja. 
Pedazo de hielo . 

G IN 

IR ISH 

Disuélvase terrón de azúcar. 
Vas i to de whiskey Irlandés. 
2 pedazos chicos de hielo . 

RUM 

S C O T CH 

WH I S K E Y 

Disuélvase terrón de azúcar. 
Vas i to de whiskey B ourb on . 
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IbME CERVEZA X£?b€¡¡£^ CLARA E<PRECIAL> 

BR ANDY 

Disuélvase Y% terrón de azúcar. 
3 ramitos de yerbabuena. 
Vas i to de cognac Domeeq . 
Pedazo de hielo , revuélvase y sírvase. 

G IN 

Igual que el B r a n d y , usándose ginebra en vez 
de cognac . 

M INT 

Exprímase u n poco de yerbabuena y M terrón 
de azúcar en vaso g rande .—Vas i to de whis -
key Escocés.—Pedazo de hielo , revuélvase y 
sírvase. 

WH I S K EY 

Igual que el M i n t , usando whiskey americano . 
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TOME CERVEZA w*rb£&íl^ CLARA ESPECIAL, 

AMER PICON 

Jugo de 34 limón. 
Cucharad i ta de azúcar. 
34 granadina. 
% Am e r Picón. 

Bátase b ien , cuélese a vaso de sour, añadiendo 
lasca de naran ja, lasca de pina y una cereza. 

BRANDY 

Jugo de 34 limón. 
Y% cucharadita de azúcar. 
Vas i to de Domecq Tres Cepas. 

Bátase y cuélese.—Adórnese con fruta. 

BRUNSWICK 

Jugo de limón chico. 
Cu charad i ta de azúcar. 
Vas i to de whiskey americano. 

Bátase b ien, cuélese y añádasele un poquito de 
v ino t in to , con iguales frutas que el Amer 
Picón. 

CANADIAN WHISKEY 

Jugo de 34 limón. 
Cu charada de azúcar. 
Vas i to de whiskey Canadiense. 

Bátase b ien y adórnese con fruta. 
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TÒME CERVEZA CLARA E</*RECÍAU 

C H A M P A G N E 

Jugo de 34 limón. 
Terrón de azúcar disuelto . 
Llénese con champagne. 

Revuélvase bien y adórnese con fruta . 

Jugo de u n limón. 
34 cucharada de azúcar. 
34 whiskey americano . 
34 g inebra inglesa. 
2 gotas jarabe de frambuesa. 

Bátase, cuélese y añádase poquito de agua de 
seltz. 

C u charad i t a de azúcar. 
Jugo de 34 limón. 
U n a yema de huevo . 
G o t a de anisete. 
Vas i to de Domeeq Fundado r y bátase. 

Jugo de limón chico . 
C u charad i t a de azúcar. 
Vas i to de ginebra inglesa, o de otras 

que más gusten. 
Bátase, cuélese a vaso mediano y adórnese con 

f ruta . 

D O UB L E S TANDARD 

E G G 

G IN 

exTUACTO TBfPU 0£ MALTA 
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TOME CERVEZA w^fiyWÍ^L CLARA E</*RECiAU 

GRENADINE 

Jugo de limón chico. 
34 vasito de granadina. 
Vasito de whiskey Bourbon. 

Bátase bien, cuélese a vaso mediano y adórnese 
con fruta . 

GRENADINE.GIN 

Jugo de 34 limón. 
1/3 granadina. 
Vasito de ginebra ingíesa. 

Bátase bien, cuélese a vaso y adórnese con fruta. 

HANCOCK 

Jugo de un limón. 
Cucharadi ta de azúcar. 
Vas i to de whiskey Bourbon. 
Go tas de ron. 

Bátase, cuélese, adórnese con fruta, y añádase 
poquito de agua de seltz. 

IRISH WHISKEY 

Igual que el Whiskey Sour, usándose whiskey 
irlandés en vez de R y e o Bourbon. 

JERSEY 

Jugo de un limón. 
Cucharad i ta de azúcar. 
Vas i to de Apple Jack. 

Bátase, cuélese, exprímasele cascara de limón 
y adórnese con fruta. 
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7ÒMB CBQS/BZA CLARA E</*REGIAE> 

M ILL I O NA IRE 

Jugo de un limón. 
1/3 granadina. 
2/3 whiskey Amer icano . 
4 gotas Curacao . 

Bátase bien y adórnese con fruta . 

R O O S E VE L T 

Jugo de 34 limón. 
Vas i to de Ap p l e Ja ck . 
Cu charad i ta de azúcar. 

Bátase bien y adórnese con fruta . 

Bátase, cuélese y adórnese con fruta . 

S A R A T O G A 

Jugo de J4 limón. 
C u charad i t a de azúcar. 
34 de ron. 
34 Dom e cq Tres Cepas . 
34 Cura cao . 
34 Ap p l e Ja ck . 

Bátase bien, cuélese, adórnese con fruta y añá-
dase u n poquito v ino t i n to . 

R U M 

Jugo de u n limón. 
Cu charad i ta de azúcar. 
Vas i to de ron. 
Go tas de Cura cao . 
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TOME CERVEZA w*rb£&íl^ CLARA ESPECIAL, 

SC O TCH 

Igual que el R u m , usándose whiskey Escocés 
en vez de ron. 

S ILVER 

Jugo de un limón. 
Cucharadi ta de azúcar. 
Y de ron. 
34 cognac Domecq Tres Cepas. 
34 Curacao . 
34 Apple Jack. 

Bátase bien» cuélese, adórnese con fruta y añá-
dase un poquito vino t into . 

SOUTHERN 

Jugo de 34 limón. 
Cucharadi ta de azúcar. 
Vas i to de ron. 

Bátase, cuélese, adórnese con fruta, y añádase 
un poquito vino t into . 

STONE 

Vas i to de ginebra PIymouth. 
Jugo de un limón. 
Endu l za r con sirope corriente. 

B ien frapé; cuélese a copa con hielo bein menudo 
y sírvase. 
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TOME CERVEZA x^b^í^^ CLARA E</*F>ECIAL> 

T O U R A I N E 

Igual que el whiskey Sour, con gota de Bene -
dic t ine y poquito de v ino t in to . 

WH I S K E Y 

Jugo de 34 limón. 
Cu charad i ta de azúcar. 
Vas i to de whiskey Americano . 

Bátase, cuélese a vaso mediano y adórnese 
con fruta . 
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TOME CERVEZA r^b^í^ CLARA ES>RECIAL> 

A P P L E 

Disuélvase 34 terrón de azúcar con poquito de 
agua en vaso grande .—Pedazo de h ie lo .— 
Vas i t o de Ap p l e Ja ck , cascara de limón y 
revuélvase. 

BR AND Y 

Disuélvase 34 terrón de azúcar con poqui to de 
agua en vaso grande.—Pedazo de h i e lo .— 
Vas i t o de cognac Domeeq» cascara de limón 
y revuélvase. 

G IN 

Disuélvase 34 terrón de azúcar con poquito de 
agua en vaso grande.—Pedazo de h i e lo .— 
Vas i to de ginebra, cascara de limón y re -
vuélvase. 

K E N T U C K Y 

Disuélvase }4 terrón de azúcar con poquito de 
agua en vaso g rande .—Vas i to de whiskey 
Bourbon , pedazo de hielo y revuélvase. 

M IN T 

Disuélvase 1/3 terrón de azúcar con poqui to de 
agua en vaso grande, con 3 ramitos de yer -
babuena .—Vas i to de whiskey B ourb on , pe -
dazo de hielo y revuélvase. 
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TOMB CERVEZA CLARA Si/*f>£CtAL> 

PEACH 

Disuélvase Y terrón de azúcar en vaso 
grande, con poquito de agua. 

Vasi to de Peaeh brandy (aguardiente 
de melocotón). 

Pedazo de hielo. 
Cascara de limón. 

Disuélvase Y terrón de azúcar con po-
quito de agua en vaso grande. 

Vasito de whiskey Bourbon. 
Pedazo de hielo. 

Disuélvase Y terrón de azúcar en vaso 

Pedazo de hielo. 
Cascara de limón. 

SCOTCH 

Disuélvase Y terrón de azúcar en vaso 
grande con poca agua. 

Vas i to de whiskey Escocés. 
Pedazo de hielo. 
Cascara de limón. 

PENDENNIS 

RUM 

grande con poquito de agua. 
Vasi to de ron. 

Digi
tis

ed
 by

 Ja
red

 M
 B

row
n &

 A
nis

tat
ia 

Mille
r, 2

00
9



S O U T H E R N 

34 terrón de azúcar disuelto en vaso 
grande con poquito de agua. 

Vas i to de whiskey Bourbon . 
Cascara de limón y revuélvase. 

W H I S K E Y 

Disuélvase 34 terrón de azúcar con 
poquito de agua en vaso grande. 

Vas i to de whiskey Bourbon . 
«Cáaeara de limón y revuélvase. 
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BEB IDA S C O MPUE STA S 

PARA SERVIR EN VASOS 

DE DISTINTOS TAMAÑOS 
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TÒME CERVEZA x&b6g£^ CLARA E</>RECÌAL> 

AMOR 

}/i Par fa i t Am ou r . 
34 Chartreuse amar i l lo . 
34 Benedic t ine . 
C l a r a de huevo ba t i da . 

ARCO IRIS 

1/6 Anisete . 
1/6 crema de cacao . 
1/6 crema de rosa. 
1/6 crema de menta . 
1/6 crema Y v e t t e . 
1/6 Domeeq Fundado r . 

Téngase cuidado para no mezc lar los licores a l 
ponerlos en l a copa» de manera que se vean 
los colores separadamente. 

ATENEO 

J4 M ar ra s q u i no holandés. 
34 Apr i c o t b rand y húngaro. 

BESO 

U n a y e m a de huevo . 
C u chara d i t a de azúcar. 
Vas i to de whiskey americano . 

Bátase bien y en vaso de h ighba l l mediado de 
agua échese esa mezc la . 
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TOME CERVEZA w*rb£&íl^ CLARA ESPECIAL, 

BANDERA 

1/3 Marrasquino . 
1/3 granadina. 
1/3 crema Ivette. 

Viértase con cuidado para evitar que se mezclen, 
de manera que se vea los 3 colores separa-
damente. 

BLACK JACK 

1/3 café frío. 
1/3 Domecq Tres Cepas. 
1/3 Kirschwasser. 

Bátase bien, frótese el borde de la copa con cas-
cara de limón, y añádase azúcar. 

BRADLEY MARTIN 

C r e m a de menta frapé, con una quinta parte 
de Curacao . 

BRANDY FIX (Cognac compuesto) 

E x p r i m i r un limón. 
Y cucharadita de azúcar. 
Vas i to de jugo de pina. 
2 gotas de Chartreuse amarillo . 
2 /3 vasito de cognac Domecq Tres 

Cepas. 

Bátase, cuélese a copa con hielo menudito y 
adórnese con fruta. 
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7ÒM£ CBQVEZA CLARA £*/>P>£CtAL> 

BRANDY FLOAT (Cognac flotante) 

Llénese vasito con cognac Dom e e q 
Fundado r . 

Cúbrase con vaso algo mayor , e inviértanse 
ambos herméticamente, de manera que e l 
cognac quede en el vaso más chico . Echese 
agua de seltz hasta l a m i t a d del vaso mayor , 
y viértase e l contenido del vaso chico con 
cuidado , de manera que e l cognac f lote sobre 
el agua de seltz. 

BRANDY SANGAREE (Sangría de cognac) 

Hie lo en el vaso , bátase y cuélese. 

34 de Cognac Domeeq . 
34 de Apr i c o t b randy . 
C u charad i t a de menta b lanca . 
G o t a de A jen jo y bátase. 

CABALLO BLANCO 

Pedazo de hielo . 
Jugo de 34 naran ja . 
2 gotas Ango s tura . 
Vas i to de whiskey Escocés. 
J4 bo te l la de G ing er A l e . 

C u chara d i t a de azúcar. 
| ^ Domeeq Tres Cepas . 
I n v i n o de Opor to . 

BROCHE 

Usese vaso grande. 
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IOMG CERVEZA w*rbi&£~g* CLARA ESPECIAL* 

COLON 

Igual que el Ho t Rye Toddy, con 
whiskey Escocés. 

CREMA 

l /2 cucharadita de azúcar. 
Vasito de leche. 
Vasito de ron. 

Bátase, cuélese y añádase agua de seltz. 

CRIOLLA 

M vasito de Marrasquino . 
% vasito de whiskey Bourbon. 
Vasito de vino Madera. 
2 creezas. 

Bátase y cuélese a copa de vino . 

DE LUXE BRACER 

Vasito de ajenjo. 
Gotas de vermouth francés. 
Go t a de anisete. 
G o t a de Chartreuse amarillo . 

Bátase, bien y cuélese a copa Delmónico, aña-
diéndosele agua de seltz. 

DOG DAYS (Días de Perro) 

Vasito de whiskey Escocés. 
Y% botella de Ginger A l e . 
2 lascas de naran ja. 

Vaso grande y trozo de hielo . 

m fU£Q£A Y VIQOQ ^ ^ f f i y ^ * EXTSACW mPL£ 0£ MALTA 

Digi
tis

ed
 by

 Ja
red

 M
 B

row
n &

 A
nis

tat
ia 

Mille
r, 2

00
9



1ÒMB CEGVeZA V*J%C&£L& CLARA £</*REClAU 

D O M IN O 

3 gotas Jen j ibre de Jama i ca . 
G o t a de menta . 
Vas i to jarabe de frambuesa. 

Vas i to de Cognac Dome e q y po lvorearle un poco 
de nuez moscada. 

D O N C E L L A 

% Bénédictine o crema de Cacao . 
34 de leche. 

ED EN 

}/2 Apr i c o t B r a n d y . 
34 crema Ivette . 

E SC O CE S 

Jugo de 34 limón. 
Vas i to de whiskey Escocés. 

T rozo de hielo» poco de azúcar y llénese el vaso 
con agua de seltz. 

F AU S T O 

34 limón. 
2 gotas Am e r Picón. 
Vas i to de ginebra inglesa. 

T ro zo de hielo» vaso a l to y llénese con seltz. 

F L O A T E R (Flotador) 

% K u m m e l Ruso . 
34 Cognac Domeeq . 

¿ta ruemiA v WO OP 'TFurff^B^ £XT*ACTO rmpte OB MALTA 
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CLARA espectAu 

GINEBRA COMPUESTA 

Vasito con trozo de hielo. 
Cucharadi ta de azúcar. 
3 gotas Angostura bitters.-
Yerbabuena. 
Vasi to de ginebra holandesa. 

GOLDEN DREAM (Sueño Dorado) 

Bátase, cuélese y añádase agua de seltz. 

G OLDEN SLIPPER (Zapatilla de Oro) 

34 Chartreuse amarillo . 
U n huevo . 

Llénese el vaso con E a u de V i e de Dantz ig . 

GREEN TIE (Corbata verde) 

34 crema de menta verde. 
34 crema de rosa. 

Usese copa fina y alta . 
Vasi to de ginebra inglesa. 
Exprímasele un limón. 
Bo te l la de cerveza Po lar c lara. 
Trozo grande de hielo. 

Jugo de 34 limón. 
Cucharadi ta de azúcar. 
U n a yema de huevo. 
Vasi to de ginebra inglesa. 
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TOME CERVEZA w*rb£&íl^ CLARA ESPECIAL, 

G UA J IR O 

E n vaso mediano póngase cucharad i ta de miel 
de abe ja o melado de caña, y añádase l a 
cant idad de ron que se desee. 

HARVÉSTER (Labrador) 

V a t k o jugo de naran ja . 
34 vasito de g inebra inglesa. 

Bátase con hielo menudo y cuélese a copa de v ino 

IR ISH R O SE (rosa irlandesa) 

H i g h b a l l de whiskey Irlandés, con 3 6 4 gotas 
de granadina . 

J ER S E Y L I L Y P O US SE C A F E 

34 Chartreuse verde. 
J4 cognac Dom e cq . 
10 gotas Angos tura bitters . 

Echese ef cognac cor* cuidado para que no se 
mezcle y sírvase. 

J ER S E Y SUNSET 

(Puesta de sol en Jersey) 

J4 vasito de sirope. 
Vas i to de agua natura l . 
Cas cara de limón. 
H i e lo menudito en l a copa. 

Añádase 2 gotas de Angos tura bitters que se 
dejarán caer con cuidado sobre d i cha mezc la . 

¡m fUSñZA V V / O O C ^ ^ p ^ SXfPACTO mPL£ 0£ MALTA 
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JUNE ROSE (Rota de Junio) 

Jugo de 34 limón. 
Jugo de una naranja. 
34 vasito de ginebra inglesa. 
34 vasito l icor de frambuesa. 

Bátase, cuélese y llénese el vaso con agua de 
seltz. 

KING 'S CORDIAL (Cordial del Rey) 

34 vasito de Benedktiñe. 
U n a yema de huevo. 
3 gotas de Kumme l . 
G o t a de Angostura bitters. 

sese vaso de regular tamaño, y procúrese 
no se mezclen los diversos ingredientes. 

KNICKERBOCKER 
34 vas i tc jarabe de frambuesa. 
Jugo de un limón. 
Vasito de ron. 
2 gotas Curacao oscuro, 

tase, cuélese a copa fina con hielo menud 
adórnese con fruta. 

Vasito de Cognac D om e e q 
7% cucharadita de azúcar. 

Bátase y cuélese a copa de v ino . 

14 Marrasquino . 
34 whiskey Escocés. 

KNICKIRBEÍN 

MACAGUA 
C l a r a de un huevo . 
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TÒME CERVEZA CLARA E</>f>ECiAL> 

MAM IE TAYLOR 

Trozo grande de hielo . 
Vas i to de whiskey Escocés. 
Jugo de 34 limón. 
Bo t e l l a de G ing er A l e . 

M AMIE TAYLOR SOUTHERN STYLE 

(al estilo del Sur) 

Usese copa f ina y a l t a . 
Cas cara de limón en t i r a , que se co l -

gará de l a copa. 
Vas i to de whiskey Escocés. 
T ro zo de hielo . 
Bo t e l l a de G ing er A l e . 

MARTINIQUE (Martinica) 

1/3 Bénédictine. 
1/3 K u m m e l . 
1/3 Leche. 

MO JO CR IOLLO 

Vas i to de ron. 
Go tas de limón. 
C u charad i t a de azúcar. 

Sírvase en vasito mediano con hielo y cuchar i ta . 

MONTECARLO 

Jugo de 34 limón. 
1 4  cucharad i ta de azúcar. 
Vas i to de ginebra Go rdon . 
C l a r a de u n huevo . 
2 gotas de l icores surtidos. 

Revuélvase bien. 
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TOME CERVEZA t ^ ^ C CLARA ESPECIAL* 

MORNING STAR (Estrella matinal) 

Bátase y cuélese a copa fina y alta , llenándose 
con seltz. 

OJEN (estilo New Orleans) 

Vas i to de Ojén. 
2 gotas bitter Peychaud. 

Bátase bien con hielo menudo y se sirve en copa 
de vino blanco . 

OSO POLAR 

34 botella de sidra. 

34 botella de cerveza Po lar oscura. 

WHITE CAP (gorra blanca) 

Benedictine con leche encima. 

PALACrO CRISTAL 

2 gotas de Orange bitters. 
% ginebra inglesa. 
34 crema Ivette y bátase. 

Vasi to de leche. 
34 vasito vino Oporto . 
34 whiskey Escocés. 
U n huevo . 
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TÒME CERVEZA ^ y ^ í t CLARA E</>RECiAL> 

PAR IS IAN (Parisién) 

Vas i to v ino B y r r h . 
Jugo de un limón. 
T r o z o de hielo en copa. 

Revuélvase, llénese con agua de seltz y sírvase. 

PAR IS IAN P O USSE C A F E 

(Pouse ca£é Parisién) 

2 /5 .Curacao oscuro . 
2/5 Kirschwasser . 
1/5 Chartreuse . 

Usese vasito de pouse café. 

Bátase, cuélese y llénese el vaso con seltz. 

P E A CH B L O W 

Jugo de 34 limón. 
C u charad i t a de azúcar. 
Vas i to de g inebra Inglesa. 
M i t a d de u n melocotón. 

P E L U C H E 

34 whiskey americano . 
34 M ar ra s q u i no . 
U n huevo . 
B o t e l l i t a de leche. 

Bátase, cuélese a vaso fino y sírvase. 
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70M£ CERVEZA ^ ^ ^ £ l ^ CLARA ESPECIAL* 

PERFECTO 

Usese vaso grande. 
4 pedazos de hielo. 
G o t a de jugo de limón. 
Terrón de azúcar. 
2 tajadas de pina. 
Llénese el vaso con Champagne. 
Go t a de Angostura bitters. 

Adórnese con fruta. 

PORTER SHANDY 

M i t a d del vaso de cerveza Po lar oscura. 
M i t a d del vaso de cerveza Po lar clara. 

PORT STARBOARD 

34 Curacao . 

J4 Chartreuse amarillo . 

Usese copa de pousse café. 

POUSSE CAFE No. 1 

1/6 jarabe de frambuesa. 
1/6 marrasquino . 
1/6 crema de menta verde. 
1/6 Curacao oscuro. # 

1/6 Chartreuse amarillo . 
1/6 Domecq Fundador . 

Usese copita de pousse café y viértase con cuida-
do para evitar que se mezclen los colores. 
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TOME CERVEZA x&b¿0£-G> CLARA E^RECIAU 

P O U S S E C A F E No . 2 

1/5 jarabe granadina . 
1/5 anisete. 
1/5 crema Ivette . 
1/5 Chartreuse verde. 
1/5 Dome e q Fundado r . 

Usese eopita de pousse café y viértase con cuida -
do para ev i tar que se mezc len los colores. 

P O USSE L ' AM O UR 

1/3 Marras qu ino . 
U n a y e ma de huevo . 
1/3 Benedict ine. 
1/3 Domeeq Fundado r . 

Vaso de regular tamaño . 

P R O M O T E R (Promotor) 

Jugo de J4 limón. 
C u charad i t a de azúcar. 
Vas i to de Sloe G i n . 
H ie lo menudito . 
U n huevo . 

Bátase bien, cuélese y llénese e l vaso con agua 
de seltz. 

Q U E EN C H A R L O T T E (Reina Car lota) 

} 4 vas i to jarabe de frambuesa. 
Vas i to de v ino t i n to francés. 
T rozo de hielo . 
Bo t e l l a de gaseosa l imonada . 

Revuélvase bien. 
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TOME CERVEZA CLARA ESPECIAL, 

RENAUD 'S POUSSE CAFE 

1/3 Marrasquino . 
1/3 Curacao . 
1/3 Domecq Fundador. 

Usese vasito mediano. 

SAM WARD 

Póngase hielo menudito en copa de cocktail, 
cascara fina de limón todo alrededor del 
interior de l a copa, y llénese con Chartreuse 
amari l lo u otro l icor que se desee. 

SHANDY GAFF 

M e d io vaso de cerveza Po lar c lara. 
M e d io vaso de Ginger A l e o gaseosa. 

SHERRY AND BITTERS 

(Jerez y Amargo de Angostura) 

Go tas de Angostura bitters, y llénese la copa 
de v ino de Jerez L a Ina. 

SILVER DREAM 

(Sueño de plata) 

Jugo de Y% limón. 
34 cucharadita de azúcar. 
C l a r a de un huevo . 
Vasi to de ginebra inglesa. 

Bátase bien, cuélese a copa de vino , añádasele 
un poco de agua de seltz y sírvase. 
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lÒMS CERVEZA CLARA ESPECIAL* 

SINGLE STANDARD 

B our b on whiskey r iekey en vaso de l imonada . 

SNOWBALL (Bola de nieve) 

C l a r a de u n huevo . 
C u ch a ra d i t a de azúear. 
Vas i t o de ron. 

Bátase, cuélese y llénese el vaso con Ginger -A Ie . 

SODA NEGUS PUNCH BOWL 

4 gotas Ango s tura bitters . 
34 bote l la de v ino Opor to . 
10 ó 12 terrones de azúear. 
12 c lavos de especia. 
C u charad i t a de nuez moscada. 

Pónganse esos ingredientes en i m a fr ider i ta , ca -
liéntense y revuélvanse b ien , pero no se de jen 

herv i r .—Se dejará en friar l a mezc la para 
añadirle una bote l la de gaseosa. 

SOOTHER (Sedoso) 

Jugo de H limón. 
C u charad i t a de azúcar. 
34 Domeeq Tres Cepas . 
34 aguardiente de manzana . 
34 Cura cao . 

Bátase, cuélese, y sírvase en copa GOB hielo 
menudo . 
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7 0 M £ CERVEZA X^^b^^Q CLARA ESPECIAL* 

SOUL KÍSS (Beso del alma) 

34 cucharadita de azúcar. 
Jugo de una naran ja. 
34 de v ino B y r r h . 

whiskey americano. 
3 í vermouth francés. 

Bátase, cuélese a vaso grande, y llénese con seltz. 

SPECIAL 

Vasito de jugo de naran ja. 
Vasito de jugo de limón. 
Vasito de ginebra inglesa. 
Cucharadita de azúcar. 

Bátase bien, añádase hielo menudito y sírvase 
en copitas. 

ST . CROIX JRUM CRUSTA 

3 gotas de sirope. 
Go t a de Angostura bitters. 
Go t a de Orange bitters. 
Vas i to de ron. 
2 ó 3 gotas Marrasquino . 

Mézclese bien y cuélese a vaso grande. Póngase 
cascara de limón colgando y añádase un poco 
de azúcar y agua de seltz. 

STINGER (Punzante) 

34 Cognac Domecq Fundador. 
34 crema de menta blanca. 
Cascara de limóün. 

Bátase y cuélese a copa de cocktail . 
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IbMB CERVEZA ^b^í^ CLARA ESPECIAL* 

S T O NEWA L L (pared de cantería) 

C u charad i t a de azúcar. 
2 pedazos de hielo . 
Vas i to de whiskey americano . 
Bo t e l l a de gaseosa. 

Revuélvase bien con cuchara y sírvase. 

SU K A 

34 M ar ra s q u i n o . 
}4 crema Yv e t t e . 
U n a cereza. 

SU ISSESS 

%/i de A jen jo blanco . 
Y Anisete . 
C l a r a de u n huevo . 

Bátase bien y sírvase en copa Delmónico . 

SU I SET TE 

Jugo de 34 limón. 
2 gotas de A jen jo . 
C u chara d i t a de azúcar. 
34 de v e rm ou th i ta l iano . 
2/3 de D om e cq Tres Cepas . 

Bátase, cuélese a vaso grande y llénese con 
agua de seltz. 

SUS IE T A Y L O R 

Jugo de 34 limón. 
Vas i to de ron. 
34 bo te l la de G inger A l e . 
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TOMS CERVEZA ^^LQ CLARA E^RECÍAU 

T E A SHA K E (The batido) 

Vasito de te. 
U n huevo . 
l/¿ cucharadita de azúcar. 

Bátase bien y cuélese a copa de vino . 

T H R E E Q UAR TER (tres cuartos) 

1/3 Chratreuse amaril lo . 
1/3 Curacao . 
1/3 Cognac Domeeq Fundador. 

T IT F L O A T 

Curacao con un poco de leche batida.—Pónga-
sele pedacito de cereza en el centro y sírvase. 

T IP T O P BRACER 

Pedazo de hielo en vaso de highbalí. 
U n cuarto de agua mineral carbonatada 
2 gotas de Celery bitters o amargo de 

apio . 
Poquito de sal. 

Revuélvase bien y sírvase. 

TOBB IE TOB IAS 

24 cognac Domeeq Tres Cepas. 
!4 Apr ico t brandy. 

Cascará de limón, bátase y cuélese a copa de 
cocktai l . 
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TÒME CERVEZA X^b&ÎÏ^Q CLARA E</>RECiAL> 

TW EN T I EH C E N T U R Y (Siglo XX ) 

Jugo de Yl limón. 
C u chara d i t a de azúcar. 
Vas i to de whiskey B ourb on . 
Go tas de ron. 

Bátase bien, cuélese a vaso de higbaH, comple-
tándose con agua de seltz o G inger A l e . 

Yl vas i to jugo de naran ja . 
Vas i to de whiskey americano . 
2 gotas de ron. 

Exprímase cascara de limón. 

V IUDA A L E G R E 

2/3 Benedic t ine . 
U n huevo . 
Vas i to de leche. 

Bátase, cuélese y sírvase. 

V E R M O U T H A CH AM P AN AD O 

E n un vaso mediano con un trozo de hielo , pón -
gase u na cucharadi ta de azúcar, échese v er -
mouth i ta l iano hasta l a m i t a d y e l resto de 
sifón. 

V E R M O U T H A L A AM ER I C ANA 

Vas i to de v e rmouth i ta l iano . 
2 gotas An go s tu ra bitters ; 
Yi cu charad i ta de azúcar. 

Adórnese con u na gu inda . 

V IUDA 
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7 0 M £ CERVEZA X^b^í^^ CLARA EtPREGt^U 

WH IS KEY F IX (whiskey compuesto) 

Cucharad i ta de azúcar. 
Jugo de 34 limón. 
Vasi to de whiskey Escocés. 

Bátase» cuélese a copa y adórnese con fruta. 

WH IS KEY F L O AT 

Médiese el vaso de agua carbonatada, échesele 
een despacio un vasito de whiskey Americano 
y sírvase. 

Y AN K E E 

Vas i to de whiskey americano. 
2 pedazos de hielo . 

Llénese el vaso con sidra, revuélvase bien y 
sírvase. 
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