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1^, PRÉFACE

Le Dictiotuiaire des Boissons que je livre au
public est un quide, qui, j'en suis jori convaincu,
sera d'une qrande ulilUc pour loiis, spécialement
pour mes colleques, barmans, maîtres d'hôtels,
restaurateurs et limonadiers.

ht aux consommateurs eux-mêmes.

-4 toute personne possesseur du'présent livre,
il suffira de huit jours de pratique pour être apte
û remplacer un célèbre barman.

A. TORELLI.

IJM. ni ikis.1 t
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N OTES

»  ■ Les boissons américaines, pour dire la vérité, ne
sont (lu une série de mélanges de liqueurs et de vins
variés, auxquels on ajoute tantôt un peu de Jus de
citron ou d'orange, ou quelques sirops, soient d'An-
gostura, d orange-bitter, de peacb. de noyau, etc...

Elles prennent presque toujours le nom de leur
couleui' ou de raiiteur, souvent même le nom de
la liqueur dont elles sont composées, ou de leur
saveur.

Ces boissons étant presque toujours préparées
dans la glace piléc, .elles contiennent une petite
quantité d'eau qui éteint la chaleur de l'alcool ; elles
ne sont donc pas qiiisibles, mais recommandées
pour le bon fonctionnement des voies digestives et
de la circulation du sang.

tes cocktails ont pour but de stimuler l'appétit
et. sont généralement servis avant les repas.
Pour obtenir un bon parfum et un agréable bou-

c|uet, il imp'orte de bien doser le "mélange des
liqueurs.

La liste que Je donne-est établie après une expé
rience de plusieurs années apssées au contact de vrais
connaisseurs et gourmets américains.

A. TORELLI.

V'
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ATTRIBUTION DU BARMAN

Le barman, toujours vêtu d'un veston d'une écla
tante blancheur, l'air souriant et avenant, inspirant
à sa clientèle la joie de déguster les fins nectars
■C|U il va pr®parer devant ses yeux avec la plus grande
dext®rit®, doit poss®der une s¾ret® parfaite de ses
connaissances et mettre tout son art pour m®langer
vite et bien, dans les proportions voulues.

Son bar doit toujouis °tre bien garni de ses acces
soires. Plusieurs grandeurs de verres, quelques
petites assiettes, couteaux, fourchettes et petites
cuill¯res, chalumeaux courts et longs, sel, poivre,
moutarde, olives, cerises, chip-potatoes, amandes'
caf® ton®fi®, canelle, clous de girofle, noix, musca
des et diff®rentes sortes de sandwichs, etc...' Le tout
dispos® avec go¾t.

Chaque matin, -le barman doit compl®ter son stock
de tout ce qui a ®t® consomm® la veille. Il doit aussi
se munii' d'îufs frais, citrons, oranges, fruits de
saison, ananas, mac®doines de fruits, feuilles de
menthe fra´che, etc...

Mat®riel n®cessaire pour la pr®paration des bois
sons : Une timbale double, une passoire, une pas-
•soire ¨ cocktails, une cuill¯re ¨ soda, une cuill¯r®-
pilon. un porte-®pices, une r©pe ¨ muscades, deux
poivriers, six flacons stili-gouttes, deux presses-
citrons, les trois mesures ¨ liqueurs, un pile-glace
am®ricain, une lampe ¨ alcool, deux petites casse
r¹les, un moulin ¨ caf® turc.
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OBSERVATIONS

Le (( shaker » est ]a timbale double en argent dont

on se sert pour secouer les mélanges avec la glace

pilée.

Le (c tumbler » (gobelet) est un verre à sodas sans
pied.

liC <( grand tumbler » contient un peu plus d'un
<lemi-litre.

I.e (( tumbler » contient un peu moins d'un demi-

litre.

Le « tumbler moyen » contient la moitié du « grand
tumbler ».

Le « petit tumbler » est de la grandeur d'un verre

à bordeaux.

Les « long drinks » sont servis dans les tumbler.

Les « shorts drinks » sont servis dans les petits
tumblers, dans des verres à madère ou dans des
verçes à bordeaux.

Les boissons chaudes sont "servies dans des verres
à grogs, verres à pied colorés ou blancs.

Les vei'res à cocktails sont de la grandeur d'un
verre à madère, coloré ou blanc.

s  'lu .



fri'V

,  v,ï,r

— 16 —

Po-ur les « Sangaiée », les « Cups », on peut en>-
ployer des verres, à bordeaux- Tnousseiîne ou des

verres-flutes.

Les petits verres-flûtes sont employés pour les

lûiueurs servies sans être mélangées, comme le

pousse-café, le corpe reviver, le Ital-Flag, etc...

Les boi.ssons à base de Champagne doivent être

remuées à la cuillèie et ne pas être secouées au

shaker.

. Le diablotin est la petite cuillère, à poivre de
Cayenne.

r

Passer dans un verre veut, dire verser dans ce

verre à travers la passoire. On saupoudre l'es bois
sons avant de servir avec do l'a vanille, muscade
râpée, cacao, etc...

Passer le zeste veut dire presser la peau du citron
ou de l oran.ge pour en faire sortir les petites gouttes--
d'es.sence qui donnent leur paifum à la boissoit
T->réparée.

Verre bordé ou donner le colliei- de givre signifie
paser sur le bord du verre un moi ceau de citron afin
de riiumecter : ensuite, tremper le verre dans du
sucre en poudre à la profondeur d'un demi-centi
mètre. Pour border- au cacao ou à la vanille, il est
tou,iour.s préféraide de ti-emper d'abord dans le sucre-

•  * -,4 f' '

http://oran.ge/
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VIN VERMOUTH

Martini & Rossi
TO R I N O

-oOOo-

Le VIN VERMOUTH MARTINI & ROSSI

est préparé eij ajoutant du suc d'herbes
aromatiques, surtout de « Quinquina » au
Vin Moscato, ie plus délicieux des vins
blancs italiens, qu'on cultive exclusive
ment sur les collines du Piémont et qui est
bien connu par son fin bouquet et son
parfum délicat,

■La composition du Vermouth Martini &
Rossi en fait donc une boisson essentielle
ment saine, ap®ritive et tonique.

Le Vermouth Martini & Rossi est pr®
par® avec du vin ti'¯s vieux, et apr¯s sa
pr®paration il est laiss® en repos pendant
plus de six ans dans des cuves en bois,
expos® ¨ de hautes et basses temp®ratures,
filtr® et transvas® plusieui's fois, ce qui fait
que quand il est pr°t ¨ °tre exp®di® il est
limpide et inalt®rable et peut °tre envoy®
sans incinv®nicnts dans toutes les parties

cb
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du monde. Sa complète maturité le rend

supérieur à tous les autres vermouths par
son bouquet porté ainsi à la perfection".

Une particularité essentielle du Ver

mouth Martini & Rossi, qui en augmente
sa valeur réelle, c'est d'être le seul qui ait
une gradation de 7,1 degrés Beaurhé de
sucie, tandis que bien peu des autres ver-
mouttis ai rivent a 5 degiés.

Cette haute gradation do sucre supporte
une forte dose de sucs aromatiques et to
niques que, pour ainsi dire, elle absorbe
ce qui t'ait que le Vermouth Martini &

Rossi est le seul qui puisse être mélangé
avec, soda sans rien perdre de son parfum.
Le Vermouth Martini & Rossi est le seul

avec lequel on puisse préparer le fameu.v
MARTINI COCKTAIL et le MARTINI

PUNCH, etc., dont, nous vous donnons les

recettes :

C'est un fait bien connu dans TAméi'ique
du Nord, que le Vermouth :Martini & Rossi

se boit exclusivement sous forme de Cock-

tatl et cette forme, de consommation com

mence à se généraliser dans tous les pays
où on boit en abondance le Whisky et le
Gin, parce que ces liqueurs spiritueuses,
mélangées avec le Vermouth, deviennent
plus saines, toniques et de facile digestion.

l'mih; 'ihé
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BOISSONS DIVERSES

CONFECTION

(1) Absinthe Chantarella. — Dans un petit gobelet
3/4 plein de glace pllée, ajouter un verre à li-
queurs d'absinthe et autant d'anisette, servez avec
chalumeaux.

(2) Absinthe Cocktail. — Dans un shalcer avec glace
pilée, quatre traits d'angostura, deux cueillères
à café, sirop de sucre, une cueillère à café d'ani
sette, nu verre à liqueurs id'abainthe, autant
d'eau, agiter, passer dans un verre à cocktail,
zeste citron et servez avec courte paille.

(3) Absinthe Fine. — Dans un grand gobelet, une
cuillère à bouche sucre en poudre, dissoudre
avec un peu d'eau, ajouter un verre à inadere
d'absinthe, trois traits jus de citron, quelques
petits moi-ceaux de glace, remplir avec un soda,
remuer, décorer avec fruits coupés, servez ■avec
petite cuill¯re et chalumeaux.

(4) Absinthe Fizz. ð Shaker avec glace pil®e, deux
cuill¯res ¨ caf® sirop de sucre, autant de jus

,de citron, un trait d'angostura, un verre d'ab
sinthe, un verre ¨ bordeaux d'eau de seltz, agiter,
passer dus un gobelet moyen, ajouter une tranche

,  de citr¹n et servez avec chalumeaux. n

(5) Absinthe Siing (Cold). ð Dans un petit gobelet
deux cuill¯res ¨ caf® de sucre, dissoudre avec
un peu d'eau, ajouter un verre ¨ liqueui's d'ab
sinthe, une cuill¯re ¨ caf® d'anisette, un zeste
cition, repiplir avec eau froide, remuer, saupou
drer muscade et servez. ,

■ f! ■

'Fi'
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Absinthe Sling (Hot). — Dans un verre à grog,
trois niurceaux de suere, un verre à madère d'ab
sinthe, remplir' avec éaii 'bouillante,en remuant,
zeste citron passer à la râpe, muscade et servez.

(7) Absinthe Toddy (Cold). — Dans un verre rouge
à grog, di.ssoudre une cuillère à café de sucre
avec un peu d'eau, ajouter un verre' à liqueurs
d'absinthe, un trait angostura, cjuelques petits
morceaux de glace, remplir le verre avec de
l'eau froide, rèrnuer et servez avec chalumeau.

(8) Absinthe Toddy (TTot). — Dans un verre rouge à
grog, deux morceaux de sucre, un trait d'an-
gostura, autant d'anisette, un verre à liqueurs
d'absinthe, remplir avec de l'eau bouillante et

(9) Admirai. — Faire cuire vin rouge avec sucre et
canelle, mêler jaune d'œufs battu avec vin
froid, le tout fouetté ensemble (sans faire bouil-
iii') et servir chaud dans un verre à bordeaux
mousseline.

(10) Ayala Flip. — Dans shaker moitié plein de glace
pilée, deux jaunes d'œufs,deux cuillères à care ue
sucre en poudre, deux traits de noyaux, un zeste
de citron,agiter très fort, remplir avec du Cham
pagne, mélanger à la cuillère, passer dans un
grand verre à pied et servez avec chalumeaux.

(11) Ayala Julep.— Dans un grand gobelet en cris
tal, trois branches de menthe fraîches bien pres
sées, deux cuillères à café de sucre en poudre,
un verre à bordeaux d'eau, remuer, ajouter un

' verre de curaçao rouge, emplir avec du Champa
gne, une cuillère de glace pilée, mélanger à la
cuillère, décorer avec fruits coupés et servez avec
chalumeaux.

(12) A'abazam Cocktail. - • Dans un shaker avec glace
pilée, qiuiti'c t''aits d'nngostura, cinq traits de
curaçao, deux traits jus de citron, un verre à
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]iqu€LiJw de coj,ii.ir, agiter et passer dans un
à verre à cocktanl,zeste de citron,presser et servez
avec courte paille.

(13) Aie Flip.—Dans shaker avec glace pilée,deux<^cnil-'
1ères à café de suci'e en poudre, un jaune d'œuf
frais,. demS-verre de vin Jblanc, agiter aus haker
passer dans un gobelet moyen, emplir avec Pale-'
Aie, saupoudrer avec de la muscade et servez
avec chalumeaux.

(14) Aie Flip (Hot(. — Jaune d'œufs inèlé avec sucre
et muscade, en remuant ajouter un verre à bor
deaux de Pale-Ale chaude, verser d'un gobelet à
l'autre, sei'vez chaud et mousser.

(15) Aie Punch. — ,Shaker avec glace pilée, une
ctiillèi'e à café de sirop, de sucre, le jus d'un ,4-
citron, un verre à madère de cognac, remplir

avec Pel-Aie frappée, passer dans vm, gobelet
moyen, zeste citron, saupoudrer muscade et
serve/, avec chalumeaux.

(16) Aie Sangarée. — Dans un grand gobelet en cris
tal, une cuillère de sucre en poudre, dissoudre.-
avec un peu d'eau, remplii- avec Pale-Ale,remuer,
saupoudrer muscade et servez.

(17) Algers Cocktail. — Shaker avec glace pilée, trois
traits d'angostura, six traits d'orange bitter, une
cuillère à café de sirop de groseilles, un verre à
liqueurs de gin, agiter bien fort, passer dans
un verre à cocktail, zeste citron et servez.

(18) Alicante Cobbler. — Dans shaker avec glace pilée,
demi verre à liqueurs, crème de noyau, autant
de curaçao blanc, un verre à madère d'Alicante,
agiter et passer dans un gobelet contenant pêche.s
ou abricots coupés en quartier et servez avec
chalumeaux.

(19) Almond-Milk Punch. - Dans un gobelet avec quel
ques petits morceaux de glace, 2 traits de noyau,
un verre à liqueurs de cognac, un verre à madère

http://ii.ir/
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de lait d'amandes, emplir avec de.l'eau, garnir
d'une tranche de citron et fruits coupés, remuer,
ajouter quelques traits de porto rouge dessus et
servez avec chalumeaux.

(20) Anierican Glory. — Dans un grand ven-e à flûte
deux cuillères à bouche de glace pilée, deux
traits de jus de citron, remplir avec Champagne
doux et Appolinaris, remuer à la cuillère et
servez.

(21) American Grog! — Dans ,un verre à grog, deux
cuillères à café de sucre en poudre, un verre
à liqueurs de rhum, verre à liqueurs de cognac,
J, verre à liqueurs curaçao, remplir avec infusion
de thé bouillant et servir, garnir d'une tranche de-
citron piquée d'un clou de girofle.

(22) American Limonade.— Dans un grand gobelet,
une cuillère de sucre en poudre, le jus d un ci
tron, quelques petits morceaux de glace, remplir
avec soda Water, remuer, ajouter une tranche de •
citron et quelques gouttes de porto rouge dessus,
et .servez avec chalumeaux.

(23) Amour Cocktail. — Shaker avec glace pilee, deux
traiits d'orange bitter, une cuillère à café ma
rasquin, 2/3 de verre à madère de marsala. frap
per et po^er dans un verre à cocktail, garnir avec
zeste d'orange, presser et servez.

(24) Amour Crosta. Préparer un yerre à bordeaux
comme'pour le Brandy Crosta, et verser la bois
son suivante ; préparer dans le shaker avec glace
pilée, une cuillère à café de curaçao, une cuil
lère à café de marasquin, un verre à madère de
Port-Wine, une cuillère à café de jus de citron,
un trait d'orange bitter, frapper et servez dans
le verre indiqué.

(2.5) Ananas Bowfe (1). — Tranches d'ananas ma
cérées au sucre et madère pour quelques heures,
puis les mettre au fond d'un bol, remplir ce

T  P."
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bol avec Champagne ou vin du Rhin, ajouter quel
ques morceaux de glace, remuer et servez avec
louche dans coupes à Champagne.

<26) Ananas Bewle (2). — Tranches d'ananas saupou
drée avec sucre et macérées, vin de Moselle
addiSionné d'un verre de marasquin, pendant
une heure, placées au fond d'un bol, remplir avec
du vin de .Moselle ou avec du Champagne, remuer
et servez dans coupes à Champagne.

(27) Anis Milk. — Dans un shaker avec glace pilée
une cuillère à café de sucre en poudre, un verre
de lait, agiter bien fort, ajouter h verre à liqueurs
d'anisettes, passer dans un gobelet moyen, sau
poudrer de vanille et servez avec chalumeau.

<28) Anselmier Cocktail. — Shaker avec glace pilée,
J ver re à madère Noilly, un verre 'à liqueurs de
bitter Secrestat, irn trait curaçao, frapper et pas
ser dans trrr ver re à cocktail, un zeste de citron,
presser.

(29) Antioc Cup. — Dans terrirre, rrn verre à bordeaux
de sirop de sucre, un verre à madère de curaçao,
le jus de deux oranges, rrn verre à ligueurs de
nrandarinettes, une bouteille de vin blanc, un
siphon de seltz, rrn litre d'infrrsion de- tilleul,
décorer avec tranches d'oranges, quartier de
mandarines et pommes escalopées, mettre le tout
à rafraîchir sur glace ,remrrer avec une louche,
et ser-vez dans un verre à bordeaux (recette pro
portionnée pour 15 personnes).

/

(30) Antiœ Sling. — Dans rrn grand gobelet, derrx
morceaux de glace, h verre de rhum, deux traits
de curaçao,un verre à liqueurs de sirop de grena
dine, remplir avec de l'eau, remuer, garnir d'une
tranche d'orange, servez avec chalumeau.

((31) Appetizer Cocktail.- Dans shaker avec glace pilée,
une cuillère à café de sucre en poudre, quatre

'  tï'aits d'angostura, deux traits de jus de citron.
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un vei're à liqueurs de whisky frappé, passer dans
un verre à cocktail, zeste citron et servez.

(32) Apples water. — Dans une grande terrine, un
Idilo de chair de pommes fruits hachés bien
fins, arro.ser avec un litre et demi de sij'op na
turel, bien bouillant, couvrir et laisser refroidir
passer le tout dans un autre bob à ti'avers un
linge blanc, ajouter un verre à bordeaux de ma
rasquin, cinq siphons de seltz, quelques gros
morceaux de glace et servez avec louche dans
verres à Champagne.

(33) Arable Nog. — Shaker avec glace pilée,une cuil
lère à café de sucre en poudré, un peu de noix
muscade, un zeste de citron, deux jaunes d'œufs,
agiter, ajouter un verre à madère de ci'ême de
(Moka, un verre à bordeaux dé lait, remuer, pas
ser dans un grand verre à pied et remplir avec
de la crêrne Chantilly. ..

(3.4.; Arrak Punch (Cold). — Dans un vei-re en cristal,
deux cuillères à café de sucre en poudre,dissoudre
dans un peu d'eau, trois traits de jus de citron,
un verre à. madère de Batovia Arrack deux cuil-
}eré€.s de glace piJée, remuer, garnir de 'fruits,
coupes et grains de raisins, servez avec chalu
meaux.

(3.Ô) Arrak Punch (Hot). — Dans un verre à "-ro"- deux
cuillères à café de sucre, le jus d'un demi citron,
deux vei i'es à liqueurs de Batovia Arrack,remplir
avec de 1 eau bouillante, zeste citron, saupoudrer
muscade et servez.

(36) A-Tango Cocktail, — Shaker avec glace pilée,
deux traits d ango.stura, un verre filiqueurs de
Sherry W'ine frappé .et pa.sser' dans un verre à
cocktail, remplir avec de l'eau-de-vle de Dantzig
et servez.

(37) A-Tango Plok. — .laune d'œuf fi'ais, bien battu
avec du sucre et un-ç pincée de canelle en poudre.
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yei'ser dans un verre à madère, ajouter un verre
à liqueurs d'eau-de-vie de Dant.zig et servez avec
petites cuiillères. ■ • .

<38) A. Toddy With Apple. — Dans un grand gobelet
dissoudre une cuillère de sucre avec de l'eau
cTiaude, ajouter demi pomme douce rôtie, rem-
•plir avec du cidre chaud, saupoudrer muscade
et servez avec cuillère.

(30) Auf-wiedersehen. — Faire chauffer un verre de
porto rouge, avec une graine de sucre; un zeste
de citron et un peii de noix muscade et servez
dans, un verre à bordeaux.

(10) Auler Kupp Bowle. — Dans une terrine enmurée
de glace pilée, des fraises saupoudrées au sucre
et arrosées au madère, emplir avec du vin de
Moselle, servez dans des coupes à Champagne.

(11) Automobile Cocktail. — Dans un grand gobelet
en cristal, une cuillère de sucre en poudre, dis
soudre avec un peu d'eau, ajouter deux feuilles
menthe fraîches Broyées dans du jus de citron,
ajouter un verre de gin et remplir de salse
pareille, garnir avec tranche d'orange, quel
ques jnorceaux de glace et servez avec ch'alu-
nieaux.

(42) Baltinnor Coffee. — Shaker avec glace pilée,deux
cuillerées de sucre en poudre, im verre à li
queurs de marasquin, un verre à bordeaux de
café noir, autant de lait, agiter fortement, pas
ser dans un grand gobelet et servez avec cha
lumeaux.

■(■43) Baltiinor Egg-Nog. ð Shaker avec glace pil®e.
deux cuill¯res ¨, caf® de sucre en poudre, un
jaune d'îuf, un peu de noix muscade, agiter for
tement, ajouter un verre de mad¯re un verre
¨ liqueurs de cognac, un verre ¨ liqueurs de
rhum, le blanc d'un îuf battu, et un verre ¨
bordeaux de. la'it, m®langer, passer dans un
grand gobelet, servez avec une longue paille.
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(44) Bénédictine frappée. — Dans un veire à inadèi'iî
plein de glace pilée, couvrir avec Bénédictine,
servir avec couite-paille.

(45) BiCycle Punch. — Dans un.grand verre à pied
avec glace pilée, un ileini-verre à liqueur sirop
de citron, le ÎQs d'un demi citron, une ciiiilère à
café de curaçao, une cuillère à café de sirop de
gomme, un verre à liqueur de rhum, emplir avec
eau de seltz, remuer, garnir avec tranche orange
et servir avec chalumeaux. ,

(46) Bijou-Cocktail. — Shaker avec glace pilée, deux
traits orange bittei', trois traits Cointreau, trois
traits Chartreuse vérte, un trait grenadine, uri
verre à liqvieur Slœgin, un verre a liqueur ver
mouth Martini et Rossi, frappei' et passer dans
un verre à bordeaux contenant une fraise.

(47) Bishop. — Mettre à rafraîchir sur glace du vin
rouge avec du sucre, canelle, clous de gi
roflées et tranches d'oranges, servez après quel
ques heures.

(48) Bishofs Limonade. — Dans un gobelet en cristal
avec trois petits morceaux de glace, un verre
à liqueurs de sirop de sucre, autant de .jus de
citron, un verre à bordeaux de médoc, remplir
avec de l'eau fraîche, remuer et servez avec cha
lumeaux.

(49) Bishop Torelli's. — Dans un grand gohelet en
cristal, dissoudre une cuillère à café de sucre en
poudre dans le jus d'une demi-orange,, ajouter
le jus d'un"derni-citron -et remplir avec de l'gau
de seltz et de la glace pilée, garnir avec de grains
de raisin, tranche d'ananas, une tranche d'oran
ge, remuer et, ajouter quelques gouttes de rhum
dessus, servez avec longues^ pailles.

(.50) Blanck-Stripe. — Siiaker avec, glace pilée, une
cuillère â café de niélasse, autant de sucre en
poudre, un verre à liqueurs d'eau, autant de
scotch whiskv, fi'apper et passer dans un verre
rouge à cocktail,saupoudi-er de muscade et servez.
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»(51) Blanck Thorn. — Dans un petit gobelet avec une
cuillerée de glace pilée, quatre traits d'absin-
tiie, quatre traits d'oranges bitter, emplir avec
irish whisky et vermouth français, remuer et
servez.

(52) Black-Tom Cocktail. — Shaker avec glace pilée,
demi verre de vermouth italien, autant de ver
mouth français, un verre à liqueurs de gin, frap
per et passer dan- un verre à bordeaux, zeste
orange, presser et servez.

(53) Blue-Bazes. —. Faire chauffer eau et whisky,
mélanger avec une cuillère de sirop de sucre
et une cuillère de miel, verser dans un petit go
belet, zeste citron, saupoudrer muscade, servez
et flambez.

.,(54) Bole-iz-fruktoff (Coupe russe). — Dans une cas
serole, sucre et canelle en poudre, un peu de
madère, vin de bordeaux rouge et Champagne,
faire à pefine bouillir, laisser refroidir sur glace
et passer dans une terrine contenant fruits
variés coupés, ajouter quelques morceaux de
glace au moment de servir, servez avec louche
dans des coupes à Champagne.

(55) Bombay Cocktail. — Sjiaker avec glace pilée, i
tims traits angostura, trois de noyaux, quatre
traits de curaçao, une cuillère à café de sirop
de sucre et un verre à liqueurs de cognac; frap-
per et passer dans un verre à cocktail bordé avec
sucre ; zeste citron, presser et servez.

•(56) Bombay-Punch. — Dans un verre à pied jaune,
une cuillerée de sucre, quatre traits de maras
quin, quatre traits de jus de-citron, deux de co
gnac, un vei're de sherry-wine, quelques petits
morceaux de glace, remuer, garnir de tranches
d'oranges, servez avec chalumeaux.

'(07) Bombaoo Cocktail. — Shaker avec glace pilée
une cuillerée à café de curaçao, 1/3 de verre à
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niadèrc d€ vormouth itcilieii et 2,3 de sheny-
wliie; agiter et passer dans un verre a cocktail,
border au sucre.

(58) Bossojn-Caresser. — Shaker avec glace pilée, un
jaune d'œuf frais, une cuillerée a calé de sirop
de grenadine, autant de marasquin, deux traits
de cognfic, un verre à iiqueurs Sherry-wine,^
frapper et passer dans un veri'e à flips, border
au cacao, servez avec chalumeaux.

(59) Boston Flip. — Shaker avec glace pilée une
cuillerées de sucre en poudre, un*^'erre à liqueuis
de Rye whiskv, autant de madère, un jaune
d'œuf frais, agiter très fort et passer dans un
petit gobelet, saupoudrer muscade, ser\ez avec
chalumeaux.

(00) Boston Punch. — Dans un grand gobelet, une
cnilierée de sucre en poudie, dissoudre avec un
peu d'eau, mettre, un verre à liqueur jus de ci
tron, un verre à liqueur rhum, un verre a ma
dère do cognac, emplir avec glace piléç, remuer
et passer dans nn gobelet en cristal contenant
une tranche de citron, tranche d ananas et fruits
de saison coupéet servir avec chalumeaux.

(fil) Boston Sangarée. — Dans un petit gobelet une
cuillerée' de glace iiilée et remjilir avec moitié
Champagne et moitié de cidre.^

(62) Bordeaux and Peach. — Dans un gobelet une
pèche coupée di dès, macerer au sucre et bran
dy yieridanf 2 heures, ajouter un verre de vin
rouge, reniuer''et servez.

(63) Bordeaux ChaTnpagne. — Dans un verre à bor
deaux, deux petits morceaux de glace, un demi-
verre à madère île vin de Bordeaux ronge, rem
plir iiVée Champagne et sei'vir.

(64) Bourbon Cocktail, — Shaker avec glace pilée,
deux traits aiigustura, quatre traits curaçao,
trois liers.de verre à madère Borbon-Whisky,

http://liers.de/
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frapper et passer dans un verre à cocktail conte^
liant un zeste de citron et une cerise macérée au
kirsch.

(65) Brandy et Noyaux cocktail. — Shaker avec glace
pilée, un veri'e à liqueurs de cognac, autant de
noyeux, agiter et passer dans un verre à cock
tail,garnir d'une cerise cuite au sirop, servez
avec courtes pailles. •

(66) Brace-Ap. — Shaker avec glace une cuillère de
sucre en poudre, deux traits d'orange bitter,
trois traits de jus de citi'on, trois traits d'absin-
~the, un verre de cognac, un œuf frais, agiter
fortement, emplir avec appolinaris, passer dans,
un grand gobelet et servez avec chalumeaux.

(67) Brandy ahd GTnger-Ale. — Dans un gobelet en
.  'crisfal', un gros morceau de glace, déboucher la

bou'fëïïle de Ginger-Ale et placer à côté la bou
teille de cognac, le consommateur se sert lui-
même.

(68) Brandy and Honey. — Dans un gobelet avec
glace pilée, une cuillerée de miel, un verre
à madère de cognac, une zeste citron et servez
avec petite cuillère et eaux à part.

(69) Brandy Champerelle. — Dans un verre (flûte) à.|
liqueur, verser sans mélanger en partie égale
Cointreau. Bénédictine et Cognac, ajouter un
trait angustura dessus et servir.

(70) Brandy Chanteralla. — Shaker avec glace pilée,
un ze.ste citron, trois traits curaçao, trois traits
Chartreuse jaune, trois traits sirop de citron
demi-verre à liqueur Anisette, un demi-verre Èi
liqueur fine Chainpagne, agiter bien fort et
passer dans verre à madère, servir avec courtes
pailles.

(71) Brandy Cobbler. — Shaker avec glace, deux cuil
lerées de suci'e en poudre, trois traits de curaçao,
trois traits de noyaux, un verre à madère de
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cognac, remuer, passer dans un gobelet ™oyen,
eamir avec tranches d'orange et citron, "nus
coupés, ajouter quelques gouttes de Porto rouge
dessus et servez avec chalumeaux.

(72) Brandy Cocktail. — Shaker avec glace pilée,
trois traits de noyaux, deux traits angostura,
trois traits de curaçao, un verrea li^neurs ne
cognac, agiter, passer dans un verre a cockta
et servez avec zeste de citron pressé.

(73) Brandy Cofiin, — Dans un gobelet ^oyen, une
cuillerée de glace pilée, le jus ̂ 1 un demi citum
deux cuillerées à café sucre en poudre, un verie
A — oiunlir avcc siuhoil, lemuei ei
deux cumerees a ccue sunr c. - ,

à madère Cognac, emplir avec siphon, lemuei ei
servir avec chalumeaux.

(74) Brandy Orusta. Préparation du verre pour
Crustas : Prendre un citron de la grosseur sut-
fisante pour garnir l'intérieur il'un verre à bor
deaux, enlever' l'écorce avec un couteau sans

■d®chirer, la placer dans un verre a no..aeaux,
jusqu'¨ un centim¯tre du bord enviroii.
un morceau de citron sur le bord du
le tremper dans du sucre en poudre pour mi
dounci' le colli¯r givr®, mettre deux ceiisçs
fond du verre, et y verser les boissons suivantes .
Pr®parer- dans shaker avec glace pil®e : demi
cuill¯re ¨ caf® de sucre en poudre, deux traits
angostura, deux traits de marascfuin, le jus a
demi citron, demi verre ¨ mad¯re de bon cognac,
agiter et passer dans le verre pr®pare ocmme
il a ®t® 'indiquer ci-dessus.

(75) Brandy-Daisy, ð Shaker avec glace, une cuille;
r®e ¨ bouche de sirop d'pi-geat, le jus d'un demi
citron, demi verre ¨ mad¯re de cognac, frapper
et servez dans un petit gobelet, remplir avec
soda et servez avec chalumeaux.

(76) Brandy Flip. ð Shaker avec glace pil®e, une
cuiller®e de sucre en poudre, un îuf frais bien

/
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battu, ajouter uii verre de cognac, agiter, passer
dans un verre à flip, satipoudrer muscade et
servez avec courtes palUes.

(77) Brandy Flip (Hot). — Dans un vei-re à grog,
un jaune d'œuf frais bien ba|tu avec une cuil
lerée de sucre en poudre, ajouter un verre à
madère de cognac, remuer, empli*' le verre avec
du lait chaud, saupoudrer muscade et servez.

(78) Brandy FIzz. — Shaker avec glace pilée, une
cuillère à bouche de sucre, le jus d'un cit-rori,.
deux traits, blanc d'œuf, un verre de cognac,
agiter, rempl'ir avec de l'eau de seltz, servez
dans un gobelet moyen garni de tranches de
citron, chalumeaux.

(79) Brandy-Fix. — Dans un gobelet avec deux cuil
lerées de glace pilée, quatre traits jus de citron,
deux traits de curaçao, une cuillère à bouche
de sirop d'ananas, un verre à madère de cognac,
emplir avec de l'eau de seltz, remuer, décorei*
avec de fruits coupés, servez avec chalumeaux.

(80) Brandy Julep (1j. — Dans un grand gobelet, un
verre à bordeaux d'eau, une. cuillère à bouche-
de sucre en poudre,un verre à madère de cognac,
ti'ois ou quatre feuilles de menthe fraîche bien
pressées, ajouter deux citi-llères de glace pilée^
mélanger, servir dans un gobelet, garnir de fruits
coupés, entourer de feuilles de menthe, saupou
drer avec du suci-e, et arroser sans mélanger d'un
demi verre à liqueurs de rhum.

(81) Brandy Juley (2). — Quelques feuilles de menthe
fraîches pilées avec une cuillère de sucre en pou-
dre,'mêlees avec un verre de cognac, le to\it dan.s
shaker avec glace, mélanger, ajouter un verre de
Chartreuse verte et un peu d'eau, frapper et pas
ser dans , un' verre rouge garni de fruits coupés
et feuilles de menthe roulées dans du jus de ci
tron, quelques gouttes de cognac dessus et servez
avec chalumeaux.

■  -'lA' i
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-(82) Brandy Pousse i'amour. — Dans verre à flûte, en
partie égale sans méianger, curaçao rouge, char
treuse verte et cognac,pouente Chantilly et servez.

(83) Brandy Punch (Cold). -- Da,ns un gobelet moitié
plein de glace .pilée, trois traits angostura,trois de
de cognac, une cuillerée de sirop de sucre, re
muer, garnir avec fruits coupés, ajouter un trait
de rhum dessus et servez avec chalumeaux.

C84) Brandy Punch (Hot(. —- Dans un verre rouge à
pied, une cuillerée de sucre, un verre à madère de
cognac, une cuillère à café de curaçao, emplir
d'eau bouillante, zeste citron et servez flamber.

(8.5) Brandy Rickey. — Dans un petit gobelet en cris
tal, une cuillerée de glace pilée, une .cuillerée
de sucre en poudre, le jus d'un demi citron, un
verre àliqueurs de cognac, emplir avec si
phon, remuer et servez avec chalumeaux.

(8G) Brandy Sangarée. — Dans un verre à bordeaux,
une cuillerée à café de sucre en poudre, upe
cuillerée à bouche de glace pilée, un verre à
madère de cognac, remuer, passer la noix mus
cade et servez.

(87) Brandy Scaffa. — Dans un verre à liqueurs (flû-
te), en partie égale sans mélanger, marasquin et
cognac, deux traits angostura dessus et servez.

(88) Brandy Sling (Cold). — Dans gobelet moyen,
un cuillère à café de sucre, un verre à madère
de- cognac, quelque petit, morceau de glace ;
I emplir avec eau, zeste citron, saupoudrer mus
cade et servir.

(89) Brandy Sling (Hot). -— Dans verre à grog, deux
morceaux de suci^e, un zeste citron, un verre à
madere de cognac, remplir aveç eau bouillante,
saupoudrer muscade et servir.

(90) Brandy Smash. — Di.ssoudre dans shaker une
cuillerée de .sucre, avec eau de seitz, mêler avec
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quelques feuilles de menthe fraîche pilée, ajou
ter une verre à madère de cognac, emplir avec
glace pilée, agiter et passer dans verre à pied,
remplir avec glace, décorer avec fru/lt coupé, y
mettre au milieu une feuille de menthe et servez
avec, chalumeaux. _

(91) b'randy Snapper. — Shalfer avec glace pilée,
une cuillerée à bouche de miel, une cuillère à
café de crème de framboises, le jus d'un demi
Citron, un verre de cognac, deux traits de siphon,
agiter fortement ét passer dans un gobelet
moyen, contenant deux demi tranches d'orange,
.«ervez avec chalumeaux.

(92) Brandy Spicfer. — Dans un grand gobelet en
.  cristal", deux morceaux de glace, quatre traits
angôstura, une tranche de citron, un verre à
liqueurs de cognac, emplir avec Ginger-Ale et
servez.

(93) Brandy Sours. — Dans un gobelet avec glace
pilée, une cuillère à café de sucre en poudre,
un verre à liqueurs de jus de citron, un verre
à madère de cognac, emplir avec Soda Wate'r,
mélanger, décorer avec macédoine de fruits, et
servez avec chalumeaux. '

(94) Brandy Split.— Le cognac est servi en bouteille,
avec verre .à liqueurs et gobelet garni de glace
pilee. Soda "Water, les clients se servent eux-
mêmes.

(95) Brandy Straight. — Comme, Slipt, mais avec
eau nature, au lieu de Soda Water.

(90) Brandy Toddy (Cold). — Dans un verre rou"e
a pied, une cuillère à café de sucre en poud^
un trait angôstura, un verre de cognac, quel
ques petits morceaux de glace, emplir avec eau
remuer et servez.

(97) Brandy Toddy (Hot). — Dans un verre à grog,
uise cuillère' de sucre en poudre, deux traits



\  ' , m

'  . . " . _ 34 —

angostura, un verre de cognac, remplir avec eau
chaude et servez. ^

(98) Brandy Twist. — Dans un petit gobelet, une
cueillerée de glace pilée, le jus dun demi citron,
une cuillère à bouche de sirop de groseille un,
verre de cognac, remuer et servez, garnir d une
tranche de citron ave chalumeaux.

(99) Brass Coder. — Dans un grand verre à pied, "
mettre une cuillère à bouche de sirop d ananas,
le ius d'un demi citron, quelques petits morceaux
de glace, emplir avec gingei'-beer, remuer et ser
vir "avec chalumeaux.

(IC* ) British Caresse. — Shaker vec glace pilée, une
cuillère à café de sirop de groseille, deux traits
curaçao, un demi-verre à liqueurs madère, un
demi-verre à liqueurs cognac, un jaune d'œui,
agiter et passer dans un petit gobelet, servir
avec courtes pailles.

(101) Bronswick Coder. Dans un gobelet avec
glace, le jus d'un citron, deux cuillerées de
sucre en poudre, emplir avec ginger-Ale, garnir
avec fruits coupés, tranches de citron, cliaiu-
rneaux.

(102) Bronz-Cocktail. —Shaker avec glace pilée, un
trait d'orange bitter, un demi verre a liqueuis
de jus d'orange, un verre à liqueurs de ver
mouth de Martini et Rossi, autant de gm, agitei
passer dans uh verre à cocktail, zeste orange,
presser et servez.

(103) Bronz-)Cocktail (Nekv-York). — Shaker avec
glace pilée, zeste orange, 1/3 de verre a inauei
de vermouth Noilly, 1/3 de vermouth Martini et
Rossi, 1/3 de gin, agiter, passer dans
à cocktail, garnir de zeste orange, piest-ei
servez.

ri04) Brown-Cocktail. — Shaker avec glace pilée, un
trait de jus de citron, demi verre a liqueuis oc
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crême de cacao, un verre à liqueurs d'Amer
Picon, un trait de siphon, agiter et passer dans
un verre à cocktail, zeste citron.

i(105) Burgundy Cobbler. — Shaker avec glace pilée,
une cuillère à café de sirop de sucre, une cuillère
à café marasquin, une cuillère à café curaçao,
un verre à vin de Bourgogne frappé et passer
dans un gobelet en cristal contenant fruits de
saison, couper grains de raisin, une pelure de
concombre, ajouter un trait siphon et servir avec
chalumeaux.

<106) Burnt Brandy and Pcach. — Dans une petite
casserole, mettre un verre à madère de cognac,
une cuillerée à bouche de sirop de sucre, faire
cuire ce mélange avec une rondelle de pèche
sèche, verser dans un petit gobelet, saupoudrer
muscade et servir.

(107) Galifornlan Wine Cobbler. — Dans un gobelet
avec glace, deux traits curaçao, une cuillère de
sucre en poudre, le jus d'un demi-citron, emplir
avec du viin de Californie, remuer, ajouter quel
ques gouttes de porto rouge dessus et servez.

(108) Calvados Cocktail. — Shaker avec glace pilée,
deux traits curaçao, un trait angustura, un trait
sirop de gomme, un demi-verrs à liqueur cognac,
un demi-verre k madère. Calvados, frapper et
passer.^ dans un verre à coktail, contenant une
cerise et servez.

(109 Canadian Cocktail. — Shaker avec glace pilée,
un trait angustura, deux traits orange bitter, une
cuillère à café curaçao, un demi-verre à madère
de Canadian Cluh Whisky, frapper et passer
dans un verre à cocktail avec zeste citron pressé.

(110) Cardinal^ — Dans bowle (24 heures avant de
^ servir), vin blanc, ancorée, de tranches d'oran--

ges, clous de gîrofîées et canelle, ajouter quel
ques morceaux de glace au moment de servir.
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(111) Cardinal Mercier. — Dans nn gobelet en cris
tal, une cuillerée de sucre en poudre, le ]us
d'une orange, emplir avec vin rouge et Cham
pagne,f remuer à l'a cuillère, ajouter quelques
petits morceaux de glace et tranche d'orange et
servez avec chalumeaux.

(112) Chambertain Cocktail. - Dans shaker avec glace
pilée, un demi-verre à liqueur de grenadine, une
cuillère à café d'absdnthe, une demi-verre à ma
dère 'Whisky, îrapper et passer dans verre a
cocktail et servez.

(113) Champagne Cobbler. — Dans un gobelet avec
glace pilée, une cuillerée de sucre, dissoudre
avec un peu d'eau de seltz, ajouter deux traits
de jus de citron, une cuillerée à café de cura
çao, emplir avec du Champagne, remuer a la
cueillère, garnir avec fruits coupés, ajouter un
trait de porto rouge dessus et servez avec chalu
meaux.

(ll-i) Champagne Cobbler (2). — Dans un S']"
belet avec 1/3 de glace pilée, une cuilleree a
café de sucre en poudre, une tranche d orangée,,
une zeste citron, remplir avec champ egne, lo-
muer à la cueillère, garnir avec fruits de saison,
servez avec chalumeaux.

(ll.ï) Ohampagne Cocktail. — Dans un gobelet avec
glace pilée, trois traits de curaçao ,deux traits
(Tangnstura, remplir avec du Champagne, re
muer à la cuillère, passer dans un verre à pied,
ze.ste citron, presser et servir avec chalumeaux.

(116) Champagne Cup. — Dans iin gobelet avec glace
pilée, trois traits de curaçao, deux traits de
noyeu, quelques gouttes de marasquin, un trait
d'eau de seltz, emplir avec du Champagne, re
muer à la cuillère, décorer avec fruits cou-
|iés, ajouter un trait de Cherry-Brandy des.sns
et sei-vez avec chalumeaux.

(117) Champagne Cup (2) Pour une bouteille de

I



Champagne. Dans bowle, une cuillère à bouche
de sucre en poijdie, un verre à liqueurs kirsch, au
tant curaçao, 1 bouteille de soda-water, une bran
che de mélisse ou de bourrache ou pelure concom
bres, franches; d'ananas, citrons et oranges
quelques cerises, fraiçes ou grains de raisins,
unei bouteille de Champagne, remuer, ajouter
deux gros morceaux de eglace et servez avec
louche dans coupes à Champagne.

(118) Champagne Cup (3) Pour 50 personnes.—~Dans
une grande terrine, un litre de curaçao rouge,
un litre de cognac vieux, une bouteille de vin
de Tokay, demi litre de chartreuse verte, deux
verres à liqueurs de sirop d'ananas, cinq bran
ches de mélisse, cinq oranges et deux citrons
coupés en tranches, quatr'e bouteilles d'eau de
Perrier, mélanger bien avec une louche, couvrer
et après deux heures, transvaser dans une autre
terrine, ajouter demi ananas coupé en tranches,
demi Milog de fraises des bois, 8 boiiteilles de
Champagne, mettez votre terrine, entourée de
glace pilée pour bien rafraîchir la boisson, ajou
ter un peu de sucre et laisser fermenter, mélan
ger de nouveau et servez dans coupes à Cham
pagne.

(119) Champagne Flip, — Dans un gobelet avec glace
pilée, un jaune d'œuf bien battu avec du sucre
en poudre, et zeste citron, un trait curaçao
ajouter un verre à madère de Champagne re
muer à la cueillère, passer dans un verre. à
fhp, saupoudrer muscade et servez avec cha
lumeaux.

(120) Champagne Julep, — Dans un gobelet faite
dissoudre une cueillère de sucre dans rin peu
deau de seltz, ajouter une branche de menthe
fraiclie pressee, i-einplissez le gobelet de cham-

cuillère, garnir d'unetranche orange et quelques grains de raisin
servir avec chalumeaux. = "c laism.

I  I
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fl21) Ghaimpagne Punch. — Shaker avec glace pilee,
un verre à liqueur sirop de fraises, un demi-
verrë à liqueur marasquin, le jus d'un demi ci
tron, agiter fortement, emplir avec Champagne,
remrîer à la cuilTèfe, verser dans gobelet en ci-ig.
tal, garnir de tranches d'oranges, fraises et truits
de saison, servez avec chalumeaux.

(122) Champagne Sour. —'Dans un gobelet avec quel
ques petits morceaux de glace, une cuillere a
café de sucre en poudre, deux traits jus de ci
tron, emplir avec Champagne, remuer à la cuil-
lèro, dccorGï* b.vgc fuits coupés, sgtvgz b-vgo cno--
Jumeaux.

(123) Cherry Punch. — Shaker avec glace pilee, une
cuillère à café de sucre en poudre, une cuillere
de cognac, une cuillère de curaçao, une cuillère
de jus de citron, un verre à madère Cherry Bran-
dy, deux traits siphon, frapper et vider dans un
gobelet contenant fruit coupé et cerise, servez
avec chalumeaux.

(124) Chicago Cobbler. — Dans un gobelet avec .quel
ques petits morceaux de glace, une cuilieree de
sirop de grenadine, un verre de Cognac, une
cuillère à café angustura, emplir avec eau de
seltz, remuer, garnir tranche citron, servez avec
chalumeaux.

(125) Chicago Cocktail. — Shaker avec glace pilée,
un tiers de verre à madère vennouth Turin et
deux tiers de Gordon gin, un trait jus de citron,
agiter, passer dans iin verre à cocktail au bord
sucré, garnir avec zeste orange pressée, et servir.

(126) Chinasse Cocktail. — Shaker avec glace pilée,
une cuillère à café sucre en poudre, deux traits
angustura, quatre de noyeu, quatre de curaçao,
un verre à liqueur cognac, une demi-verre à li
queur de rhum, agiter fortement, passer dans
un verre à pied au bord sucré, zeste citron
pressé, servir avec courie-paille.

I  "i



— 39

(127) Christmas Punch. — (Recette pour trente per
sonnes). Préparer une heure avant de servir
dans grande terrine, deux verres à bordeaux
maï asMuin, deux verres à bordeaux sirop d'ana
nas. tiois verres à bordeaux de curaçao, un
demi-litre de Marsala, un verre à bordeaux jus
de citron, un verre à luadere jus d'orange, deux
bouteilles de vin du Rliln, la pelure d'un con
combre, quatre oranges coupées en rondelle, un
demi ananas coupé, un kilo de fruits de saison,
raisins, cerises, fraises et groseilles. Tilettre à
rafraîchir sur glace pilée, remuer légèrement à
Intervalle, ajouter au moment de servir six bou
teilles de champa,gne et un perrler, servez avec
louche dans coupes, avec chalumeaux.

(128) Cider Cobbler. — Grand gobelet en cristal,
une cuillère à café de sucre en poudre, un demi-
verre à liqueur marasquin, un deml-verre de
cognac, un demi-verre de curaçao, une tranche
orange, fruits de saison coupés, quelques mor
ceaux de glace, deux traits siphon, emplir avec
cidre, remuer et servez avec chalumeau.x.

(129) Cider Oup. — Dans un gobelet avec quelques
petits morceaux de glace, une cuillère de sucre
en poudre, trois traits curaçao, trois de noyeu
emplir avec cidre et un peu de Champagne, re
muer, garnir avec fruits coupés, tranches orange

zeste citron pressé, servez avec chalumeaux.

(130) Cider Grog. — Faire chauffer cidre avec une
cuillerée de sucre, verser dans vei*re à grog ajou
ter une tranche oronge, une verre de Calvados
remuer, ari'oser avec une cuîllèi'e à café de co
gnac et servez flambé.

(131) Cider Punch. — Dans un gobelet avec quelques
petits morceaux de glace, deux cuillerées de su
cre, un verre de Sherry, un verre de cognac, deux
traits lus de citron, emplir avec cidre, remuer
g.irnir avec fruits coupés, tranche orange ser
vez avec chalumeaux, '
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(132) Cinzano Cocktail. ð Shaker avec glace pil®e.
uti verre ¨ liqueur bitter Secrestat, deux tiers
verre ¨ mad¯re Cinzano, deux traits d'absinthe,
frapper et passer dans verre ¨ bordeaux, garnir
zeste citron et courtes pailles.

(133) Glaret Oobbler, ð Dans un gobelet en cristal,
un tiers de glace pil®e, un demi-verre ¨ liqueur
de sirop de sucre, ½ne cuill¯re ¨ caf® curaao,
autant de lus de citron, un trait de marasquin,
un veri e ¨, bordeaux de vin rouge, remuer, d®co
rer avec fruit coup®, grains de raisin et servez
avec chalumeaux.

(134) Clar°t Fl´p. ð Shaker avec glace pil®e, un îuf
frais bien battu, avec une cuill¯re ¨ caf® de su
cre. un trait de marasquin, ajouter un verre ¨
mad¯re de vin rouge, remuer, passer dans un
verre ¨ flip, saupoudrer muscade et servez avec
chalumeaux.

(135) Glaret Limonade. ð Shaker avec glace pil®e,
une cuiller®e de sucre en poudre, six traits jus
de citfo'h, un deml-verre d'eau frapp®e et passer
dans un gobelet, garnir de fruits coup®s, tranche
citron, ajouter un verre de vin rouge sans m°ler,
servez avec cuill¯re et chalumeaux.

(136) Glaret Punch (Cold). ð Dans un gobelet moyen,
fine cuill¯re ¨ caf® de sucre en poudi'¯, deux traits
jus de citron ou d'orange, demi-verre ¨ liqueur
de curaao, deux .traits de marasquin, em
plir avec vin luuge et glace pil®e, remuer, d®co
rer avec une tranche citron, fruit de saison,
arroser avec cognac et servez avec chalumeaux.

(137) Glaret Punch (Hot). ð Dans un verre ¨ grog,
trois morceaux de sucre, deux traits jus de ci

tron, une cuill¯re ¨ caf® de curaao, une pens®e
de clous de girofl®e en poudre, un verre de vin
rouge, un peu d'eaii ; faites chauffer ce m®lange
et ajoutez une tranche de citron, un trait de cq-
'gnac, saupoudrer muscade et servir. •
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(138) Glover. ð Shaker avec glace pil®e, le jus d'un
demi citron, une cueill¯re ¨ bouche de sirop de
framboise, un verre de gin, un blanc d'îuf, deux
traits de siphon, agiter et passer dans un petit
tumbler, saupoudrer de vanille et servez avec
chalumeaux.

(139) C¹axar. ð Shaker avec glace pil®e, deux traits
Cherry-Brandy, un verre¨ mad¯re de Mad¯re,
deux traits orange bitter. un blanc d'îufs, agi
ter fortement et casser dans un verre ¨ bordeaux
et servez avec courte-pailles.

fliO) Goaxar-heri Gocktai!.^ ð Shaker avec glace pi
l®e, une cueiller®e de sucre en poudre, le jus
d'un demi citron, un jaune d'îuf, un verre ¨
mad¯re de scotch whisky, agiter bien, passer
dans un petit gobelet et servez avec chalumeaux.

(141) Goff®e and lee. ð Dans un gobelet plein de
glace pil®e, une cueiller®e ¨ bouche de sucre
en poudre, remplir avec du caf® froid, remuer
et servez avec charumeaux.

(1-42) Goff®e Gobbier. ð Grand gobelet avec petit
morceau de glace, deux cuiller®es de sucre en
poudre, un verre de cognac, deux traits noyeu.
emplir avec du caf® froTd, remuer, servez avec
longues pailles.

(K¹j Coff®e Cocktail. ð Shaker avec glace pil®e, une
cuiller®e de sucre, un îuf frais, deux traits de
curaao, deux de noyeux, agiter, ajouter un
verre" de cognac et un verre de porto rouge,
m®langer et passer dans un grand verre ¨ pied,
saupoudrer muscade, servez avec chalumeaux.

(144) Goff®e Flip.^ð Shaker avec glace pil®e, deux
cuiller®es de sucre en poudre, un trait noyeu,
demi verre ¨ liqueurs de rhum, un jaune d'îuf,
agiter bien fort, ajouter un verre ¨ mad¯re de
cafS froid, remuer et servez dans ^m verre ¨
flips avec chalumeaux.
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(145) Ooffée Grog. — Dans un verre à pied, quatre
morceaux de sucre,' une zeste citron, un verre
de rhum, un verie à madère de ca^é, faire
cliauiTei- ce mélange, arroser avec demi verre de
cognac et servez. • ^

(l'46) Coffée Punch (Cold). — Shaker avec glace pilée,
deux cuillerées de sucre en poudre, deux traits
de curaçao, . deux traits de noyeu, un verre de
kirch, emplir avec du café froid, agiter et servir
dans un grand verre à pied avec chalumeaux.

(147) Coffée Punch (Hôt). — Dans un grand verre à
pied, trois morceaux de sucre, une cueillère à
café de curaçao, un verre à liqueurs de kirck,
emplir avec du café bien chaud, remuer, ajouter
quelques gouttes de kii'ch dessus et servez, flam- -
ber.

(148) Coffée Turc (Pour deux personnes).— Dans une
pelite casserole, sur lampe à alcool, un verre à
bordeaux d'eau chaudé, quand l'eau bout, ajou
ter une cuillère à bouche de sucre en poudre,
autant de café moulu très fin, remuer et retirer
la cafetière une ou deux fois, et versez dans les
(as.ses ([iiand vous voyez l'écume bien blanche.

(149) Colamore Cordial. — Dans un verre à madère,
emplir de glace yjilée, ajouter une cuillère à café
Pippermint, l'emplir avec crème de cacao et
servez avec chalumeaux.

(150) Cold Gin Sling. — Dans un verre à bordeaux,
une cueillère à café de 'sucre .en poudre, dissou
dre avec un peu d'eau deux petits morceaux
de glace, un verre à madère de gin, mélanger
saupoudrer muscade et servez.

(151) Cold Whisky Sling.— Dans un verre à bordeaux
une cuillère là café de sucre en poudre, dissou
dre dans 111^ peu d'eau froide, un trait de jus
citron, un verre à madère de whisky Buchanan,
quelques petits morceaux de glace, remuer, sau
poudrer, muscade et servez.
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(152) Colombia Skin. — Shaker avec glace pilée, avec
une cuillerée de sucre en poudre, deux traits
de jus de citron, un peu d'eau, un verre de
rhum, frapper et passer dans un petit verre à
pied, zeste citron, saupoudrer muscade et servez.

(153) Coloniale. — Dans un gobelet moyen, une cuil
lère à café de marasquin, autant de crème de
noyeu, deux ti'aits de jus de aitron, emplir avec
du vin rouge, quelques morceaux de glace, re
muer, ajouter quelques grains de raisins et ser
vez av.cc chalumeaux.

(154) Comtesse Tosca. — Shaker avec glace pilée,
trois cuillères à café sucre en poudre, un verre
à bordeaux de café froid, un demi-verre de
Kirschvaser, frapper et passer dans un gobelet
moyen, arroser avec quelques gouttes d'essence
de vanille, servez avec clialumeaux.

(155) Cordiale Limonade. — Gobelet avec glace, un
verre à madère sirop de sucre, le jus d'un demi
citron, un verre à bordeaux d'eau, bien mélan
ger, garnir avec fruits coupés, ajouter une verre
à liqueur Cheriy-Cordial et servez avec chalu
meaux.

(156) Corpse Raviver. — Dans un verre à flûte, em
plir avec : grenadine, anisette, crème de fraises,
curaçao. Gherry-Brandy, Chartreuse verte,
kii'sch et cognac en partie égale, avoir soin de ne
pqs les mélanger et servez.

(157) Cosmopoiitain Ciaret Cup. — Dans un gobelet
avec glace, trois traits de curaçao, deux de
noyeu, un verre de cognac, emplir avec vin rou
ge, remuer, garnir avec fruit de saison, tranche
orange et servez avec chalumeaux.

(158) Cosmopoiitain Delight. — Shaker avec glace
pilée, une cuillère à bouche sirop de grenadine,
le jus d'un demi citron, une cuillère à café cura-
cao, un demi-verre à liqueur de kirsch, un demi-
verre à liqueur de rhum, frapper fortement.

,«• J
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emplir avec siphon, remuer à la cuillère, passer
dans Robelet en cristal, garnir tranche d'orange
et servez avec chalumeaux. ^

(159) Gosinopolitain Punch. — Grand gobelet avec
i|uelc|ues petits morceaux de glace, une cuillerée
de sucre en poudre, une cuillèi'e à café fraisette,
un verre à liqueur de rhum ou de cognac, une
cuillère à café curaçao, deux traits jus de citron,
quelques traits de vin rouge, remuer, décorer
tranche orange, fruits de saison et servez avec
chalumeaux.

(160) Courvoisier. — Shaker avec glace pilée, une
cuillère à café sucre en poudre, une cuillère à
café ius de citioiq un verre à madère fine Charn-
paghe, un verre à bordeaux, eau de seltz, frapper
et passer dans un gobelet garni de fruits coupés
et servez avec chalumeaux.

(161) Coronation Cocktail. — Shaker avec glace pi
lée. une cuillère à café curaçao, une cuillère â
café menthe verte, demi-cuillère à café Peach
Bitter. un verre à liqueur de cognac, frapper et
paser dans verre à cocktail, bordé au sucre, ajou
ter une cei'ise et servez avec courte-pailles.

(162) Crow Cocktail. — Shaker avec glace pilée,
deux traits angustuia, deux traits de siphon,
demi-verre à liqueur crème de menthe, un verre
à liqueur Amei' Picon, agiter et passer dans un
verre à cocktail et servez.

(163) Cup à la Russe. — (Recette pour trente per
sonnes). Dans tei'rine, trois bouteilles de bor
deaux rouge, demi-litre de Sherry, demi-litre de
fine Champagne, deux manges et deux citrons
coupés en tranches, deux branches de mélisse,
deux siphons et quatre bouteilles de Sweppes
soda, mélanger bien avec louche, ajouter vingt
morceaux de sucre, et laisser fermenter pendant
une heure, transvaser d^s une autre terrine
contenant glace pilée, remuer et servez avec lou-

'che dans veries à bordeaux.
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,(164) Curaçao Punch. — Dans un grand gobelet avec
Rlace, deux cuillerées de sucre en poudre, trois
traits de lus de citron, un peu d'eau mélangée
bien, ajouter tui demi-\erre cognac, un demi-
verre de rhum, un verre à madère de curaçao
sec, lemuer, garnir fruit coupé, servez avec cha
lumeaux.

(165) Dame Blanche. — Shaker avec glace pilée, un
verre à liaueur sirop d'orgeade, le jus d'un demi
cition, un verre à lit|ueur de kirsch, un verre à
madère de lait, agiter au shaker, paser dans un
gi-and gobelet, emplir avec siphon et servez avec
chalumeaux.

(166) Dame Rose. — .Shaker avec glace pilée, une
cuillère à bouche sirop de grenadine, le jus d'une
moitié d'orange, un veri'e de kirsch, un blanc
d'œufs, agiter au s'naker, remplir avec siphon,
passer dans un grand gobelet, garnir de deux
cerises, servez avec chalumeaux.

(167) Danish Pousse-Café. — Dans un petit verrè à
liaueur (flûte), crème de cacao et cognac Hen-
nessy, en parties égales -sans mélanger.

(168) Derby Gobbler. - Shaker avec glace pilée,une demi
cuillerée de sucre en poudre, un verre à liqueur
sirop d'ananas, un verre de Sherry, frapper et
verser dans gobelet moyen, garnir de iranches
d'ananas et fraises, ajouter sans mélanger un
verre à liaueur de porto rouge, servez avec cha-
lume'aux.

(169) Derby Cocktail. — Shaker avec glace pilée,
trois traites angustui-a, une cuillère à café sirop
d'ananas, autant de marasqtiin, un" verre à li-
(lueur de cognac, frapper et passer dans un verre
à bordeaux contenant quelques fraises, zeste de
citron pressé, remplir le verre avec Champagne,
servez avec chalumeaux.

>(170) Devil's Cocktail. — Shaker avec glace pilée,
deux traits d'anisette. un verreà liqueur de men-
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the verte, un verre à liqueur de Brandy, ajouter
une diablotin de Cayenne, frapper et servez dans
verre à cocktail, zeste de citron pressé et cna-
lumeaux.

(171) Dewey Flip. — Shaker avec glace pilée, un
jaune d'œuf, une cuillère à café sucre en poudre,
un demi-verre à liqueur marasquin, un demi-
verre à madère porto blanc, agiter et passer dans
un verre à flip, saupoudrer muscade et servez
avec courte-pailles.

(172) Dewey Hot Toddy. — Dans un verre à grog,
une cuilleiée de sucre, un verre à madère de-
whisky, emplir d'eau bien chaude, remeur, gar
nir ti'anche citron et servez.

(173) Dreadnought Cocktail. — Shaker avec glace
pilée, un tiers de verre à madère de Kurnmel, un
tiers de cognac, un tiers, de whisky, agiter et
passer dans verre à cocktail au bord givré, zeste
citron.

(174) Dreyfuss. — Vin rouge chauffé avec sucre, ca-
nelle, clous de giroflée, zeste orange et vanille,
ajouter une jaune d'œuf battu, avec vin froi.l
et le fouetter ensemble, transvaser et servez dans
verre à pied.

(175) Dry Martini Cocktail. — Shaker avec glace
pilée, ti'uis traits orange bitter, un denii-verre à
madère de vermouth Martini et Rossi, dry,
autant de gin, frapper et passer oans un verre à
cocKtail, garnir d'une olive'vert et zeste de citron
pressé et servez.

(176) Dubonnet Cocktail. — Shaker avec glace pilée,
un trait de curaçao, un demi-verre de gin,
un demi-verre fi madère de Dubonnet, frapper et
p.'isscr dans vei're à pied garni de zeste et servez.

(177) Duchesse Cocktail. — Shaker avec glace pilée,
une cuillère à café de sucre, un verre à liqueur
vermouth français, un verre à liqueur absinthe.



47 —

agiter et passer dans un verre à cocktail au col
lier givré, garnir d'une cerise cuite au sirop,
servez avec courte-pailles.

(178) Egg-Flipp. — Shaker avec glacé pilée, un
iaune d'.œufs, deux traits curaçao, deux cuillères
à café de sucre en poudre, bien agiter, ajouter
un verre de cognac et un verre de Sherry, mélan
ger, passer dans un gobelet moyen, saupoudrer
muscade et servez avec chalumeaux.

<179) Egg-Limonade. — Shaker avec glace pilée, un
œuf frais, une cuillerée à bouche sucre en pou
dre, le jus d'un demi citron, agiter et emplir
avec eau de seltz, remuer, passer dans gobelet,
et servez avec chalumeaux.

{180} Egg Milk Punch. — Dans shaker avec glace
\in œuf frais, bien battre avec deux cuillères à
café de sucre en poudre, ajouter un verre à ma
dère de cognac et un verre à liqueur de rhurn,
un zeste de citron, et emplir avec lait, bien mé
langer, et versek dans un grand gobelet, saupou
drer muscade et sei-vez avec chalumeaux.

(181) Egg-Nog (Cold). — Shaker avec glace pilée,
deux cuillerées à café de sucre en poudre, deux
traits curaçao, deux de noyeu, un verre à ma-

,  dère de cognac ou de whisky, un jaune d'œuf,
agiter, emplir avec lait, mélanger et passer dans
un gobelet moyen, saupoudrer muscade et servir
avec chalumeaux.

(182).Egg-Nog (Hot). - Dans gobelet avec jaune d'œuf
bien battu dans deux cuillerées à café de sucre
en poudre, un verre à liqueur de cognac, autant
de rhum, emplir avec lait bouillant, remuer, sau
poudrer muscade et servez. v

<183) Egg-Sour. — Dans gobelet moyen, un trait jus
de citron, un jaune d'œuf bien battu avec une
cuillerée de suci'e eu poudre, ajouter quatre traits
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ansustura, un verre de cognac, emplir avec soda
watei-, glace pilée, remuer, saupoudrer muscade'
et, servez.

(184) Eye and Monthopener. — Dans shaker avec
glace pilee, une cuillère à. café sucre en poudre,
deux traits curaçao, trois traits anisétte, un verre'
à licfueui' de rhum, un jaune d'œuf, agiter forte
ment, passer dans un verre à bordeaux et servez
avec coui'te pailles.

(18.5) Eye Opener. — Dans shaker avec glace pilée,
un demi-verre à lianeur d'absinthe, autant de
sirop de sucre, autant de gin, deux traits curaçao.
Quatre de noyeu, un blanc d'œuf, agiter forte
ment, emplir avec eau de seltz, remuer et passer
dans un gobelet contenant macédoine de fruits
saupoudrer vanille et servez avec chalumeaux.

(186) Eldorado Punch. — Dans shaker avec glace
pilée, one cuillère à bouche de. sucre en poudre,
un verre de cognac, un demi-verre de rhum, un
demi-verre de whisky,u une tranche de citron,
agiter fortement, vider dans verre à pied garni
de fruits coupés et servez avec chalumeaux.

(187) Ennperor. — Dans shaker avec glace pilée, trois
cuillères à café de sucre en p.iudre, deux jaunes
d'reufs. bien battre, ajouter un verre à ligueur
de Wodka et un verre à bordeaux de café froid,
remuer et passeï' dans gobelet moyen contenant
un (iPT's de crème fouettée, servez avec petite
cuiller. , .

(188) England Beauty. — Dans shaker avec glace
pilée, un jaune d'œuf frais, une cuillère à café
de sucre en noudre. agiter fortement, aiouter
une cuillère à café sirop de citron, autant de
ius de citron, deux traits orange bitter, un veï're
h lioueur de kirsch, emplir avec Champagne,
l'pinuer à la cuillèret passer dans un gobelet en-
cristal et servez avec chalumeaux.
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(189) English Grog. — Dans un verre à grog, deux
cuillères à café sucre en poudre, un verre à ma-
dèi'e de whisky, une cuillère à café curaçao, une
cuillère â café orange bitter, une tranche orange-
emplir eau bouillante et servez.

(190) Erd-beer Bowle. — Vin blanc avec sucre en
poudre et fraise, laisser infuser sur glace pen
dant quelques heures.

(191) Est India Cocktail. — Dans shaker avec glace
pilée, un trait de curaçao, un de marasquin,
deu.i; d'angustura, une cuillère à café sirop d'ana
nas, un verre de cognac, agiter et passer dans un
verre à cocktail garni d'une cerise, zeste de
citron et collier givré.

(192) Excelsior lang Dring. — D'ans grand gobelet,
une cuillei'ée de sucre en poudre, le jus d'une
orange, un verre de rhum, quelques morceaux de
glace, emplir avec soda water, remuer et servez
avec chalumeaux.

(193) Exam's Cocktail. — Dans shaker avec glace
pilée. deux traits orange hitter, une cuillèi-e à
café fraisette. deux traits absinthe, un verre à
madère de porto rouge, mélanger et passer dans
verre à bordeaux, garnir d'une fraise ou d'une
cerise et servez.

(194) Extra Dry Cocktail. — Dans shaker avec glace
pilée, une cuillère à café de wodka, autant de
curacao blanc, un trait jus de citron, un demi-
verre à liqueur de Pouilly, un verre de gin, agi
ter et passer dans un verre à cocktail, garnir de-
zeste de citron pressé et servez.

(195) Famous Brace-up. — Dans shaker avec glace
pilée, une cuillère à café de jus de citron, deux
traits angustura. un verre à liqueur de gin, un
demi-verre à liqueur de curaçao doux, autant de
crème de noyau, frapper, emplir avec Champa
gne, remuer à la /îuillère et passer dans gobelet
en cristal, servez avec chahuneaux.
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(196) Fancy .Bénédictine Cocktail. — Dans shaker
avec glace pilée, deux traits angustura, demi-
verre à madère de Bénédictine, autant d'eau,
frapper ei passer dans verre à Bordeaux au bord
sucré et servez.

(197) Fancy Brandy Cocktail. — Dans shaker avec
slabe pilée, deux cuillères à café sirop de sucre,
deux cuillères à café de marasquin, trois traits
angustura, un verre de fine Champagne, agiter
et passer dans verre à cocktail au bord givré,
aiouter zeste citron pressé et servez avec courte-
pailles.

(198) Fancy Chartr&use Cocktail. — Dans shaker
avec glace pilée, troits traits angustura, un demi-
verre à madère Chartreuse jaune, autant d'eau
de seltz( frapper et passer dans verre à bordeau.x
au bord sucré, et servez.

(199) Fancy Cherry-Brandy Cocktail. — Dans sha-
ker avec glace pilée, une cuillère à café curaçao
sec. deux traits angustura, un demi-verre à ma
dère Cherry-Brandy, autant d'eau, frapper et
passer dans verre à bordeaux aii bord sucré
contenant une cerise et servez.

(200) Fancy Curaçao Cocktail. — Dans shaker avec
glace pilée, quatre traits angustura, un demi-
verre à madère curaçao, autant d'eau de seitz
frapper et passer dans vei're à bordeaux au bord
suci'é et servez.

'(201) Fancy Gin Cocktail. — Dans shaker avec glace
„ pilée, trois cuillères à café sirop de sucre, deux
cuillèies d'ariisette, trais traits angustura bitter,
un verre de gin. agater et passer dans un verre
à, cocktail au Trord givi'é, zeste citron pressé et
court e-paille.

(202) Fancy Kuminel Cocktail. — Dans shaker avec
glace pilée, deux traits angustura, un demi-verre

I  ,
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à mad'ère de Kummel, autant d'eau, frapper et
passer dans verre à bordeaux au bord sucré et
servez.

(203) Fanoy Portwine Cocktail. — Dans shaker avec
glace pilée, deux traits angustura. un verre à
madère de porto rouge, frapper "et passer dans
verre à bordeaux au bord sucré et servez.

(204) Fanoy Whisky Cocktail. — Dans shaker avec-
glace pilée, trois cuillères à café de sirop de su
cre, deux de marasquin, deux traits angustura,.
un trait de curaçao, un verre de scotch whisky,
agiter et paser dans un verre à cocktail au bord
givré, ajouter une cerise cuite au sirop, zeste de
citron pressé, et servez avec courte-pailles.

(205) Fancy Whisky Smash. — Dans shaker avec
glace pilée, trois feuilles de menthe fraîche pilée,.
une cuillerée de sucre en poudre, trois traits de
novau, un verre à madère de whisky, agiter et
vei'ser dans gobelet moyen, décorer avec fruits
coupés, servez avec chalumeaux.

(206) Fil die fer Cocktail. — Dans shaker avec glace
pilée, quatre tiails angustura, quatre de sirop
de .groseille, deux de sirop de grenadine, deux
de ius de citron, un veri'e à madère de whisky,
frapper et passer dans verre à bordeaux, garnir
d'une cerise, et servez.

(207) Fîsherman Prayer. — Dans uii gobelet moyen,
nne cuillère à café de sucre en poudre, deux
traits de jus de citron, un verre à licpieur sirop
de framboises, deux traits de rhum, cpielques
petits morceaux de glace, remplir avec eau,
remuer, décorer avec fruits, servez avec chalu
meaux.

(208) Fitzsimmons. — Dans shaker avec glace pilée,
deux traits orange bitter, un demi-verre à liqueur
crème de fraise, autant de porto blanc, autant
de cognac, frapper et passer dans verre à cock
tail, au bord sucré, et servez avec courte-pailles.

5.Ï'
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^209) Fiip-Flap. — Dans shaker avec glace pilée,
ajouter im verre à liqueur sirop de gomme, au
tant de cognac, le blanc d'un œuf, agiter forte
ment, passer dans verre à bordeaux et sei'vez
avec chalumeaux.

(210) Fiorida Nog. — Dans grand gobelet, un jaune
d'œuf. une cuillère de sucre en poudre, un peu
de canelle en poudre, bien fouetter, ajouter une
cuillère de glace pilée, un demi-verre de cognac,
un demi verre de rluim, un verre à madère de
vin de l'Obio, emplir avec lait frais, remuer,
saupoudrer muscade et servez avec chalumeaux.

(211) Florodora. — Dans shaker avec glace pilée,
une cuillère à café de sucre en poudre, une cuil-
lèi'e à café de curaçao, autant de cognac, de
rhum et de whisky, frapper fortement et verser
dans gobelet en cristal contenant fruits de saison
coupés et servez avec petite cuillère et chalu
meaux.

(212) Flosh of Lightnig (Eclair). — Dans shaker avec
glace pilée. un verre à madère de cognac, le jus
d'un demi citron, un diablotin de Cayenne, une
cuilièi'e à café sirop de groseille, remuer et ser
vez dans verre à bordeaux.

(213) Foch (Maréchal). — Dans un gobelet en cristal,
un morceau de glace, remplir moitié bière Ru-
bems et Stout et moitié Champagne, servez mous
seux. .

(214) Fox-Trot. — Dans un gobelet moyen, quelques
. petits morceaux dé glace, une cuillère à café de
ruraçao rouge, un verre à vin de Mont, remplir
avec siphon, remuer et servez avec chalumeaux.

'(215) Fraimar Cocktail. — Dans shaker avec glace
pilée, un demi-verre à madère de fine Champa-

'  gne, une cuillère à café brou de noix, un trait
.sirop d'orangeade, un trait marasquin, frapper et
passer dans un verre à cocktail, zeste orange.



(tiO) Framboise-Fraise Water. — Fraises ou fram
boises écrasées, passer daus linge blanc, ajoute*
un verre de marasciuin, remplir avec eau et quel-
Gtues morceaux de glace, servez dans verre à
Champagne, garnir à',une fraise.

(217) Franoh Apéritiv. - Dans gobelet avec deux mor
ceaux de glace, un verre à liqueur de cassis, un
verre à maclèi'e de vermouth Noilly, remplir avec
eau de Perriei-, zeste de citron, remuer et servez.

(218) Franch Egg-Nog. — Gobelet avec deux jaunes
d'œiifs. bien battre avec deux cuillerées de sucre
en poudre, ajouter un verre à madère de rhum
ou de cognac, remplir avec lait très chaud, re
muer et servez.

,(219) Fruit Fizz. — Dans shaker avec glace pilée,
une cuillère à café do sucre en poudre, le jus
d lin demi citron, une cuillère à bouche de cassis,
un verre à litiueur ûe gin, un verre à madère de
soda water. frapper et passer dans grandi tum-
bler contenant fruits coupés en clés, emplir
avec Champagne, remuer à la cuillère et servez
avec chalumeaux.

(220) Gassmann's Cocktail.— Dans shaker avec glace
nilée. trois traits orange bitter, deux traits d'oxy
génée veite. un tiec's de vei re à madère de gin,
deux tiers de verre à madère de vermouth iMar-
tini et Rossi, fiapper et passer dans un verre à
ciH'ktail et servez avec zeste orange pressé.

(221) Geidburg Papst. — Dans un bol, tranches d'oran
gée et dès pêches, clous de iroflée, canelle et sucre,
emplir avec vin rouge d'Alsace, mettre sur glace
à rafraîchir et servez avec louche dans verre à
bordeaux.

((222) Genever Cocktail. —Dans shaker avec glace
pilée, un trait an.gustura, deux d'orange bitter,
une cuiilère à café d'anisette, deux tiers de verre
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à madère de genièvre, frapper et passer dans-
verre à cocktail, garnir d'une olive et servez.

(223) Général Gordon Cup. — (Recette pour quinze
personnes) : Dan.s soupière, disoudre 100 gram
mes de sucre avec l'eau d'un siphon, ajouter le
jus de quatre citrons et de deux oranges, deux
langues zeste de concombre, deux bouteilles de
vin rouge, un verre do cognac, um verre à ma
dère curacao, un verreà bordeaux sirop de gro
seille. remuer avec louche, ajouter un citron et
une orange coupés en rondelles, et fruits de sai
son coupés, grains de raisin, cerises et fraises,
laisser sur glace pendant une heure, ajouter une
bouteille de Champagne sec au moment de
servir.

(224) Gentleman. — Dans un veri'e à bordeaux, une
cerise macérée à l'eau-de-vie, une cuillère à café
de curaçao rouge, un verre de scocht whisky,
emplir avec vermouth Martini et Rossi, remuer,
ajouter un petit morceau de glace et servir.

(225) German Silver. — Dans shaker avec glace pilée,
une cuillère à café sirop d'amande, un demi-
verre â liqueur curaçao blanc, une trait de jus
de citi'on, emplir avec sparkling Moselle, leinuer
et pasesr dans un grand verre à pied, servez
avec chalumeaux.

(226) Gibaon Cocktail. — Dans shaker avec glace
pilee, un trait angustura, un trait siiup lie sucre,
un verre à liqueur-.Gordon-gin, autant de ver
mouth français, frappei- et servez dans verre à
c(jci<tail avec zeste de citron pi-e.ssé.

(227) Gin "and Mêlasse. — Dans gobelet avec glace,
une petite cuillère de sirop "de sucre, autant de
mélisse, un verre de gin, emplir avec eau de
seltz, remuei' et servez.

(225) Gin and Honey. — Dans un petit gobelet, une
cuillère à caîé de miel, un verre à liqueur da-



gin, remuer, emplir avec eau glacée, mélanger
et servez avec courfe-pailles.

<229) Gin and MIIK. — Dans shaker avec glace pilée,
une cuillerée sirop de sucre, deux traits de
noyau, un verre de gin, emplir avec lait, agiter ét
servez dans un grand gobelet avec chalumeaux.

(230) Gin Cobbier. — Dans shaker avec glace pilée,
tine cuillère à café sucre en poudre, deux traits
de curaçao, deux de cognac, un verre à madère
de gin, agiter et servez dans gobelet en cristal,
gariiir avec fruits coupés, servez avec chalu-
moauN.

<231) Gin Cocktail. — Dans shaker avec glace pilée,
trois traits angustura, trois de curaçao rouge,
trois de novau, un verre de gin, frapper et pas
ser dans verre à codiitail bordé au sucre, ajouter
zeste de citron pressé et servez..

(232) Gin Crusta. — Dans shaker avec glace pilée,
une cuillère à café de sucre en poudre, le jus
d'un demi citron, deux traits orange bitter, deux

,  de marasquin, un demi-verre à madère de gin,
frapper et passer dans le verre préparé à l'avan
ce, comme il a été indiciué pour Brandy Crusta.

(233) Gin Daisy. — Dans shaker avec glace pilée,
une cuillère à bouctie sirop d'orgeade, autant de
lus de citron, un verre à madère de gin, agiter
et passer dans verre à bordeaux ou dans petit
gobelet, emplir av'ec un trait de siphon, servez
avec courte-pailles.

■(234j Gin Egg-Nog (CoTtf). ð Dans gobelet en cristal,
un iaune d'îuf, une cuill¯re ¨ bouche de sucre
en p'oudre, un zeste de citron, bien m®langer,
ajotiter un verre de gin, emplir avec lait, remuer,
aiotiter un trait anisctte et servez.

<235) Gin Egg-Nog (Hot). ð Dans un verre ¨ grog,
deux cuill¯res ¨ caf® sucre, un jaune d'îuf, un
zeste de citron, bien m®langer, remplir avec un
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verio gin et lait bien chaud, ajouter un trait de-
cognac et servez.

(236) Gin FIx. — Dans gobelet avec glace, deux.
cuillères sucre en poudre, un verre à madère de

.  gin, deux ti'aits jus de citron, remplir avec soda,
watei', mélanger, décorer avec fruits coupés et
servez avec chalumeaux.

(23-7) Gin Fizz. — Dans shaker avec glace pilée, le
jus d'un demi citron, une cuillère à café de sirop
de sucre, autant de blanc d'œufs, un verre de
gin. agiter et passer dans petit gobelet, tranche
citron et emplir avec siphon, servez avec chalu-
meapx.

(238) Gin Julep. — Dans shaker avec glace pilée, une
cuillerée de sucre en poudi-e, trois feuilles de
menthe fraîche pilée, un verre à madère de gin,
un verre à ligueur Chartreuse jaune, agiter et
vider dans un gobelet rouge, garnir de fruits et
feuilles de menthe roulées dans du jus de cition,
ajouter un trait de gin dessus et saupoudrer
avec s'ucre. servez avec chalumeaux.

(239) Gin Fiip. •— Dans shaker avec glace pilée, deux
cuillères sucre en poudre, un jaune d'œuf, trois
traits de novau, bien agiter, ajouter un verre de
gin, mélanger, passeï- clans verre à flip, .saupou
drer muscade et servez avec clialumeaux.

(240) Gin Punch (Cold). — Dans gobelet avec deux
cuillères à café de sucre, un trait jus de citron,
deux traits de noyau, une cuillère à café sirop
de framboise, un verre à.onadère de gin, emplir
avec eau et guelcfues morceaux de glace, mélan
ger, décmcj' avec fruits coupés et servez avec
longues pailles.

(241) -Gin Punch (Hot). — Dans un verre rouge à
pied, deux cuillères à café de sucre en poudi-e,
le jus d'un demi-citron, une cuillère à, café de
sirop de fiomboises, un verre à liqueur de gin,
une tranciie d'orange, emplir avec eau bouillante.
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remuer, aiouter un ûeini-verre à liqueur gin
dessus et servez flambé.

^242) Gin Rickey. — Dans un petit gobelet en cristal,
deux cdillères à café jus de citron, une cuillère
à café sucre en poudre, un verre- à liqueur gin,
remplir avec eau de seltz, remuer et servez avec
chalumeaux.

(243) Gin Sangarée. — Dans un verre à bordeaux,
une cuillère à café sucre, dissoudre dans un peu
d'eau, deux ou trois morceaux de glace, un verre
à madère de gin. mélanger, arroser avec une
cuillère à café de 7(eres et servez.

(244) Gin Sling (Gold). — Dans gobelet avec glace
pilée, deux cuillères de sucre en poudre, un verre
de gin. le jus d'un demi-citron, ajouter un peu
d'eau, remuer et passer dans un petit verre à
pied, saupoudrer muscade, zeste citron, servez
avec chalumeaux.

(245) Gin Sling (Hot). — Dans un vei're à grog, une
cuillère à café sucre en poudre, un verre de giii,
un trait jus de citron, remplir avec eau bouil
lante, remuer, .passer, noix, muscade, zeste ci-^'
tron et servez.

(246) Gin Smash. — Dans un gobelet moyen, trois
feuilles de menthe fraîche pressées, avec une cuil
lerée de sucre en poudre, un peu d'eau, un verre
à madère de gin, deux cuillerées de glace pilée,
remuer, décorer avec fruits coupés, remplir le
verre avec trait siphon, et servez "avec chalu
meaux.

(247) Gin Sour, — Dans shaker avec glace pilée, ruie
cuillère de sucre en poudre, deux traits de jus de
citron, un verre à madère de gin, emplir avec
soda water, frapper et passer dans un gobelet,
garnir de fruits coupés et tranche de citron, ser
vez avec chalumeaux.

(248) Gin Toddy (Coid), — Dans gobelet avec glace
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une cuillerée de sucre en poudre, dissoudre avec
un peu d'eau, ajouter un trait angustura, un
veri;e de gin, agiter et passer dans un verre à
pied, servez avec chalumeaux.

(249) Gin Toc|dy (Hot). — Faire chauffer." gin et eaa
en partie égaie, ajouter une cuillère de sucre en
poudre, une goutte angustura et zeste citron, ser
vez dans verre rouge à pied.

(250) Ginger Daisy. — Dans shaker avec glace pilée
une cuillère à bouche sirop de gomme, le jus
d'un demi-cîîron, un demi-verre de cognac, rem
plir avec gingerlDeer, remuer et servez dans un
gobelei moyen avec chalumeaux.

(251) Glascow Fiip. — Dans un gobelet en cristal,
un œuf frai." bien battu avec deux cuillerées de
sucre en poudre, ajouter le jus d^un citron, rem
plir le verre avec ginger Aie et quelques petits
morceaux de glace, remuer avec cuillère et ser
vez "avec châlûnreaux.

(252) Glory Fizz. — Dans shaker avec glace pilée,
deux cuillères sirop de sucre, le jus d'un demi-
citron. un Blanc d'œuf, un demi-verre à liqueur
d'absinthe, un verre à madère scotch whisky,
agiter et remplir avec eau minérale, servez dans
un grand g'dubîet avec longues pailles.

(253) Gîùhwein (Vin brûlé). — Vin rouge chauffé
avec sucre, clous de girotiée et jus de citron,
sei'vez chaud dans verre à grog.

(254) Gold-Goast. — Dans shaker avec glace pilée,
un" œuf frais bien battu avec une cuillère de su
cre en poudre, le jus d'un demi-citron, un verre
à. borcieaux de cidre, deux traits de Chartreuse
jaune, frapper et passer dans un grand verre à
pied et servez avec chalumeaux.

(255) Golden FIzz. — Dans shaker avec glace pilée»
un œuf frais bien battu avec deux cuillères de
sucre, le jus d'une moitié d'orange, un verre de
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gin, agiter et passer clans un gobelet moyen,
remplir avec eau de seltz, ajouter zeste citron-
pressé, un trait de rhum dessus et servez.

(256) Golden Slipper. — Dans un petit verre à ma
dère, emplir en parties égales Chartreuse jaune,
un jaune d'œuf dessus (sans le briser), et emplir
avec eau-de-vie de Dantzig.

(257) Gondola Cocktail. — Dans shaker avec glace
pilée, une cuillère à bouche jus de citron, autant
dd sirop d'orgeat, un verre à madère cognac,
agiter et passer dans un verre à bordeaux con
tenant 2 ou 3 huîtres fraîches, servez avec petite
cuillère.

(258) Gourmet Aperient. — Dans shaker avec glace •
pilée, un trait angustura, un trait gin, 2/3 verre
à madère quincfuina, frapper et passer dans un
verre à cocktail, servez avec zeste orange pressé.

(259) Grand -Marnier Cocktail. — Dans shaker avec
glace pilée, une cuillère à café d'anisette, un
trait angugstura, deux tiers verre à madère
Grand 'Marnier, agiter et passer dans un verre
à cocktail au bord givré, ajouter un zeste de '
citron pressé et servez avec coutre-pailles. i

\

(260) Grange Lady. — Dans shaker avec glace, un
blanc d'œuf, agiter bien fort, ajouter une cuillère
à bouche sirop d'orgeat, demi-verre à madère de
menthe verte, emplir avec eau, remuer et passer
dans un gobelet moyen et-servez avec chalumeaux.

(^1) Grog Ordinary. Dans un verre à pied au
trois-uuarts rempli avec eau bouillante, ajouter
deux morceaux de sucre, une tranche de citron,
un verre à madère de cognac ou de rhum, sei-vez
avec petite cuillère.

(262) Half and Half. — Mettre dans un gobelet en cirs-
tal, Pale-Ale et Stan't en quantité égale et servez.

(263) Haughtinesse Cocktail. — Dans shaker avec
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slace pilée, un demi-verre à madère de Wodka^
a.utant de vermouth italien, deux traits anisette,.
agiter et servez dans un verre à cocktail, garnir
zeste citron et d'une olive verte.

(264) Havana Silèncer. — Shaker avec glace pilée,
un verre à madère de vermouth Martini et Rossi,
cniatre traits d'angostura, une cuillère à café de
fraisette, agiter et verser dans un gobelet en cris
tal, garnir de tranches d'orange et servez avec
chalumeaux. •

(265) Health-Cocktail. — Dans shaker avec glace
pilée. une cuillère à café d'anisette. un trait
angustura, un verre de quinquina, frapper et
servez dans ûii verre à iiordeaux avec zeste
orange.

(266) Healthy Cocktail. — Shaker avec glace pilée,
unè citillère à café de cassis, deux traits d'an
gostura, 3/4 de verre à madère de quinquina,
frapper,passer dans un verre à cocktail et servez.

(267) Healthy Grog. — Dans un verre à grog, deux
cuillères à café de sucre en poudre, un verre a
liqueurs de Whisky, demi verre à liqueurs de
curaçao, demi verre à liqueurs de rhum, une
tranche de citron, emplir d'eau bouillante et
servez avec petites cuillères.

(268) Heap of Oomfort. — Shaker avec glace pilée,
un œuf frais, un verre p liqueurs de marsala,

^autant de cognac'et autant de curaçao doux,
' agiter fortement et- passer dans un petit gobelet,
saupoudrer muscade et servez avec chalumeaux.

(269) Heigolaender. — Dans un verre long à liqueur,
r.haitreuse verte et Cherry-Brandy en parties
égales, servez sans mélanger.

(270) High Life. — Dans un grand gobelet, quelques
petits morceaux de glace, un verre à madère de
cognac, emplir avec soda water ou siphon.
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(271) Hock Cocktail. — Dans un gobelet avec glace,
curaçao, trois traits d'angostura,

-/o de verre à madère de hock, remuer et servez
dans un verre à cocktail avec zeste orange.

(272) Hock Cup. — Dans un bol une cuillerée de sucre
en poudre, dissoudre avec un peu d'eau, ajouter
une cuillère à café de cognac, autant de cura
çao, une tranche de citron et orange, quelques
cerises, fraises au grains de raisin, un verre à
bordeaux de hock, remuer, ajouter deux mor
ceaux de glace et emplir avec soda.

(273) H^'Çk Julep, — ung cuillerée de sucre dans un
gobelet, dissou4lre avec un peu d'eau, trois bran
ches de menthe fraîche bien pressées, emplir
aveo hoch et glace, mélanger et servez avec
traits coupes et feuilles de menthe dressées autour
des fruits Chalumeaux.

(274) Hollander Punch (Cold). — Dans un gobelet
moitié plein d'infusion de thé froid, ajouter un
verre à madère de rhum, une cuillère à bouche
sucre en poudre, deux traits jus d'orange, quel
ques morceaux de glace, remuer, ajouter une
tranche d'orange et fruit coupé, servez avec
chalumeaux.

\

(27,0) Hollander Punch (Hot). — Dans un verre à
grog, trois nuuceaux de sucre, un verre de
rhum une cuillère à café de jus de citron, une
tranche orange, emplir avec infusion de thé
chaud et servez avec petite cuillère.

(275) l-^ney and lemon.— Dans un verre à grog,deux
cuillères à bouche de miel, le jus d'un demi
citron, emplir d'eau chaude, remuer et servez.

(277) Herse Guard Bishop. — Dans un gobelet avec
quelques petits moiceaii.x de glace, quatre traits
de curaçao, un verre de rhum, emplir avec Cham
pagne, remuer à la cuillère, zeste citron, servez
avec clmlumeaux.
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(278) Horse's Neek. ð Dans un gobelet moyen garni
de zeste citron tr¯s longs, deux traits orange
bitter. un verre de whisky, une cuiller®e de glace
pil®e et emplir avec Ginger-Ale.

.(279) Hot Egg Nog, ð Dans un gobelet, deux cuill¯res
¨ caf® de sucre en poudre, un îuf frais bien
fouett® avec le sucre, ajouter un verre ¨ maaeie
de Whisky, remuer et emplir avec du lait et eau
bouillante, saupoudrer muscade et servez.

(280) Hot Irisk Punch. ð Dans un verre ¨ grog, trois
morceaux de sucre, trois traits de jus de citron,
un verre ¨ mad¯re d'Irish Whisky, remplir d'eau
bouillante, m®langer, garnir tranche de citron,
passer la r©pe, muscade et servez.

(281) Hot Manhattan Egg Nog. (Recette pour quinzepersonnes). ð Dans tme grande terrine, 25C gram
mes de sucre, demi ´itre deau chaude, remuer,
ajouter une bouteille de Whisky, autant de ma
d¯re, un litre de lait, faire chauffer le tout en
semble, 10 îufs frais, bien battre le blanc ¨
part, ajouter un demi litre de lait chaud et vider
le tout dans terrine, remuer et servez dans verres
¨ grog.

(282)' Hot Milk Punch. ð Dans un grand gobelet,
deux cuill¯res ¨. caf® de sucre en poudre, un
verre de rhum, autant de cognac, remplir avec
du lait chaud, remuer ¨ la cuill¯re ,passer la
T'¨pe, muscade et servez.

(283) Hot Spiced rhum. ð Dans un verre ¨ grog, deux
pinc®e d'®pice, deux cuill¯res ¨ caf® de sucre en
poudre, un peu d'eau pour dissoudre,un verre de
rhum, une coquille de beurre, emplir d'eau
bouillante, remuer et servez.

{284-) Hot Stone Feuce. ð Dans un verre ¨ grog, deux
J´* ' cuill¯res ¨ caf® de sucre en poudre, un verre de

•  ' Whisky, emplir avec du cidre bouillant, m®lan
ger et servez.
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(285) Hot Whisky Sling. — Dans nn verre à grog,
deux morceaux de sucre, un yerre à madère de
Scock Whisky, une zeste citron, remplir d'eau
bouillante, saupoudrer muscade et servez.

(2^6) House long drlng. — Shaker avec 1/3 de glace
piTée, une cuillère à café de sucre en poudre,
dissoudre avec un verre à madère d'eau de seltz,
ajouter une cuillère à bouche de sirop d'ananas,
un verre à madère de fine Champagne, frapper
et passer dans un grand verre à pied, garnir
d'une tranche de citron et chalumeaux.

(287) Ibowl. — Dans un gobelet en cristal avec quel-
qiies petits morceaux de glace, un verre à ma
dère de Whisky, emplir avec de l'eau de siphon
et servez.

(288) Ice-crèm-Soda. — Shaker avec glace pilée, un
verre à lique'urs de kirsch, rme cuillèi'e à café de
curaçao, une cuillère à café de crème de vanille,
un jaune d'œuf, une cuillère à café de sxicre en
poudre, agiter fortement, emplir avec soda-water
et passer dans un gobelet moyen et servez avec
chalumeaux.

(289) Iced Chocolat. — Shaker avec glace pilée, rem
plir avec chocolat au lait froid, une cuillerée de-
sucre en poudre, frapper; bien et passer dans un
grand gobelet en cristal, servez, mousseux avec
chalumeaux.

(290) Iced Coffée. — Shaker avec glace pilée. trois
cuîTIèbes à café de .sucre en poudre, trois traits
de hoyeu, demi verre de cogirac, emplir avec du
café froid,agiter et passer dans un gobelet moven
servez acec chalumeaux.

(291) iced Tea. — Shaker avec glace pilée, deux cuil-
- 1ères à café de sucre en poudre, deux traits de

noyeu, demi verre de rhum, emplir avec thé froid,
agiter et passer dans un grand verre à pied,'
ajouter une tranche d'orange et servez avec cha
lumeaux.

I  ift I
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;(292) Ida Cobb;er. — Dans shaker avec glace pilée,
un verre à liqueurs de sirop d'ananas, un verre
à madère de Sherri Wine, agiter et verser dans
un verre à pied contenant quelques fraises des
bois, servez avec petites cuillères et chalumeaux.

«(293) impérial Egg et Nog. — Dans shaker avec
glace, une cuillère à bouche de sucre en poudre,
un œuf frais bien battu, ajouter un verre à ma
dère de cognac, demi verre de rhum, un verre
à bordeaux, crème de lait, agiter bien fort et
servez dans un gobelet moyen, saupoudrer mus
cade, chalumeaux.

(294-) Impérial Punch. —Faire chauffer un verre à bor
deaux d'eau additionné d'un verre à madère d'Im
périal mandarine, verser dans un verre rouge à
pied, ari'oser avec un demi verre de cognac, zeste
orange et flarhber.

(29.5) Dnproveâ ffrandy Cocktail. — Shaker avec
glace pilée, deux traits de marasquin, autant
d'anisette, un trait de sirop de grenadine, demi
verre a madere de cognac, frapper et passer dans
un verre à cocktail au bord sucré contenant une
cerise macérée au kirsch et servez.

1296) Improved gin Cocktail. — Shaker avec glace pi
lée, demi cuillère à café de sirop de groseilles, demi

verre àmadère de gin, une cuillère à café d'ani
sette, frapper, passer dans un verre à cocktail au
bord sucré icontjenant une cerise macérée au
kirsch et servez. ,

(297) improved Madère Cocktail. — Shaker avec glace
pilée, demi verre de madère, deux traits d'ani-
sèîle, autant de marasquin, un trait de sirop de
grenadine, frapper et passer dans un verre à
cocktail au bord sucré contenant une cerise ma
cérée au kirsch et servez.

(298) Improved Port Wine Cocktail. — Shaker avec
glace pilée, un trait de sirop de groseilles, deux
traits de marasquin, autant d'anisette, demi
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verre de Porto rouge, remuer au shaker, passer
dans un verre à cocktail au bord sucré contenant
une cerise macérée au kirsch et servez.

^2991 Ijnproved Sherry Cocktail, Shaker avec glace
nilée, un trait de sirop de grenadine, deux traits
de marasquin, autant d'anisette, demi ven-e de
Sherry frapper et passer dans verre à cocktail
au bbr'd sucré contenant une cerise macérée au
kirsch et servez.

(300) Improved Vermouth Cocktail. — Dans shaker,
avec glace pilée, un trait de sirop de grenadine,
de>ix traits de marasquin, autant d'anisette, demi-
verre à madèi'e de vermouth Martini et Rossi,
frapper et passer dans u nverre à cocktafil au bord
sucré contenant une cerise macérée à l'eau-de-vie
et servez.

(301) Improved Whisky Cocktail. — Shaker avec glace
pilée, deux traits de sirop d'ananas, autant de
marasquin et autant d'anisette, demi verre à
madère de Scotch Whisky, frapper et passer dans
un verre à cocktail au bord sucré, contenant une
cerise macérée au kirsch et servez.

(302) India Cockta'l. — Shaker avec glace pilée, une
cuillère à café de curaçao rouge, deux traits
d'angostura, trois traits de sirop de gomme, derpi
verre à madère de cognac, frapper et passer dans
un vei're à cocktaiil avec zeste orange pressé.

(303) Itaiy Appetizer. — Dans un gobelet avec deux
morceaux de glace, 1/3 de verre à madère de
Cédro, autant de menthe verte autant de Fernet-
Branca, emplir avec siphon, ajouter zeste citron
et servez.

(304) Italy Flag. — Dans un verre à flûte, en partie
égale sans mélanger, sirop de grenadine, ani-
sette, Cherry-Brandy et servez, garnir d'un cha
lumeau.

(30.j) Japancse Cocktail. — Shaker avec glace pilée,
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une cuillère à' bouche de sirop d'orgeade, derru
cuillère à café d'angostura, un trait marasqmn,
un verre à madère de bon cognac ,agiter et pas
ser dans un verre à bordeaux, garnir d'une olive
verte, zeste citron et servez avec courte paille.

(306) Jersey Cocktail. — Shaker avec glace pilée, une
cuillère à café de sucre en poudre, un cuillère à
café d'angostura, un verre à bordeaux de cidre,
agiter et passer dans un grand verre à pied, gar
nir d'une olive, une cerise et servez avec cha
lumeaux.

(307) Jersey Pousse-Café. — Dans un verre à liqueurs,
en partie égale sans mélanger, moitié plein de
chartreuse jaune et moitié de fine Champagne.

(308) Jersey Sour. — Shaker avec glace pilée, deux
traits de jus de citron, trois traits d'orange bitter,
quatre de curaçao, demi verre à madère de ginger
Brandy, frapper et passer dans un verre à pied
et servez.

(309) John Collin. — Dans un grand,gobelet, deux
cuillerées de sucre, le jus d'un demi citron, un
verre à madère gUn, quelques petites morceaux de
glace, emplir avec une bouteille de Soda Water,
mélanger à la cuillère et servez mousseux.

(310) Juggle. — Shaker avec glace pilée, quatre cuil
lère à café de sucre en poudre, un verre à bor
deaux de café noir, autant d'eau, frapper et pas
ser dans un gobelet moyen, servez avec chalu
meaux.

(311) Kansas Cocktail. — Shaker avec glace pilée, une
■  cuillère à café de curaçao, une cuillère à café
de sirop d'oranges, une cuillère à café de jus
de citron, un verre à madère de vermouth, une
goutte de Gentiane, fpapper et passer dans un
verre à bordeaux, zeste citron pressé et servez
avec courtes pailles. - ,

(312) Kibram Punch. — Shaker avec glace pilée, une
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cuillerée de sucre en poudre, trois feuilles de
menthe bien pressées, une 'cuillerée à bouche de
sirop de framboise, un demi verre de rhum, em
plir avec de l'eau, agiter au shaker, passer dans
un grand verre a pied, garnir de fruits coupés,
servez avec chalumeaux.

1313) King-George. —Dans un gobelet,deux morceaux
de glace, une tranche de citron, un demi-verre
à madère scocht whisky, un demi-verre à ma
dère de vermouth italien, emplir avec sweppes
soda, remuer et servez.

(314) Kirch Punch (Cold). — Dans un gobelet moyen
une cuillère de sucre en pondre, une cuillère à
café de jus d'oranges, un trait de curaçao, un

■verre de kirsch, quelciues petits morceaux de
glace, remuer, ajouter trois cerises mac®r®es ¨
µ'eau-de-vie et servez avec chalurneaux.

(315) K irsch Punch (Hot). ð Dans un verre ¨ grog,
deux morceaux de sucre, trois traits de jus de
d'oranges, deux trait de curaao, un verre de
kirsch, emplir dean bouillante, remuer, ajouter
une tranche de citron, une cnill¯re ¨ caf® de
kirsch et servez flamb®.

(3161 Kiss nue Quik. ð Dans un gobelet en cristal
avec glace pil®e, un verre ¨ liqueur d'absinthe,
une cuill¯re ¨ bouche sirop de sucre, une cuil
l¯re ¨ caf® curaao, trois traits angustura, em
plir le verre avec siphon, m®langer et servez
avec chalumeaux.

(317) Kiss M y Lips. ð Shaker avec glace pil®e, demi
cuill¯re ¨ caf® sirop de cerise, un verre ¨ liqueur
kirsch, un verre ¨ liqueur cr¯me de noyau, agi
ter et passer dans verre ¨ cocktail au bord givr®.

(318) Kiondyke Cocktail. .. Sahker avec glace pil®e,
quatre traits orange bitter, un verre ¨ mad¯re
de cidre, un demi-verre de vermouth, agiter et

.  passer dans verre ¨ bordeaux, garnir d'une olive
et zeste de citron press®.
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(319) Ktiickenbein. — ^nnie
verre a liqueur crenie de vanuie, Rpnédiotine
sans le briser, demi-verre a liqueur Benedictme,
demi-verre à liqueur Kummel, un liait angus-
tura, servez sans mélanger.

(320) Knickerbocker. — Shaker ̂ vec glace pilée le
d'un demi citron avec zeste, u"® cur^^^
che sirop de framboises, Iri^ver^^
un verre de rhum, agiter et seyez dans \ erre
moyen, remplir avec eau frappee et garnar
fruits coupés et chalumeaux.

(321) Kola Cocktail. — Shaker avec glace pilée un^'^'\rait gentiane, deux traits 3"®, d®^ |
traits sirop de gomme, deux tieis ne verre a
madère de Dubonet. frapper et passer dans verre
à cocktail avec zeste citron et seivez.

(322) Kummel Oobbler. — Dans un gob^ejet^^ mohmC) IVUïTlIIIC « a-/..»-.-- v^.- rj

plein de glace pilée, une cuillere a cafe curaçao,
autant de cognac, un verre à madère de Kum
mel. remuer et ajouter un trait siphon, garnir
avec fruit coupé et servez avec chalumeaux.

(323) Kummel Frappé. — Un verre a madere plein de
glace pilée, verser doucement dessus un verre a
liqueur de Kummel, et servez garni de courte-
pailles.

râ24) Kummel Smash. — Dans un gobelet avec une
demi-cuillerée en poudre, trois feuilles de men
the fraîche pressée, un verre de Kummel, autant
d'eau, deux cuillerées de glace pilée, remuer,
décorer avec macédoine de fruits et servez avec
chalumeaux.

(325) Kummel Toddy (Cold). — Dans un gobelet avec
quelques petits morceaux de glace, deux tiaits
angustura, deux traits anisette, un verre de
Kummel. emplir avec eau, remuer et servez avec
chalumeaux.

(326) Kummel TodiJy (Hot). — Dans un verre cà grog,

vkiiybbl.'Ulk.
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lin morceau de^ sucre, quatre traits angustura,
un verre de Kummel, emplir avec eau bouil
lante.' remuer et servez.

(327) Ladies Blush. — Shaker avec glace pilée, un
verre à liqueur d'anisette, deu.x traits curaçao,
trois traits maïasquin, un verre à liqueur d'ab
sinthe. un verre à maclèie d'eau trappée et pas
ser dans un petit, gobelet bordé au cacao, servez
avec chalumeaux. ,

(328) Ladies Cocktail. — Shaker avec glace pilée, une
cuillère à café de sucre, trois traits de menthe
verte, trois de curaçao, un demi-verre à madère
de gin ou de kirsch, un verre à liqueur d'eau,
frapper et passer dans verre rouge à pied, garnir
d une tranche d'orange et servez avec chalu
meaux.

(329) Last Drinck. — Shaker avec glace pilée, demi
verre a liqueur de cognac, demi-verre de Char
treuse jaune, un demi-verre de Cherry Brandv
un demi-verre de Zinger Brandy, un demi-verté
de Kummel, remuer et passer dans verre roime
avec bord sucré, servez avec chalumeaux "

(330) Latin Cocktail. - Shaker avec glace pilée, tm
tiait d anisette, un demi-verre à liqueur de ma-

coenar' à liqueur de
ton Q 1 et passer dans un verre à cocktail au bord sucré.

(331) Leave it to me. - Shaker avec glace pilée, une
-  ̂ S citron,

cunièr^ à framboises, unecuillère a cafe de marasquin, un verre à madère
de gin. frapper et passer dans un petit Siet
tranche de citron, et servez avec courte-pailles!

(332) Leistikow's Cocktail. _ Shaker avec glace pilée
un trait de lus de citron, une cuillère à café de
tiiple-sec. une cuillère à café de vermouth fran
çais, deu.x cuillères à café de vermouth italien
un verre de gin, frapper et passer dans un verre
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¨ pied garnir d une grosse olive d'Espagne, pas
ser le zeste de citron et servez.

(333) Lemon and DasTi. ð
´´entpnrarc morne et moiti® limonade
gazeuse, remuer et servez.

(334) Lemonade Cup. ð Dans de^  liues morceaux de glace, ^n vfre a liqueur^marasquin, un verre .'^osnac un
raao, un citron coupe en limona
de saison escaloppes, de\ix g coupes ¨

´iF¯-Er="^"rs-tnrv°^
flip, saupoudrer muscade et servez avec cha
liieaux.

,oqn^ LPmon Ice. ð Dans un grand gobelet, deux cml-^^^ \¯rr ̈  bouche de glace^u citron, emplir avec
siphon, servez avec cuill¯re et chalumeaux.

(337) Lemon Squash. ð Dans un gobelet,r®es de sucre ou sirop de sucre, le l"È ^
tron. une cuiller®e de glace pilee, lempl
soda ou siphon, remuer,, decorer tranche citron

■ et, servez avec chalumeaux.

(338) Locomotive. ð Shaker avec glace, demi verre¨ liqueurs de curaao, un verre ¨ mad¯re de ^mrouge, un jaune d'oeuf, deux cuill¯res a caf® de
miel, m®langer bien et passer dans un petit gobe
let, servez avec chalumeaux.

(339) Locomotive (Hot). ð Faire chauffer un verrede vin rouge additionn® d'un verre ¨ liqueurs de
curaao et verser dans un verre ¨ grog, contenant
un jaune d'îuf bien battu avec deux cuill¯res a
caf® de miel, remuer et servez.
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(340) London Cockta:!. ð Shaker avec glace pil®e,
une cuill¯re ¨ caf® de curaao, une cuill¯re ¨
caf® d'orange bitter, demi verre ¨ mad¯re de gin,
frapper et passer dans un verre ¨ cocktail, servez
avec zeste citron press® et servez.

(341) Lord's Cocktail . .. Shaker avec glace pil®e,
deux traits cTangostura, un verre ¨ liqueurs de
Whisky, autant de cognac et autant de vermouth
frapper et passer dans un verre ¨ bordeaux au
bord sucr®, ajouter demi tranche de citron et ser
vez avec courtes pailles .

(342) Loves Reviver. ð Dans un verre ¨ bordeaux,
un jaune d'îuf sans le bris®, demi verre ¨ li
queurs de fine Champagne, demi verre ¨ liqueurs
de marasquin, demi verre ¨ liqueurs de kirsch,
servez sans m®langer avec petites cuill¯res pour
remuer au dernier moment.

(343) Loving Cup (Pour une bouteille de Champagne).
ð, Dans un grand saladier : deux cuiller®es ¨
bouche de sucre en poudre, demi cuill¯re ¨ caf®
de zeste citron r©p®e, autant de noix muscade,
un verre ¨ bordeaux de cognac, un verre ¨ bor
deaux de Sherry Wine, un veri'e ¨ mad¯re de
marasquin, une bouteille de Champagne, 5 ¨ 6
tranches de citron, laisser mac®rer pendant une
demi-heure, ajouter un demi litre d'eau et quel
ques morceaux de glace, passer dans un autre
bol garni de feuilles de vervenne fra´ches et

louche dans verres ¨ champagne,avecune feuflle de vervenne dans chaque verre.
(344) Lows' Cocktail. ð Shaker avec glace pil®e, deux

cilillerees de sucre en poudre, un îuf frais agi-
vtrvou ' de Porto roug¯, un
i,n ni-i i Champagne, frapper et passer dansun petit gobelet, saupoudrer muscade et serve^i
avec chalumeaux.

(345) Luxardo-Excelsior. ð Shaker avec 1/3 de glace
pil®e, une cuill¯re ¨ caf® de sucre en poudre un
verre a mad¯re d'eau de seltz, demi verre ¨'ma-

t¨
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riDTTii verre à madère de gin.dère de marasquin, dem gobelet, ajouter
frapper et passer dans
un zeste citron piesse

„ Z.U. nnns un gobelet avec glace(346) Madère Gobbfer. ^ sucre, demi
pilée, une cuillere ̂  cat ^g
verre a Jin^ueurs remuer, décorer avec
noyeu, un Arroser avec un demi verre
df cognac et 'servez' ;vec chalumeaux. "

,347,M.oD.na,dC.oK.aM.-S^
une cuilleie de c . Ç . whiskv, demi verre de
demi verre a madeie de ̂
vermouth Turin, "apP^' ̂ / nailles
à cocktail, servez avec comtes pailles.

l'^m Maibowle - Belle étoile coupée en tranches(348) e-rand verre, couvrir de cognac, lais-
mis dans un giana ver ,

iphu sucre en poudre, mouiller àvec eau des^ftz rempl i avtc X vin blanc, remuer avec
fouche^ga^nh- de tranches d'omnge ananas et
fraises, quelques morceaux de glace et servez

(349) Maidens Blush. - Shaker avec g^ace pilée demi
^  verre à liqueur grenadine autant de creiM ae

cacao, deux traits dhxygenee f appei loitem^
et passer dans verre a pied, ̂ onter une cuillere
à café de gin et servez sans mélanger.

nkfu Maidena 'Prayer. — Dans shaker avec glace
pîTee, le jus d'un demi.ciB'on, une cuillere a Çafe
miraçao, autant de.menthe blanche, une cuilleie
à Fouche sirop d'ofgeat-et un verie d© rhum,
agiter fortement, passer dans un petit gobelet,

' ■ rè^mplir avec Champagne et servez.
(3311 Malaga Gobler. — Gobelet avec glace pilée, une

cuillère à café marasquin, un verre a liqueur de
Grand Marnier, un verre de Malaga, remuer,
garnir avec quelques grains de raisin, et servez
avec chalumeaux.

<3,52) Magnolia. Dans shaker avec glace pilée, un
demi-verre à liqueur curaçao, une cuillère de

T
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sucre en poudre, \m verre à liqueur de
un jaune d'œuf frais, agiter fortement, i^nplir
avec Champagne, remuer à la cuillere,
dans un grand gobelet en cristal, chalume

(353) ivîamay Taylor. — Dans un gobelet en cristal,
un morceau de glace, un verre à madere de gn ,
une tranclie de citron, remplir avec gingei a ,
servez avec chaiumeaux.

(354) Manchester Cocktail.— Dans shaker avec glace
une cuillère à café curaçao rouge, acux traii

^  angustura, un demi-verre à liqueur de j'hum ou
de cognac, un demi-verre à madère de vm blanc,
frapper et passer dans verre à cocktail avec zeste
citron.

(355) Mandarinette glacée. — Dans un verre à ma
dère plein de glace pilée, verser doucement des
sus un verre à licteur de Mandarinette et ser
vez avec courte^-pailles.

(356) "Manhattan Cocktail. — Shaker avec glace pilée,
deux traits ̂ angustura, trois traits curaçao, deux
de noyau, un verre à liqueur Rye Whisky, , un
demi-verre à madère de vermouth ûlartini et
Rossi, agiter et paser dans verre à cocktail, gar
nir d'une cerise et zeste citron pressé.

(357) Maniia Cocktail. — Dans shaker avec glace pi-
îêe, deux traits angustui'a, une cuillère à café
sirop de grenadine, autant d'anisette, un verre
à liqueur de cognac, remuer et passer dans un
verre à cocktalil contenant une cerise, servez.

(358) Manila Hot Shot. — Dans une petite casserole,
un verre à liqueur d'eau, une cuillère à café de
sucre, un verre de gin, un demi-verre d'anisette,
faire chauffer le tout, ajouter un verre à bor- ,
doaux de lait chaud, tranvaser d'un récipient
dans l'autre pour faire mousser et servez mous
seux dans un yerre à grog, saupoudrer muscade.

(359) Margherite Cocktail. — Dans shaker avec glace
pilée, un verre à liqueur de gin, un demi-verre
à madère de Xérès, frapper et passer dans un , .
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verre à cocktail, ajouter un trait orange bitter,
zeste orange pressé et servez.

(360) Mariani Cocktail. — Shaker avec glace pilee,
^  deux traits de noyau, une cuhlere a cafe c^lu^

rouge, un demi-verre a madere a"ani, ap
per et servez dans verre a cocktail
orange pressé.

(361) Marquise. - En terrine, une bousille
nnoTip un verre a ma-dère de kiiscn, u
Sfafèl'e
de sucre une moitié ananas, une pomme, uneÏoiie deux abricots, le tout en des que .
nues grains de raisins, ti'aises ou lianiboi. es,
laisser infuser sui- glace et avant de servir ajou
ter une bouteille d'eau minérale, quelques mor
ceaux de glace, remuer avec louche et
dans coupe à Champagne.

(362) Marsala Flip. — Dans shaker avec glace pilee
deux cuillères à café de sucre en poudr e trait
(l'œuf bien battu, un verre de ^^arsala un trait
de rhum, remuer et passer dans un petit gobe
let, saupoudrer muscade et servez avec chalu
meaux. ,

(363) fVlarsala Goiùbler. — Dans gobelet,avec glace pi-
lée. une cuillère café de sucre en poudre, un
demi-verre de curaçao rouge, un demi-verre de
rhum, un verre de Marsala, remuer, garnir avec
quelcnies fraises et tranche de bananes, et servez
avec petit ciiiiller et chalumeaux.

(364) Martinican Cocktail..— Dans shaker avec glace
pilée, trois traits angostiira, autant de curaçao,
demi-verre à madère de vermouth Martini et
Rossi, autant de rhum de la ̂ Martinique, remuer
et passer dans un verre à cocktail, avec zeste ci
tron pressé et servez.

(365) Martini Cocktail. — Dans shaker avec . glace
pilée. trois traits orange bitter, un trait amsette,
un demi-verre à liqueur de gin, un demi-verre a
madère de vermouth Turin Martini et Rossi,

/
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agiter et passer dans verre ¨ cocktail, garnir
d'une cerise et d'un zeste citron press® et servez. ,

(366) Martini Dry Cocktail. ð Dans shaker avec glace
pil®e, un trait angustura, un trait absinthe, une
cuill¯re ¨ caf® curaao triple sec, un verre a
liqueur de gin, autant de vermouth Martini et
Rossi sec,agiter et passer dans un verre ¨ cocktail,
garnir d'une olive verte, zeste citron presse et
servez. ^ .•

(367) Martini Punch. ð Dans Shaker moiti® plein
de glace pil®e, demi-verre ¨ liqueurs de curaao,
un verre ¨ liqueurs de cognac, un verre ¨ ma
d¯re de vermouth ^lartini et Rossi, remuer, ajou
ter un trait de siphon et versez dans un gobelet '
en cristal, d®corer de tranches de d'orange et
fruits de saison escalopp®s, servez avec chalu
meaux et petit cuill¯re.

(368) Mauler Punch. ð Dans un grand gobelet avec
une cuiller®e de sucre en poudre, le jus d'un
demi.citron, ne cuill¯re de sirop de fraises, une
tranche d'ananas, un tranche d'orange, emplir
avec Champagne frapp®, remuer avec cuill¯re,
garnir avec fraises des bois et,,servez qyec cha
lumeaux.

(369) Me'dford Sours. ð Dans un gobelet moiti® plein
de glace pil®e, une cuill¯r®e de sucre en poudre,
dissoudre dans le jus d'un citron, ajouter un
veri^e ¨ mad¯re de Medford rhum, agiter et pas
sai- dans un grand verre ¨ pied garni de fruits
coup®s, ananas, tranches citron et servez av®c
chalumeaux. 2

(370) Menthe v®rte frappe®. ð Dans un verre ¨ ma
d¯re plein de glace pil®e, verser doucement des
sus un verre ¨ liqueurs de cr¯me de menthe
verte, servez avec courtes pailles.

(371) Metroponta'n Cocktail. ð Dans shaker avec
glace pil®e, une cuill¯re ¨ caf® 'sirop de sucre,
lieux traits angustura, un verre de cognac, un
vei-re de Pouilly, agiter et servez dans un verre
¨ bordeaux avec courte-pailles.

y
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(372) Millionnaire. — Dans shaker, avec glace pilée,
une cuillère à café de sucre eu poudre, une cuil
lère à bouche sirop de grenadine, le jus d'une
moitié de citron, trois traits de curaçao, un
verre de bordeaux rouge, un blanc d'œuf, agiter
fortement, passer dans un gobelet et servez avec
chalumeaux.

(373) Milcka-Punch. Dans shaker avec glace pilée,
une cuillère à bouche. de sucre en poudre, un
jaune d'œuf, bien battre, ajouter une cuillerée
de grenadine, un verre à liqueur de rhum, un
vei'ie à madère de cognac, emplii' avec lait,
frapper et passeï' dans gobelet, saupoudrer mus
cade et servez avec longues pailles.

(374.} Milk Punch (Gold). — Dans un grand verre à
pied, une cuillère à café sucre en poudre, une
cuillère à café jus d'orange, un demi-verie à
liqueur curaçao, un verre de rhum, deux cuille
rées de glace pilée, emplir avec lait, remuer',
ajouter une ti'anche orange et iservez g.vec cha
lumeaux.

(375) Milk Punch (Hot). — Dans un -verre.à gi'og,
deux morceaux de sucre, un trait ju.s de citron,
deux traits jus d'orange, un demi verre à liqueur
de curaçao, un veri'e de rhum, une tranche
d'orange, emplir- avec lait bien chaud, et servez
avec petite cuillère, saupoudrer- muscade.

(376) Minnesota Punch. — Dans un grand gobelet
en cristal, deux cuillerées de sucre en poudr-c,
dissoudre avec un peu d'eau, quatre traits de jus
de citron, un verre à liqtteur de whisky, un ver re
à liqueur de rlutm, un verie à madère de vieux
cognac, quelques morceaux de glace, mélanger
et garnir avec tranches orange et ananas, servez
avec chalumeaux.

(STi') Mint Julep. — Dans un grand gobelet moitié
plein de glace pilée, quatre feuilles de menthe
fraîche pilée avec une crrillère à bouche de sucre
en poudre et un verre de cognac, ajouter un
verre de Charti'euse jaune et un demi-verre
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à liqueur d'alcool de menthe, mélanger et servez
dans gobelet rouge contenant fruits, enrouler
de feuilles de menthe, rouler dans le jus de ci
tron, saupoudrer de sucre et arroser avec quel
ques gouttes de rhum et servez sans mélanger
avec chalumeaux et petite cuillère.

(378) Mississipu Punch. — Dans un gobelet, trois
quarts de glace pilée, une cuillère à café de sucre
en poudre, deux traits de jus de citron, un verre
de rhum, un verre de cognac, un verre de Bour
bon Whisky, remuer, garnisser avec fruits cou
pés et servez avec chalumeaux.

(379) My-Drink. — Dans un bol \'in blanc sucré
et belle étoile (pas en fleur), laisser infuser vingt
minutés, ajouter tranche orange et glace en mor

ceaux, .servez avec louche dan.s verre mousseline.

(380) My wife's Drink. — Shaker avec glace pilée, un
verre à liqueur anisette, un verre à liqueur
crème de cacao, frapper et passer dans petit
verre à pied bordé au cacao, et servez avec coui'-
te-pailles.

(381) Mominette. — Dans un grand verre à pied,
absinthe et grenadine, quelques petits morceaux
de glace, emplir avec eau et servez.

(382) Monopole. — Santos Porto chauffé, ajouter une
cuillère à café de sucre, et servez dans un petit
verre à pied.

(3'.,8) Monte-Carlo. — Dans un gobelet en cristal,
deux tiers de verre à madère sirop de grenadine,
autant d'Amer Picon, avoir soin de verser sans
mélanger, servez avec eau à part, petite cuillère
et chalumeaux.

(384) Morning Cocktail. — Dans shaker avec glace,*
deux cuillères à café sirop de sucre, une cuil
lère à café de curaçao, trois traits angustura,
trois traits d'absinthe, un verre à liqueur de
fine Champagne, un verre à liqueur de scotch
whisky, un zeste dei citron pressé, agiter et pas-



•,>» - ...w

:r

78 —

ser dans un grand gobelet, remplir, av.ec siphon
et servez avec chalumeaux.

(385) Morning Clory. — Dans un shaker avec glace
pilée, une cuillère à café sirop de sucre, deux
traits angustura, trois de curaçao, .deux de
noyau, un trait d'absinthe, un denu-verre a li
queur cognac, un verre à liqueur whisky, agiter
et passer dans un petit gobelet, zeste citron et
servez avec courte-paSlles.

(386) Morning Coll. — Dans shaker avec glace pilée,
une cuillerée de sucre en poudre, cinq traits de
curaçao, quatre d'angustura, un verre a madeie
de cognac ou de rhum, agiter et passer dans un
petit gobelet avec zeste citron, presse et seivez.

(387) Morning Daisy. — Dans shaker avec glace pr
iée, une cuillère à bouche sucre'eri poudre,
tre traits jus de citron, quatre traits d absinthe,
un blanc d'œuf, un verre de scotch whisky, agi
ter et passer dans verre à bordeaux, emplir avec
tralit siphon.

(388) Moselle Cup. — Pour une bouteille de Moselle :
Dans grand bol, deux cuillères à bouche sucre en
poudrei, dissoudre avec un peu d'eau, un verre
à liqueur d'eau-de-vie, un verre à liqueur de
cui'açao rouge, quelques pelures de concombre et
quelques tranches de citron, d'orange et d ana
nas, quelques cerises, fraises ou raisin, ajouter
une bouteille de soda water et glace en morceau,
au moment dei servir, remuer, et servez dans
verre à vin blanc.

(389) Mother's Milk. —'Dans shaker avec glace pilée,
trois traits de curaçao, deux de noyeu, une cuil
lère à bouche de grenadine, un jaune d'œuf bien
battu, un verre de cognac, un verre à bordeaux
de lait, agiter et passer dans un gobelet moyen,
saupoudrer muscade et servez avec chalumeaux.

(390) Mountaineers Cocktail. — Dans shaker avec
glace pilée, trois cuillères à café sucre en poudre,
un verre à liqueur de cognac, un verre à madère-
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essence de café, agiter et servez dans verre à
bordeaux.

{391) Muller Glaret. — Dans une casserole, une bou
teille de vin rouge, cinq cuillères à bouche de
sucre en poudre, quelques tranches de citron, une
cuillère à café de vanille, un bâton de canelle,
deux clous de giroflée, un peu" de muscade, faire
chauffer sans bouillire; verser dans soupière et
servez chaud dans verres à bordeaux.

(392) Muller Glaret and Egg. — Dans gobelet moyen,
un jaune d'œuf bien battu avec une cuillerée de

,  sucre, faire cuire un verre de vin rouge avec
cannelleet clous de giroflée, verser dans le gobe
let contenant l'œuf battu, remuer, saupoudrer
muscade et sei'vez chaud.

(393) Napoléon's Gocktail. — Dans un petit gobelet
en cristal, deux petits morceaux de glace, un
trait angostura, trois traits Peach bitter, demi-
verre à liqueurs de Peach Brandy, remplir avec
Champagne sec, remuer à la cuillère, et servez
avec chalumeaux.

(394) Napoléon's Gall. — Dans un gobelet moyen,
trois cuillères à café de sucre en poudre, deux
jaunes d'œufs bien fouttés, ajouter deux traits
noyeu, un verre à liqueurs de ihunij emplir le
ven e avec idu café noir chaud, remuer et servez.

(395) Nectar. — Vin blanc avec du sucre garni de ron
delles de pommes et zestes citron, laisser sur
glace et servez apiès quelques heures.

(396) Nice Refresher (ou Vie en rose). — Dans un
gobelet en cristal, moitié pleiir de glace pilée, le
jus d'un demi citi'on, un verre à liqueurs de gre
nadine et autant de kirsch, remplir avec de l'eau
de seltz, remuer, décorer avec tianches de bana
nes, et 2/2 tranche orange, servez avec chalu
meaux et petits cuillers.

{397) NIght Gup (1). — Dans un verre roùge à pied,
une cuillère à café de sucre en poudre, dissoudre
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avec un verre à liqueur deau, ajouter un verre a
Jiq. de cognac, à demi de kirsch et demi de rhurn,.

^ deux cuillères de glace pilée, remuer, ajouter
deux ou trois cerises macérées à l'eau-de-vie et
servez.

(398) Night Sup (2). — Dans shaker, un jaune d'œuf,
deux cuillères à cale de sucre, bien agiter avec
glace pilée, ajouter une cuillère à café dianisette,
un verre à liqueurs de Brandy, un verreà li-
aueurs de curaçao rouge,remuer et passer dans
un verre à bordeaux, servez avec chalumeaux.

(399) Noyeu et Gin Cocktail.— Dans shaker avec glace
pilée, un verre à liqueurs de gin, un verre à
liqueurs de noyeu, deux traits Khoosh bitter^
agiter et passer dans un verre à cocktail, garnir
d'une cerise et servez. ' ■

(400) Ohio Cocktail. — Dans shaker avec glace pilée,
une cuillère à café d'orange biffer, un demi-
verre à madère de ■ vermouth Martini et Rossi,
un verre à liqueurs de Whisky, frapper et passer
dans un verre à cocktail, ajouter un zeste d'oran
ge pressé «t une olive verte, et servez.

(401) Old Chums Raviver. — Dans shaker avec glace
pilée, une cuillère à café de sucre en poudre, le
lus d'un demi citron, un verre à liqueurs de co
gnac, une verre à liqueurs de sirop de fraises,
emplir avec soda-vvater, frapper, passer dans un
gobelet garni de fraises ou de cerises, servez,
avec chalunieaux.

(402) Old Man Cocktail. — Dans shaker avec glace
^ pilée, une cuillère à café d'anisette, demi-verre
' I à madère de Rye Whisky, demi-verre à madère

de vermouth de Turin, frapper et passer dans un
verre à cocktail, garnir d'un zeste orange presse.

(403) Old Tom Cocktail. — Dans shaker avec glace
pilée. une cuillère à café de sucre en poudre,une
cuillère à café de curaçao rouge, trois quai t de
vei're à niadèie de Old Tom gin, frapper et pas-
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ser dans un verre à cocktail, zeste citron pressé
et servez avec courtes pailles.

('404)One-iStep. — Dans un gobelet moyen, deux cuil
lerées à bouche de glace pilée, un verre à bor
deaux de vin rouge, remplir avec siphon limo
nade. remuer et servez avec chalumeaux.

(405) Onium Cocktail.' — Dans shaker avec glace-
pilée, deux cuillères à café de sirop en sucre,trois
traits d'angostura, cpiatre traits, de marasquin,
un verre à madère de vermouth Noilly, frapper
et passer dans un verre à bordeaux, zeste citrort
P7-essé et courtes pailles.

(406) Orange Flip.— Dans shaker avec glace pilée, un
œuf fi'ais bien battu avec une cuillerée de sucre
eupoudre, ajouter un trait de curaçao, le jus
d'un orange, agiter et passer dans un petit gobe
let, saupoudrer muscade et servez avec chalu
meaux.

(407) Orangeade. — Dans un grand gobelet en cris
tal. une cuillère de sucre en poudre, le jus d'un
orange, deux cuillères de glace pilée, emplir avec
moitié d'eau naturelle et moitié de siphon, re-

lécorer de tranches d'orange et servezmuer, décorer de tranches d'oi'ange et servez.
avec chalumeaux. ' '

(408) Oranges Quaske. — Dans un gobelet, une cuil
lère à café de .sucre en poudre,le jus d'un wange,
emplir de soda-water, deux ou trois jfTorceaux de
glace, remuer, décorer de tranches d'orange et
servez avec chalumeaux.

(4001 Orange Limonade. — Dans un gobelet en cristal,
deux cuillères de glace pilée, une cuillère de su
cre en poudre, un trait de jus de citron, le jus
d'un orange et remplir avec de l'eau,,'remuer,
garnir avec tranches d'orange et citron, serve-/,
avec chalumeaux.

(410) Ordinary Grog. ̂  Dans un verre à grog, une
cuillère à bouche de sucre, un verre à madère dè-
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cognac, une tranche de citron,emplir d'eau bouil
lante.

(411) Ordinary Punch, — Dans un gobelet moyen,
trois traits de jus d'orange ou ue citron, une
cuillère à bouche de sucre en poudre, un verre à
liq. curaçao, un verre à madère de cognac, une
tranche de citron, emplir d'eau bouillante ou
d'eau glacée, suivant coinment il est demandé
(Hot ou Cold), i-emuer, saupoudrer muscaae et
servez.

(412) Orgeat Limonade. — Dans un gobelet, une cuil
lère de sucre en poudre, le jus d'un demi citron,
un verre à madère de sirop d'orgeat, remplir
avec de l'eau fraîche, deux cuillerées de glace
pilée, remuer, garnir de fruits de saison coupés
et sei vez avec chalumeaux.

(413) Orgeat Punch (Cold). — Dans shaker avec glace
pilée demi-verre à madère de sirop d'orgeat, un
verre à madère de cognac, une cuillère à café
de jus de citron, mélanger et vider dans un go
belet contenant de fruits coupés, arroser sans
mélanger avec un demi-verre de porto rouge et
servez avec chalumeaux.

(414) Orgeat Punch (Hot). — Dans un verre à grog,
ti'ois morceaux de sucre, le jus d'un demi citron,
lierai-verre à madère de sirop d'orgeat, un verre
de cognac, une tranche de cition, emplir avec
de l'eau bouillante, rerpuer, ajouter un demi-ver
re de cognac-dessus et servez flambé.

(415) Orléans. — Dans un verre à grog, trois cerises,
macérées au kirsch, un fruit confit, un verre de
marasquin, un verre de kirsch, emplir d'eau
bouillante et servez avec petits cuillers.

(416) Orléans Sling. — Dans un verre rouge à pied,
deux cuillères à café de sucre, un verre à madère
de cognac, un peu de noix muscade, un zeste
citron, deux cerises cuites au sirop, emplir avec
de l'eau bouillante, ou eau glacée, suivant comme
est demandé.
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(417) Ottoman. — Banane, ananas, pommes kaki pe
lés et coupés en dés, macérés au sucre et eau-de
vie pendant deux heures, ajouter une bouteille
de vin de Beyrouth frapper, remuer et servez
dans coupes à Champagne avec petits cuilleis.

(418) Oyster Cocktail. — Dans un verre moyen, deux
cuillères à acfé de Worcestershire Sance, demi-
verre à liqueurs de cognac, demi cuillère à cafe
d'angostura,une cuillère à café de vinaigre tara-
gonne, un diablotin de céleris soit, ajoutei deux
ou trois huîtres fraîches bien lavées, remuer et
servez avec petits cuillers.

(419) Oyster Egg. — Dans une grande cuiller en ar
gent, un jaune d'œuf frais, (sans brisé), deux
traits de lus de citron,un trait Worcestershire
Sance. saupoudrer sel et poivre et avaler d'une
seule gorgée.

"(420) Palmetto Cocktail. — Dans shaker avec glace
pilée, un verre de Gronio Rhum, un trait angus-
tura, un trait orange bitter, frapper et passer
dans un verre à cocktail au bord sucré, avec
zeste orange pressé. ■ ' ■ -

(421) Pansy Boasom. — Dans shaker avec glace pilée,
un verre à liqueurs d'Oxygénée, deux traits d'an-
gostura, une cuillère à boucne de grenadine,
agiter fortement, passer dans un gobelet en cris
tal. et emplir avec de l'eau naturelle, servez avec
chalumeaux.

(422) Papazian Apetizer. — Dans un verre à madèi'e,
un trait orange bitter, un zeste de citron très
long, remplir avec vermouth Cinzano.

(423) Papazian Drinck. — Dans un gobelet en cristal,
deux cuillères à café de sucre en poudre, le jus
d'un citron, emplir avec eau d'Evian, remuer et
servez avec chalumeaux.

(424) Papst. — Dans un bol ou gobelet, entouré de
glace pilée, tranches de pêches, tranches d'oran-
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'  "-es, clous de giroflée, canelle et sucre, remplir
de vin rouge, boire après quelques heures.

(425) Parrod. — Dans shaker avec glace pilée, deux
traits d'orange hitter, une cuillère à café de gin,
un verre à madère de menthe verte, deux traits
de siphon, frapper et passer dans un verre à
pied et servez avec chalumeaux.

(436) Pear Water. — Prenez un kilo de chair de poi
res, hacher bien finement^ placer dans une bas
sine et arroser ave'c un litre et demi de sirop
naturel bien bituillant, couvrir et laisser refroi
dir, ensuite passer le tout à travers un linge
blanc, dans un autre bol, ajouter un verre à
bordeaux de marasqtiin, cinq' siphons d'eau de
seltz, quelques gros morceaux de glace, garnir
avec tranches d'ananas et servez avec louche
dans verre à Champagne.

Dans shaker avec glace(427) Perfection Cocktail.
pilée, un tiers de vermouth Martini et Rossi, un
tie]-s de Sherry wine, un tiers de gin, frapper et
passer dans un verre à cocktail, zeste orange
pressé et servez.

(428) Perfection Julep. — Dans shaker avec tin tiers
de glace pilée, un verre à liqueur de sirop d'ana
nas, un verre à madère perfection whisky, qua
tre branches de menthe fraîche, bien presser,
une cuillère à café de rhum, une cuiJlère à café
de marasquin, frapper et passer dans un gobe
let en cristal contenant tranches antfnaS, ceri
ses. fruits de saison coupés, ajouter une tranche
d'orange piquée avec quatre feuilles de menthe,
saupoudrer avec sucre, servez avec chalumeaux-

(429) Pernod Cocktail. — Dans shaker avec glace pi
lée, ajouter une cuillère de sucre, dissoudre dans
un peu d'eau, un trait d'anisette, un verre de
Pernod, frapper et passer dans un verre à cock
tail.

'(430) Pfirsch Bowle. — Pèches coupées'en tranches,
macérées au vin blanc et sucrées, un verre d'ani-
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sette, mettre sur glace pour quelques heures^
emplir la terrine de vin de Moselle, quelques gros
morceaux de glace au moment de servir.

■,1431) Philade!|ihiaèBoating Punch. ð Dans gobelet
avec glace pil®e, deux traits jus de cition, un
verre de cognac, un verre de rhum; emplir d'eau,
remuer, garnir tranche citron et fruits coup®s,
servez avec chaiumeaux. _

1432) Pineapiile Julep. ð Trois feuilles de menthe
fra´che, piler, m°ler au jus d'orange, une cuil
l¯re sirop de framboises, une cuill¯re de gin, un

verre ¨ liqueur cr¯me d'ananas le tout pass® dans
un gobelet rouge, emplir de glace pil®e, remuer,
garnii' de fruits, ananas et feuilles de mentne
tremp®es dans du jus de citron, et servez avec cha
lumeaux.

(433) Pine-Apple Water. ð Dans terrine, deux ana
nas hach®s bien minces sans peler, arroser avec
un litre et demi de sirop de sucre bien bouillant,
couvrir et laisser refroidir, ensuite presser le
tout ¨ travers une serviette dans un autre bol,
ajouter un verre ¨ bordeaux de curaao blanc,
six siphons d'eau de seltz, quelques morceaux de
glace et servez dans verre ¨ Champagne garni

• de tranches d'ananas.

{iM) P*cK me up (1). ð Dans un grand gobelet avec
glace pil®e, une cuili¯re ¨ caf® de jus de citron,
une cuill¯i'e ¨ caf® de grenadine, un verre ¨
liqueur de kirsch, emplir avec Champagne, re
muer ¨ la cuill¯re, d®corer tranches orange et
servez avec chalumeaux.

(435) Pick me up (2). ð Dans un grand gobelet, deux
cuill¯res ¨ bouche glace pil®e, le jus d'une moi
ti® d'orange, un verre ¨ liqueur de curaao rou
ge, un ven'e ¨ liqueur de cognac, emplir' avec
Champagne, remuer ¨ la cuill¯re, d®corer tran
ches orange et tranche citron, servez avec cha
lumeaux.

t(436) Pink Cocktail. ð Dans shaker avec glace pil®e,
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deux traits orange bitter, un trait sirop de ce
rise, un verre à liqueur de cognac, un demi-verre
d'anisette, deux traits de siphon, agiter et passer
dans verre à cocktail garni d'une cerise.

(/i37) Polonia Bischoff. — Faire chauiffer un demi-
litre de vin rouge avec le jus d'un citron, sans
bouillir, ajouter six morceaux de sucre, un verre
à madère de cognac, deux zestes oranges et ci
tron, un peu de canelle, noix, muscades et clous
de giroflée en poudre, passer le tout dans un
linge blanc et servez dans coupe à Champagne.

(438) .Port Wine Cobbler. — Dans gobelet avec glace
pilée, une cuillère à café sirop de sucre, un
verrei à liqueur sirop de groseille, un verre de
porto rouge, remuer et passer dans un gobelet
moyen, garnir de fruits variés, servez avec cha
lumeaux.

(439) Porter Sangarée. — Dans un gobelet, deux cuil
lères a café sucre en poudre, dissoudre avec un
peu d'eau, une cuillerée de glace pilée, emplir
avec bière de Stout, remuer, saupoudrer mus
cade et servez. .

(440) Porto Cocktail. — Dans shaker avec glace pilée,
un trait de rhum, deux traits de curaçao, un
veri'e à madère de porto blanc, frapper et passer
dans un vei're à bordeaux, zeste de citron.

(441) Porto Flip, — Dans shaker avec glace pilée,
quatre traits de curaçao, deux de noyau, une
cuillerée de sucre en poudre, un jaune d'oeuf,
agiter bien fort, ajouter un Verre de porto rouge,
remuer, passer dans un'verie-à flip, saupoudrer
muscade, et servez avec chalumeaux.

(442) Porto Limonade. — Dans un gobelet avec glace
pilée, une cuillère s'irop de citron, un demi-verro
à liqueur rhum, un derni-verre à liqueui- curaçao,
un verre de porto rouge, frapper et passer dans
un gobelet garni de fruits coupés, une tranche
de citron, et finir de remplir avec siphon, re
muer, servez avec chalumeaux.

4 r V



— -87 —

(443) Porto N.egus. — Dans nn grand verre à pied,
trois morceaux de sucre, trois traits curaçao
rouge, un verre de porto rouge, remplir, d'eau
bouillante, remuer, ajouter une tranche de ci
tron piqué d'un clou de giroflée, passer la râpe,
muscade et servez.

(444) Porto Punch, — Dans un gobelet avec glace
pilée, une cuillère à bouche de sucre en poudre,
une cuillère à café de sirop de fràriiboises, le jus
d'uii citron, un verre àmadère de porto rouge,
mélanger et passer dans un gobelet contenant
rfuits coupés, servez avec cuillère et chalumeaux-

(445) Porto Sangarée, — Dans un verre à bordeaux,
une cuillère à, café de sucre en poudre, dissou
dre avec un peu d'eau, deux traits curaçao, deux
ou trois petits morceaux de glace, emplir de por
to rouge; remuer, saupoudrer muscade et servez,

(446) Porto Sours, — Dans shaker avec glace pilée,
une cuillère de sucre en poudre, le jus d'un de
mi-citron, un verre à madère de porto, un verre
à bordeaux d'eau de seltz, remuer et passer dans
un gobelet garni de tranches orange et fruits
coupés, servez avec chalumeaux.

{447) Portugais Cocktail, •— Dans shakçr avec glace
pilée, un trait angustura bitter, un de curaçao
sec, un demi-verre à madère de porto blanc, un
demi-verre a madère de jus d'orange, agiter et
passer dans un verreà cocktail, servez avec zeste
oi'ange pressé.

(448) Portugal. — Dans terrine, tranches d'oranges
macérées avec sucre et fine Champagne, ajouter
un verre à madère de crème de mandarine, un
litre de Bucellas, un siphon de soda, remuer,
ajouter quelques rnorceaux de glace et servez
dans verres à bordeaux.

{449) Pousse-Café, — Dans un petit verre à fliite, ou
verre à madère, verser les liqueurs en parties
égales sans être mélangées, un quart de verre à
madère Chartreuse verte, un quart de curaçao
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rouRe, un quart de kirsch, un quart de fine^
Champagne, et servez-

(450) Pousse-Café Américain. — Dans un petit verre
à flûte, un demi-verre à liqueur de marasquin,
un demi-verre de curaçao rouge, demi-verre de
Chartreuse verte, un demi-verre de fine Champa
gne, le tout sans mélanger et servez.

(451) Pousse-Café Français. — Dans un petit verre à
flûte : un demi-verre à liqueur de sirop de fram
boises, un demi-verre à liqueur crème de cacao,
un demi-verre à liqueur Chartreuse jaune, un
demi-verreà liqueur de fine Champagne, le tout
versé avec précaution de ne pas les mélanger,
et servez.

(452) Pousse-Café Italien. — Dans un petit verre à
■ flûte, en parties égales, sans mélanger, sirop de
framboises, marasquin, iChartreuse verte, ajou
ter un trait de cognac dessus et servez.

(453) Pousse-Café Parisien. — Dans un verre à ma
dère. une demi-cuillère à café de sirop de fram
boises, ajouter en parties égales, sans être mé-
langei', marasquin, curaçao rouge, Ciiartieuse
jaune et fine Champagne.

(454) Pousse-Café Winte^r. — Dans un verre à ma
dère, en parties égales, sans mélanger, maras
quin, curaçao rouge; Chartreuse jaune et cognac.

(455) Pousse-l'Amour. — Dans un verre à madère,
un demi-verre à li(|ueur marasquin, un jvpune
d'œuf sans être brisé, iin démi-verre à liqueur
crème de cacao, un demi-verre à liqueur de fine
Champagne, le tout sans mélanger et servez.

(456) Prairie Milk, — Dans un gobelet avec glace pi-
lée, deux cuillères à café poudre d'amandes dou
ces. une cuillère à café de sucre en poudre, lé
jus d'une orange, emplir avec, du lait et eau na
turelle, frapper et servez dans gobelet avec cha
lumeaux.

'457) Prairie Oyster. — Dans un petit verre à pied.
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- un jaune d'œuf, un peu de sel, un diablotin de
CayeniiiO, deux traits vinaigre, deux traits Wor-
cestershire saUce. deux traits angustura, un de-
mi-verre de cognac, et emplir de sherry wine,
et servez. {On avale d'une seule gorgée).

(458) Prince of Wals. — Dans un grand gobelet, trois
morceaux de glace, un demi-verre de. madère,
trois traits d'angustura, un zestede, citron, em
plir avec moitié Champagne et moitié appolina-
ris. servez avec chalumeaux.

(459) Punch Romain. — Dans un grand gobelet gu
cristal, deux tiers de glace pilée, deux cuillères
à café sucre en poudre, le jus d'un demi citron,
et d'une demi-orange, une cuillère à café de
rhum, un verre à madère de cognac, mélan
ger, garnir avec fruits coupés, un trait siphon
et servez avec chalumeaux.

(460) Quaff. — Dans un grand gobelet en cristal,
quelques morceaux de glace, emplir avec .moitié
limonade gazeuse et moitié bière, remuer et ser
vez.

(4<31) Queen Charlotte. —Dans shaker avec glace pi
lée, un trait de sirop de sucre, trois traits de
curaçao, trois traits de noyau, une cuillère â
café de crème de menthe, un verre à liqueur de
cognac, agiter et passer dans un petit tumbler,
garnir d'une tranche orange et servez avec
com'te-paille.

(462) Quick Siiver Fizz. — Dans shaker avec glace
pilée, une cuillerée à bouche de sirop d'amandes,
le jus d'un demi citron, deux traits de kirsch, un
blanc d'œuf. agiter fortement, emplir avec soda
water, passer dans gobelet en cristal et servez
avec chalumeaux.

(463) Quince's Punch. — Dans un verre à pied, un
uerAi-verre à madère de sirop de coing, un verre
de whisky, un trait de noyau, une pensée de
clous de giroflée en poudre, emplir avec eau
bouillante, remtiei' et servez.

\
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(464) Quotidtien Drink. — Dans un gobelet moyen, uîi
verre à bordeaux jus de fruits cuits, emplir avec
vin de freisa mousseux et servez.

(465) Radziwill Maiden. — Dans un verre à madère
plein de glace pilée; couvrir avec crème de cacao,
ajouter une cuillère à café d'anisette dessus et
servez avec courte-pailles.

(466) Rainbow. — Dans un petit verre à flûte, en par
ties égales, sans mélanger, deux cuillères à café
de marasquin, deux de Cberry-Brandy, deux de

/  ' Chartreuse ver,e, deux de fine Champagne, une
'  cuillère de crème fouettée dessus et servez.

(467) Ranson Cooler. — Dans un gobelet avec deux
cuillères de glace pilée, un verre à liqueur de
grenadine, une cuillère à café de curfiçao, autant
de kirsch, trois traits de noyau, une petite cuiller
d'angostura, remplir avec soda water, remuer,
garnir d'une tranche citron et servir avec chalu
meaux.

(468) Raspail Black. — Dans shaker avec glace pilée,
une cuillère à bouche de sucre en_ poudre, un
verre à madère de café noir, un demi-verre à
madère de Raspail, trois traits de noyau, agiter
et passer dans petit tumbler, servez avec cha
lumeaux.

(469) Raspberry Bowle. — Framboises fraîches macé
rées au vinniigre, ajouter sucre en poudre et co
gnac, passer dans un autre bol et délier à l'eau,
quelques morceaux de glace et servez avec, lou
che dans verres à bordeaux.

(470) Raspberry Punch.— Dans un gobelet avec glace
en petits morceaux, une cuillère à bouche de
framboises fraîches, un trait de cognac, un trait
de marasquin, une cuillère à café sirop de fram
boises, remuer, passer dans un gobelet vert au
bord sucré, emplir avec Champagne, frapper et
servez avec chalumeaux.

(471) Red Lion. — Dans shaker avec glace pilée,
deux traits d'oxygénée, une cuillère à café de-
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Bénédictine, un demi-verre à liqueur cassis, un
verre de whisky, agiter fortement et passer dans
le verre rouge à pied, et servez.

((472) Régals Punch. — Dans un gobelet avec petit
morceau de glace, une cuillère a bouche de sucre
en poudre, une cuillère à café de jus de citron,
un verre à liqueur dee curaçao, un verre à ma^
dère de Kummel, emplir avec lait frais, remuer
saupoudrer muscade et ""servez avec chalumeaux.

(473) Revel Julep. — Taire dissoudre dans un gobe
let aivec un peu d'eau, deux cuillères à café de
sucre en poudre, ajouter un verre à madère se
cognac, quatre branches de menthe Jraiche bien
pressee, trois cuillerées de glace pilée, frapper et
vider dans un gobelet en cristal préparé à l'avan
ce, contenant : fruits de saison coupés arrosés
au rhum, saupoudrer de sucre- en poudre et l'in
térieur du verre, décorer de feuillles de menthe
et servez avec chalumeaux.

(474) Rhine wine Cobbier. — Dans un gobelet avec
deux cuillères à café de sucre, un verre à ma
dère d'eau pour dissoudre le sucre, trois cuillè
res de galce piléé, un trait de Grand Marnier,
un verre à bordeaux de vin du Rhin, remuer, dé
corer avec fruits coupés ef servez avec chalu
meaux.

:(4?5) Rhine wine -Limonade. — Dans gobelet avec
glace pilée, une cuillère à bouche sucre en pou
dre, le jus d'un demi citron, emplir avec vin
du Rhin, mélanger, garnir avec fruits coupés et
une tranche de citron, servez avec chalumeaux.

(476) Roch and Rye. — Dans un petit gobelet, une
demi-cuillère à café de sucre, un verre à madère
de whisky, emplir avec eau glacée ou bouillante,
(comme on demande), remuer à la cuillère et

'  servez.

(477) Rocky Mountain Cooleur. — Dans shaker avec
glace pilée, une cuillerée de sucre en poudre, un
œuf frais bien battu, le jus d'un demi citron, em
plir avec cidre de pommes, agiter ét passer dans
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un gobelet moyen, saupoudrer muscade et servez.
avec chalumeaux.

(478) Rose Cocklail. — Dans shaker avec glf-cô pilée,
deux traits de jus de citron, deux traits de sirop
de grenadine, trois traits de curaçao rouge, un
verre de cognac, agiter et passer dans un veire
à cocktail au bord givré, servez avec chalumeaux.

(479) Rose Tom Collin. — Dans shaker avec glace
pàlée, une cuillère à bouche de siiop de grena
dine, le lus d'un demi citron, un verre a inadere
d'Gld Tom Gin, un trait orange bitter, le blanc
d'un œuf, agiter fortement, passer dans un gobe
let moyen, remplir avec siphon, garnir avec tran
ches orange et servez avec chalumeaux.

(480) Rossington Cocktail. — Dans un shaker avec
o-lace pilée, un tiers de verre à madere de ver
mouth italien, deux tiers d'Old Tom Gin, agiter
et passer dans un verre à cocktail, ajouter un
zeste d'orange pressé et servez.

(481) Royal Smil. — Dans un shaker avec glace pilée,
le jus d'un demi citron, un demi-verre a lic|ueur
de sirop de grenadine, un verre a liqueur de
cognac, un blanc d'œuf, agiter fortement, ajoutei
un verre à madère de soda water, mélanger et
passer dans un petit gobelet, saupoudrer mus
cade et servez avec chalumeaux.

(482) Rum Cobbler. — Dans un gobelet, un tiers do
glace pilée, une. cuillère à bouche sirop de grena
dine, une cuillère, à houché de curaçao, une_ cuil
lère à café de sucre en poudre, un verre a ma
dère de rhum, agiter, décorer avec fruits coupés
et servez avec chalumeaux.

(483) Rum Cocktail. — Dans shaker avec glace pilée,
une cuillère à café sirop de grenadine, une cuil
lère à café de curaçao rouge, un verre de rhum,
agiter, passer dans un verre à cocktail, au bord
sucré, ajouter un zeste de citron pressé et servez.

(484) Rum Daisy. — Dans shaker avec glace pilée, .
une cuillère à bouche sirop d'orgeat, le jus d'un
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.d^emi citron, un verre à madère de rhum, frap
per et passer dans un verre â bordeaux, emplir
avec un trait siphon et servez.

(485) Rum Fix. — Dans un grand gobelet avec gla
ce pilée, une cuillère à bouche sucre en poudre,
le jus d'un demi citron, un' verre à madère de
rhum, emplir avec soda water, remuer, décorer
avec fruits coupés et servez avec chalurneaux.

(■486) Rum Fizz. ð Dans shaker avec glace pil®e, deux ,
cuill¯res ¨ caf® sucre en poudre, le^ jus d'un ci
tron, un trait de blanc d'îuf, un verre ¨ mad¯re
de rhum, frapper et passer dans un gobelet
moyen, d®corer avec tranche de citron, emplir
avec trait siphon et servez avec chalumeaux.

(487) Rum Flip. ð Dans shaker avec glace pil®e,.
deux cuill¯res ¨ caf® de sucre en poudre, un
îuf frais, bien agiter, ajouter uns cuill¯re ¨ caf®
anisette, un verre ¨ mad¯re de rhum, remuer,
passer dans un verre ¨ flip, saupoudrer muscade,
et servez avec chalumeaux.

(488) Rum Grog. ð Dans lui verre ¨ grog, deux mor
ceaux de sucre, un trait de grenadine, un trait
de curaao, un verre ¨ mad¯re de rhum, emplir
avec eau bouillante, remuer, ajouter une tranche
de citron et servez.

(489) Rum Julep. ð Dans shaker, une cuill¯re de
sucre en poudre, trois de feuilles de menthe
fi'a´che ®cras®e avec sucre en poudre, un peu
d'eau, un verre ¨ mad¯re de rhum, agiter avec
glace pil®e et vider dans un gobelet en cristal,
garnir tranches orange, fruits de saison,^ feuilles
de menthe et servez avec petite cuill¯re et cha--
lumeaux.

(490) Rum Punch (Cold). ð Dans shaker avec glace
pil®e, une cxiill¯re ¨ bouche sucre, dissoudre avec
an peu d'eau, deux traits jus d'orange, im trait
curaao, un verre ¨ mad¯re de rBum, emplir,
d'eau, frapper et passer dans un verre rouge
contenant tranche de citron, fruits coup®s, sau
poudrer muscade et servez avec chalumeaux.

■,>=i
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<(491) Rum Punch (Hot). Dans un verre rouge à
pied une cuillère de sucre, deux trait:, de jus de
citron, un trait de grenadine, un verre a madere
de rhum passer la râpe muscade, un zeste de
citron pressé, emplir d'eau, bouillante, arroser
de cognac et servez flambé.

(492) Rum Sangarée. — Dans un verre à bordeaux,
une cuillère à cale de sucre en poudre, une cuil
lère de glace pilée, un verre a madere de rbum,
un trait de siphon, remuer, saupoudrer muscade
et servez.

(402) Rum Scaffa. - Dans un verre à liqueur (flûte),
verser doucement sans mélanger demi-verre a
liqueur Bénédictine, demi-verre de rbum, deux
gouttes angustura dessus et servez.

(493) Rum Sling (Cold). - Dans un verre à
cuillère de sirop de sucre, un verre a madere
de rbum, deux cuillères de glace pilee, un zeste
de citron, emplir d'eau nature, remuer, saupou
drer muscade et servez.

Y494) Rum Sling (Hot). - Dans un v^rre à grog une
cuillère à bouche sucre en poudre, un zeste de
Citron un verre à madère de rhum, passer noix
muscade, remplir avec eau bouillante et servez.

(49,5) Rum Smash. — Dans un petit gobelet, une
cuillère de sucre en poudre, faire fondre avec un
peu d'eau, deux feuilles de menthe fraîche bien
pressées, un verre à. liqueur de rhum, mélanger,
emplilr avec glace pilée, décorer avec fruits, une
feuille de menthe au milieu et servez avec cha
lumeaux.

(496) Rum Sours. — Dans un gobelet avec glace pj-'
muscade, emplir avec eau bouillante et servez,
lée, une cuillère à bouche de sirop de sucre, une
cuiUère à bouche jus de citron, un verre a madère
de rhum, emplir avec soda water, remuer, déco
rer avec fruits coupés et servez avec chalumeaux.

(497) Rum Spider. — Dans un grand tumbler, deux
traits angustura, un verre de rhum, une tran-
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che de citron, quelques petits morceaux de glace,
emplir avec ginger Aie et servez.

(498) Rujti Toddy (Cold). — Dans un grand verre à.
pied, une cuillère à café de sucre en poudre, trois
traits angustura, un verre de rhum, quelqùs pe
tits morceaux de glace, emplir avec eau'fraîche,
remuer et servez.

(499) Rum Toddy (Hot). — Dans un verre à grog,
deux morceaux de sucre, trois traits angustura,
un verre de rhum, emplir d'eau bouillante, et
servez avec petite cuillère.

(500) Sabayon. Dans un petit poêlon, deux jaunes
d'œufs bien fouettés avec deux cuillerées de su
cre, ajouter un verre à madèrei de ,vin blanc ou
tout auti'C vin (poui les'Vfins de haut degi*é ajou
ter un peù d eau), leinuer toujoui's à, petit feu ou
•au bain-marie, jusqu'à ce que l'appareil soit bien
consistant, ne doit pas bouillire. Servir dans
une tasse à thé ,'dëcorer de biscuits ou un peu
airoser avec une liqueur si c'est demandé.

(501) Saîômé Cocktail. — Dans un shaker avec o-lace
pilée, un tiers de verre à madère de vereniouth
de Turin, un tiers de Dubonnet, un tiers de co
gnac, deux traits orange bitter, agiter et passer
dans un verre à cocktail, garnir de zeste de ci
tron, et servez.

(502) Sam Ward. — Dans un petit verre à pied plein
de glace pilée, couvrir avec Chartreuse jaune
un zeste orangei et une cerise macérée au kirsch
dessus, servez avec courte-pailles.

(503). Sampson's Knock out. — Dans shaker avec-
gla,C€^ pilee, un-ei cuillère à café de sucre en pou-
di'e. un jaune d ceuf fiais, un verre à lioueurs de
madere, autant de Whisky .agiter très fort, pas
ser dans un grand gobelet en cristal, garni)- d'une
tranche d orange et fruits de sa'ison escaloppés,
servez avec chalumeaux.

(504) Sanota Cobbler. — Dans un gobelet en cristal,
une cuilleree a bouche de sucre en poudre, dis-
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ïoudre avec un peu d'eau de seltz, remplir
gobelet moitié de glace piiée.e ajoutei' un demi-
verre à liqueur de kirsch, im deipi-verre à liqueur
de curaçao, un verre à madère de Sancta, re
muer, garnir avec fruits confits et servez avec
chalumeaux et petite cuillère.

<505) Sancta Cocktail. — Dans shaker avec glace
pilée, une cuillère à café d'anisette, un verre à
liqueur de Sancta, un demi-verre à liqueur de
gin, un trait de siphon, frapper et passer dans un
verre à cocktail, garnir d'un zeste d'orange et
d'une cerise macéiée au kirsch et servez.

<50G) Santa Cruz Orusta. — Dans un shaker avec
glace pilée, de\ix- cuillèies à café de sirop de gre
nadine, une cuillère à café de jus de citron, deux
traits angustura, trois traits de- marasquin, un
verre à madère de rhum Santa-Cruz, frapper et
passer dans le verre* à bordeaux préparé comme
pour Brandy-Cursta, et servez. à

(507) Santa Cruz Punch. — Dans un gobelet ayec
gîace pilée, une cuillère de sucre en poudre,
dissoudî-e avec un peu d'eau, ajouter dux traits
de curaçao, deux de noyau, un verre à madère

\  de rhum, emplir d'eau, remuer, garnir tranches
citron, fruits escaloppés et servez avec chalu
meaux.

(.508) Santa Cruz Fix. — Dissoudre une cuillerée de
sucre en poudre avec un verre à madère d'eau
de seltz, verser dans un shaker moitié plein de
glace pilée, ajouter le jus d'un demi citron, un
verre à liqueur de sirop d'ananas, un verre à
madère de rhum Sainte-Croix, frapper et verser
dans, un gobelet moyen contenant fruits coupés,
et servez avec chalumeaux.

(.509) Santiago Shak up. — Dans .shaker avec deux
cuillères de glace pilée, demi-verre à liqueurs Bé
nédictine, autant de rhum, un verre àliqueurs
de curaçao, remuer et servez dans un petit gobe
let, avec courtes pailles. .

(510) Sanctionos Pousse-Café. — Dans un petit verre
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à madère, curaçao rouge, marasquin, fine Cham
pagne, le tout en parties égales, sans être mé
langé et servez.

.^511) Sant George. — Dang un grand gobelet avec
un tiers de glace pilée, une cuillerée à bouche de
sucre en poudre, dissoudre avec un peu d'eau,
ajouter le jus d'une orange,, un verre à liqueur
de rhum, emplir d'eau, remuer, garnir trancUc
orange et servez avec chalumeaux.

:(512) Saiit James Cbcktail. — Dans shaker avec glace
pilée, deux cuillères à café de sirop .de sucre,
trois traits de curaçao, trois d'anisette, deux
traits d'angustura, deux tiers de veri'e à madère
de rhum Sant James, frapper et passer dans un
verre à cocktail garni de zeste de citron pressé.

(513) Sak Roàe. — Dans un gobelet avec glace pilée,
le jus d'un demi citron, un demi-verre à liqueur
de sirop de grenadine, un demi-verre à madère
d'Appel Brandy, un peu d'eau frappée et passer
dans un petit gobelet et servez avec courte-pailles.

(514) Saratoga Cocktail..— Dans shaker avec glace
pilée, deux traits angustura, une cuillère à café
de sirop d'ananas, une cuillère à café de maras
quin, un verre de cognac, frapper et passer dans
un verre à pied, garnir de fraises et d'un zeste
de citron et servez.

(515) Saratoga Cooler. — Dans un grand gobelet,
glace en petits morceaux, une cuillère à bouche
de sucre eri poudre, le jus d'un demi citron, em
plir avec ginger Aie, remuer et servez avec cha
lumeaux. ^

(510) Saratoga Pousse-Café. — Dans un petit verre
à flûte. Bénédictine, Curaçao jouge, kirsch, en
parties -égales, sans mélanger, ajouter dessus
deux traits angustura et servez.

(517) Sauterne Cobbler. — Dans un gobelet avec gla
ce, une cuillère à café de sucre en poudre, un
verre à liqueur de sirop de grenadine, deux ver-
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res ¨ mad¯re de Sauterne, frapper et verser-
dans un gobelet moyen, garnir de fruits esca-
lopp®s et servez avec chalumeaux.

(518) Sauteriie Cup (Pour 1 bouteille de sauterne). ð
Dans terrine, tranches d'orange, d'ananas, de
citron, quelques cerises, fraises ou raisin, une
branche de m®iisse, une cuiller®e ¨ bovche de
sucre en poudre, un verre de kirsch, un verre (le
curaao, ajouter une demi-bouteille d'eau ga
zeuse ou un sqDhoii, remuer, ajouter de la glace
¨ morceaux nu moment de servir.

(519) Sauternes Julep. ð Dans un gobelet, un verre-
¨ mad¯re d'eau, une cuill¯re ¨ bouche de sucre
en poudre, remuer, ajouter trois feuilles de men
the fra´che press®es, deux cuill¯res de glace,
emplir avec sauterne, m®langer, ajouter quelques
gouttes d'essence de vanille dessus et servez avec
fruits coup®s et feuilles de menthe dress®es au
tour ; chalumeaux.

(520) Sauterne Punch. ð Dans \in grand gobelet avec
glace pil®e', trois cuill¯res ¨ caf® de sirop de su
cre, demi-verre, ̈  liqueurs de jus de citron, demi-
verre ' ̈  liqueurs de curaao, deux verres ¨ mo
d¯re de sauterne, frapper, garnir avec deux tran
ches d'orange, une tranche de citron et fruits
coup®s, servez avec petits cuiillers et chalumeaux.

(521)Schwarzwalde Punch. ð Dans un gobelet, deux
cuill¯res ¨--caf® de sucre en poudi-e, deux traits
de jus de citron, demi-verre ¨ liqueurs de char-
ti'euse jaune, un verre ¨ mad¯re de- kirsch, quel
ques morceaux de glace, deux traits siphon, m®
langer, ajouter fruits de saison coup®s et servez
avec chalumeaux.

(522) Scotch Ibowl. ð Dans un gobelet avec quelques
morceaux de glace, un zeste citron, un verre ¨
mad¯re de Scotch 'Whisky, emplir avec soda, ou
avec eau naturelle, et servez.

(523) Scotch Whisky Skin. ð Dans un verre ¨ grog.
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un verre à madère de Scotch Whisky, remplir
d'eau bouillante, zeste citron et servez.

■(524) Shandy Gaff. ð Dans un grand gobelet, deux
ou trois petits morceaux de glace, emplir avec
moiti® de Ginger Aie et moti® Pale-Ale, remuer
et servez avec chalumeaux.

(525) Sherry and Egg. ð Dans un. verre jaune ¨ pied,
un jaune d'îuf, emplir avec Shen-y et servez.

(526) Sherry Cobbler. ð Dans un grand gobelet avec
glace pil®e, une cuill¯re ¨ bouche de sucre en pou-
die, un verre ¨ liqueur de curaao un verra ¨
liqueur de cognac, deux verres ¨ mad¯re de.
X®r¯s, frappez et servez dans un gobelet moycii,
garnlir de deux tranches d'orange, fruits coup®s
et versez dessus, sans m®langer, un verre ¨ li
queur _de porto rouge, servez avec petits cuil
lers et chalumeaux.

<527) Sherry Cocktail. ð Dans shaker avec glace pi
l®e, un trait d'angostura, deux traits d'orange
bitter, un verre de X®r¯s, remuer et passer dans
un verre ¨ cocktail avec zeste orange.

<(528) Sherry Egg Nog, ð Dans un gobelet avec glace
pil®e,. un îuf frais bien battu avec deux cuillers
¨ caf® de sucre en poudre, un verre ¨ mad¯re de
X®r¯s, un verre ¨ bordeaux de laiit, agiter et pas
ser dans un gobelet moyen, saupoudrer muscade
et ser-vez avec chalumeaux, on peu ajouter un
verre de liqueurs dessus, si est demand®.

(529) Sherry Fllp. ð Dans shaker avec glace pil®e,
un îuf trais bien battu avec une cuill¯re de sucre
en poudre, ajouter un verre de X®r¯s, un trait de
curaao, frapper et passer dans un pe'tit gobelet,
saupoudrer muscade et servez avec chalumeaux.

(530) Sherry Limonade. ð Dans un gobelet, un verre
¨ liqueurs de sirop de sucre, un verre ¨ liqueurs
de jus de citron, un verre ¨ mad¯re de X®r¯s, em
plir avec de l'eau, frapper, m®langer, garnir'avec
de frhits de saison et servez avec chalumeaux.
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(531) Sherry Punch. — Dans un gobelet avec glace
pilée, deux cuillères à café de sucre en poudre,
une cuillère à café de jus de citron, un veiie a

,bordeaux de^ Xérès, agiter et passer dans un grand
gobelet en cristal, garnir de fruits coupes et vei-
ser dessus, sans mélanger, un petit verre de vin

de Médoc, servez avec chalumeaux. ^

(532) Sherry Sangarée. — Dans un verre a bordeaux,
une cuillère à café de sucre en poudre, dissou
dre avec un trait d'eau de seltz, ajouter deux ou
trois morceaux de glace, emplir avec Xeres, sau-
poudier muscade et servez.

(533) Sherry Sours. —, Dans un gobelet avec glace |^-
lée, une cuillerée à bouche de jus de citron, une
cuillerée de sucre en poudre, un verre à madere
de Xérès, emplir avec soda, remuer, décorer avec
fruits-et servez avec chalumeaux.

(534) Silver Cocktail. — Dans shaker avec glace pilee.
deux traits de sirop de gomme, une cuillere a
café de marasquin, un trait de jus de citron,,
demi-verre à madère de Gin, demi-verre a li
queurs de vermouth français, frapper et passeï
dans un verre à cocktail avec zeste citron presse.

(535) Siîver FIzz. — Dans shaker avec glace pilée,
deux cuillèies/à café de sucre en poudre, le jus
d'un demi citron, un blanc d'œuf, frapper et pas
ser dans un gobelet moyen et remplir avec siphon,
garnir d'une demi-tranche de citron et servez avec
chalumeaux.

(536) Sieeper. — Dans un petit gobelet, un verre à ma
dère de Sherry Wine et emplir d'eau chaude, pas-
.ser la râpe muscade et servez.

(537) Snow Bail. — Dans shaker avec glace pilée, une
cuillerée de sucre en poucre, un blanc d'œul, mt
verre de Whisky, frapper, emplir avec Gmger-
Ale et passer dans un gobelet moyen, servez avec
chalumeaux.

ètiiL'ÀL\,
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(538) Soda Cocktail. — Dans un gobelet moyen, uu
verre à bordeaux de Sweppes Soda, une cuillère
a bouche de sirop de gomme, une cuilière à café
d'angostura, un trait de jus de citron, un zeste
citron, quelques petits morceaux de glace, remuer
et servez avec chalumeaux.

(539) Soda-Limonade. — Dans un grand gobelet avec
glace en petits morceaux, deux cuillères à ca'fé
de sucre en poudre, un verre à liqueurs de jus de
citron, emplir avec Sweppes Soda, mélanger bien
et servez avec chalumeaux.

(540) Soda Nectar. — Dans un gobelet avec trois cuil
lères à café de sucre en poudre, le jus d'un citi'on
deux morceaux de glace, deux verres à bordeau.x
d'eau de seltz, mélanger bien et ajouter une peti
te cuillère de bicarbonate de soude, l'emuer à la
cuillère et boire pendant l'aifervescence.

(twl) Som-Sem. Dans un petit gobelet en cristai
une cuillère à café de grenadine, demi-verre a
iqueur de goudron, un demi-verre à madère de
kn-sch, un zeste citron, une cuillerée de glace
piuee, emplir avec siphon, remuer et servez avec
c n ti 1 um 6 cl"Q X.

(o42) Soaino Cobbler. — Dans un gobelet moj'cn, un©
cuillere a café de sucre en opudre, un verre à
inadere d eau pour dissoudre le sucre, ajouter' i

Jin'de's ® mf^rceaux de glace, emplir avec du
dpnv Pû? ' des fruits confits et '
netiis r'ilfu^ macérées à l'eau-de-vi© et servez avecpeuis cuillers et chalumeaux.

_ bans un grand gobelet
e-remHii-.'i^ pdee, un verre à liqueurs de sirop de
nlir fp ̂  K w ^ liqueurs de cognac, rem-
ciiUlèL®^® . Champagne, remuer à lacuniere, ajouter une tranche de citron et une tran-
cne d orange et servez avec longues pailles.

(544) Sorbet. — Jus de fruits cuits avec du sucre, ser
vir froid dans un verre à bordeaux.

V I
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un jaune d"œuf bien battu avec une demi-cuil
lère à café de sucre en poudre, ajouter trois traits
de curaçao, trois de noyeu, deux traits de Ginger- .
Brandy, un verre de cognac, frapper et passer

(545) Square Meal. — Dans shaker avec glace pilée,
dans •un verre rouge à pied, servez avec courtes
pa/dles.

(546) Star and Stripe. — Dans un petit verre à flûte,
en partie égale, sans mélanger : noyeux, char
treuse jaune, curaçao rouge et cognac.

(547) Star Cocktail. — Dans shaker avec glace pilée,
deux traits de sirop de sucre, un trait de cu^'a-

-  çao, trois traits d'angostura, demi-yerre de ver
mouth italien, demi-verre à madère de cidre,
frapper et passer dans un verre à bordeaux avec
zeste citron.

(548) Stom Pence. — Dans un gobelet avec glace pi
lée, une cuillère à café de sirop de sucre, un verre
de cognac, emplir de cidre, remuer et servez avec
chalumeaux.

(549) Stone Fance. — Dans un grand verre à pied,
un verre à madère de Whisky, trois petits mor
ceaux de glace, remplir le verre de cidre, bien
sucre, mélanger et servez avec chalumeaux.

(550) Stout Sangarée. — Dans un verre à bordeaux,
une cuillerée de sucre", dissoudre avec un peu
d'eau, emplir le verre avefc Stout Beer, ajouter
deux petits morceaux de glace, saupoudrer mus

cade et servez.

(551) Suprême Cordiale. — Dans un verre à bordeaux,
plein de glace pilée, verser moitié du verre Su
prême mandarine, et moitié Suprême orange, ser
vez avec chalumeaux.

(552)Swedînsch Punch. — Dans un verre à bordeaux,
moitié de glace pilée, trois traits d'angostura,
un verre à madère de Coloris Punch, remuer et
servez avec courtes pailles.

»
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"" gobelet moyen, un
aueu.'^ liqueurs de curaçao rouge, un verre à M-queuis de creme de fraises, deux cuillerées de

remplir avec de l'eau, remuer et ser
vez avtc chalumeaux.

avec glace piléeune cuillere a café de sirop de sucre, un verret à
iquem^ d'absinthe, un verre à liqu'eurs de gen

tall et servL®'' ^erre à cock-

^^^^mlcérée'^i 7e^?'"a® ^ "^te, une cerise
quatre aualité H;''?-'''^' l^l^ce pilée, eteVe mé?anîe\. PoSe'cLnîilfv'"ef
courtes pailes. "®"i® Lhantilly, et servez jivec

^''"^ciSTime*®cSèr7à°h^^^ enun verre.de Sherrl wuî^. v ® d'ananas,
siphon, ajoutr un t-u â^^'P^a ®idre et
de curicnr. aî ® l"® de citron, un trait
Kés femner °r'' de saison escauppes, lemuer et servez avec chalumeaux.

~  avec glace
lique'ur Kirscheswasser^ gomme un verre à '
chartreuse 2rnn [;.-ra ^ depassez dans un've^i-o u ,i®'P ^'"apper et
cerise macérée à l'eau de

^''^un^lMne^d'^uf®n à madère,
Chartreuse imme pr® Priser), remplir avece jaune et servez avec petite cuillère.

^^^une''cufne'^;-érd?^"® ^'ace pilée,
frais un diaidnt ""'h ®a poudre une jaune d'œuf
aiouterun , "L® Mayenne, bien remuer,
dans mi ver, ® ®"§aac, frapper, passer
Imniauk. ^ ^ Pied, et servez avec cha-

(560) Tip-Tap Punch. _ Dans un grand gobefet en

http://verre.de/
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cristal avec quelques morceaux de glace, une
cuillère à café de jus de citron, un verre de co-
miac, une tranche d'orange, citx'on et ananas,
remplir avec du Champagne doux, remuer à la
cuillère, ajouter quelques fruits coupés, et servez
avec chalumeaux.

(561) Tom and Jerry. — Jaune d'oquf bien battu
une cuillerée de sucre en poudre, une pincée
d'épices, ajouter une demi-verre à liqueur de
rhum et autant de cognac, wne cuilllère à cafe
de curaçao, un clou de giroflée, ajouter une.
tasse d'eau bouillante, remuer et passer dans une
tasse spéciale à Tom et Jerry, servez mousseux.

(562) Tom Collin. — Dans un grand gobelet avec gla
ce, deux traits de jus de citron, deux cutillère.s
à café de sucre en poudre, un cuillère à café de
lait, un verre à madère de gin, emplir avec si
phon soda, remuer, ajouter une tranche citron
et servez mousseux avec chalumeaux.

(563) Tom Collin Brandy. — Dans un grand gobelet
avec glace, un verre à liqueur de sirop de sucre,
un verre à madère de cognac, un demi-verré à
liqueur de marasquin, le jus d'un demi citron,
mélanger, remplir avec une bouteille de soda wa-
ter et servez mousseux avec chalumeaux.

(564) Toison d'Or, — Dans un verre à madère plein
de -glace pilée, verser dessus un demi-verre de.
Bénédictine, ag^iter la bouteille, de l'eau-de-vie
de Dantzig et remplir le verre, servez avec cha
lumeaux.

(565) Too-Too. — Dans un shaker avec glace pilée,
ime cuillerée de sucre en poudre, un œuf frais,
agiter très fort, ajouter une cuillerée-de sirop de
framboises, un verre à liqueur de rhum, un ver
re à liqueur de cognac, remuer et passer dans un
gobelet moyen, et servez avec chalumeaux.

(566) Torelli's Appetenecy. - Un jadne d'œuf bien battu
avec une cuillère à café de sucre en poudre, deux
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diablotins de Cayenne ajouter un demi-verre de'
cognac, l'einuer, mettez dans un verre à madère
un verre à liqueur de crème de cacao, et verser
dessus le mélange préparé, servez sans mélanger,
avec courte-pailles.

(567) ToreUi's Appetizer. —jians un grand verre flûte,
quelques petits morceaux de glace, un verre a
liqueur de bitter Campari, un verre à madère
de vermouth Martilni et "Rossi, un zeste citron,
erhplir avec siphon, et sei'vez.

(568) Torellis Bishop. — Dans un bol, pêche bien
mûre coupee en quartier, macérre au sucre en
poudre une pincée de canelie eu poudre et cognac,

- emplir avec vin de Barbara mousseux et servez!

(569) Torelli's Claret Cup. — (Recette pour 30 person
nes) : Dans une grande soupière, dissoudre 20
morceaux de sucre avec une bouteille d'Appolli-
naris, ajouter une moitié d'ananas, deux citrons
et deux oranges, le tout coupé en tranches, un
verre à bordeaux de marasquin, un verre à'ma
dère de Grand Marnier, quatre bouteilles de bor
deaux rouge, une bouteille de Champagne l'e-
muei' avec louche, ajouter quelques gros moi--
ceaux de glace au moment de servir et une poi
gnée de cerises ou des gi-ains de raisin et servez
dans verres a bordeaux.

(570) Torelli's Cobbler. — Dans un gobelet au tiers
plein de glace pilée, un verre à liqueur de crème
de noyau, un demi-verre à liqueur de curacam
emplir avec muscato blanc, remuer à la cuillère,
et passer dans un gobelet contenant fruits esca-
loppes et gi;ains de raisin blanc, et servez avec

,  cuillères et chalumeaux.

571) Torelli's Cocktail. — Dans un shaker avec glace
pilée, un trait angustnra, un zeste de citron,
deux traits marasquin, un tiers de verre de ma
dère Grand Marnier, un demi-verre à madère
vermouth Martini et Rossi, frapper et passer dans

h..
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un verre à cocktail au bord sucré, garnir zeste
orange et servez avec courte-pailles.

(572) Torelli's-Collir.. — Dans un grand gobelet, une
ceaux de glace, lemuer et servez avec chalu-
cuillère à bouche des ucre en poudre, le jus d'un
demi citron et d'une demi orange, un verre à
liqueur de Grand Marnier, un demi-verre à li
queur de gin, un demi-verre à liqueur de maras
quin, emplir avec siphon, quelques petits mor-
meaux.

(573) Torelli's Crusta.— Préparer un verre à bordeaux
avec le bord sucré, avec un couteau enlever
l'écorce d'une orange, de façon à pouvoir garnir
l'intérieur du verre à bordeaux, mettez une fraise
au fond et vous versez dessus la boisson suivan
te dans shaker avec glace pilée, le jus d'un quart
dé citron, une demli-cuilière à café de sucre en
poudre, deux traits angustuia, quatre traits
de noyau, une cuillère à café de marasquin, un
verre à liqueur de porto blanc, un verre à liqueur
de Grand Marnier, fi-apper et passer dans le
verre, préparer comme il a été indiqué ci-dessus,
et servez avec courte-pailles. »

(574) Torelli's Cup. — (Recette pour 15 personnes)
Dans une terrine, un verre à madère de curaçao
rouge, un verre à madère de noyau, une bouteille
de muscato blanc, une bouteille d'Asti mousseux,
deux bi'.anches de mélisse, tranches d'oranges,
d'ananas et fruits escaloppés, quelques fraises

'nu grains de raisin, remuer avec louche, et ajou
ter au moment de servir une bouteille, de Per-
rier et quelques morceaux de glace.

(575) Torelli's Daisy. — Dans un shaker avec un tiers
de glace pilée, un verre à liqueur de crème de
vanille, le jus d'un demi-citron, une cuillère à
café de marasquin, deux tiers de verre à madère,
de Grand Marnier, frapper et passer dans un
petit gobelet, emplir avec trait siphon et servez
avec chalumeaux.

•1'.
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(576) Torelli's Flag. — Dans un gobelet à champao-ne
ou dans un verre-Hûte au tiers plein de glace^pi-
lée, couvrir avec crème de menthe, ajouter un
second tiers de glace pilée, mettre un dé de fruits
confits au milieu et couvrif avec marasquin
ajouter un troisième tiers de glace pilée et cou
vrez avec Cherry Brandy, le tout sans mélanger
coller un chalumeau contre le verre et servez '

(577) Torelli's Flip. — Dans un ,shaker ayec glace pi
lée, une cuillère à café de sucré en^ poudre un
œuf frais, un pensée de canelle en poudre' un
zeste de citron, agiter très fort, ajo-uter un verre
de cointreau, deux traits de noyau, une cuillère
à café de crème de vanille, deux traits siphon
remuer et passer dans un verre à flip saupou'

,,drer muscade et servez avec chalumeaux

(578) Torelli's Fix. — Dans un grand gobelet en cristal
avec glace, une cuillère à bouche sucre en non
dre, le jus d'un demi-citron, un demi-verre à li
queur de Kummel, un verre de kirsch emplir
avec eau de Perrier, remuer, décorer avec frnit<;
coupés, fraises ou cerises, et servez avec chalu
meaux.

(5d)) Torelli's Fizz. - Dans un shaker avec un tiers
de g ace pilee, une cuillère à bouche de sucre p,,
poudre, un demi-verrs de gin, un veiTe de Gian i
-Alarmer, une cuillère à café de blanc d'œnf a"
T.Pl' pmnlîr nvcip cnHn a^i-
.  ' . vitu iJlclIiC a œuf ncri-tel emplir avec soda, remuer, passer daiis Tin
gobelet moyen, garnir tranches citron et servez
avec chalumeaux. -eiv-ez

(580) Torelli's Gaff. — Dans un gobelet, quelques petite
morceaux de glace, un verre à bordeaux de bitter
Al o—-j cie bitterAie, un demi-verre a liqueur de curaçao rouo-e
un demi-verre à liqueur de Grand Marnier em'
plir avec Stout Ginger-Ale, remuer et'servez'avec
clialmneaux.

(581) Torelli's Gliihweïn. Dans une petite casserole
un vei're de vin rouge avec sucre, clous de.giro
flée, canelle, noix, muscade, zeste de citron, faire

^  ■ ^ /I ■ riw-. ir .-*-11 t
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bien chauT´er (sans bouiliii'), passer dans un fer
rougi au feu, et verser ¨ travers iine passoire
dans un verre ¨ pied, ajouter dessus un demi-
verre de rhum nu de cognac et servez ffamb®.

(ç82) Torell´'s Grog. ð Dans un verre rouge ¨ pied,
deux cuill¯res ¨ caf® de sucre en poudre, une
cuill¯re ¨ caf® d® curaao, une cuill¯re ¨ caf® de
Grand Marnier, une cuill¯re ¨ caf® de jus d'oran
ge, un verre ¨ liqueur de kirsch, emplir avec eau
bouillante, remuer, ajouter une ti'anche de ci
tron, une cerise mac®r®e au kirsch, arroser avec
une cuill¯i'e ¨ caf® de cognac et servez flamb®.

(383) Torell´'s Julep. ð Pr®parer un grand gobelet au
tiers plein de fruits escalopp®s, d®corei' ¨ l'int®-
rieur du vei're avec trois feuilles de menthe fra´
che, brouiller au jus de citron et sucre, et verser
devant le client les boissons suiyantes : pr®parer
dans shaker un tiers de glace pil®e, une cuiller®e
de sucre, dissoudre avec eau, deux branches de
menthe fra´che pil'®e, une cuill¯re ¨ caf® de cr¯
me de vanille, une cuill¯re ¨ caf® de Grand Mar
nier, empli]' avec Moscato blanc, remtier ¨ la
cuill¯re et passer dans le verre pr®par® comme
il a ®t® indiqu® ci-dessus, servez avec,chalumeaux
et petites cuill¯res. '

•(584) Torell´'s Kn´ekerbein. ð Dans un verre ¨ fl¾te,
demi-vene ¨ liqueurs de cr¯me de v¨nille, un
jaune d'îuf sans le briset, un demi-verre ¨ li
queurs cognac, un demi-verre ¨ liqueurs cura
ao, un trait de rhum dessus et çservez sans m®
langer avec petite cuill¯re.

(585) Torelli Knickerbocker. ð Dans shaker, un tiers
de glace pil®e, deux zestes de citron, le jus d'un
demi-citi'on, un demi-verre ¨ liqueur de sirop de
cerises, un demi-verre ¨ liqueur de Grand Mar
nier, un verre ¨ liqueur de rhum, frapper et pas
ser dans un verre moyen, ajouter une cuiller®e
de fi'uits coup®s et servez.

(581)) Torell´'s Lemosquache.ð Dans un grand gobelet.
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le blanc d'un œuf bien battu avec deux cuillerées
de sucre en poudre, ajouter le jus d'un citron,
deux traits de rnandarinette, quelques morceaux
de glace, emplir avec soda, remuer, garnir d'une
tranche d'orange et servez avec chalumeaux.

<587) Torelli's iMarqiiice.— (Recette pour 20 personnes):
Dans une casserole, une bouteille de vin rouge
avec sucre, canelle, clous de -giroflée, quatre tran- ' '
ches de citron, faire à peine bouillir, faire refroi
dir sur glace, passer dans une terrine, ajouter
deux bouteilles de Champagne, un verre à madère
de mai-asquin, remuer, garnir avec assortiment n
de fruits coupés, ajouter une bouteille de Perrier
et quelques morceaux de glace au moment de
servir, servez avec louche dans coupe à Cham
pagne. ■

(588) Torellfl s MélAiigQ, — Dans shaker avec glace pi-
lée, deux cuillères à café de sucre en poudre deux
traits de noyau, emplir avec café et lait, frapper
et passer dan.s un gobelet moyen, ajouter une
pointe de Chantilly, saupoudrer'vanille et servez
avec cuillère et chalumeaux.

<589) Torelli's Night Cun.—Dans shaker avec un quart
de glace priée, deux jaunes d'œufs, bien agiter
avec un verre à liqueurs de crème de noyau, un
verre à liqueurs de Grand Marnier, un demi-verre
à liqueurs de curaçao rouge, .et passer dans un
verre à bordeaux, ajouter une pointe de crème de
Chantilly dessus, saupoudrer vanille et servez
avec petites cuillères et chalumealix.

(590) Torellii's Nog. — Dans shaker avec glace pilée,
une cuillerée à bouche de sucre en poudre, mi
œuf frais, agiter très fort, ajouter ud peu de
noix muscade, un verre de Marsala, un verre de
Grand Marnier, un verre à bordeaux de làit, re-
miier et passer dans un verre rouge à pied, déco
rer avec pointe de Chantilly et servez avec petite
cuillère et chalumeaux.

<591) Oranges-Quaches. — Dans un grand gobelet,
^ une cuillerée à café de sucre en poudre, deux



-130-

traits de curaçao rouge, un trait dè rtium, un,
ti-aït de jus de citron et le jus d'une orange, quel
ques morceaux de glace, emplir avec eau fraîche,

\  ' remuer, ajouter une tranche orange, deux traits
de siphon et servez avec chalumeaux.

(592) Torelli's Pfirsh Bowle.— Pêches pilées, couvir
de sucre en poudre, mouiller avec madère, laisser
macérer dans une teiTine pendant deux heures,
remplir avec vin blanc, Champagne et eau de
seltz, ajouter quelques morceaux de glace au mo
ment de servir et servez dans coupes à Champa
gne.

(593) Torelli's Pousse-rAmour. — Dans un verre rouge
à pied, en parties égales, sans mélanger, maras
quin, un jaune d'œuf, curaçao rouge, noyau et
cognac.

(594) Torelli's Punch (Cold).— Dans shaker avec un
tiers de glace pilée, une cuillère à café de sucre
en poudre, un verre à màdère de Grand Marnler,.
un demi-verre à madère de mandarinette,' le jus
d'une moitié d'orange, un verre à bordeaux de
lait, une pincée de noix muscade, frapper et pas-

„  ser dans un gobelet en cristal, ajouter une cuille-
rée de confiture de fi-aises, remuer et servez avec

'  petite cuillère et chalumeaux.
,1 '
■  • (95) Torelii'S' Punch (Hot). — Dans un verre jaune à

pied, un zeste de citron, un verre à madère de
exir-camomille, emplir d'eau bouillante, ajouter

c  une cuillère à café de cognac dessus et servez
flambé.

(.596) Torelli's Punch (Tepid). — (Recette pour 15 per
sonnes) : Dans un grand saladier, mettre huit
jaunes d'œufs,a jouter une pincée de clous de
gii'oflée en poudre, et autant de noix muscade et
de canelle, 250 gr. de sucre en poudre, former en
neige bien ferme les huit blancs d'reufs dans un
auti'e Irol, et mélanger avec les jajines, ajouter
un demi-litre de cognac, un dcm-ilitle de rhum,
un litre d'eau bouillante, la verser doucement

..V '
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toujours en remuant avec le fouet et servez avec
louche, dans des coupes à Champagne.

^597) Torelli's Sangaré. — Dans un verre à bordeaux,
une cuillère à café de sucre en poudre, deux traits
de Fernet Branca, deux' ou trois petits morceaux
de glace, emplir avec vin de .Marsala, remuer,
saupoudrer muscade et servez.

(598) Torelli's Sling. — Dans un gobelet moyen, une
cuillère à café de sirop de sucre, une cuillère à
café Amer Picon, un verre à madère de Coin-
treau, une pincée de muscade, un zeste de citron,
emplir avec eau chaude ou froide, comme de
mandé et sercez.

( 599) Torelirs Smash. — Dans shaker avec un tiers de
glace pilée, une cuillerée de sucre en poudre, dis
soudre avec un peu d'eau, deux feuilles de men
the fj'aîche pilées, un demi-verre à liqueur sirop
de fraisess, un vei're à madère de Grand Mar-
nier, agiter et passeï- dans un gobelet moyen con
tenant un tiers de fraises, saupoudrer de sucre
et arroser de jus de citron, entourer de trois feuil
les de menthe, servez avec chalumeaux et petite
cuillère.

(600) Torelli's Soyer. — Dans un grand gobelet en
cristal avec un quart plein de glace pilée, une
cuillère à café de jus d'orange, une cuillère à
café de curaçao rouge, un cuillère à café de
Grand Marnier, deux traits marasquin, un verre
à liqueur de sirop de grenadine, emplir avec
Champagne, remuer à la cuillère, décorer d'une
tranche orange et servez avec chalumeaux.

1(601) Torelli's Sours. — Dans shaker avec glace pilée,
une demi-cuillère à café de sucre en poudre,
deux traits de jus de citron, le jus d'une demi-
orange, une cuillère à café anisette, un verre à
madère de quinquina, agiter et passer dans un
gobelet moyen, décorer de fruits coupés et emplir
le verre avec trait de siphon, servez avec cha
lumeaux.
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(602) Torelli's Toddy. — Dans un verre rouge à pied,,
un trait angustura, un verre à liqueur eau-de-
vie de Dantzig, un demi-verre à liqueur de Grand.
Marnier, une cuillère à café de crème de vamille,
emplir avec eau frappée ou eau bouillante sui
vant comme l'on demande. (Hot or Cold).

(603) Torelli's Tom-Jerry. — Dans un gobelet, une.
cuillère à café de sucre en poudre, un jaune
d'œuf bien battu, ajouter une cuillère à café de
curaçao, une cuillère de rhum, une cuillère de
cognac, une pinte d'ép'ice, deux clous de giro
flée, remuer, emplir avec eau bouillante ou eau
glacée, comme demandé), enlever les deux clous
de giroflée,.verser d'un gobelet à l'autre pour ren
dre mousseux, saupoudrer muscade et servez.

(604) Touch-me-not. — Dans shaker avec glace pilée,,
une cuillère à café de curaçao, une cuillère à
café de cassis, un verre de rhum, une cuillère à
café de jus de citron, un trait de sirop de gom
me, frapper et passer dans un verre à bordeaux.

(605) Ultimus. — Dans shaker avec glace pilée, une'
cuillerée de sucre en poudre, deux diablotins de-
Cayenne, un-peu de noix muscade, un jaune
d'œuf, agitëb et ajouter Un verre à madère de-
scotch whisky, remuer et passer dans un verre-
à bordeaux.

(606) Unhand. — Dans shaker avec glace pliée, un
zeste de citron, un œuf frais, agiter très fort,
ajouter un verre à liqueur de sirop d'ananas, un
verre à madère de Rey Whisky, emplir avec
Perrier water, remuer, .-passer dans un gobelet
encristal, saupoudrer muscade et servez avec
chalumeaux.

(607) Univers Cocktail. — Dans shaker avec un tiers
de glace pilée, une cuillère à café de bitter Cam-
pari, une cuillère à café de cognac, un demi-
verre à madère de vermouth Martini et Rossi,
frapper et passer dans un verre à cocktail avec
zeste de citron.

K\-'r r.' i 1 . '>■'
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(608) Usual Punch. — Dans un gobelet moyen, ou
dans un verre à grog, une cuillère à café de
sucre en poudre, un verre à liqueur de rhum, un.
demi-verre à liqueur de cognac, une cuillère à
café de cui'açao, une cuillère à café de.jus de.
citron, emplir avec eau bouillante ou glacée' (à
volonté), remuer, saupoudrer muscade et servez
avec chalumeaux.

(609) Uxurius. — Dans un gobelet en cristal, une
cuillère à bouche de miel, un jaune d'œuf, un
zeste de citron, remuer à la cuillère, emplir avec
vin chaud, mélanger, saupoudrer muscade et
servez.

(610) Vanille Punch. — Dans un gobelet moyen,
trois traits de curaçao rouge, trois traits de
noyau, deux traits de jus d'orange, uil verre a
madère de crème de vanille, emplir avec glace
pilée, remuer, décorer d'une tranche d'orange
et une cuillerée de macédoine de fruits, servez,
avec chalumeaux.

(611) Vanille-Raspberry. — Dans un bol, entouré de
glace pilée, framboises macéi-ées au jus de ci
tron et sucre, ajouter un verre à liqueur de
crème de vanille et emplir avec vin d'Alicante,
remuer doucement et servez avec louche dans
coupes à Champagne.

(612) Vatican Punch. — Dans un gobelet double avec
■glace pil®e, une cuill¯re ¨ bouche de sucre en
poudre, un îuf frais, bien battre, ajouter deux
traits de jus de citron, une cuill¯re ¨ caf® de
curaao, une cuill¯re ¨ caf® de rhum, emplir
avec vin blanc, frapper et passer dans un gobelet
en cristal, saupouder muscade et servez avec
chalumeaux. '

(613) Venizelos Cocktail. ð Dans shaker avec un
Hiers de glace pil®e, un demi-verre ¨ liqueur de
cognac, un demi-verre ¨ liqueur de gin, un de-
m´-verre ¨ mad¯re de porto blanc, frapper et
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passer dans un verre à cocktail avec zeste de
citron et servez.

(614) Venizelos Sling. Dans un grand verre à pied,
. un morceau de sucre, un verre à liqueur de
Kummel, un verre à liqueur de gin, râper mus
cade, un tranche de citron piquée d'un clou de *
giroflée, emplir d'eau bouillante et servez.

(615) Vermouth-Cocktail. — Dans shaker avec glace
pilée, trois traits angustura, deux traits de
noyau, deux de curaçao, deux tiers de verre à
madère de vermouth Martini et Rossi, frapper
et passer dans un verre à cocktail, ajouter un
zeste de citi-on pressé et servez.

(616) Violet Cocktail. — Dans shaker avec glace pi-
lée,q uatre traits orange bitter, une cuillère à
café de cassis, deux tiers de verre à madère de
Byrrh, frapper etp asser dans un petit verre
rouge à cocktail avec zeste orange pressé et
servez.

(617) Vogien Cocktail. — Dans shaker avec glace pi-
Jée, une cuillère à café de sirop de citron, une
cuillère à café de sirop de grenadine, un demi-
verre à liqueur de goudron, un demi-verre à
madère eau de seltz, agiter et passer dans un
verre à cocktqil, ajouter un trait de kirsch des
sus et servez.

(618) Voslau Cocktail. — Dans shaker avec glace pi
lée, une cuillère à café de marasquin, un diablo
tin, poivre rouge, un%demhverre à madère de
pippermint, un verre à liqueur de Wodka, frap
per et passer dans un verre à cocktail et servez.

;(619) Washington Cocktail. — Dans shaker avec gla
ce pilée, une cuillère à café de sirop d'ananas,
deux tiers de verre à madère de gin, un demi-
verre à madère de Sherry wine, frapper et pas
ser dans un verre à bordeaux et servez avec
zeste orange pressé.



— 115 —

(G20) Waterloo Cocktail. — Dans shakei' avec glace
pilée, un trait angustura, un verre à liqueur de
line Napoléon, un verre à liqueurs de porto blanc,,
frapper et passer dans un verre à cocktail avec-
zeste citron pressé.

(621) Welshman's Cocktail. — Dans shaker avec gla
ce pilée, un trait anisette, un demi-"\"erre à ma
dère whisky, un demi-verre à madère vermouth.
Noilly, frapper et passer dans un verre à cock
tail, garnir zeste citron et servez.

(622) Whisky Gobbler. — Dans un gobelet avec glace
pilée, une cuillère de sucre en poudre, une cuil
lère à café' de sirop d'ananas, un verre à ma
dère de whisky, emplir avec siphon, remuer,
gaiTifir avec fruits coupés, ananas et grains de
raisin, servez avec petite cuiller et chalumeaux.

(623) Whisky Cocktail. — Dans shaker avec glace pi
lée, trois traits angustura, trois traits de cura
çao, trois traits de noyau, un demi-verre à ma
dère de whisky, frapper et passer dairs un verre-
à cocktail, garnir d'une cerise macérée à l'eau-de-
vie.

(624) Whisky Collin. — Dans un gobelet avec glace
pilée, deux cuillerées à café sucre en poudre, le
jus d'un demi-citron, un verre à madère de
whisky, emplir avec soda, remuer et servez avec
chalumeaux.

(62-5) Whisky Crusta. — Dans shaker avec glace pi
lée, une cuillerée à café de sucre en poudre, une
cuillère à café de sirop d'amande, un- trait an
gustura, le jus d'un demi-citron, une cuillère a
café de marasquin, un verre de scotch whisky,
frapper et passer dans le verre à bordeaux pré-

■ paré à l'avance, comme il a été indiqué pour
« Brandy Crusta ».

(626) Whisky Daisy. — Dans shaker avec glace pilée,
une cuillère à café de sucre en poudre, une cuil-
lèi;e à café de sirop de fi-amboises, une cuillère à
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café de jus de citron, un verre de whiskj', frap
per et passer dans un petit gobelet, emplir avec '
trait de siphon, servez avec courte-pailles.

(627) Whisky Egg-Nog. — Dans shaker avec un tiers
de glace pilée, un œuf frais bien battu, une
cuillère à bouche de sirop d'ananas, un peu de
muscade, un verre à madère de whisky, un ver
re à madère de lait, agiter et passer dans un

/ verre à pied, servez avec chalumeaux.

(628) Whisky Flash, — Dans shaker avec glace pi
lée, un trait de jus de citron, deux traits de si
rop d'ananas, un verre à madère de whisky, un
verre à madère d'eau, frappei' et passer dans un
vei-i'e l'ouge à pied au bord sucré et servez.

(629) Whisky Fllp. — Dans shaker avec glace pilée,
une cuillère à café de sucre en poudre, un jau
ne d'œuf, trois traits de curaçao, trois traits de
noyau,agiter très fort,ajouter un verre à madère de
whisky, mélanger et passer dans verre à flip,
.saupoudrer muscade et servez avec chalumeaux.

(630) Whisky Fllp-Flap. — Dans shaker avec glace
pilée, une cuillère à bouche sirop d'ananas, un
verre à liqueur de whisky, le blanc d'un œuf
frais, agiter fortement et passer dans un verre h
boi'deaux et servez avec chalumeaux.

(631) Whisky Flx, — Dans,un grand gobelet en cris
tal, deux cuillères à café dé jus de citron, deux
cuillèi'es à café de sucre en poudre, une cuillère

'  à bouche de sirop d'ananas, un verre à madère
de whisl,-;y, quelques petits morceaux de glace,
emplir avec soda, remuer, décorer avec fruits
coupés, une tranche citron et servez avec chalu
meaux.

(632) Whisky FIzz. — Dans shaker avec glace pilée,
une cuflllère à bouche de sucre en poudre, le jus
d'un citi'on, un trait de blanc d'œuf, un verre à
madère de whisky, frapper et passer dans un

'■i '
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gobelet moyen, emplir avec siphon, décorer
tranche citron et servez avec chalumeaux.

(633) Whisky Grog. — Dans un verre à pied, une
cuillère à bouche de sirop d'ananas, trois traits
de curaçao l ouge, un verre à madère de whisky,
une tranche de citron ou orange, emplir d eau
bouijlante, remuer et servez.

,(634) Whisky Julep. — Dans shaker avec glace pilée,
une cuillère de sucre en poudre, trois feuilles de
menthe fraîch'e pilées, un verre à madère de
whisky, frapper et passer dans un gobelet en
cristal, remplir avec glace pilée, décorer de fruits
de saison, feuilles de menthe, saupoudrer avec
sucre et arroser sans mélanger, d'un demi-verre
de rhum et servez avec chalumeaux.

(635) Whisky Night Gup. — (Recette avec un œuf, suf
fisante pour quatre personnes) : Dans shaker '
avec un cjuart de gltjtce pilée, un jaune d'œuf,
un verre à madère de whisky, un verre à madère
de curaçao rouge, un verre à liqueur anisette,
un verre à liqueur de cognac, un verre à liqueur
de sii'op d'ananas, agiiter très fort et passer dans
verres à madère et servez avec courtç-paille.

(636) Whisky Punch (Gold). — Dans un verre à pied,
une cuillère à bouche sirop d'ananas, un cuil-
lèi'e à café curaçao, un verre à madère de whis
ky, emplir avec eau et glace pilée, décorer de

fruits coupés, tranche d'ananas et servez avec
chalumeaux.

<637) Wh'sky Punch (Hot). — Dans un verre rouge
à pied, un morceau de sucre, une cuillère à café
sirop d'ananas, une cuillère à café curaçao, un
verre de whisky, une tranche citron, un peu de

. muscade, emplir avec eau bouillante, remuer,
.ajouter une cuillère à café de rhum et' servez
flambé.

(638) Whisky Rickey. — Dans petit gobelet avec gla
ce pilée, une'cuillère à café de sucre en poudre.
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autant de jus de citron, un verre à liqueurs de-
whisky, remplir avec soda-water, remuer et servez
avec chalumeaux.

(639) Whisky Sangarée. — Dans un verre moyen à
pied, quelques petits morceaux de glace, une-
cuillère à café de sucre en poudre, un verre à
madère de whisky, un trait.de Cherry Brandy,
remuer, saupoudrer muscade eu servez.

(640) Whisky Siing. — (Cold ou Hot), suivant com
me est demandé, se prépare dans un verre à
grog, une cuillère à café de sucre, un zeste de
citron, un verre à madère de whisky, emplir
d'eau (chaude ou glacée), passeï- la i-âpe mus
cade et servez.

(641) Vyhfsky Smash. — Dans un gobelet moyen, une
cuillère de sirop d'ananas, trois feuilles'de men
the fraîche pressée, un verre de whisky, remplir
avec glace-pilée, décoi-er avec fruits de saison
et servez avec chalumeaux.

(642) Whisky Snapper. — Dans un gobelet avec glace
pilee, une_ cuHllère de sucre en poudre, quatre
traits de jus de citron, une cuillère à café de;
siroD de framboises, un veire de whisky, une
cuillère à café de miel, emplir avec soda, re
muer, décorer ti-anche citi'on et servez avec cha
lumeaux.

(843) Whisky Spider. -- Dans un grand gobelet en
cMstal, deux morceaux de glace, trois traits
angustura, un verre de Rye Whisky, une tranche
de citi'on, remplir avec ginger-aie, et servez.

(6441 Whisky Sours. — Dans un gobelet avec glace
pilee. le jus d'un deini-cifron, . une cuillère à
bouche de sucre en poudre,' un verre à madère
de whisky, emplir avec soda, remuer, décorer
avec fi'uits coupés, et servez avec chalumeaux.

(6'45) Whisky Stone Fence. — Dans gobelet avec gla-
ce en petits morceaux, une cuillère à bouche de-

http://trait.de/
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sirop d'ananas, un verre à madère de whisky,
emplir avec cidre, remuer et servez avec chalu
meaux.

(646) Whisky Toddy. — Dans_un verre à grog, une
cuiller à bouche de sirop d'ananas, un trait an-
gustura, un verie à madère de whisky, emplir
avec eau chaude ou glacée, suivant comme est
demandé (hot or gold), remuer et servez.

(647) White Cross. — Dans un gobelet en cristal,
avec quelques petits morceaux de glace, un verre
à liqueur Impériale Mandarine, un verre à ma
dère de whi.sky, emplir avec eau nature, i-emuer
et servez.

(648) Whiste Lion. — Dans shaker avec un .tiers de
glace pilée, une cuillère à café de sucre en pou
dre, un trait de 'ms de citron, une cuillère à café
sirop de framboises, une cuillère à café curaçao,
un verre à madère de rlmm, emplir avec siphon,
lemuer, passer dans un gobelet en cristal conte
nant fruits coupés, fraises et cerises, servez avec
petite cuillère et chalumeaux.

(649) Whiste Plush. — Passer au client un grand
gobelet en cristal, la bouteille de whisky et un
pot de lait bien frais afin qu'il se serve à son
goût.

(650) Widow Kisa. Dans petit verre à madère, en
parties égales, sans mélangei-, un jaune d'œuf,
un demi-verre à liqueur de mtu-asquin, un demi-
verre à liqueur de Chartreuse verte,, un demi-
verre à liqueur Bénédictine et servez.

(651) Winni|ieg Cocktail. — Dans shaker avec glace
]ililée, le jus d'une moitié d'orange, deux traits
de jus de citron, une cuillère à café sirop d'ana
nas, un demi-verre à madère de curaçao triple-
sec, frapper et passer dans un verre à bordeaux,
servez avec zeste orange.

'(652) Winnipeg Squasch. .— Dans grand gobelet en
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cristal, une cuillère à bouche sirop cl'ananas, le
jus d'iin demi-citron, le jus d'une orange, deux
traits de curaçao, emplir avec soda, ajouter
quelques petits morceaux de glace, garnir d'une
tranche de citron et orange et servez avec cha
lumeaux. f

(653) Winter Palace Cocktail. — Dans shaker avec
glace pilée, le jus d'une mandarine, un demi-
verre à madère de gin, une cuillère à café anl-
sette, un demi-verre à madère de vermouth Mar
tini et Rossi, un trait d'orange bitter, frapper
et passer dans un verre à bordeaux au bord su
cré, ajouter une ol'ive verte et un zeste de citron
pressé, seivez avec cbalumeaux.

(654) Winter Palace Crusta. — Avec un couteau,
enlever l'écorce d'une belle mandarine, sans la
déchirer, la mettre dans un verre à bordeaux
avec bord sucré, ajouter trois cerises macérées
au kirsch, et verser dedans la boisson suivante :
Dans shaker avec un tiers de glace pilée, deux
traits orange bitter, le jus d'une demi-manda-
iline, deux traits de jus de citron, un demi-verre
à liqueur de marasquin, un demi-verre à madère
de kirsch, frapper et passer dans le verre pré
paré à l'avance comme il a été indiqué ci-dessus,
arroser avec une cuillère à café de Cherry Bran
dy et servez avec chalumeaux.

(655) Winter .Palace Cup. — (Recette pour 12 per
sonnes) : Dans un grand bol, un verre à madère

■de mandarinette, un verre ¨ mad¯re de marasquin, un verre ¨ mad¯re de Grand Marnier, une
demS-bouteille de-vin Tpckay, une orange et un

demi-citron coup®s en tranches, deuv branches de
m®lisse, un demi-litre infusion de tilleul l®ger et
hien sucr®, remuer, ajouter une poign®e de frai
ses et des grains de i-aiisin, un siphon de seltz
et une bouteille de Champagne (cuv®e Winter),
quelques gros morceaux de glace et servez avec
louche dans coupe ¨ Champagne.

(656) Winter Palace fllamb®. ð Dans un verre rouge-

/
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à pied, une cuillerée à café de sucre une cuille
rée à café de sirop d'orange, une cuillerée à café
de curaçao rouge, passé rape muscade, emplir
avec eau bouillante mélangée, ajoutez une tran-
cke de citron piquée d'un clou de glroflé, arrosez
d'un verre à liqueur de rkum, flambez et servez.

:(657) Winter Palace Fllp. — Dans shaker evec glace
glace pilée, un jaune d'oeuf, bien agiter avec 2
cuillerée à café de sucre, ajouter une cuillerée à
café de Maraschino, un verre à liqueur de cura-
ço rouge, le jus d'un quart de citron et le jus de
demi orange, frappez et passez dans un verre à
flip, saupoudrez avec muscade et servir avec
chalumeaux. ^

(658) Winter Palace frappé. — Dans un petit verre à
flûte ou dans un verre à madère, plein de glace
pilée, couvrir en partie égale sans mélanger, ani-
sette et chème de curaçao, servir avec un chalu
meau.

i(659) Winter Palace Garden. — Dans un gobelet en
cristal, une cuillère à bouche de sucre en pou
dre, dissoudre avec un verre à bordeaux d'eau,
ajouter un verre à liqueur de curaçao blanc, un
verre à liqueur menthe verte, trois petits mor
ceaux de glace, remuer, ajouter une olive verte,
trois feuilles de menthe fraîche brouillées dans
le jus de citron et sucre, trois tranches de manda
rine et arroser sans mélanger d un demi-verre
de Brandy et servez avec chalumeaux.

'(660) Winter Palace Mimosa. — Dans shaker avec
place pilée, une cuillère à café de sucre en pou-
dre, un jaune d'œuf, un verre à liqueur de Bé
nédictine, agiter, ajouter un verre à madère de
vin blancf mélanger et passer dans un verre vert
pied et servez avec chalumeaux. - ■

(661) Winter Palace pousse-café. — Dans un petit
verre à liqueur (flûte), un trait de crème de men
the verte, emplir en parties égales sans mélan
ger avec mandarinette et Cherry Brandy.

N.
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(662) Winter Palace Punch (Gold). — Dans un grand
gobelet en cristal, une cuillère à café de sucre

en poudre, une cuillère à café curaçao rouge, une
cuillère à bouche de jus d'orange, un verre a
madère inandaninette, emplir avec Champagne
et eau de seltz, ajouter deux ou trois morceaux
de glace, un tranche citron, luie tranche orange
et fruits de saison coupés, servez avec chalu
meaux.

(663) Winter Palace Punch (Hot). — Dans une verre
rouge à pied, une cuillère à café de sucre en
poudre, deux traits de jus de citron, une cuillère
à café curaçao, un verre à liqueur de Exir ca
momille, un zeste de citron, passer f-âp# musca
de, emplir d'eau bouillante, remuer, ajouter deux
cerises macérées à l'eau-de-vie et une cuillerée
de kirsch dessus et servez flambé.

(664) Winter Palace Remember. — Jaune d'œuf bien
battu avec une cuillère à café sucre en poudre,
un zeste orange pressé, un peu de noix mus
cade, enlever le zeste orange, ajouter un demi-
verre de crème de moka, remuer et verser dans
un verre à pied, emplir avec fine Champagne
(sans mélanger), décorer avec pointe de crème
Chantilly et servez avec chalumeaux et petites
cuillères.

(665) Winter Palace Squash. — Dans shaker avec
un tiers de glace pilée, une cuillère à bouche
de sirop de mandarine, le jus d'une demi-orange,
une cuillère à café jus de citron, un blanc d'œuf,
agiter très fort, emplir avec eau de Perrier ou'
de seltz, passer dans un gobelet en cristal, gar
nir avec une tranche d'orange et arroser avec
deux traits de porto rouge et servez avec chalu
meaux sans mélanger.

(666) Winter Palace Waiter. — Dans shaker avec
glace, pilée, deux cuillères à café de sucre en,
poudre, deux traits de noyau, un verre à liqueur
crème de moka, un demi-verre à* madère café
noir, agiter, passer dans gobelet à Champagne,.
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emplir avec crème Chantilly, saupoudrer vanille
et servez sans mélanger avec chalumeaux "et
petite cuillère.

<667) Xanthos ou Yellow. — Jaune d'œuf hien hattu
avec sucre en poudre, ajouter un verre à liqueur
de Chartreuse jaune, un demi-verre à madère
d'eau, remuer et servez dans un veiTe à hor-
^deaux avec coui'tes-pailles.

<669) Xérès Punch. — (Recette pour 20 personnes) :
Dans une grande terrine, deux cuillerées à houcho

de sucre en poudre, un verre à madère crème de
vanille, deux verres à bordeaux de cognac, un
vei'fe à bordeaux de curaçao sec, deux bouteilles
de Xérès, remuer et décorer avec tranches d'o
range, de citron et fruits escaloppés, faire rafraî-
cMr sur glace pendant une heure, remuer et
servez avec louche, dans un verre à madère.

(669) Xertigny Limonade. — Dans un grand gobelet
en cristal, le jus d'un citron, un verre à liqueur
de marasquin, une cuillère à café de sucre en
poudre, emplir avec vin blanc, quelques mor
ceaux de glace, remue!' et servez avec chalu
meaux.

<670) Xibson Cocktail. — Dans shaker avec glace pi-
lée, un demli-verre à madère vermouth français,
autant de gordon gin, un trait angustura, frapper
et passer dans un verre à cocktail avec zeste
citron pressé. " 'V

(671) Xylomite Punch. — Dans un verre jaune à
pied, une cuillère à café de sucre en poudre un
verre à bordeaux de lait bien chaud, un verre de
curaçao blanc, une peu de noix muscade, re
muer, ajouter un demi-verre de whisky dessus,
flambé et servez.

(672) Xstar Cocktail. Dans shaker avec glace pilée,
un verre à liqueur de vermouth de Turin, deux
verres à liqueur de Apple Brandy, frapper et
passer dans un verre à cocktail avec zeste citron.

M
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ajouter un trait d'orange bitter dessus et servez.
avec coutre-p ailles.

(673) Yankee. — Dans un gobelet moyen avec quel
ques morceaux de glace, un verre à liqueur de-
cognac, un verre à madère de vermouth de Mar
tini et Rossi, emplir avec soda water, remuer
et servez avec chalruneaux.

(674) Yarmouth Toddy. —Dans un verre à grog,'dis
soudre une cuillère à café de sucre avec un peu
d'eau, ajouter un verre à liqueurs de cognac,au
tant de questch, un zeste citron, remplir avec eau
bouillante ou glacée selon comme demandé (bot.
or cold), mélanger et servez.

(675) Yonkers. — Dans un gobelet en cristal, avec
quelques morceaux de glace, un verre à liqueur
sirop d'ananas, une cuillère à café jus de citron,
une cuillère à café de rhum, emplir avec eau de
St-Galmier, remuer, décorer avec tranche d'ana
nas et banane, servez avec chalumeaux.

(676) Ypres Cocktail. — Dans shaker avec gMce pi-
lée, deux traits sirop de sucre, une cuillère à
café de kirsch, un verre à liqueur de whisky, un

dembverre ià madère vin blanc, un. trait orange bit
ter, frapper et passer dans verre à bordeaux,
garnir d'une cerise macérée auliirsch et servez.

(677) Young-Fellow. -î- Dans un grand gobelet en
cristal, un verre à liqueur Peach-Brandy, deux
tranches d'orange, quelques petits morceaux de
glace, emplir avec soda water, remuer à la cuil
ler et server avec chalumeaux.

(679) Young-Man Cocktail. — Dans shaker avec gla
ce pilée, un trait angustura, un trait de cura
çao, un demi-verre à madère de vermouth fran
çais, un verre à liqueur de Brandy, frapper et
passer dans verre à cocktail, ajouter un zeste de
cttron pressé et servez.

(680) Ytrac, — Dans un grand gobelet en cristal.

.tv.
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aJjricots et pêches bien mûres coupées en tran
ches, saupoudrer avec sucre et une pincee de
clous de giirofiée en _poudre, emplir avec vin rou
ge, et servez avec cuillère. .

(681) Yzeures Cocktail. — Dans shaker avec glace pi-
lée, un trait angustura, un verre à liqueur de
kirsch, un verre à liqueurs crème de noyau, frap
per et passer dans un verre à cocktail, garnir
d'une cerise cuite au sirop et servez.

(682) Zanzibar Cocktail. — Dans shaker avec glace
pilée, un verre à liqueur de curaçao l'ouge, une
cuillère à café de kirsch,- une cuillère à café
d'essence de café, deux traits de sirop de sucre,
frapper et passer dans un veiTe à cocktail, gar
nir d'une cerise macérée à l'eau-de-vie, et servez
avec courte-pailles.

(683) Zara. — Dans shaker avec glace pilée, un trait
angustura, un demi-verre à liqueur de maras-

'  quin, un verre à liqueur de cognac, frapper et
passer dans un verre à bordeaux, emplir avec
trait siphon et servez.

(684) Zarnohoff Cocktail. — Dans shaker avec glace
pilée, une cuillère à café de sirop de cerise, un
demi-verre à madère v de kirsch, une cuillère à
café eau-de-vie Wodka, frapper et passer dans
verre rouge à cocktail, garnir d'une mirabelle
macérée à l'eau-mde-vie et servez.

(685) Zaza Cocktail. — Dans shaker avec glace pilée,
un trait Pepson bitter, un de noyau, un tierij
de verre à madère de vermouth de Martini' et
Rossi, autant de gin et autant de quinquina,
frapper et passer dans verre à cocktail.

(686) Zénith Cocktail. — Dans shaker av^ec glace pi
lée, un trait angustura, une cuillère à café ani-
sette, un verre à liqueurs Sloe gin, un verre à
liqueur Scotch Whisky, frapper et passer dans
un verre à pied, garnir d'une cerise cuite au
sirop et servez.
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(687) Zénith Cooler. — Dans gobelet en cristal, moi-
tîê plein de glace pilée, une cuillère à bouche
sirop d'ananas, un verre à liquèur de gin, rem
plir avec demi Appolinaris, remuer, décorer
(Tananas coupés en dés et servèz avec chalu
meaux.

(688) Zigomar. — Dans un gobelet en cristal, quel-
cfues morceaux de glace, une cuillère à café de
grenadine, une cuillère à bouche de curaçao,
un verre à liqueur Amer Picon, emplir avec si
phon, remuer et servez.

(Ggg) Zingara. — Dans verre rouge à pied, une cuil
lère à bouche miel, remplir avec lait bien chaud,
remuer, aroserr avec quelques gouttes de rhum
et servez.

.(690) Zummaraga. — Dans shaker avec glace pilée,
deux cuillères à café de sucre en poudre, deux
IraSts de jus de citron, un verre d'eau-de-vie,
emplir avec thé frais et froid, frapper et passer
dans gobelet en cristal, tranche de citron et ser
vez avec chalumeaux.
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