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1)ief es mudj mirb nur an Dffi~ 

5iere abgegeben. ctin XeiI bes 
9\eingeminns f äIIt ben moljI~ 

tljätigen 6tiftunge1t für bie naclj 
[ljina fommanbierten Xr11µ.pen 

u11b beren ~interiaff ene 3u. 

G5egen ctinf enbung bes metrages uon 
3 9J{arf ne3ro. 91adjnaljn1e 3u oe:: 
3ieljen uon ,3. ,3. ~Tieoer in Eeip3ig, 

~eubni~erftraße 91r. 1- 7. 
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orolen uub 
ff • r 

un e 
3um manönet:: unb tyelbgeoraud) 

ber beutf d)en mrmee. 

ctin 91.~eµtoüd)lein 3ur 5Bereitung non 
allerlei ftärfenben (f)etränfen, gef ammelt 
aus ben fturf en ber öelbartilletie:: 

6d)ießf d)ule 5u Jüterbog. 

• 

Wlit einem ~nl)ange gaf tronomif d)en 
~nl)altes. 
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ID o rro ort. 

fil1ie bie Slranfenfta±iftif aller Xruµµenteile nad):: 
gemiefen ljat, f)aben fid) feit ber ltinfüljrung bes 
raudjfdjmadjen ~uioers bie ltrfranfungen an 
Eeoercirrljofe unb ~ernionen bebeutenb ner:: 
meljrt, unb auffällig erf d)eint ber Umftanb, baf3 
bie in ber 91äl)e bes ~l)eines garnif onierenben 
~egimenter oef onbers an ~ernionen im Winter 
3u leiben fd)einen, mäljrenb Eebercirrljofe not:: 
neljmiid) im D)ten bes ~eid)es gelegentlicf) her 
Wlanöner auf3utreten µflegt. !)ie öeibartiIIerie 
litt be)onbers unter ben gebad)ten ltrf djeinungen . 

• 

911el)rere ~erren ber öeibartillerie:: 6d)ie)3fd)ule 
ljaoen bief e ltrf djeinungen einer eingel)enben 
Unterfudjung unterworfen unb finb baoei 3u bem 
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<trgeonis gelangt, baß beibe .Rran!Ijelisoilber auf 
bie gleidje Urf adje, auf bie Wir!ung ber <ßaf e 
bes möI)renµuloers, 3utiicf3ufül)ren finb. Wäl)renb 
bie unoollftänbige merbrennung bes 6djmar3== 
µuluers aus bem 6aIµeter üoerfdjüffigen 6auer== 
ftoff frei werben ließ, bet burd) bie .Bunge bem 
mruttreisiauf 3ugefüI)ti unb bie .Rörµe1iemµeratur 
erI)öl)enb uot ~ernionen f d)ü~te, ergiebt bie je~ige 
3uf ammenfe~ung unf eres Xreif>mittefs einen fuldjen 
Uef>erf d)uß nid)t. '.Die .Bebercirrljof e ber Dffµartei 
ljingegen ift auf ben eintrodnenben Q3influß ber 
~uinergaf e erft f e!unbär 3urücf3ufüljren. '.Das 
uermeljtie '.Durftgefiiljl nadj bem 6djießen mürbe 
burdj ben inneriidjen füef>raudj Ieidjten guten 
9nof elmeins Ieidjt geljoben jein; leibet finbet fidj 
f oidjer in öftlidjen .5immeisftridjen feiten, unb 
bie minbermertigen 6urrogate finb, in erljöljter 
ffi1enge genoffen, bie unn1itteibare Urfadje ber 
.Bef>ercirrljo 1 e. 



• 

1)a mir aus Ieicf)t begreiflidjen 05rünben bie Ur:: 
facf)e ber Ueoel (bas 9\öf)renµuluer) nicf)t oefeitigen 
rönnen, fo mußte uns baran liegen, bie Wirfung 
burd) geeignete 9J1ilieI 3u µaralIJfieren. 1)a3u 
)tellien bie betreffenben mebi3inif djen mearbeiter 
f olgenbe öorberungen auf: 
a) für bie Weftµartei ( .Rranfljeitsoilb: ~ernionen 

im Winter): mef d)affung non wtilieln 3ur 
ctrljöljung ber .Rörµerlemµeratur; 

b) für hie Dffµatiei ( EebercirrT)of e mäf)renb her 
W1anöuer): mef d)affung non hurftf tillenben 
gut befömmlid)en 6ommergetränfen. 

1)ie nad)folgenben mrätter ftellen bas 9\efultat ber 
Umfrage bei hen bef onbers beteiligten 9\egimentern 
bar. 1)ie auf bem milieleuroµäif d)en W1et1hian 
Iiegenben 05arnif onen 3. m. 6dJtnebt a/D. murben 
non beiben Uebeln betruff en. Wir f önnen bal)er 
auf hie non bort eingegangenen morf d)riften be:: 
f onbers aufmerrfam macf)en. 
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!)ie}e er}te m:uflage mögenodj mandjemerne}jerungen 
unb mermeljrungen e1ialjren, aIIe {Jreunbe eines 
guten Xrunfes merben baljer um CEinf enbung oon 
neuem 9J1ateriaie unb uon mor:: unb 91atf djiägen 
ergeoenft erfudjt uon ber 

Siaf inofommiffion bes mrten .Bagers ber 
~elbartiIIerie:: 5d)iebf d) uie. 

{Jaif dje 5Seonadjtungen: 
~uf 6eite 72 muß es Ijeißen: 6. faljren'oe Q3atterie 
~ef'oartifferie " ~egts. Q)eneralf elb3eugn1eif ter ( 1. 5Bran ben" 
burgifdjes) 91r. 3 anftatt: 2. ~ommerfdjes G5renabfer"9\egt. 
91r. 9. ~itf 6eite 73 ~elbartillerie"9\egt. ITTr. 3 onftatt 91r.13. 
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Warum man ~orolen 
oraut. 

filfs filnf ang her 9le3epfe if f im 6fammoudj 3u 
Jüferoog fofgenbes ffiebidjfdjen eingefdjrieoen: 

:Sdj fenn' ein einfad)es 9\e3epf, 
9'ladj meid)em immer id) gelebt: 
,, 91imm eine ölaf dje 9J1of eimein, 
!)odj nur uom beffen barf er f ei11, 
5Bon bent, ber gieic~ bem 6eff mou)fieti, 
9J1if bem man 3ipperiein furieti; 
!)auon f djenf ein ein uoIIes ffifas, 
Q3ef d)11üff(e erft bas eble 9'laß, 
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'.Dann gieß es Iangf am in ben illlunb, 
illis '.Du Iannft f eljn bes füiaf es fürunb; 
'.Drauf f treidjie mit ber ~anb ben maud) 
Unb f djnaI3e mit ber 3unge audj. 
'.Dies roieberljoI' f o uieie illlal, 
illis baß hie erfte ~af dje all', 
'.Dann ruf' ftets nadj 'ner neuen ~a)dje, 

6niang' '.Du füefb lja)t in ber %a)d)e." 

Wis ctntgegnung 3um mor}teljenben ljat ein 
3meiter in bas illomienoud) ein füebid)t uom 
rool)Ioefannten 6djriffleiter bes .Riabberabcrlf dj 
( er)djienen im .Riabberabatf dj ITTr. 52 unb 53 

bes ,3aljrganges 1888) *) einge3eidjnet, meidjes 
oef agt, baä es audj mandjmal Weine gieot, bie 

0um %rinfen nidjt nljne metieres taugen: 

*) Wir hanfen .5enn 2! . .5offmann=J!3erlin bie ftbl. Cft= 
Iauonis 3um 2!obtucf bet IDerf e. 
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!)ie ad)tunbad)t5iger Weine. 
ctine fauere m:rbeit. 

mon Joljannes :trojan. 

3n bie}em .jal)re am 9\l)eine 
6inb Ieiber gemadj)en Weine, 
:Die an Wert nur geringe. 
cts rei~en nur 6äueriinge 
~m meriauf bie}es f>erb}tes, 
91ur f>erberes oradjf' er unb f>erof tes, 
3u nieI 9\egen, 3u menig 6onnen}djein 
ßieß erl)offien 6egen 3erronnen }ein, 
91idjfs füutes fLoä in bie Xonnen ein. 
:Der adjtunbad)f3iger 9\l)einmein 
3}t, Ieiber G5ottes, fein Wein, 
Um ßeibenbe 3u laben, 
Um <Dram 3u begraben, 
Um 3u uertreiben Xrauer. 
ctr i}t bafür 3u f auer. 
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filn ber 9Jlo l el )teljt es nod) )d)Iim1ncr, 
:Da Ijört man nid)ts als 05emin1n1er, 
91id)ts als Wed)3en unb 6töljnen 
filon ben Q.Jätern unb 6öljnen, 
:Den Wlüttern unb ben 1'.öd)tern 

• 

Ueoer ben nod) niel f d)Ied)tern 
<Ertrag ber Ijeurigen .ße)e. 
:Der Wein ijt maljrljaft lJö)e, 
ctin 9tad)enpuner unb .Siräner; 
Wie unter <I5Iäub'gen ein .Sie1)er, 
Wie ein 6trold), ein gefäljriid)er, 
~n bem .Sireif e Cfljriid)er 
Unter guten Weinen erf d)eint er. 
Wlfer öreube if t ein öeinb er, 
WIIer ßuf t ein filerberber. 
6ein <I5efd)ntad i)t faft nod) Ijeroer 
2If s ber bes ctjjigs, bes reinen. 
<tin Wein if t es 3um Weinen. 

2Tocr ber Wein, ber in 6 a dJ f e n 
3n bief em .jaljre ift gemadjf en 
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Unh bei 91aumourg im XI)ale 
'.Der ra)dj ffieaenhen 6aale, 
'.Der ift )aurer nodj niele 9J1ale 
21Is her f auer)te 9J1o)elmein. 
Wenn bu il)n f djlürfit in bid) I)inein, 
3ff bir's, als oo ein 6tad)elf d)mein 
'.Dir fröd)e burdj beine Sleljle, 
'.Das heinen 9J1agen als ~öl)Ie 

Cfrfor, barin 5u I)aujen. 
Wng)t ergreift hidj unb ffiraufen. 

Woer her ffirüneoerger 
3)± nod) oiel ärger. 
Eaf3 il)n nidjt beine Wal)I ;ein! 
ffiegen if)n if t her 6aalmein 
91od) niel )über als 3uder. 
ctr if t ein Wein für ill1uder, 
öür bie grünbeuif d)en '.Did)ter, 
öür ,,Xanfe 5Boß" unb für 9tidjter. 
Cfr mad)t Iang bie ffie)id)ter, 
IBia}) hie Wangen; mie 9ta)en 
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60 grün madjt er bie 9laf en. 
Wer iT)n trinft, ben burdjfdjauert es, 
Wer iljn tranf, ber f>ebauert es. 
G;r T)at etwas f o 5Berfauertes, 
'.Daä es fidj nidjt Iäät milbern 
Unb nur f djmer if t 0u f djilbern 
3n Worten unb ~ilbern. 

Woer ber 3 ü!Iidj a uer 
3ft nodj 0möif mal f o fauer 
W!s ber Wein von fürüneoerg ; 
'.Der if t an 6äure ein 3merg 
füegen ben Wein aus 3üIIidjau. 
Wie eine borf tige milbe Gau 
6idj uerljält 0ur 5atien :raune, 
60 oerT)ält fidj, bas glaube, 
'.Diefer Wein 5u bem 91ebenfa~ 

Wus 6djlefien. ctr ift f djauberlja~, 

G;r ift gräälidj unb greuiidj, 
Ueoer bie 9J1aäen abfdjeulidj. 
9J1an )oIIte iljn nur auf 6djädjeroänfen 
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'.Den ©äf ten in bie ~ed)er f d)enfen, 
9nit iljm nur f d)mere 5ßerbred)er tränten, 
filber nid)t el)rlid)e 3ed)er fränfen. 

Wenn bu einma[ fommft 
~n biefem Winter nad) ~omft, 
'.Deine (frfal)rung 3u mel)ren, 
Unb man fe~t, um bid) 3u el)ren, 
'.Dir !)eurigen ~omfter Wein vor, 
'.Dann, bitt' id) bid), fiel) bid) fein vor, 
'.Daä bu nid)ts bavon verf d)ütte)t 
Unb bein Cf>emanb nid)t 3errüttef t, 
Wei[ er i!öd)er ftiät in bie Sl[eiber 
Unb aud) in bas 6d)ul)merf Ieiber. 
'.Denn bie)es Weines 6äure 
~ft eine f o ungel)eure, 
'.Daa gegen il)n 6d)mefeI)äure 
'.Der 9nild) gieid) 1;t, ber 1üf3en, 
'.Die 3arle .Rinb[ein genießen. 
~ä[lt ein Xroµfen bavon auf ben Xif d), 
60 f äI)rl et mit lautem ©e3if cf) 
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G5leidj l)inburdj burdj bie ~fatte. 
ltif en 3erftört er mie Watte, 
'.Durd) 6fal)l gel)f er mie burd) lliutter, 
<Er if t aller 6auerfeif 9Jlutter. 
6tanb !)alten vor bief em 6auer11 
Weber 6d)löffer nod) ill1auern. 
cts löft in bem f d)a1ien lliomfter Wein 
6id) G5ranit auf unb 3iegeljtein. 
'.Diamanten merbe11 f ogfeid), 
.:1n il)n l)ineingeiegt, pfiaumenmcidj. 
2fus ~Iatina mad)t er 9J1iirneteig. 
'.Dief es vergieß nid)t, falls bu fomm)t 
.:1n biefem Winter einmal nadj lliomft . 

Wc11n nun bie 9J'tutter 91atur in iljrer ur1enb~ 
lidjen G5üte audj einn1aI f aure Weine I)at madjjcn 
laffen, jo 1nu a bet feieoiogif d) cr3ogene 9J?enjdj, 
ba er bief e Weine nidjt pur frinfcn fa1111, fidj 
barauf Ijingemiefen fül)Ien, baf) man eben ettnas 
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anberes bamit an3ufc;tngen l)aoe, unb el)e er 
bief en Wein 3ur <Effigbereitung ober 3um ~unen 
oon Un-if ormfnöµfen ober anberem miäbraucf)t, 
f o roirb er ficf) eine ~omle ober einen ~unf cf) 
baraus nrauen, be3m. einen .Rognaf ober einen 
[orbial== 9Jtcbnc ober ein anberes fräftigenbes 
G5etränf baraus beftiIIieren. W1it bem 5norftel)enben 
f oII jebocf) neifeine nicf)t gefagt fein, baa man nur 
mißratene .ja'f)rgänge 3u einer ~nro(e benunen 
f oI[e; es giebt aucf) mancf)erlei gute Weine, bie 
in ber ~anb bes oerftänbigen ~omientrinfers 

ifjre G5üte fa1t nocf) mef)r ausgeben roie im 
91atur3uftanbe. 



morolen. 

©runbregein 5ur ~oroienoereitung. 

1. .ßaa bir nid)t oon guten öreunben unb ge:: 
treuen 91ad)oam Ijineinreben, f onbem braue beine 
mowle allein. '.Denn f fets gieot e.s einen, bem 
bie mowie 3u f auer iff, einen anbern, bem fie 
3u füß wurbe, einem britfen Ijat fie 3u wenig 
ge3ogen, unb wieber einem if f fie 3u f fa1i ge:: 
worben. ~örl man auf f Jld)e <ttnreben, f o 
wirb gefünffelf, nad)gegoffett, nad)ge3ude1i, wo:: 
mögiid) gar nodj W1abeira ober Slognaf Ijin3u:: 
gefügt, baä bas 9\efultat fdjiimmer ift als ber 
mom)ter Wein in feinen f d)Ied)teften .jaijrgängen. 
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2. ffilan nef)me im allgemeinen nur Ieid)te unb 
reine Weine, ba ja meljr als gemöljniid) getrunfen 
werben f oil, unb :prüfe jebe ~Iafd)e, bamü fein 
Wein in bie 5Bomie Iommt, ber nad) ~fro:pfen 

fd)mecli. 

3. Wenn man überf)au:pt 3uder oermenbet, fo 
löfe man 6tüden3uder in fiarem 5Brunnenmaffer 
auf unb oerfüäe mit biefer 3uderlöfung; es Iann 
Ieicf)t oorlDmmen, baä bie 5Bowle trübe wirb, 
wenn man geftoi)enen 3uder uerwenbet. 

4. ~Ile 3uff)aten, meid)e bas 'llroma geben 
f ollen, neI)me man nid)t 3u reid)lid); bie 5Bowle 
fofl immer nod) Wein bleiben, unb bas mlaä 
bes '.Duffes muä f o geI)alten fein mie bei einer 
oomel)men '.Dame bie ~arfümierung. '.Darum ift 
bas 3ieI)eniaff en butd) lange 6tunben, bas un:: 
äf il)ett)d)e 3erquetf d)en ber ~rüd)te gan3 uer:: 
werflid); bef onbers 1 ollen <Erbbeet== u nb ~fir)id)== 

bowlen flare (})etränfe bleiben, nid)t aber bas 
~us)egen non 6µülwaffer befommen. 
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5. 1)er 5Bomlenlöffel ift 3um 6djöpfen unb Um== 
rül)ren ba, nidjt aoer 5um 6teljenla}}en in ber 
5Bomle, allbiemeil er fein filroma oe)i~t. 

6. f>ält man nadj Ieidjtem Umrüljren bic 5Bomle 
für genügenb burdjge5ogen I f 0 gießt man Oel 
1)amenoomlen 5ur 9tegelung ber 6üßigfeit 3uder 
ober Wein 3u unb }tellt bie 5Bomle falt. 9J(an 
nermeibet gern bas f>ineinmerfen oon <Eisftüden 
unb füljlt Iieoer in einem <Eisoab ober burdj bie 
merbun}tungsfälte eines na)f en um bie 5Bomle 
gemidelten Xudjes. 3ur filofüijlung einer größeren 
5Bomle bebien± rrtan }idj eines utnfangreicf)eren 
G5cfäßes als bie 5Bomle )elo)t, in ber 91egel einer 
5Bledjfd)ü)f el. ~n biefe ftelle man nttn bie 5Bomle 
unb fülle ben 3mif d)enrattm 3mi)djen berf elben 
unb ber 6djüffel mit fein 5erf d)lagenem <Eis. Um 
bas <Eis fompaft 5u madjen, gebe man Ijin unb 
mieber eine leidjte 6djidjt grobes 6al5 bei. 60== 
bann gar11iere man ben ctisfran5 in 5ierlidjer 'll\eife 
;;~i! fleinen 5Blättern ttnb 6aifo11früdjfen, mie 
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<trboeeren u. f. m., unb uerjef)e aud) bas fileuf3ere 
ber ~led)fd)üifeI mit einer 6eroiettenbraµerie, jo 
baß bie ~omie einen f)übjd)en <tinbrud mad)t. 
<tine oöIIig 3u <tis gemorbene ~omie jd)medt 
ebenf omenig unb oefommt ebenf oid)Ied)t mie eine 
marm }eruierte; bie rid)tige, aIIerbings nur nad) 
bem G>efüf)I meßbare '.temµeratur 3u erreidjen, ift 
bas f)auµtfunf t)tüdd)en bes ~rauers. 

7. ffilan trinft Weißmeinoomien aus grünen 
ober gellien 9-\ömern, mit 9\oimein gemif d)te aus 
meil3en <Diäf ern, filnanas:: unb ~firficIJbomlen 

audj aus groäen 6djalen. '.Damen befommen 
nur f)albe CDiäjer einge)djenft , bamit jie f icf) 
ftets an frif d)em 6toft ergö1)en fönnen. 

1 '.l 



~nanasborolen. 

'.'.Das munberuoIIe filroma ber filnanas ift bas 
banff>arfte für jeben 5Bomienf>rauer, ber, tun es 
mögiidj i)t, fidj fri)djer reifer ~rüdjte bebienen 
mirb. <Etwa breioierteI bis ein ~funb reife 
~rudjt redjne man auf fünf ober f edjs ~Iajdjen 

Wein. '.'.Die 5Bomle verträgt viel <Eis, audj ber vor 
bem filuftragen 3u3ugef>enbe 6eit muä frappiert 
fein. 9nan gief>t filnanasbomle 3u illeflügeI, Wilb 
unb ~ebermilb, audj 3u füäen 6µei)en. 

ltrf te filrt, ljero. 
~um vnr '.tif dj f djneibe eine 9aloe ober eine 
fleinere gan3e filnanas, o9ne )ie 3u jdjälen , in 
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ein [entimeter ftarfe 6d)eilien, giebe nier bis 
f ed)s öiaf d)en Ieid)ten 5IB~il)wein (~l)einmein) unb 
3mei bis brei ~af d)en 6eft über unb f eroiere 
„ol)ne (f)emüfe''. (91ad) (f)efd)mad mag man aud) 
~otwein 3ufügen.) 

3roette ~rt. 

'.Die in 6d)eilien gefd)nitlene unb in mierlel ge:: 
teilte, eoent. gef d)älte ~älfte einer %Inanas wirb 
eine 6tunbe in einer f)aiben ölaf d)e 9J1of elwein 
3ief)en gelaffen; bann )oll eine ölafd)e 9J1of elwein, 
3wei ölafd)en 6eli unb eine ölafd)e 6auerbrunnen 
3ugefügt werben. 

!)ritte ~rt. 
'.Die in ~älften ober in miertel geteilten 6d)eiben 
werben in einem gefül)Iten (f)laf e mit Ieid)tem, 
gutem 6e!t iibergof}en. '.Die 9J1i}d)ung i}t f ofort 
trinfbar. 
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~ierte filrt, für ijauottoatterten. 
~n ben .Rolonien ober an anberen Drten, mo 
bie ~nanas in genügenber 9J1enge 3u I)aben ift, 
f d)neibet man bas obere miertel ber örud)t mit 
f d)atiem 6d)nitte glatt ab, I)öl)lt hie örud)t mü 
einem .Böffel uorjid)tig aus unb glättet ben oberen 
9tanb burd) fil3egnal)me ber 6tad)eln u. f. m. 
'.Dann legt man ein 6tiid ctis in bie f)öijlung, 
füllt mü faltem 6elt auf unb becft bas oorijer 
abgefd)nittene mietiel mit ben grünen örudjt:: 
blättern als '.Dedel barauf. '.Damit ber fö}ilid)c 
llied)er nid)t un1falle, benu~t man eine leere 
.Rartufd)Ijülfe ber 6elb~auf>i~e als Unterfener. 

~ünfte filrt, XI-X Üc·s ~unf d) 
(mitgeteilt vom .Rgr. !>änifdjen XIX. ~ataiIIon) . 

.3mölf 6tunben, eije bie 5Bomle getrunfen toerbe11 
folf, legt man in eine groäe Xertine ad)t $funb 
6tücfeis unb 3mei ~f1tnb in 6tücfe gef d)fagenen 
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,3uder. W1an gießt barüber 3mei ß=Ia}djen 9\f)ein== 
mein unb fügt bQ3U uier ~funb in Ileine Würfel 
ge}djnittene filnanas neb}t beren 6aft. :Die 
Xerrine_ wirb 3ugebedt unb auf einen Iül)Ien 
~Ia~ ge}e~t. 91adj brei 6tunben gießt man 
eine ölafdje 9\I)einmein, ein ßiter ~ognaf unb 
eine ß=lafdje morbeau:rmein barüber. ~ur3 uor 
bem 6eroieren tnirb bie momle nodj mit etwas 
6tüdeis gefül)It unb ba3u brei ß=lafd)en trodener 
6ert I)ineingego}fen. 

6anitätsborole. 
Rp. 

<tin unb ein I)alb ~funb filnanas in 6d)eiben, 
ein ~funb 3uder in 6tüden, 
eine (Jfafd)e 6I)etrt) ober ~otitnein, 

eine öiaf d)e allen morbeaur, 
eine öia}d)e alten 9U)einmein, 
6eft nad) 5l3elieoen, 
111. d. s., 

probatt1n1 est. 
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Cfrbbeerborolen. 

<Es gicbt eocnf ouieie filnljängcr bet ~Uaiberbbeer 
oomic 1uie bet aus illatienerbbccren bereiteten. 
2IIIc .Renner ftimmen jebncf) iibcrcin, ba}3 bic 
<frboeercn nicf)t geroafd)en mcrbcn f ol(en, meil 
bas fcinfte 2lroma oben auf her ~aut fi!Jt. 91ie 
f oll man bie <trboeeren 3erquetfcf)en, bie ~rücf)tc 
f eljen in iljrer natüriicf)en fücf talt im ~Ucin uiel 
Iicolicf)er aus wie ein ±tiibes ~rbbecrn111s. 9Jlan 
gicot 3ur <frboeeroowle ..Rrcbf c, U>eflügel, tnoljl 
attcf) ~Uilb. 

Cfrf te mrt, einf ad). 
3tt oier ~Iaf djen Icicf)fctn ~lJ(of cI== ober ~1\fJcinrucin 
einen ljalbcn i?iter unge1uafd)e1te tf;rbl1cerctt oTJne 
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3uder. ctin 5lliertelftünbdjen 3ieljen laffen unb 
ljöd)ftens in .ReIIerlemperatur mit ober nljne 
3ufa1J uon 6eft in grof3en ißed)ern feroieren. 

3roeite filrt. 
~in gcljäuffer ~eIIer ool( frif djer <frbneercn (Walb::: 
erbbeercn uerbienett ben mor3ug) merben mit einet 
entfpred)enben 9J1enge geftoßenen 3uders f djid)ten::: 
meife in eine ißomle getljan unb mit f o oieI 
Waffer begnffen, baä hie <frbbeeren gerabe Iiebedt 
finb. 60 Iäät ntan bie <trboeeren einige 6tunben 
Ia11g 3ief)cn unb füllt bann fünf bis fed)s ölafd)en 
leicf)ten ID1of ef n1ein nadj, bcm man uor bem 
6eroieren audj nod) eine ober 3mei ölafd)en 
6ett 3ufügen fann. <fs ift barauf 3u ad)ten, 
baä bie ctrbbeere11 mögiid)ft unbefd)äbigt in bie 
fü[äfer gelangen, bamit bas <ßctränf aud) ein 
appetiilid)es filusf ef)en geminnt. 

!)ritte filrt. 
3uoereitung mie oben, jebodJ fein 6eft. 
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~terte filrt. 
Wuf vier öfaf d)en W1ofel:: ober 91Ijeinmein red)net 
man 3mei öfafd)en 91o±mein (gegebenenfalls 
iBurgunber), mifd)± Wein unb ,3uderiöfung nad) 
iBeiienen, fügt ein viertel bis ein Ijallies Eiter 
große reife, aber nid)t gemaf djene füarfenerbbeeren 
vorfid)tig ba3u, fteIIt bie iBomie fait, bis fie etmas 
füljier als ~Reifertemperafur if t, gießt eine öiaf dje 
6eft Ijin3u unb ferniert fofo1i mit barin bieibenben 
örüd)ten. 

tJünf te 2Irt. 
3m ctisfül)Ier fraµ:piert man gröaere (5i3ierfelliter::) 
iBed)er, inbem man fie umgefeljrt eine W1inute 
unter bas ctis eintaud)t; bann giebt man einen 
ctälöffel ooII ctrbbeeren in bas QJias unb füllt 
es mit gut gefüljltem 6eft noII. 
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9J1aiborolen. 

Walbmei)terbomie ! - !)em einen ber ~noegriff uon 
örüI)Iingsiuft unb örül)Iingsbuft, uon 6ängerluft 
unb 9J1inne, bem anberen bie ~rinnerung an 
allen ~rbenjammer ! S11t1m cuique ! !)er eine 
ljat in uer)tänbiger Wei)e ben Wein nur mit ben 
~Iättern her unerblü!jten asperula odorata in ~e::: 
rü!jrung georad)t unb Ijat 9J1aimein gewonnen, ber 
anbete ljat in barbarif d)em Unuerf tanb bie gan3en 
~ünbel mit Gtumt-Jf unb 6tieI T)ineinge)d)mi)fen, 
T)at momöglid) nod) 6eti ba3ugegof!en unb in I)afb::: 
ftünbigem „3iel)en" eine fd)auberljafte fürasfut-Jµe 
gefod)t. 9J1aimein mit .ftreof en ober muffd)nitt, mit 
geräud)erlem ßad)s unb 6µargel ober mit ßeitJ3iger 
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filIIerlei unb ~öfel3unge ijt hie oeffe moroereitung 
für ein 6fänbdjen in einer QJoIImonbnadjt. 
'.Der Walbmeifter ijt am oejten f djon tags oorljer 
gefammeit unb ein menig aogemeift, bann gient 
er fein filroma am f djönften aus. 

lfrf te filrt, einf ad). 
3u brei ~Iaf djen Ieidjtem Wein Ijängf man an 
3mirnsfäben mel)rere nodj nid)t fJiüljenbe, aber 
fdjon am Xage oor~er gepfiücfte münbel ~13alb== 
meifter mit be11 Stöpfen nadj unten fo in bie 
Weinfanne, baä bie 6tieie nidjt mit eintaud)en. 
91adj efn1a 3eljn 9ninuten entfernt man ben 
Walbmeijter unb fügt nadj meiieoen eine in 
6djeioen gef djnittene %Tpfelfinc oljne Sterne ljinau. 
'.Die filpfelfine ba1i nidjt ausgepreät werben, bamit 
ber Wein feine goibene Stiarljeit fleljölt. 

3meite filrt 
(mitge1eilt oom 2. 6ädjjifdjcn ~elbar1i1Ieric~91egt. 91r. 28). 

9J(a11 lege meljrere münbeI nodj nidjt blüljcnben 
Walbmeifters n1if ben .Röpfcn ber 6tengel nadj 



innen auf ein flad)es 6ieb unb gieäe 3wei bis 
brei öfafd)en Ieid)ten 9J"lofelwein gan3 langfam 
f o barüber, baß nur bie ~Iätter, nid)t bie unteren 
~eile ber 6tiele, ausgelaugt werben; man wieber:: 
ljole bas '.Durd)gie}3en je nad) füef d)mad unb füge 
bann eine öfafd)e guten, fd)weren ffiljeinmein 
ljin3u. (.Rein 3uder, nicIJf 3u fait feroieren.) 

!)ritte filrt, mit (frbbeeren. 
ctine öiafd)e ffiotmein, eine öfaf d)e Weißwein, 
etwas 3ucfer, eine fleine f)anb voll nid)t gan3 
aufgebiül)ten, im 6d)atten etmas abgewelften 
Walbmeifter unb be11 6a~ einer Drange. 
'.Dies aIIes läßt man gan3 uerbedt breiuierteI 
6tunbe im ctife 3ieljen unb feiljt es in eine 
~owie über ein f)aio s.ßfuno ge3uderfer ctrbbeeren. 
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<fine ~firfidjbowie f oilie ftets uon 5atier ~anb 
I>ereitet unD eigentlidj nur anbäd)tigen, d)arafter:: 
noIIen Xrinfern freben3t werben, benen man ba3u 
öore[Ien, öaf anen ober etwas äljn[idjes füutes 
auftifdjt. 

ß:rfte mrt. 
9J1an fdjäle mit einem Dbftmeff er 3u jeber öiafdje 
9tljeinwein eine größere faft reife ~fir}id)e, ljaioiere 
)ie, fdjneibe bas öfeifdj, weldjes unmitteioar a1n 
.Rern fi~t, ljeraus, meil es einen bitteren ffief djmad 
ljat, unb üoergief3e }ie oljne 3u rüijrcn mit bem 
Wein. filufgelöfter 3uder ift nadj ffiefdj1nad 
3u3ufe~en. :Die ?Bowle 3ieijt etwa 3wei 6tunben, 



ber gut gefül)rten ~omle fe~t man ein 6ec'()ftel 
bis ein filierter 6eft 3u. füieot man ein füias 
~firfic'()oomle als 3mifc'()entrunf bei Xilc'(), lo Iann 
man auc'() einen oeff eren 9tljeinmein neljmen. 

3meite mrt 
(mitgetei[t uom ~gf. !)änijcf)en ~arbe:: ßinienoataiIIon). 

:Sn ein IDiertel[iterglas Iege eine lcIJöne, reife 
~firfic'()e unb burc'()ftic'() fie 3man3ig bis breißig:: 
mal mit einer filoernen füabeI. :Darauf fülle 
bas füias mit gutem falten [ljampagner a) bireft 
aus bem Sleller im -5auf e; ift 3ufäliigermeile 
feiner uorI)anben, bann b) borge iljn oon einem 
guten öreunbe. ~m er)teren öalle befommlt bu 
einen guten, im 3meiten einen )el)r billigen ,,Xranf 
uoil füßer ßabe". 

!)ritte filrt, Doerf tleutnant. 
~uf uier mit ~ron3e1ne))ern mit her 6cIJale in 
5!3ierteI gef C()nittene ~fir)icI)e gieße 3mei ölaf C()en 
Ieic'()ten 9totmein unb nac'() einer IDiertelftunbe 
eine ölafc'()e 6eft unb )eruiere im 5!3omiengias. 
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Weino Iüteno oro Ie. 

~inmaI im .jaljre aus bem 6tegreife 3u bereüen. 
'.Der moljfricdjenbe Wein bfüljt unr bie .Bauoe 
l)erum, ein µaar f djöne IBfüten finb f djnerr ge== 
µffücli,§bie IBomie ift audj f djon f o gut mie fertig! 
3l)r 2Iroma ift 3a1ier mie bas bes fil1aTbmeifters, 
uon '.Damen mel)r beiieot, bie ba3u :paff cnben 
6.peif en toie oei ber 9J1aif>omfe. 
3ur 3eit ber 9tebenbTüte üfJcrgie13e man einen 
fräftigen 6trauß buftenber, ftäubenber 9tebcn== 
biüten (nidjt ber gemöl)nfid)en, trat1uenb1ingenben 
Weinreben, f onbern ber f og. 1uoljfried)enben, \1itis 

odorata) 1nit 3mei öTafdjen g11te11 ill1ofeimeins, 
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inbem man, ben 6frauä in ber Iinien .5anb 
qaifenb, mif ber red)fen ben Wein mieberqoli 
ülier bie ?Blüten in bie ?Bomienianne Iang)am 
flieäen ober ben 6trauä fuqe 3eit im Wein 
3ief)en Iä}Jt; )obann )el)e man eine öia)d)e lie))eren 
6eif (nad) <Defd)macI bret ctäLöfTeI 3uder) 3u. 

27 



omeran3enoorolen. · 

'.Der QJourmanb föjt bie 6d)afe ber frifd)en grünen 
~omeran3e mit einem f d)atfen aebermeff er üoer 
einem Q5faje Waff er f o ab, baä bie 6d)alen in 
bas Waff er ljinein fallen; er uerljinbeti f o bie 
5ßerminbe111ng bes filromas burd) CEintrocfn-en an 
ber .ßuf±. '.Die mit 91otmein nereüeten ~omeran3en:: 

nomien nennt man öf±ers aud) 11 .Rarbinal", hie 
mii Weiämein oereiteten ,,?Bifd)of". 9J1an gient 
bieje ?Bomien 3u fräf±igeren rrieif dj)peif en in ber 
füljferen _Ja'f)res3eit, 3u 6d)infen in ?Burgunber, 
91agouts, arifaff ees, ?Braten, aud) au ~fa1111fud)en. 
'.Die ?Bomfe mirb in faiter Xemperatitr aufgetragen. 
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ß:rf te ill:rt, einf ad) 
(mifgeteilt uom ~elbarfillerie::9iegiment 91r. 40). 

9nan Iaff e bie abge)d)älte f>aut einer buniel:: 
grünen ~omeran3e eine ~iertelftunbe in einem 
nerbecften Weinglas mü 3ucienna!f er 3iel)en. !)ie 
~omle bef tegt aus 3mei öla}d)en Weißwein unb 
einer ölaf d)e motmein, oljne 6eft. !)er CErtrait 
ber 6dja[e if t norf id)tig unter vef tänbigem ~ro:: 

vieren 3u3u)e~en, bamü man nid)t 3u oiel negme. 

3meite filrt. 
3u oier ölafdjen Weißwein unb 3mei öiaf d)en 
?Burgunber, bie man nad) ?Bebürfnis mit 3ucler:: 
Iöfung gefüßt qat, fd)ält man 3wei µflaumengroße, 
frif d)e, grüne ~omeran3en µaµierbünn ab, mirft 
bas ölei}d) ber örüd)te fort unb rüT)rt bie 6d)alen 
im Wein meT)rmais um. ?Seim 2.ruftragen gießt 
man eine ober 3mei öla!d)en 6eit l)in3u. 

'.Dritte filrl, 5Eorµommerf cI)er Umtrunf. 
fil1an Ia~f e bie feingef d)älte 6d)ale einer frif d)en 
grünen ~omeran3e in einem G5Iaf e motmein etma 
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eine ljaloe 6tunbe 3ieljen. ~uf 3mei öJa)djen 
Ieidjten, guten 91otfpon eine öla)dje ljeroen 6eft 
unb non ber ~omeran3eneffen3 )o nie[ ljin3ugetljan, 
baß ber ~omeran3engef cl)mad Ieidjt burcl)fommt. 
'.Die momle )tärlt nidjt nur bie ßeoer, f onbem 
audj ~et"O unb 91ieren unb i)t besljalo bem f onft 
üf>Iidjen ßeoertljran oor3u3ieljen. 

~ierte filrt, mif d)of. 
~uf ein bis 3mei ölafdjen Weißmein redjnet man 
bie 6dja[e einer ~omeran3e. 3u ben 6djalen 
im mit Wa)fer gefüllten <Dlaf e fügt man eine 
ljallie ölaf dje Weißmein unb läßt eine ljaloe 
6tunbe lang 3ieijen, bann gießt man af> in eine 
ill1ifdjung non 3mei öJafdjen Wcißmei11 mü ein 
f>is 3mei ölaf cljen 6eft. (3ucfcr nadj ffief djmac!.) 
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Raite ctnten unb ner~ 
roanbte füetränf e. 

~rf te filrt. 
ill1an reibt eine [itrone auf etma 3eljn bis 3möif 
6tüd WürfeI3uder ab, brücli aud) ben 6aft ber 
[ifrone T)inein, tljut ein 6 tüd reines ctis T)in3u 
unb gießt eine ölajd)e 6 d)aummein barauf. 3jt 
jeljr erftif d)enb. 

3 roette filrt 
(mitgeteift oom tJelbatt i fictie~ 91egiment 91r. 40). 

~et 6aft einet in 6d)eioen gef d)nittenen [itrone 
mitb butd) ntoif dJengelegte 3 uderjtüdd)en auf:: 
gef ogen. ~iejet 3udet fommt in bie momle, 
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bie örud)t f elbft bleibt foti. '.Das Weingemif d) 
f>efteijt aus einer öiaf d)e %Jein:: ober 9Jlof eimein, 
einer O:Iafd)e 6eit unb einem (f)Ia)e (nid)t meijr) 
~urgunber. .sl:ait f ernieren. 

[itronenoorole 
(6C()febµIa t ßoourg). 

<Eine Ijalf>e gan3 fein ge)d)älte [itronenf d)ale läßt 
man in einem Weingiaf e mit Wa))er 3eijn bis 
fünfueijn illlinuten 3ieijen. '.Dann mif d)t man 
eine Ijallie ölaf d)e Weiß:: ober Wotmein mü einer 
Ijallien O:Iaf d)e 6eit, tljut etwas 3uder unb non 
bem [üronenma)f er nad) (f)ef d)mad Ijin3u, aud) 
Iann man einige [itronen)d)eif>en batin fdjmimmen 
laffen. 

fillarfif e. 
Wenn bie 6onne burdj bas .Selmbadj ftidjf unb 
bie .sl:eijie anfangen miII 3u roften unb Xroµfen 
foftbaren 6djmeißes 3ur ~rbe rinnen, f o nimm 
ein groaes irbenes (f)efäl3, !djmenie es gut aus 
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rnit füf)Iem Cfif e, fgue auf ben ~oben einige 
Gd)eiben ber f üblid)en örud)t, f o man [itrone 
nennt, geuB barüber bann nom 9J1of eimein 3meen 
:teile, einen 6eft fJinein unb fülle es f o bis 3um 
9{anbe. Weil aber f old) ffietränf gut gegen 
Gonnen)tral)len )d)ü~t, barum nennt 1nan es 
„9J(atiije". 

[Iaret:: <ruµ, erf te filrt. 
Jn einen .Rrug f d)neibe man nier fri)d)e filµfef== 
jinen ober 9J1anbarinen in 6d)eiben, üoergief3e 
mit 3mei öfaf d)en leid)tem 91otmein, 3mei öiaf d)en 
fcid)tem Weif3mein unb 3mei öla)d)en 6eft unb 
f eroiere alsbalb. '.Die ö111d)tfd)eioen bütien nid)t 
3u lange 3eü auslaugen. 

3me1te filrt. 
3u einer in äf)nlid)er Weife mie oben angefe~ten 
a:>runbfiüffigfeit fügt man je eine f)anb ooII 
f)imbeeren, f d)mar3e .Rirjd)en, filnanasf cf)nüten, 
'.pfirjid)e, filµfeff inen f cf)eiben, aud) mof)I einige 

•)" 
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mef ebaolüten, Walbmeifter ober ä9nlid)es 9in3u 
unb Iäat eine Q3ie1ieiftunbe 3ie9en. l:>ie G5Iä)er 
gieat man f o ein, ba}3 jebesmaI 3meierlei ober 
breierlei ß=rüd)te 9ineinfommen, unb f eruiert bas 
füetränf nid)t 3u fall. <Ein 3uf a!} oon 6elter" 
maff er fann erlaubt merben. 

' 

Jl 
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910 einige 9te3eµte üt 
oe onbere ffie mäcfer. 

6eIIerteo oro Ie, erf te filrt. 
9J1an )d)neibe 3mei fri)d)e lieine 5eIIerielöµfe in 
6d)eioen, )treue 3mei EöffeI fiaren 3uder barüber 
unb Ia)fe fie mit einer öla)d)e Ieid)tem ill1of elmein 
etroa eine l)aloe 5tunbe 0iel)en. SJ1adJ bem ent:: 
fernt man ben 5eI!erie unb giel)t eine ölaf d)e 
6eft l)in3u. 

3roeite filrt. 
ill1an jd)ält 0u bie)er )Som(e brei fti)d)e Sellerie:: 
fno(Ien, fd)neibet fie in bünne 6d)eioen, oeftreut 
)ie in einer Xerrine bid mit 3uder, üoergieät fie 
mit einer l)aloen öfafd)e gutem ..Rognal unb läät 
fie feit 3ugebedt meryrere 5tunben )tel)en. f)ierauf 
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gieat man ben ..Rognaf burd) ein '.lud), fügt brei 
öia)d)en 9totroein unb eine O:Iaf d)e CCTjampagner 
Ijin3u, ftelit bie IBomie aisbann 3mei 6tunben 
gut auf ctis, gieät fie burd) ein Xud) unb rid)te± 
fie an. '.Dief e IBomie ift im (f)efd)mad einer 
filnanasf>omie außerorbentiid) äl)niid). 

(f)urfenoorole, erf te m1·t 
(mitgeteilt oom .RüraJjierregiment oon 6e1JbliB)· 

ctine frif d)e illurie mirb ber -ßänge nad) fl1)t I>is 
3um 6tieie in f ed)s bis ad)t <Streifen geteilt unb 
ftraljlenförmig auseinanber gebogen in ci11 ~oljes 
G3Ias ober in eine IBomienfanne gefteIIt. '.Darauf 
gieät man ein grof3es Weinglas meiaen ~01imein, 
ein fleines G3Ias ftognaf unb ein fleines [1tra~ao 
unb läßt es mit 3mei flis brei G5eroür3nelfl1n, ein 
wenig 3imt unb 3mei G3Ias warmem Waff er längere 
3eit 3ieljen. lf m bas G3etränf 3u bereiten, mijd)t 
111an Ieidjten 9~ot~ ober 2Ucif3mein 3u gicid)en 
Xciien mit IeicfJtem 6eft 1tnb nimmt oon bem 
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G5ur!enextrart nad) (f)eldJmad ba3u. 9J1an tl)ut 
meif e, bas (f)etränr im 6 ommer burd) ~:poIIinaris 
3u Derbünnen. '.Der ctrtratl rann tagelang fait 
aufoemaf)rt merben. 

3mette filrt. 
9J1an gießt 3mei ois brei öia;d)en guten 91otmein 
in eine '.rerrine , f tellt bief eloe fall unb l)ängt 
eine ftild)ge:pflüdte aoge)d)älte (fjurre l)inein 1 ;o 
lange, bis bie)eloe gan3 Don bem Wein burd)== 
3ogen i)f. '.Dann :preßt man ;1e aus , gießt ben 
6a:~ burd) ein 6ieo 3u bem Wein unb fügt auf 
iebe öla)d)e Wein ein Eirörglas 9J1arasd)ino l)in3u. 

Wlarf d)aII ~ 91ielborole. 
<:tntferne non fünf bis ad)t Doll erolül)fen 9J1ar== 
)djaII==91ieiro)e11 bie 6tieie unb übergieße bie ?Blüten 
1nit einem Weingia:)e gutem Slognar , fülle er== 
torberlid)enfalls ein wenig mif 91l)einmein auf 
unb Ia)je einige 6 tunben in gut ge)d)Io;;enem 
<fiefääe 3iel)en. '.Darauf füge 3mei öla)d)en 
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bouquetreidjen 9tljein== ober ~faf3mein unb ein 
bis 3mei ölafdjen nidjt 3u fü}3en [ljam,pagner 3u. 

~ef ebaoorole. 
2f n einem trodenen, fonnigen '.:rage µflücft man 
ein .ftörocljen voll gan3 a1tfgebiüljter 9tefeba, be== 
freit bief eioe non allen grünen ~lättdjen, fd)neiliet 
bie 6 tieie bis 3ur ~lüte ab unb jiefJt genau nadj, 
ob fidj nidjt Ileine 9tauµen ober i on)tige ~n)eften 
baran befinben, bann legt man bie ~Iumen in 
eine '.Terrine, übergießt )ie nlit ein viertel .ßiter 
feinem 2f rraf ober .ftognaI unb einer Ijaioen 
öla)dje Wein, bedt bie '.Terrine fcft 3u itnb Iäat 
)ie )edjs 6tunben ruljig )teljen, worauf man bie 
öiü))igfeit burdj)eiljt, mit brei öiaf cfJen fil3ei}3mein 
uer1ni)djt, ntit berr1 nntigen 3uder oerf üßt, auf 
G3is fteIIt unb mit ~in3ufügung non 6djau1nmein 
ober 5eiterma}f er aufträgt. 
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Wenn in ber norrüdenben 6aif on bie Witterung 
für 5Bomien 3u fül)I mirb, bann tritt ber er== 
märmenbe ~unfdj in feine 9\ed)te. filudJ bie 
5Bereitung non ~u11fd)en ift an fid) einfad), unb 
bod) merben bie G5runbregeln in ben meiften 
öä[Ien nernad)läffigt. '.Die brei midjtigf ten lauten: 
1. '.Das 3um ~unfdJ oeftimmte l)eiue fil3affer f oll ftets 
frif dJ nom 5B111nnen gelJolt, im ermärmten Sleff el 
f djnell 3um Sieben georadJf unb f of ort nermenbet 
merben, bamit es nodj mögiid)ft mit frif d)em ilie== 
f djmad 3um Xrinten gelangt unb nidjt aofod)t ober 
gar burd) (.tinfodjen erbgaltig ober mineralifd) 
f djmedt. 2. 91eue filuflagen unb 91ad)güff e f ollen 
ftets eoenf o oeIJanbelt merben mie bie erfte. 
3. 9J1an nel)me alle ~ngrebien3en nur uom 5Beffen. 
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:Der ~unf dj bes ~erliner 6d)Ioff es 
i)t meitljin berüljmt geworben. _gange mar er 
ein )orgfäitig gemaljties Q5eljeimnis ber 6djioa== 
füdje, aoer )djließlidj marb bas ~e3eµt bodj ner== 
raten. cts if t inbeff en feine Q5efaljr norfJanben, 
ba}3 es alf3u1jäufig nadjgemadjt roirb, benn es 
if t etmas fo)tfpielig. f,at aoer einer .ßuft, tüdjtig 
in ben 6ädel 31t greifen unb fidj ben 11 5tönigs== 
µunfdj'' Ijer3uftellen, mie er in ber 6djloßfüdje ge== 
braut mirb, fo möge er folgenbes ~e0ept nerf udjen: 
3mei nua1i 2Uaff er werben mit oier ~funb 

.3uder bis 3ur 6iebelJiEe ermärn1t, ba11n ber 
gan0en 9J1aff e oier ölaf djen ebelf ten, f eljr alten 
~Ijeinmeins unb eine öiaf dje feinften alten ~ums 
3ugefügt„ 91un tuirb bas memifd) nod)mafs nis 
3ur 6iebe1JiEe erwärmt, unb menn her SlefjcI 
oom öe11cr genommen ift, ber 6pi1ifusge1jalt 
burdj Woorennen gemilbcrt. '.Darattf mirb bie 
gan3e öfüjfigfeit burdj ein 6ei1jtudj in eine ~omic 
gegoff en, in bie ber 6a~ uon 3mei frifdjen [itroncrt 
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geträufelt ift. '.Der ~un)d) Iann marm unb fa[t 
getrunfen merben. '.Das 6d)mierige unb Teuere 
bief es ~unf djes liegt in bem ffiljeinmein, ber ben 
be)ten unb älte)ten ,Jaljrgängen bes 6d)loäle1Iers 
entnommen i)t unb f eloft für f eljr uieI C5elb nur 
ausnaljmsmeif e nod) in gieidjer C5üte irgenbmo 
3u laufen )ein bürfte. 

Eteolings:punf d) bes Slönigs ~riebrtd) I. 
oon Württemberg. 

('.Das ~e3ept rüljrt uom Tafeibeder bes alten 
5tönigs ljer.) 

CEine Drange mirb ge)djäit unb ausgeµreßt, 5mei 
[itronen merben an 3uder afJgcriefJen, eine britte 
bünn abgefdjält; 3uder, Drangenfaft unb O:itronen~ 
f d)aie in ein C5efüß getljan, bann ber brei [itronen 
6aft ba3u gepreßt 1 aud) eine mouteifle guter 
meißer ill3ein, brei 6dJoppen Wa))er unb meiterer 
3uder nadj G5utbünfen beigegefJen. :Dies muß 
meljrere 6tunben in einer gut 5ugebedten 6d)ü)fel 
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fteljen, bann Iääf man es, jebocl) nidjt 3u ftarf, 
Iodjen unb fljut etmas meljr als einen 6cl)oppen 
91um ober W1i::af ba3u, ber aber nidjf mit 
Iocl)en barf. 

~rin3:: tJriebrtdj~ 5tatl:: ~unf dj. 
W1an nimmt eine [itrone, reiot bief elbe auf 3uder 
ab, aber f o, baß bas Weiäe berf elben nidjt mit~ 

fommt, eine öfa)cl)e 9J1of el (feicl)ten), ein nierteI 
.Quart (nicl)t .üüer) guten Wrraf, ein Duart 
Waffer. Wlfes 3ufammen fo lange aufs öeuer 
gef e~t, baß es einmal auffocl)f. (91icl)t 3u menig 
Waff er, mirb f onft 3u f cl)mer.) 

6djroaf3ourger ~unf dj 
(mitgeteilt oom Slüraffierregiment von 6et)t>Ii~). 

filuf ein Ijalb ~funb 3uder reibt man eine Ijaloe 
W-pfeifine gut ab unb brüdt beren 6aff (nad) 
C55ef djmad aucl) ben 6aft ber gan3en ö111d)t) in 
eine ölaf cf)e öorfter 91iesling aus. '.Der 3uder 



mirb in 3mei Doetiaffen geißem Waff er unb 
einer ljaioen Doetiaff e filrrar aufgelöf t unb barauf 
mit bem Wein gemifd)t. :Das (f)an3e f oII burcf) 
ein in rod)enbes fil3a)jer getaud)tes unb mieber 
ausgebrüdtes Xud) in eine .Ranne gefeif)i unb beren 
filusguß, burd) ein ebenf o oeljanbeltes Xud) oebedt, 
uerf cf)Ioff en merben. :Die .Ranne mirb in I)eif3em, aber 
nicf)t tod)enbem fil3aff er bis 3um (f)eotaUd) ergi~t. 

~Itbranbenburger starree 
(mitgeteilt uom Q3ranbenburger :Dragonerregiment 91r. 2). 

cts mirb eine ölaf d)e guten roten ~ortmeins mli 
einer btitlel ölaf d)e guten .Rognafs gemifcf)t unb 
oeibes aufgefod)t. 3uder nad) ?Belieben. (öür 
6d)mäd)e3uftänbe außerbem empfeljlensmert.) 

~unfd) ber [Ijanoineff en bes 5tlofters 
Wienl)auf en bei [eIIe. 

:Drei ölaf d)en Weiß mein, eine ö iaf d)e 9\otmein, 
eine l)albe ölaf d)e %rrraf, ein I)aibes ~funb 3 uder. 
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~uf arenfaff ee 
(mitgeteilt oom ~uiarenregiment oon 641iII). 

9.JCan nel)me einen gröeeren eifernen ::to,pf, lege 
barüber 3mei ei)erne bünne <Stäbe mit einem [enti" 
meter filb)tanb, barauf ein eine öauft großes 
6tüd 3uder, gieae barauf efmas filrraf, 3ünbe 
bie)en an unb gieäe nun gan3 Iang-)am, rucrmeije, 
bie gan3e öJa)dje auf bie)es 3uder}füd. '.'.Der 
abgebrannte filrraI mit 3uder tropft nadj unb 
nadj in ben Xo,pf, bie öJam1ne }teigt meterfjodj, 
baf)er ijt ?nor)idjt geboten, namentlidj mit ber 
Wrrafffa)dje, bamit bie)e nidjt e.qJiobiert! - 91adj" 
bem man ben filrral uoIIjtänbig, audj unten im 
%0,pf, burdj :petmanentes 9tüqren 0um ~Inbrennen 
(6,pritenfBief)urtg) gebradjt Ijaf, gieß± man eine 
öfa)dje nidjt 3u falten 6djaun1mein barauf. - ~ro 
öf af dje filrraI red)net man eine ?Jfa)dje 6djaummein. 

wtanönergiü~roein . 

9J(an bereite ein ßiter guten, l1idjt 3u fräftigen 
~Ijee, gieae 3e!jn öfaf d)en 91otmein ba31t unb 



' 

tl)ue nacl) G5ef cl)mad 3imt unb genügenb 3uder 
l)inein. '.Die Wlifcl)ung jfe[[e man auf bas öeuer 
unb Iaf)e fie einmal burcl)ma[len. '.Das G5etränl 
l)at ben groeen filo11ug, bae es aucl) jcl)macl)en 
9J(agen 3uträglicl) ijt. 

Cfngerf er 6djloßµunf cl) 
(mitgeteilt l:JOTI ber .Rriegsjdjule 3u O:ngers). 

9Jlan focl)e brei ölajcl)en ~ljeinmein (mit 3uder" 
5utl)at nad) G5ef d)mad); in ben )iebenbe11 Wein 
gieee man eine ölafcl)e 9Jlabeira unb malle bas 
füan5e nocl)mals auf. ~eim filbl)eben uom öeuer 
mirb eine ölaf d)e 6e!t 3ugegeben. 6tets mirb 
fef)r oa[b eine 3meite U. ). f. filuf[age uerlangf ! 

iltömtf d)er ~unf cl) 
(mitgeteilt nnm ~elbartillerie~~egiment 91r. 58). 

ctine öla!d)e ~l)ein== ober 9Tiof elmein, eine ölajd)e 
6ett, ein brittel Qiter filrraf, 6a~ uon oier 
[iftonen, 3uder nacl) G5e!cl)mad. G5efrieren 
Iaj)en, 3u[e~t barauf Gd)nee uon oier ctiern. 



~ra9minenpunf cf). 
mon fünf [itronen ber 6aft ausgeµreat (bei 
ber neuen ~reffe bes [itronenffuf>s fönnen es 
oieffeid)t meniger fein, benn bamit geben bie 
[itronen ja oiel meljr 6a~ mie früljer), oon 
brei [ifronen bie 6d)aie gan3 fein abgefd)äit, 
3mei ~funb 3uder fein geftoaen, eine IjaII>e 6tange 
maniIIe, alles 3uf ammengerüljrt, 3mei 6tunben 
oerbedt fteljen Iaff en, bann eine öiafdje meiaen 
filrraf, ein .Quart ill1ild) ( aufgefod)te), ein unb 
eine Ijaloe ölaf dje ?i3runnenmaff er, alles 3ufammen 
eine 91ad)t uerbecli ffeI)en laffen, bernnäd)ft b1trdj 
öiltrierµapier burd)3ieljen laffen, ttm bie geronnenen 
ill1ildjteile Ijeraus3uoefommen. 

fünef ener ~1-uf tt9ee 
(mitgeteift vom t)elbartifferie :: ~rgiment 9cr. 17). 

3n ein ffiernäfJ, bas nid)t 3tt fiein, 
1'.I)u' wenig 3uder man Iji11ein, 
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91odj men'ger Waff er neljme man, 
!>ann 9\um, f ouiel man friegen Iann. 
%Ijut man nadjljer bas (f)an3e Iodjen, 
<rrmärmt's bas f) e11e unb bie 5lnodjen. 

m anbalenroaff er 
(aus bem preuniid)en ~fJgeorbnetenf)aufe). 

ctin unb ein uiertel .ßlier Ijeroer Ungarmein, ein 
Weinglas !>an3iger (f)olbmaffer, 3mei Weingläf er 
heften 9\ums, brei öfafdjen Ieidjten 9Jlof elmeins, 
eine in 6cf)eif>en gefdjnittene [itrone unb nadj 
füefdjmacI 3ucier merben 3ufammen faft bis 3um 
.Rodjen gebracl)t unb f o l)eia als mögiicI) feruiert. 
5Bef onbers bei Ialtem Wetter 3ur 3eit ber gefrorenen 
5lanonenröljrdjen 3u emµfeljlen. 
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!: eeµun ~,. 

Cfrfte mrt 
(mitgeteilt oom Ulanenregf. ~ti113 filugu}f o. ffi3ürffemoerg). 

3mei Xa)f en Xljee, ber 3mei bis brei ill1in1Lten 
ge3ogen ljat, 3mei ölaf djen 911jein==, )auren 9Jlof el" 
ober 6aarmein (am heften )edjsunbneun3iger)1 

eine ljaloe ölaf dje Waff er, ein Ijaibes . ~funb 
3uder, je nadj <Def djmad auf O::itrone abgerieben, 
bas <Dan3e aufs öeuer ge)tellt unb fu10 vor bem 
stocijen eine Ijaloe öla)dje Wrraf ljin311gefügf. 
fil1äljrenb bes Slocijens if t fleißig um3urü1jren 
unb ab3ufdjäumen. '.Das füefränf, ridjtig bereifet, 
f djmedf feljr gut unb befommt nor3ügiidj, f obalb 
11ur ber Wein naturrein i)t. 
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3meite filrt, warm ober falt 3u 
trinfen. 

filuf nid)t gan3 ein unb ein ljalbes ~funb 6tüden== 
3uder wirb eine filµfelfine unb eine [iftone ab== 

gerieben, auf ben 3uder werben eine ~Iafd)e 

ffiotmein unb 3wei ölaf d)en Weiawein fod)enb 
übergegoffen. meroollftänbigt wirb ber ~unf d) 
burd) 3ufa~ non ein unb einem ljalben Qifer 
ftarfem Xljeeaufgua, einem oiertel Qiter ffium, 
einem oierlel .ßiter filrraf, einem Qilörglas Slirf d)== 

waff er unb einem 6tüd manillenf d)ote. 

!)ritte 2lrt, ltn ~ tout ~ cas, f alt 
(mitgeteilt uom 6tao 'öet 10. ß=elbattiflerie•58tiga'öe). 

<Dieäe über ein unb ein ljalb ~funb roljen 3uder 
einen Qiter neften ftarfen TI)ee; in einem anbern 
<Defäf) mad)e brei ölaf d)en [eid)ten fil1of eiwein 
ljeif3, aber nid)t fod)enb, gie}3e beibes 3uf ammen, 
füge ben 6aff uon 3wei filµfelfinen unb 3ule~t 
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eine ölaf d)e guten alten filrraf I)in3u, rüf)re bas 
G5an3e eine filierfefftunbe gut um unb fülle es 
Iaumarm auf öla)d)en. CDut uerf orft I)ält fid) 
ber ~unf d) lange unb i)t auäer ber 3eit ber 
I)eiäe)ten .juiitage bas gan3e .jaljr über ein moljl~ 
3uempfeljlenbes CDetränI. 

5nterte filrt 
(aus bem .Ooer.präjibtum ber ~ronin3 Q3ranbenourg). 

filuf 3mei ~funb 3uder gieäf man eine [!)am~ 

pagnerffa)d)e alten .jan1aitarum, enf3ünbet iljn 
unb Iäät iljn abbrennen. '.Darauf )te!ft man ben 
3uder mit einem I)aThen Biter Xljeeaufguß auf 
bas U:euer, gieät eine U:Iaf d)e Ieid)ten 9tijeinmein 
I)in3u unb brücft ben 6aft uon uier filpfelfinen 
unb einer [itrone Ijinein. '.Das CDan3e Iäat 
man auf bem U:euer 3u1n Gingen, nid)t 5tod)en, 
fommen unb genieat ben ~unf d) eoen}omoljI 
I)eiä als aucf) falt. 5tait ijt er ungemein er~ 

quidertb nad) 2!nftre11gung. 
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~ün~e filrt, Wintergetränf (gegen 
~ernionen). 

<Eine O:Iaf dje Weiämein, ein groaes fülas ~l)ee 
(3mei bis brei ~aff en), in bem bie fein aogefdjäite 
6djaie einer [itrone fünf 9J1inuten ge3ogen l)at, 
ber 6aft einer [ifrone unb ein l)aioes ~funb 
.3ucfer merben leis 3um .Rodjen georad)f. Wenn 
bies ein menig aogefüTJit ift, gieat man ein 
Weinglas ffium Ijin3u. 

6ed) f te filrt. 
ID1an briil)t fünf füramm 6oudjongtljee in einem 
5!iter fodjenbem Waff er auf, Iö}t barin nadj bem 
filbfüllen in bie angewärmte ~errine etma 3mei:: 
Ijunbertfünfunb}ieb3ig bis breiljunbert füramm 
.3uder auf unb brücft ben 6aft uo11 brei [itronen 
l)inein. ~n einem fief onberen ~oµfe bringt man 
eine öla1cIJe guten fran3ö1if djen ober ungarif djen 
ffiotmein fa}t 3um .Rodjen, mi1djt benf eloen mit 
bem l)eiageljaftenen XI)ee unb fügt eine l)aloe 
öia}dje ffium IJin3u. 
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un tol)al. 

Cfrf te ~rt, warm. 
ID1an f>rülje 3eljn <Dramm grünen ~ljee mti einer 
fjalf>en öiaf cI)e Waff er auf unb gefJe fiebenl)unbert 
unb fünfuig ©ramm ,Suder unb ben 6aft non 
einem 1ja[oen '.Dußenb [itronen au. '.Dcruu gieße 
eine öia)cI)e 5Burgunber, eine ölafcI)e guten 9U)ein== 
mein, eine ölaf dje ID1arascI)ino bi ,3ara, eine 
ölaf cI)e 2Trrac be füoa unb eine öfa)dje [fjam== 
l'agner, rül)re um unb laffe ltid)t am öeuer, 
f onbern in her 9\öI)re ljeiß werben. 

3mette ~rt, fait. 
,3utgaten 3u ne1jme11 mie oben, nur ein .Slilo== 
gramm ,Suder anftat± fieoenljunbert unb fünf3ig 
<Dramm. <Du± nerrüljren unb auf <ris Ialt merben 
laffen. ill1if 6froljljaim, <risftiiddjen unb 5Bisfuits 
in eleganten <Diä}ern )eruieren. 
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<rrambambuli. 

Eöffelborole 
(mitgetetrt oom Slüra~fierregtment oon 6el)bli~). 

~n ein blanfes 9J1etal[gefäl3 gie}3t man nad) 
~elieben 9toh.nein. .Quer üoer bas G5efäl3 fegt 
n1an 3mei fiioerne Böffel f o, baß !ie ein grolJes, 
ooII mit 5lognaf ober gutem 9tum getränttes 6 tüd 
ausgel)öl)lten ~ut3uder tragen fönnen. 9nan 
3ünbet ben 3uder a11 unb Iä}3t il)n fJerabtroµfen, 
immer toieber mit einem BöffeI (nid)t mit ber 
ölaf d)e) 5lognaf ober 9\um barauf gie}3enb, bis 
bie ~omle füß genug, oe3m. ber 3ucfer gan3 
3erfdj1noI3en ift. '.Der Rognaf ober 9tum muf3, 
menn audj in größerer .Quantität oermenbet, ab:: 
brennen unb barf nicf)t ungeorannt in bie ~omie 



fro,pfen. mor bem Xrinien fügt man nodj einige 
ölaf djen 6eft 0u unb f eruieti Iaif. 

~euer3angenboroie, erf te mrt. 
~n ein feffes G5efäa gieße man eine öiaf dje 9tum 
unb fiemme ein fauftgroßes 6füd 3uder in eine 
über bas G5ef äß gelegte öeuer3ange, bann brenne 
man ben 91um im G5efäß an; ber 3uder wirb 
3eriaufen unb in bas QJefäa I)eraotröµfein. ,3ft 
bies erfolgt, gief3t man eine öiafdje 91otmein, f o 
f djmer ntan il)n 0ur ~anb I)at, l)in3u. 

~üretangboroie, 3meite filrt 
(mitgeteilt unm Q5rnalJ. ID1edfeno. ,3ägerf>atail!n'n 91r. 14). 

9Jlan erl)i~e brei öiaf cf)en 91ntmein in einem 
.Reff eI, nel)me benf eloen nnm öeuer, fteIIe il)n 
auf ben Xif dj, ffen1me ein 6tüd 31tder uon ber 
G5röße einer fräftigen 9J1ännerfauft in eine ge== 
fäuoerte öeuer3ange, übergieee ben 3uder mit 
gutem 2.trraf (eine öfaf dje fcf)Iudceffioe aus bem 
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~omlenlöftel, nid)t aus ber ölafd)e) unb 3ünbe 
es an. 9J1an Iäät ben 3uder !o lange brennen, 
bis er in ben Sle!!eI geträufelt ift. '.Durd) 3uf a~ 
uon etmas ~omeran3enfdjale, f omie einigen 91elfen 
fann man bem G5etränf einen mür3igen G5efdjmacr 
uerleif)en, jebod) Ijüte man !id) Waff er Ijinein== 
3ugieaen, ba bas G5etränf burd) ben geringften 
Wa!!etiuf a~ uerborfJen mitb. 91ad) bem <rriöfd)en 
ber öla1nme mirb bas G5etränf in DfJertaff en 
gefüllt unb oor jeben :teilneljmer auf bie mit 
ftJrirüusgetränftem 6al3 nef treuten Untertaff en 
gefe~t. '.Dasfelbe mirb, nad)bem alle .ßamµen im 
3immer gelnfdjt finb, ange3ünbet unb bann bas 
[rambamoulilieb gelungen. 

6eel)unb 
(mitgeteilt oom öelbartiIIerie "~egiment ffir. 42). 

ill1an giene 3mei ölaf d)en Ijeroen Ungarwein in einen 
eif ernen 1'.oµf, ben man üoer ein öeuer f e~f. Wenn 
bie ill1if dJung marm mirb, lege man 3mei 6täbe über 
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ben 1'.opf unb auf biefe ein 6tüd 3uder (je nadj 
ffief d)mad ein ~funb ober meijr), mefd)es man 
uorl)er mti einem Ijaioen Biter 91um fidJ Ijat uoff:: 
f augen Iaff en. '.Dief en 91um3uder 3ünbe man an 
unb laffe iijn f o fange in bie 9J(if d)ung Ijineintropfen, 
:Ois bief eloe bie nötige Bieoiid)feit erreid)t Ijat. 

Wlonteton 
(mitgeteift vom lJelbarfilferie " ~cgiment lJefb3eugmeijter 

[1. ~ranbenburgijd)en] 91r. 3). 

60 bu einen 11 9J(onteton" brauen miIIjt, f o mad)e 
3unäd)ft ein öeuer an, unb bamit es um f o Ijeller 
brenne, mirf etmas öett Ijinein. Sinfüro nimmft 
bu einen füpfernen ..RefreI unb tljuc)t l)inein 3meen 
1'.ei[e 9J"lof el, einen XeiI molj[fö)tlidjen Waff ers 
unb 3ucfer, bis es bir oeljage. 6ohann nimn1 
ben Sieffel unb ljänge iljn über bas öeuer, bis 
es aufmallet. 1:ljue bann ljin3u einen Ija[nen :teil 
2rrraf unb f djmecfe es gut ab. 6djütte bas U5an3e 
in ein ~runfgcfäß, nimm eine 5lie11facfe[ uon ber 
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fil3anb unb ent5ünbe bes Weines (f)eirt. fillf o Ijet:: 
geridjtet f ene man f old) Ijerriidjes (f)etränI brennenb 
auf bie Xafel unb freben5e es lieben (f)äften. 

~unf d)glül)bomie 
(mitgeteilt oom ~elbartilferie ~ ~egiment 91r. 67). 

9J1an fod)e in einem geräumigen Slod)gef djirr 5eljn 
ßiter Ieid)ten roten ßanbmein unter f ortmälJren:: 
bem Umrüf)ren mit fünf .ßiter filrraI, füge 
mäl)renb bes Slod)ens ein ~funb 3ucfer bei 
unb 5erfdjneibe oier ~omeran5en be5m. filpfeI:: 
linen, f omie 5mei bis brei [itronen. 91ad)bem 
man bef onbers barauf gead)tet Ijat, baä bie 
~rudJfldJeibe11 non Sternen befreit finb, laffe man 
bie örudJfldJeiben mit ber 9J1ifd)ung nod) etma 
fünf 9J1inuten Iod)en, gieße afsbann bie Iod)enbe 
9J1ild)ung in eine 5Bomle um unb Iaff e bie1e1be 
orennenb }eruieren. ~iner QJerbünnung burd) 
einen 9J1el)r3uran non Ieid)tem roten ßanbmein 
f teT)t nidjts im Wege. 
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6t. ~ ~aulsµunf dj 
(mitgeteilt oom 1. füarbefeibartiIIerie~91egiment). 

ctine öiajcije guter alter ~Ijeinmein mirb mit 
einer Ijaiben öfa)dje gutem alten 9nabeira unb 
etwa f ed)3ig bis Ijunbe1i a5ramm 3uder je nad) 
C5efd)mad aufgefod)t, bann bie ~älffe ber 9J1enge 
bes 9J1abeira guter alter Slognaf 3ugef e13t. 

Suoertusµunf dj 
(mitgeteiff oom 1. Q3ranbenburgifdjen '.Dragonerregiment). 

91imm eine öia)d)e Ieidjten ~otmcin, eine ~fafd)e 
leid)ten 9J1ojeI unb eine O:Ia)dje heften filrraf, 
ba3u ein oietiel ~funb 3uder unb fel)e bie 
9J1if djung bis 3urn 6ieben ur1ter öeuer. '.Dann 
gieße eine öfajdje G-ljamµagncr ba3u (Waf}er fann 
ba3uge}e!)t werben, if t nid)t unbebingt erf orberiid) ). 

lYt-udjtµunjdj. 
ctin C5Ias eingemadjter örüd)te, filnanas, CErb"' 
I>eeren, ,3oljannisbeeren, ~on1eran3en ober äljn:: 
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Iid)es mirb mit einer ijalben bis breioietieI 
öia1d)e filrral unter 1tetem Umrüijren gelod)t unb 
oom öeuer geno1nmen. 6ofort gieße man 3mei 
bis brei ölafd)en nur ijeißgemad)ten Weißwein, 
nad) 91otmenbigleit aud) ein G5Iäsd)en .Slognaf 
3u unb rüijre beim filufgeben gan3 uorfid)tig eine 
ö ia1d)e [ijam:pagner ijin3u. 

Starter G:{Jamµagner:punf d). 
[in fd)öner falter ~un1d) befteijt aus einer ölafd)e 
9if)einmein, einer in feine 6d)eioen gef d)nittenen 
[itrone ol)ne .Slörner, einer öla1d)e 6eitermaff er, 
3mei Weingläf ern .Rognaf, 3uder nad) ~elieben; 
a{{es mirb auf ctis gelüf)It unb beim filuftragen 
mit einer ölaf d)e [f)am:pagner oom <tis uerrül)rt. 

~oter ~unf d), erf te filrt; 
nad) einem falten 91itt nid)t 3u uerad)ten 

(mitgeteift uom öclbattilfetie" ffiegiment 91t. 13). 

ctin ~funb 3uder mirb mit ein uietiel .ßiter 
Waff er aufs öeucr gef e~t; ilt erfterer 3ergangen, 
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3mei öfaf djen ITTotmein ba3u unb bis 3um Slodjen 
erlji~en. 91adj bem ttrfaften ein Ijafoes 53iter 
2lrraf baran. (Slann fait ober marm getrunfen 
merben.) 

9loter ~unf d), 3meite filrt. 
ttine öfaf dje ITTotmein, ein viertel .Qua1i 2f rraf, 
6a~ von einer [ itrone, bie 6djare attf 3ucrer 
aogerieoen 1 ein Ijafbes ~funb ( fnapp) 3uder, 
brcioiertcI nuati Waff er. !)as ffian3c Ijeia 
madjen, es barf aber nidjt fodjcn. (91idjt 31t 

wenig 9-Tiaffer, mirb f onft 3tt fdjroer.) 

9lljeinmeinpunf d), fu10e ~orm. 
9J(an mif djt 3mei 53iter guten arten 91Ijcintuein 
mit 3mci .ßiter fodjenbem 9-Tiajf cr, brcioicrtcI 
.ßiter fci11em 2f rraf ober 91um, 3mci unb brci„ 
viertel ~funb 3ucrer unb be1n 6aft oon 3roei 
[itronen. 
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• 

Wetnµunf d). 
~n einem .ßiter Iod)enbem fil3a)}er Iö)t man 
3meil)unbertunbfünfuig G5ramm ungebläuten 3uder 
uöllig auf, brüdt ben 6aft oon 3mei [itronen 
l)inein unb fügt eine öla)d)e fod)enben Ieid)ten 
Weißwein I)in3u. ~uq uor bem muftragen gießt 
man eine Ija[oe ölafd)e ~01imein unb eine uiertel 
ölajd)e ffium in bie I)eißgel)altene ölüffigfeit . 

..Ralter 9\umµunf d) 
(mitgeteilt vom 7. SlgI. 6äcf)f. 3nfantetieregiment 91. 106). 

6ed)s ölaf d)en H aute sauter11es, 3mei ölafd)en 
Ieid)fen 9\otmein, eine öiafd)e beften ,3amairarum, 
6aft uon }ed)s [itronen 3uf ammengief3en. <tin 
unb ein I)albes ~funb 3uder mirb geläutert. 
6obalb ber 3uder Iod)t, tgut man uon ber Wein:: 
maffe einige .ßöffel l)in3u, Iä}3t es nod) einmal 
aufmallen unb gieät bann bas G5an3e in bie 
fil3einmaffe . .Ralf 3u trinren unb mit <tis )eruieren. 
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6l)etl1)tJUTI f d). 
9Jlan nimmt ein oietieI ..ßiter 6Ijettl), ein oie1ieI 
ßiter 2.rrraf, ein IjaThes ßifer Ijeißes Waf)er 
unb etma f edj3eljn 6tüd fil1ürfel3uder. meim 
6eroieren Iegt man je eine bünne [itronenfdjeibe 
oben ins G5Ias. 

~eirter Wl)iftµunf d). 
3n einem ..ßiter Waff er f odjt man ein ~funb 

3ttder flar, fügt brei ölaf djen feidjtcn 9Jlojeimein 
unb breioie1ief öfafdje filrraf be G3oa, f omie 
ben 6a~ von fünf bis acf)t [ifronen Ijin3u, je 
nadj G5röf3e unb G5ef djmad ber fetteren. ner 
Wein bati nidjt fodjen, f onbern mu ä nur f eljr 
Ijeif3 f ei11. 

6l)Inef teraoenbµunf d). 
3mei öiaf djen 9\otroein, 3mei öfa}d)en 2Tieif3mein, 
3met öiaf dje11 ill3aff er, ein Sli{ograntm Sia11bis== 
3uder, eine Ijaioe ölafdje feiner 2rrraf. 3uerft 
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fe~t man Waff er unb 3ucier ht einer Slaff erolle 
auf ben Ijeif3en Dfen, läßt ben 3ucier 3ergeljen 
unb f eiljt bie 9J1affe burdJ ein 6ieo. !>ann fügt 
man Weif3mein unb 3ule~t ben ffiotmein ljin3u, 
Iäf3t alles bis ans Slod)en fommen, giebt ben 
6aft einer [itrone unb f d)lieBlid) ben filrraf baran. 
!>er ~unfd) muf3 f eljr ljeif3 getrunfen merben. 

~unf d)boroie 
(mitgeteilt oom ~nfanterieregiment oon 5Bol)en). 

2!uf oier ötaf d)en guten ffiotmein ne!)me man 
eine I)albe ö{afd)e 2-Irrat unb eine in 6d)eiben 
gefd)nittene [itrone, uerfüf3e ad lil)itun1 unb laffe 
bie ~omle einmal aufwallen. 

~r oµ lJlJ Ia1is 
(mitgeteilt non bet .Rriegs\d)ule 3u Cfngers) . 

9Tiatt Iod)e eine {Jlaf d)e l)erben Ungarwein (mit 
3ucier3uff)at nad) ffiefd)mad) unb !eruiere bas 
ffietränt möglid)ft ljeiä nad) 3ugief3en non einem 
fJalben bis breioietieI 6fJerrl)glas ffium. Wirft 
f el)t ooroeugenb. 



Waff erpunfc9 
(mitgeteilt uom (jelbarti1Ierie ~ 9iegiment 91r. 17). 

(6n genannt, mei[ aus Wafjergiäjern 0u frinfen.) 
3u einer öiaf dje ~ntimein meta 
<tine ~Iafdje filrraf geuß, 
'.Drei 6tücre 3ucrer nimm pro ~afdj ', 
'.Die 9Rif djung, bie erwärmt bidj rafdj. 

(fs mtrb erreic9t 
(mitgeteilt uom 3nfanterieregiment 91r. 73). 

9J1an :Oereite einen }tarfen fürog oon oef fem fil11·af 
unb füge ba0u ein Q5Ias murgunbermein, rül)re 
um unb freben0e. 



ID1i ·: ungen 
unb Cf • "4-.ungen. 

~rin3 of Wales. 
3u einer fffa)dje ml)einmein .preff e man ben 
6a~ einer ~a[f>en [ifrone, füge eine ölaf dje 
6auerorunnen unb einen 6djuf3 filngofturaoillet. 
9nan trage auf in Weißbiergiäf ern unb merfe 
bie in 6cf)eifJen gejdjnittene anbete f>älfte ber 
[itrone fJinein. 

~otroeinlimonabe für ben 6ommer. 
~n ein f>alolüerglas brüde man ben 6aft einer 
großen reifen Cfitrone aus, füge eine11 oiertel 
.ßiter 9'ot== ober Wei}3mein unb ben nötigen 
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3uder ba3u unb fü[le mit ~:pnllinaris ober aqt1a 

conm111nis auf; audj fann man eine beiorative 
[itronen:: nber Wpfe[jinenfdjeibe barauf f djmimmen 
Iaff en. G3benf o f djmaclljaft mirb bas G5etränI, 
wenn man es aus Wpfelfinenf aft unb Weißwein 
in ber g[eidjen Weife Ijer)teII±. 

Cf rfrt f d)ungstranf. 
3u einem .ßiter Waffer nel)me man einen viertel 
.Bifer 6djmarnmälbet Slirfdjmaffer; eine in 6djeiben 
gef d)niftene [ifrone ift Ijinein311tljun. .je nadj 
G5ef d)ntad unb Wunf dj ift bie Slirfd)toafferquantifät 
pro .Biter 3u vergrößern event. aud) bie [itrone 
unb 3uder ba3u 3u neijmen. 

Cftn ·~ränflein für beiberlei (f)ef d)Ied)t 
(mitgeteilt onm .Rürajjierregiment nnn 6etJbliß). 

Q3in Biter filnanaseis wirb mit einer öiaf dje 
altem 5IjerrtJ in ber G3isf orm gut verrüljti. 
fillsbann mi)djt man 3mei bis brei ölaf djen 5eft 
Ijinein unb f ervieti in 5Bedjern mit 6troljljalmen. 
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~isµunfd) 
(mitgeteilt uom .Rg T. '.Dän ijcf)en füarbe ~ Qinien oataiIIon) . 

<fin ~fun1J 3uder, auf bem eine G:itrone ab:: 
gerieben i)t, mirb mit ein menig Wa))er aufs 
öeuer ge\e~t, ber 6aft oon 3mei [ifronen Ijin3u:: 
gefügt, unb menn bas Slod)en beginnt, gut ab:: 
gef d)äumt. ~eim CfrfaTten giebt man ben 6aft 
uon f ed)s filpfeI)inen ba3u unb gieät alles in eine 
<I>efrierbüd)fe; nad)bent es 3iemiid) fteif gemorben 
iit, gient man nad) unb nad) eine öia)cf)e [ljam:: 
pagner, ein Weinglas ooII filrraI unb ein ljaTbes 
05Ias 9\um Ijin3u unb f eroiert im (f){as mit bem 
6troljljalm. 

füefrore11er ~unf d). 
9J1an )cf)neibet eine filnanas in 6cf)eibe11, tljut 
ein Sliiogramm mit Wa)f er angefeud)teten 3uder 
l)in3u, gie}3t 3mei öiafd)en ~ljeinmein barauf, 
bedt hie %errine 3u unb Iääf iie fünf ois )ecf)s 
6tunben )teljen; ba11n preät man ben Ga~ oon 
3mei G:itronen T)tllein, )eiljt bie ölüf)igfeit butd), 
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oermtf d)t jie mit einer öfaf d)e O:f)amµagner, füllt 
ben ~unf d) in eine G5efrierbüd)f e, Iäat iljn unter 
fleißigem Urnbreljen unb filbarbeiten frieren unb 
füllt giäf ermeife baoei nad) tt nb nad) eine ljalbe 
ölajd)e feinen filrraf ober 91um barunter, ots 
bas füetränf bicfflü}}ig i}t. 

~auotte 
(mitgeteilt oom O:eibartiITerie == 9tegiJnent 91r. 58) . 

.Jn einem groaen ~omTengfa)c riiljre man oicr 
frif d)e [ibotter mü einem ~ognaf unb efnem 
[ura~ao 3uf an1men. Unter weiterem Lf mrüljren 
gieße man eine Ijaibe ßlaf d)e nid)t 3t1 falten unb 
nid)t 3u fJeroen 6eft l)in3u; man tri11fe u.nb mirb 
)agen: ,,C'est l111e chose !" 

6djütteIµaµa 
(mitgeteilt oon bet nriegsfdjuie 311 Cf:ngers). 

9J1an tijue µro ~erf on einen [l)crt1J ~ranb1J, einen 
[ura~ao Lri1)lc i::.ec, einen ljafoen '+3omeran3enoitter, 
eine l)aToe [rc1ne be 5i3aniIIc, ein l)aibes fri}d)es 
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Cfibotler mü ent;µredjenber 9J1enge flein ge'° 
lcfJiagenen Cfif es in ben ißaroedjer, ;d)üttie es bis 
3um 3ergel)en bes <fi;es tüdjtig burdj, jeilje es 
burdj ein ißar;ieb, gie}3e bamit bie 6eftoedJer 
etroa 3mei !)ritteI uoII, fülle bas Iette !)ritteI mit 
gut fraµµietiem Ijerben 6eft auf unb genieße bas 
ent)tanbene uo~ügiidje 6ommergetränf burdj einen 
6troljl)alm. ill1an fann es audj im Winter in 
gut gel)ei3ten 6tuoen mit uoIIer Würbigung bes 
feinen Wromas 0u )idj 11el)men. !)as ffietränf 
iit auf 5Bois)dje ~robufte, bie .Quantitäten auf 
5Boisgiä\er beredjnet. 
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6.,...webtt ~.er ober 
6 webt , er . un .... 

~·· 

~n neuerer 3eit wirb bie)e moijijd)medenbe ct))en3 
,, 6d)mebijd)er" ~un)d) genannt, mo~r eigentlid) 
mit Unredjf, ba nämiidj er}t anno 167 J bie 
6djmeben bas 9te3ept in 6d)mebt aufianben unb 
)µäter 3u eigen oermerteten. 

• 

6djroebttf djer ,3uftJ ~ ~ranf 
(mitgeteift nom 1. ~ranbenourgijd)ett '.Dragonerregt. 91r. 2). 

3 u fünf öiafd)en Ieidjtern 9J1o)eI mirb eine fffaf d)e 
oeften ed)ten )djmebtif d)en ~unf d)es gego))en, 
bas G5an3e g11t auf ctis gef eljt unb mögTid)ft Iaif 
geno}}en. stein 3ucier. 
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6cfJroebent111nf 
(mitgeteilt oom 9J1edienourgijd)en (JelbartiIIerie~~egiment 

91r. 60). 

9nan fraµµieti 6djmebif djen ~unf dj ([eberiunb 
6öner) unb f>enefftJ *** unb mifdjt im fa[ten 
~orlmeinglas ein '.Drittel bis 3mei :Drittel jeber 
6otie. 

6cfJroebenborole 
(mitgeteilt oom mtedlenourgijd)en (JelbartiIIerie~~egiment 

91r. 60). 

9nan frapµiert 6d)mebif djen ~unf dj unb 6ett, 
ftellt audj bie 6eitfdjaien in (tis unb mif djt ein 
britteI bis einen T)alben :teil ~unf dj mit einem 
gan3en :teil 6eit. 
3u beibe11 9nif djungen fann eine 6djeibe [itrone 
ober ein bü11n ge)djnittenes 6tüd [itronenfcf)ale 
beigefügt merben. '.Dief e :tränte maren oon 
alters T)er bei ben Dootriten beliebt. 

7 1 



2. ~ommerf djes GJrenabierregiment 
91r. 9. 

Wenn bu einen lieben füalt Ijaft, bellen .5eim~ 
3ierat ein ißanb mit ber ~nf djri~ ß:oloerg 1807 
trägt, f o leBe i!jm uor ein frl)ftaif en ffiefää mit 
Ijo!jem öuä, f o man ißoisgfas nennt, geuß Ijineir1 
3meen Xeife ffüffigen ~~afao, 3möif Xeiic ctura,ao 
unb 3meen Xeiie .Rognaf; fe~e es i!jm vor unb 
rufe ,,<I:ofoerg 1807". 

~eibartiIIerie:: 9tegimenter 3 unb 18. 
6oifte bir ober in .jüteroogs ffiauen ein 9Jian11 
begegnen uon ber 311n~ her 6tüdfnel~te, bejjen 

72 

• 



6d)ulter eine 3 ober 18 3iert, Jo geuä in ge~ 
nanntes fr~!taIIen GJefäß an!tatt ber 3roölf Xeile 
[ura~ao uom bunfelroten [l)ettl) mranbl) bie~ 

f elne 9J1enge unb t1infe iljm 3u n1it bem 9tuf: 
„ G5eneralfe!b3eugmei!ter". 

DnfeI:: .ßu.tborole 
(mitgeteilt oon ben ~erieberger ~btei[ungen bes öeib< 

artilierie~~egiments 91r. 13). 

filttf 3roei ~oisgiä!er 6tougljtonoitter gießt man 
3roei O:Ia!d)en 6d)aumroein; fo erl)ält man ben 
G5runb 3u einer momie für fünf ~erren 1 bie 
baburd) fertigge)te!It wirb, 'oa}3 man nod) brei 
ois fünf öla!d)en ne!!eren 6d)aumroein 3u ber 
Wlifd)ung 3ufe~t. 

~ot a feu ber Dftafrifanif d)en 6dJun~ 
truµµe 

(mitgeteilt oom Dffi3iersfajino 3u '.Dar es 6alaam). 

9J1an tf)ue in ein großes ~ed)ergias ein gutes 
6d)naµsglas gelben O:f)artreu)e, einen 6d)ul3 
filngo!turaoitter unb einen ßöffel ooll f{einer 
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Cfis}tüddjen, fülle nadj gutem Umfdjütteln bas 
CDlas faft bis 3ur f>älffe mit beliebigem 6eft. 
~m 9J1oment oeoor man bas G5Ias an bie .ßtpµen 
f eBt, fügt man einen Xljeelöffel ool[ feinen ~uber:: 
3uder ljin3u, rüljrt )djnelI um unb t1inff, oeoor 
alles aus bent CDiaf e gef djäumt ift. 

:IommIJ filtfins 
(mitgetei[f oon ber :Rol)OI ~orie mrtil[etl)). 

~n ein QJie1ieIIitergias gieße ein 2lleinglas uoII 
~orh:oein unb füge einen 6djuf3 (one or t\ro 

c1ashes) filngofturaoüfer Ijin3u; fobann fülle unter 
Ieidjtem 1Imtiiljren bas ©las niit nidjt 311 faliem 
[Ijan1µagner; für )djmadje 9J(agen unb 9iefon:: 
uaies3enten 31t emµf el]Ien. 

murger :Iranf 
(mitgeteilt uom ~elbartifferie" :Regiment 91r. 40). 

Cfine Ijaibe ölaf dje 6ljert1J, 3mei öia}djen 6 eft 
(beliebiger .Qualität) unb gebe nadj per}öniidjem 
CDefdjmad eine ent)predjenbe .Quantität 6aljnen:: 
eis Ijin3u. 



6µe3taimif d)ung 
(mitgeteilt nom 9Jledlenburgijcf)en ,Jägerbataillon 91r. 14). 

9Jlan mif dje 6eft unb murgunber nidjt im mer:: 
f)äitnis eins nU eins, f onbetn 3mei 3u eins; ber 
ctrf oig fann nidjt ausbleiben. 

~offmannstroµf en 
(mitgeteilt nom Wledienburgifdjen ~elbartilierie" 

~egiment 91r. 60). 

~n ein großbaudjig' Weinglas roll' 
ctin .Rleinglas alten 6f)ettl)S uoll. 
'.De11 6f)ettl) f djmenf' nun f)in unb f)er, 
filuf haf3 er gan3 3erftäubet merh'. 
6ohann greif' nadj bes 6eftes öfaf dJe, 
CDie~ Iangfam ein, ja nidjt 3u rafd)e. 
Unh bafJ er gut fra:p:piert f ei audj, 
6org' nadj bent 9Jlecflenburger ~raudj. 
6elo}t menn bas erfte CDias nidjt reidjt, 
'.Dem 3meiten jeher ~ammer meidjt. 
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[Ijinois 
(mitgeteilt von ber 9Jcatrof enartillerie in '.:tf ingtau [<I.I)ina] ). 

filuf einen gro}3en leeren ~ngmetiopf pa}}e man 
einen .Rorf bidjt auf unb fülle ben Xoµf (ober 
audj eine meitl)alfige 3mei:: ois 1)reifite1ilafdje mit 
eingefdjliffenem ffilas}tölJfel) 3ur SäI~e mit 6afi 
(9\eismein) ober audj mit oe}tem alten 9(orbljäuf er 
.Rorn (f og. 9(orblidjt). Wie nun hie ,3al)res3eit 
uorrüdt, lieft man fel)Ierfreie, f L~ö11e reife ~rüd)te 
aromatifd)er 6orten aus unb fegt fie in ben :toµf: 
(trboeeren, Simoeeren, mromoceren, g1iine 91üffe, 
mit 9läglein gefµidt, ,3ol)annisbceren, \.!{µ1ifo}en, 
~fir}idje, 91cineciauben, !feine f üäe 'f5omeran3en, 
Weinbeeren unb anberes mel)r. 1)en1 G5an3cn 
fiigt ma.11 nadj ffief d)mad ,3ucfcr, eine 6tange 
3imt uttb gan3 menig manifle 1)in3u unb }teIIt 
es mel)rere fil3od)en an einen nidjt 3u falten Dti. 
1)ie ß=rüdjte werben in ff ad)en 6d)alen non 
djinefifdjem ~or3elfan }eruiert unb ntit ctaftä6djc11 
Ijerausgegriffe11, bcr fräftig aror11otif dje 6aft ous 
ff einen djinefif djcrt '.räädjen gctr11nfcn. 
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~er ftnicfeoein. 

1)er 51.nidefJein ift ein munberbares G5etränf, bas 
fidj in allen ßebens[agen nor3üglidj bemäf)rl f)at: 
im 6ommer mie im Winter, IJei öroft un'o f>i~e, 
nadJ bes l:ages Qaft unb filrbeit, früfJ nüdjtern, 
mie fpät abenbs nadj feudjtfröf)Iidjem G5elage; 
audj fann man 51.nidebein für jebe a:>efdjmads" 
ridJtung ~erftellen: fein unb lieblidj für bie namen, 
ftart unb fräftig für bie .jünger her 6t. ~arbara. 
1)er 51.nidebein mir'o oereitet, inbem man ben 
f djlanfen 51.eldj eines G5Iaf es, mit einem ßiför 
gefüllt, burdj ein gan3 frif djes ctibotter, non bem 
alles ctimei{3 entfernt if t, nerf djlie)3t unb barüber 
einen anbern Qiför nadjfüllt. 
n er stnidebein bütife aus öranfreicf) i)tt uns 
gefommen jein, bort ift er unter bem 9'lamen 
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~nu)fe I'amour (seil. für S1:nideoeine) onn aiters 
ljer oefannt. 
IBemä~tie illCi)djungen )inb fofgenbe: 

unten: oben : 

9lo)enliför - 9J1arasdjino 
<njerr9 IBranbl) - WIIaf dj 
(beibe audj für '.Damen) 
<Iljerrl) IBranbtJ - IBenebiftiner 
<njett1) IBranbl) - '.Dan3iger ffioibmaf)er 
<njerrtJ IBranbtJ - ffirüne ~omeran3e 
<nja1ireu)e - S1:ognaf 
<Iura~ao, grün - S1:ognaf 
IBenebiftiner -- S1:ngnaf 
<IorbiaI 9J(eboc - S1:ogna! 
<Iorbial 9J1eboc - S1:irfdjmaff er 
(Ie~teres für oef onbers ausgepidjte ..Rc~Ien) 
fil"romatique - S1:ornI>ranntmein 
..Rümn1ef - ..Rornbranntmein 
(fürs manöoer, wenn anbere 6djnäpfe nidjt 3u 
befommen finb ). 

78 



.Rntdebein bes 1. 6äcf)]ijcf)en !jelbarftllerie::9\egin1ents mr.12. 
fürün ::rof::gol'o. G:{JerrtJ ~ran'ol), eigelb, grüne ~omeran3e. 
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~ouff e ,ß'filmour. 
(Q5ebrauclje ein 6l)ert1)tueinglas.) 

'.Diejes altfran3ö)if clje a5etränf fJat einige Weljn:: 
Iicljfeit mü ~ou})e [afe unb mua mü eben) O:: 

groäer mor)icljt 3uoereitet werben. 9J1an fülfe 
}cljicljtenmeije mie folgt: ein niertcl 6IjerrtJmeingfas 
9J1arascljino, ein frif cljer, !alter Cfibotter, ein uierteI 
6Ijett1Jmeinglas manilla (grün), ei n nierter Wein:: 
glas stognaf. '.Die grnate mor)icljt m1ta bei ber 
9J1if cljung bief es C5etränfes angemenbet merben, 
)o baä ber Cfibotter gan3 f>Ieiot unb bie 6cljniipje 
nicljt ineinanber ffieäen. 
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• 

~iermi ·: ungen. 

!)te G)ranatfüIIung 0/1900 ( aud) 
~ürfenoiut ober ~eI5boroie genannt). 

(ffiegen miberftanbsfägige 3iele oenu~oar.) 

~m ffifa)e oon1 ungefäf)ren ~nf)alt bes ~of)I~ 

raums ber ~auoi~granate mif djt man 5u einem 
%eile beutf dJen 6ett, ein !)ritte! bis ~mei 1)rittel 
englif djes ~orteroier unb mad)t bann möglidjft 
o~ nadj <tx. 9\. 135 ,,of)ne filer5ögerung'' 9\of)re 
frei! '.Die 05ranatfüllung C/1800 f djie}3t fidj 
baoei oon feloft genau ein! ~n G3rn1angelung 
uon eng{ifd)em ~ortet fann audj ein .Rulmoadjer 
5Bier ober 6a{uatoroier genommen werben. 
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i)alf anb i)aif. 
(G5eoraudje einen großen [;iernedjer.) 

'.Diejes if t ein altes englijdjes G5etränr unb f)at 
fidj audj in allen anbet11 .ßänbern als Winter~ 
getränt großer meiieo±Ijeit 3u erfreuen. m1an 
nef)me ba5u ein Ijaloes G5las ~otier unb fülle 
es auf mit 2!Ie. 

5BaIIonboroie 
(mitgeteilt oom O:elbartillerie ~ 9\egiment 91r. 42). 

5Bom Wei}3oier nimm ber ö!a}djen nier, 
3mei ß=Iaf djen 6ert 3u, rat' idj bir, 
cttmas [i±tone nodj bir Ijole, 
'.Das G5an5e nennt man: maII011oomie. 

Dftpreußif d)er fillaitranf. 
ctine ß=la}dje 5BolnalJ, 5mei ß=la)djen Ieidjten 6ett, 

0mei ölafdjen ~orler, fünf G5[as 2trraf, geläuterter 
3ucier nadj meiieben. Sialt 3u trinfen unb mit 
ctis f eruiere·n. 

+ 
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fta ee, fta ee nüµ e 
unb ~o int 0 

[l)aff eur b'filfrique 
(mitgeteilt oon einem fil:ngel)örigen bet ßeglon etrangere) . 

.Rocf)e einen großen .Reff el f cf)mar3en, ftarfen 

.Raffee, bann neI)me eine groae ~lecf)f cf)üff el, lege 
nier ~funb Würtel3uder in bief eTue, gieße uier 
ölafcf)en .Rngnaf unb 3mei öiafcf)en ,jamaifarum 
barüoer, 3ünbe bies an, Iaff e ben 3uder gut 
aufiöfen, giene bie öiüf)igfeit langf am in ben 
.Raffee unb mif cf)e bie)en gut auf. !)iefes ©etränI 
ift f eT)r 3u empfeI)Ien 3ur 6tärlung ber öelbmacf)en 
unb 5norpoften unb im ~imaf, benn es ift einfacf) 
3u bereiten unb fef)r ermärmenb. 
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~ouff e [af e. 
(ffienraudje ein 6Ije1UJmeingias.) 

ttin britteI Weinglas 9Rarasdjino, ein btittel 
Weinglas [ura~an (rot), ein brittel Wein:: 
gias fran3 . .ftognaf unb f eroiere. 5ßorfidjt bei 
~ereitung . mua georaudjt merben, bamit bie uer:: 
f djiebenen .ßiföre nidjt 3uf ammenlaufen. '.Dief es 
ffietränf ift 0010üglidj nadj bem ffienuff e non 
f d)mar3~m .ftaffee. 

:tiie goibene .Rante. 
9Jlan fülle bie G5Iäfer, oei günftigen ~eobadj:: 

tungsuetljältniff en 9Rabeiragläf er, )onft. gröaere 
6eft)djaien 3ur Säifte mit eingemadjter 21nanas 
unb beren Saft, 3ur anbern Säifte mit feinftem 
alten .ftognaf. '.Das G3etränf mirb 3medmäaig 
nadj bem genauen ttinfdjieaen 3um ~egeI11 her 
6µrengljöljen gereidjt; ein 6djäldjen ftarfer 9Jiofra 
wirb gern ba3u genommen. 
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filo fintl). ltrfte filrt, fran3öfif d). 
(ffiebraucf)e ein filbfintl)glas.) 

91el)me ben Untetieil bes filb)inff)gla)es, )telle 
biejen auf ben [ounter, fülle ein ~Onl)glas mit 
filb!intg, jtelle 1 olcf)es in ben Unterteil bes filb:: 
!intgglaf es, nel)me bann ben Df>etieil bes filb:: 
jintl)gla!es, me[cf)er eine bomlenartige öorm unb 
eine fleine runbe Deffnung am moben l)at, lege 
brei ober uier fleine 3erfcf)lagene 6füde ctis in 
bie)en unb fü(le bie momle mit Wajf er, l)ebe )ie 
bann l)ocf) unb laffe bas Waf!er langf am in ben 
filb)intl) laufen, bis bas (fietränf eine milcf)artige 
öarbe befommt. ctntferne bas ~on1Jglas, gieae 
bie 9J1i)cf)ung in ein groäes marglas unb )eruiere. 

3roeite filrl, amerifanif d). 
(ffiebraucf)e ein großes marglas.) 

'.Dreioiertel ffilas feines cris' f ecf)s ober lieben 
6cfJuä 3uderlö)ung, ein ffilas filbfintl) , 3mei 
Weinglas Wa)fer, f cIJüttele bief es mittels eines 

85 



6djüttelbedjers gut auf, feilje es in ein groäes 
ißargias unb f eroiere. 

!)ritte filrt, italientf d). 
(<Beoraudje ein groäes ißargias.) 

Cfin ~onl)gias 2Ib finflj, 3mei ober brei Cfisf tücie, 
3mei ober brei 6djuf3 9narasdjino, ein ljaibes 
~Onl)gias filnifette, gieäe bas Cfisma}fer Iangfam 
in bas ißargias, meidjes bie 3ngrebie113en enf„ 
ljäit; mi}dje biefe gut auf mit einem ißariöffef 
unb )eruiere. 

5Bterte filrt, 6d)roet3er. 
(<Beoraudje ein grof3es ißargias:) 

'.Diefes mirb auf einfadje Weife 5uoereitet, inbent 
man ein ~onl)gias 21f>fintlj in ein großes ißar== 
gfas gießt itnb biefes mit faitem Waff er auffüllt. 
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~mertcan brinfs. 

~ine ctntmidelungs:: unb 91aturgef d)id)te bes 
ameritanif d)en Xrinters unb feiner G5etränie 311 
fd)reiben, märe eine filufgabe, ber nur ein d)ro:: 
nijd)er filliol)olift im leyten 6tabium genügen 
Iönnte; eht fold)er, ber alle american clrinks 311 
mürbigen müate, mürbe aber für beren ßitteratur 
nur nod) ein bef d)ränftes :5ntereffe 3eigen Iönnen, 
unb f o müff en mir aus ber reid)en filusmal)l 
nur biejenigen l)erauslef en, bie unf erem beutjd)en 
G5efd)mad na~efommen unb in iI)rer originellen 
~ereitungsmeife ber 5luriofität l)alber filufnaf)me 
finben follen. ~ei f auberer 3ubereitung unb 
gef d)idtem 6eroieren mirb mand)es ber nad):: 
folgenben 9\e3eµte als örül)!tüds:: ober moranenb:: 
getränt einen banibaren filuneI)mer finben; man 
l)üte !icl) aber oor beutf d)en .Quantitäten! 
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6eiljfieb (strainer). 6djüttelbecl)er (sb nker) 
3um Wlifcl)en unb .Rilljfen. 

88 

margias unb 
marlöffef. 



'.Die ~auµte1iorbernifie 3ur ?Bereitung finb: <Dläf er 
in uerf dJiebener <Dröße von einem ljalben, einem 
niertel unb einem adjtel Eiter ~nljalt, ferner 
Eilör==, 6elt==, Wein== unb Waffergläfer; ein neu:: 
fiTherner 6djüttelbedjer 3um gleidj3eitigen 9J1i!d)en 
unb 51.üT)Ien, ein ~anbjieb 3um filusgießen ber 
G5etränle aus bem eisgefüllten 6djüttelbedjer, 
meryrere Iangge!tielte ?Barlöffel 0um Umrüljren in 
T)ol)en ffilä!ern, 6troljljalme, 6eruiettdjen u. a. m. 
O:erner lleingefdjlagenes ctis unb binerfe frif dje 
ober eingemadJte ~rüdjfe. 

Jl 
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<roooier. 

nie O:oof>Ier genannten G5etränfe werben mit ctis== 
ftücien in großem G5Iaf e gemif djt, mit örüdjten 
garnie1i unb mit 6troljljaimen f eroiert. 

6~en1J:: ober ~ortmein :: [ oobier. 
(G5ebraudje ein großes ~argias,) 

<.tinen Ijaiocn <Eßlöffel feinen 3uder, ein Ijaloes 
Weinglas Waffer, Iöf e gut auf mit einem mar== 
löffel, fülle bas G5Ias mit ~rrJ )taffeis unb bann 
mit 6Ijerr~ ober ~orfmein, mi)cl)e bief es grünblicl) 
mit einem IBarlöffeI unb garniere mit Xrauoen, 
m-nanas, ctrboeeren u. ). tu. in ge)cl)madooffer 
Weife unb f et1Jiere. 



' 

!J 

Cfin fertig garniertet 
6I)ert~ ~ <roooler. 

Cl:I)am:pagner" Cl:oboler. 
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Wetamein~ croobler. 
3n einem 1)rittelliterglas ift ein unb ein f)aloer 
Q;aiöffeI 3ucfer in einem f)allien Weinglas 6elter:: 
roaffer auf3ulöf en, bas fülas faft uoll mit Q;is:: 
ftücfdjen auf3ufüIIen unb ein bis 3roei fülas 9tf)ein:: 
ober 9nof eiroein, ober audj fran3öfif djer Wei}3:: 
mein 3u3ugeoen. mtit einem Tangen ßöffeI gut 
mif djen, mit filpfeifinenf djnitten (Weinbeeren), 
2rnanas ober Q;rbf>eeren garnieren unb mit bem 
6trof)f)alm f eroieren. 

9\otroetn ~ Cfoboler 
roirb eben} o bereüet, jebodj etwas mef)r 3ucfer 
genommen. 

cr~ampagner ~ croooler. 
(Q>ef>raudje ein groaes 5!3argias.) 

Q;inen uierteI ßöffeI uoII feinen 3ucfer, ein oiertel 
Weinglas 6elters, Iöfe bies gut auf, ein ober 
3tnei 6djnitte Drange, ein ober 3roei 6djnitte 

!)2 
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filnanas, fülle bas (f)las mü 0erf d)lagenem Cfis; 
banrt fülle bas (f)las mü [ljamµagner auf, mifd)e 
gut mü einem ?Barlöffel, garniere mü Drange, 
filnanas, 'frboeren u. }. m. in gef d)macfuollet Weife. 

Wf)tsfe~:; [obbier. 
(G5ebraud)e ein groäes ?Barglas.) 

. 

Cfinen IJalben <fälöffel noll 3uder, ein unb einen 
f)alben Xl)eelöffel örud)tfiru:p, ein l)albes Wein== 
glas Wa}f er ober 6elters, löfe bies gut auf mit 
einem ßöffel, fülle bas G5las mü fein 3er}d)Iagenem 
Cfis, ein Weinglas Wl)isfet); mi}d)e bief es gut 
auf mi± einem ?Barlöffel, garniere es in gef d)mad== 
uolfer Weile mü Drange, filnanas, Weintrauben 

• 

un'o !eruiere es. 
ffi1an Iann bief e [oboler nod) uerf d)iebentlidJ 
uariieren, inbem man SlognaI, [ljertt) ?Branbt), 
[orbial ffi1eboc, ~ermoutf) bi Xorino, f:panif d)e 
Weine ober anbete fµirituöf e ~Iüffigfeiten 3u 
G5runbe legt. 
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O:ocftailgias. 
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[ocftails. 

J)ie [odtails merben im 6djütleThedjer gemifdjt, 
in ein lleines [odtaiigias gef eiljt unb nur mü 
einem 6tüddjen [itronen)cf)ale uer)ef)en, bas man 
3ierlicf) bref)en mu ä, um bas in iljr entl)altene 
[itronenöl auf ben [odtail 3u f:prengen. 

W ljisf et) ~ [ocftaiI. 
(füeoraudje eilt groi)es marglas.) 

~in uierlel fülas fein 3er)d)Iagenes ~is, 3mei 
ober brei 6d)uß 3uderlö)ung, ein unb ein ljalb 
ober 3mei 6cf)uß filngofturabitter, ein ober 3mei 
6djuß [ura~ao, ein Weinglas fil3islel), mif dje 
gut auf mit einem marlöffel, )eif)e es in ein 
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[odtailglas, füge ein fleines 6tüd [itronenf djale 
~in5u unb feroiere. 

,jerf eIJ :: [ocftail. 
( füebraudje ein gro}3es IBargias.) 

<tin unb einen ~aloen <FßlöffeI ooII 3uder, brei ober 
niet <tis)tüde, brei ober oier 6djuß filngo)tura:: 
bitter, ein Weinglas ~{etJfelmein, mi)dje biefes gut 
auf mü einem IBarlöffel, fe~e es in ein [odtaiI:: 
glas , füge ein fleines 6tüd [itroncnfdjalc bei 
unb feroiere. '.Dies ift ein beliebtes Q)etränf ber 
IBemo~ner non .jerfeIJ. 

Wlartint :: [ocftatl. 
(füebraudje ein gro}3es 5Bargfas.) 

öüIIc bas a5Ias ntit feinem <tis, 5mci ober brei 
6dju 8 311derlöf ung, 3mei ober brci 6dju}3 2{n:: 
gofittra, einem 6djuß [ura~ao, einem fJnf&en 
Weinglas Dib Xom Q)in, einem 9aloen ~Bein:: 

glas filern1out9, 1nif dje bief es gut a11f mit einem 
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~arlöffel unb )eil)e es in ein feines [odtailglas, 
µreffe eine 6tüddjen [üronenfdjale l)inein unb 
f eroiere. 

[~allq1agner:; Cfocftail. 
(G5ebraudje eine !>reite [f)amµagnerfdjale.) 

Wenn man (f)eträn!e mie [ocfiaifs mif djt, ift es 
eine 9tegel, baä n1an bas ffilas mit !fein 3er== 
f djlagenem ctis füllt, ef)e man bie entfµredjenbe n 
.:3ngrebien3en 1)ineintl)ut, menn man aber einen 
[l)ampagner [odtai[ bereüet, tl)ut man nur 3mei 
ober brei 6tüddjen ctis in bas (f)Ias unb mif djt 
mie folgt: 3mei nber brei flein 3erf djlagene ctis== 
ftü de, ein ober 3mei fdJöne 6djnüte Drange, 3mei 
ober brei f djöne ctrbbeeren, ein 6tüd 2ßürfeI== 
3uder, ein nber 3mei 6djuä filngoftura, ein feines 
6tüd filnanas, fülle bas (f)las mit [l)amµagner, 
mifdje es gut unb füge ein lleines 6tüd [itronen== 
f djaie l)in311. ctl)e man bie [itronenf djaie fJinein== 
fegt, brel)e man bief elbe 3ierlidj mit ben ß=ingern, 
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moburd) man bas in ber 6d)ale entljaltene 
[itronenö( ljerausµrei)t, meld) es bem (f)etränf 
einen .pifanten (f)ef d)mad gieot. ß3ine fleine ölaf d)e 
[f)ampagner ift Ijinreid)enb für brei [ocftails. 
öerner möd)te id) oemerfen 1 baß ber 5Bartenber 
ben 3uder mit einer 3uder3ange unb bie örüd)te 
mit einer örud)tgaoef 5u ljantieren ljat. 

~of tntl) :: [ocftaiI. 
((f)eoraud)e ein großes 5Barglas.) 

öüI(e bas (f)Ias mit 0erf d)Iagenem ß3is, brei ober 
vier 6d)uf3 3uderiöfung, einem 6d)u}3 2Ingo)tura== 
bitter, einent 6d)uf3 2Inif ctte, einem viertel Wein== 
glas Wa)f er, breivietiel Weinglas filofintlje, 
f cfJüftefe grünblid) unb ) o lange, f>is es jid) 3u 
einer ß3isn1aff e biibet, feilje es in ein Ijoljcs 6eft== 
glas, füge ein 6tüd [itronenf d)ale barauf urtb 
f eroiere es. 



wtanl)attan:: [octtail. 
(G5eoraud)e ein groaes ~argias.) 

~ü[f e bas G5Ias mit ctis, 3mei ober brei 6d)uä 
3ucfer[öfung, einem ober 3mei 6d)u}3 2lngoftura, 
einem 6d)u}3 [ura~ao (ober 2lofintlj, menn es 
uer[angt mirb ), einem Ijaioen Weing[as Wf)isfel), 
einem l)aiben Weinglas filermoutl), mif d)e es gut 
auf, f eilje in ein l)ol)es 6eftgias, µreffe ein 
6tüdd)en [itronenf d)aie l)inein unb )eruiere . 

• 
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6ours. 

'.Die 6outs finb meljr ober weniger 6cljnupfen::: 
unb .Ratergetränfe, bie (namentTiclj bie marm 3u::: 
bereüeten) ben inneren 9J1enf cljen tücljtig einljei3en. 
<Ein 6cljul) (clash) ift biejenige 9J-lenge 52iför::: ober 
[itronenf aft, hie man burclj einen fur3en 9tud 
aus einer ~Iaf dje ljerausfpri!Jt, b1trdj beren 
~fropfen ein offenes ffiöljrclj en ljinburcljgeljt. 

,3amaifarum ~ 6our. 
(Q5eoraudje ein gto}3es filargias.) 

<Einen ljalben CE}3IöffeI uoTT 3ucrer, 3mci ober brei 
6djuß [itronenfaft, ein Ijaibes Weinglas 5eifers::: 
mafjer, Iöje biefes gut auf, breiuie1ieI 05Ias fein::: 
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Cl:ljnmpagner ~ 6our. 
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gefdjfagenes (fis, ein füfas ~amaifarum, mif dje 
bief es mit einem ~arlöffef gut auf, f eilje es ab 
in ein 6µi~gfas, garniere mit 6aif onfrüdjten unbi 
~eeren unb f eroiere es. 

Wljisfel) ~ 6our. 
(<Deoraudje ein großes ~arglas.) 

<Einen Ijalben (fäiöffef 3uder, brei ober vier 
6djul3 [üronenfa~, ein Ijaloes Weinglas 6efters:: 
maff er, Iöfe biefes gut auf, füffe bas G5Ias mit 
3erf djfagenem (fis, einem Weinglas Wljisfel), 
mif dje bief es mit einem marlöffef gut auf, )eiije 
es ao in ein 6pi~gfas, garniere es mit ffein:: 
gefdjnittenen 6aif onfrüdjten unb feroiere es. 

[lja1Tlf1agner ~ 6our. 
(Q'5eoraudje ein ljoljes 6eftgfas.) 

(fin 6füd Wü1feI3uder, 3wei 6djuß frijdj aus:: 
gepreäfen [itronenf a~, füffe bas G5Ias Iangfam 
mit [ljampagner, lege etwas feingejdjnitfene 
örüdjte, ctrboeeren 1 Drangen I mnanas Ijinein 
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unb mifd)e bel)utfam auf, ba ber [f)amµagner 
f ef)r ntouffiert. 

~ot WljisfelJ~ (ober ~um~) 6our. 
(CDebraud)e ein großes ißargias.) 

ctin unb einen f)allien ctßlöffeI 3uder, fieben 
bis ad)t 6d)uß · [itronenfaft ( etma f ouiel, roie 
ber 6aft einet mittleren [itrone), ein Weinglas 
6cotd) Wijisfet) (ober ~amaifarum), tüf)re ·gut 
um unb fülle auf mit l)eißem Waff er. 

~ranblJ [ruf ta. 
(CDebraud)e ein großes ißarg{as.) 

9nan nef)me ehte fd)öne, fauoere [itrone, unge== 
fäljr in ber CDröäe unb in bem Umfange eines 
Weingla)es, )d)neibe oeibe ctnben ber [itrone ab 
unb fd)äle bann hie [itrone, ungefäf)r roie man 
einen fil:µfel fd)äft, baß hie 6d)aie 3ufammen== 
l)ängenb bleibt, bann f e~e bie [itronenf d)ale in 
ein l)üo)d)es Weinglas unb taud)e ben 9tanb in 
µulueri)ierten 3uder unb mi)d)e roie folgt: brei 
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ober oier 6d)ua örudjtfiruµ, ein ober 3mei 6djua 
filngofturaoüter, oier ober fünf Xroµfen [itronen:: 
faft, 3mei 6d)ua ID1arasdjino, breioiertel [)las 
gefüllt mü ctis, ein Weinglas Slognaf, mif dje 
gut mit einem IBarlöffel, f eilje es in ein [)las 
mit ein wenig ö111djt unb f eruiere. 

~umt ~ranbl) anb ~ead). 

'.Dief es ift ein f ef)r befanntes (f)eträn! in ben 
füblidjen 6taaten filmerifas unb mirb gegen 
'.Diarrf)öe mirlf am angemenbet. ctin Weinglas 
Slognaf, einen f)aIOen ct}3löffeI ooll 3uder. W1an 
brenne biefes in einer ~fanne braun, 3mei ober 
brei 6djeioen getrodnete ~firfidje, µla3iere biefe 
in ein Wijisie9glas unb füge ben gebrannten 
3uder unb ben .Rognaf Ijin3u; mif dje gut mit 
einem IBarlöffel, ftreue W1usfatnua barüber unb 
feroiere. 
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3mei 6tücflein, 
bie eroaulid) unb oelel)renb für tl)eoretif d)e 

unb :praftif d)e Xtinfer 5u Ief en f inb. 

• 
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:Deutf cl)er :Durf t. 
~us: Dr. ~. Weoer, (f)ajtronomijcf)e 5Silber. 

5!3eriag oon ~. ,3. Weber h1 Eeip3tg. 

'.Die 91eigung 3um Xrinfen ift ein nationaler 
<rf)arafter3ug ber '.Deut)djen unb burdj3ief)t mie 
ein roter tJaben alle Wanbelungen if)rer <Sitten:::: 
ge)djidjie. 6ie bilbet fidj f djon in if)ren älieften 
religiöfen s_pl)antafiegebilben an, inbem nadj bie)en 
bas ffilüd bes jenf eitigen ßeoens mef entlidj barin 
beftanb, ba}3 man Xag für Xag mitDbin fdjmaufte 
unb 3edjte. '.Die unoermüftlidje Xrinfluft ber 
ffiermanen fe~te f djon bie alten 9tömer in <Er:::: 
f taunen. <Einer uon bief en, ber (f)ef djidjtsf djreioer 
:tacttus, tf)at ben - nodj l)eute in feinem erften 
:teil gülligen - ~usfµrudj, bie (f)ermanen Iönnten 
ben '.Durft burdjaus nid)t ertragen unb feien bes:::: 
l)aio burdj bas 6f)enben geiftiger CDetränfe Ieid)t 
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3u oefiegen. (Ein anberer 1 ber um 600 n. [f)r. 
leoenbe menantius öotiunatus, betidjtet übet ein 
beut)djes Xtinfgelage: gieidj 91af enben f)ätten bie 
Xeilnel)mer um bie Wette G5cf1tnbl)eiten getrunfen, 
unb er müff e fidj glüdlidj tJreif en, baß er ar1t 
6d)Iuß besfeiben nodj ant ßeben gemefen fei. 
'.Die Xrinflieoe ber '.Deutf djen gab )päfer einem 
griedjif djen Sofmann ben 2Inlaß, gegeit ben non 
Dtto bem C5roßen um hie 9nitte bes 10 . .jaIJt:: 
Ijunberts nadj .Ronftantinopcl gefanbten ßuitpranb 
ben 2Iusfprudj 3u tl)un: bcr 9J(ut ber '.Deut)djen 
)ei ein 9tauf dj, il)re Xapferfeit jei Xrunfcnljeit. 
<fbenberf eibe nationale [Ijarafte11ug l)at im 9J1itteI:: 
alter f ogar ben G5ebraudj Ijeroorgerufen, geliebte 
Xofe baburdj 3u eljren, baß man iljre G3räber 
mit Wein DCQQB 1 toie bettn 3. m. 1317 bie 
9J1ai113er örauen, als fie ben '.Didjter örauenioo 
in her .Rirdje oef tattet l)attcn 1 bief e 6ittc mit f 0 

reicfJiidjer 6penbe ausübten, baß ber 213cin ben 
moben ber .ftirdje tueitljin oefeudjtefc. mic{:: 
Tcirljt niemals gab es fo uiele 3edjer uon UlUnber" 
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narem Xonnengel)alt, 03enies von l)ol)er .stapa::: 
3ität im mertragen oon Gµirituoren, Xrinfer Don 
fajt üoermenf d)Iidjer Gtanbl)aftigfeit mie in ber 
~eriobe ber „guten alten 3eit'', in meldjer bie 
bacd)if dJen filnlagen unb 91eigungen ber Wlenf djen::: 
finber 3ur .stunrt ausgebilbet unb in reidjes unb 
)innuoIIes 3eren1oniel[ gefaät murben. <Es i)t bie 
3eit i11 '.Deutf djlanb, meldje ben g\itter o. Gdjmei::: 
nidjen feine 9tie)entrünfe tl)un jalj; bie ,joljann 
öriebridj ben G5roßmütigen bie Gdjladjt oei 9J1ül)l::: 
oerg unb mit il)r ben .sturl)ut oerlieren Iie}3, meiI 
er - )eien mir _ a1iig gegen bas Unglüd - 3u 
lange unb 3u tief in ben ,Sumµen gejel)en ljatte, 
unb bie ben 5turfürrten [ljri!tian II. oon Gadjren 
ben „ Wlerjeburger ~ierfönig" nannte: fur31 bie 
3eit bes 16. unb 17. ,jal)rl)unberls. 
Wie mir gefel)en, l)atte bie beutjdje Welf jdjon 
frül)er oieI '.Durrt geI)abt unb nidjt gern '.Durrt 
gelitten. Jent aoer tranf jie, mie non einer 
brennenben 6eudje ergriffen, a[{entl)aloen -
namentlidj aber im 91orben unb Djten Wein 
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unb mier in 6trömen. ,, <Es i)t Ieiber gan3 
:Deutf d)Ianb mit 6aufen ge:plagt", f djreibt Eutljer 
in feiner 6treitfdjriff: „Wiber Sans Wnr)t", bie 
1541 er)djien. ,,Wir :prebigen unb f d)reien bar::: 
über, es Ijil~ aber leibet nidjt viel. <Es i)t ein 
bö)es altes Serfnmmen im beutfdjen Eanbe, mie 
ber 9\ömer [nrneiius (Xacifus) f djreiot, Ijat 3u::: 
gennmmen unb nimmt nodj Du." Unb um bie::: 
f eThe ,3eit ungefäl)r f agf ber 9\efnrmator in feinet 
2tusiegung bes 101. ~falms re)igniert : 11 <Es muß 
ein jeglidj Eanb feinen eigenen Xeufel I)anen -
unf er beutf d)er Xeufel mirb ein guter Weinfdjlaud) 
fein unb muß 6auf Ijeißen". 
'.Das mar burdjaus feine Ueoertreiflung. 5i3or::: 
neljm unb G5ering uedJfe, baß fidj bie ~alfen 

bogen; meltlidj unb geiftlidj bienfe bem böfen 
G5eift im ~aff e mit 6aus unb mra11s; jung 
itnb alt Ijalf ben Steller leeren , f nmeit bcr 
meutel reid)te unb ber Witi borgte. Unb mas 
bas f djlim1nfte mar, man rül)mte )idj feines rnaß::: 
Iofen Xrinfens, unb felb)f in ben I)öd)ften Streifen 
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mar es eine ~Ijre, möglid))t oiel a>etränf in fiel) 
f)ineinf d)ütten 3u Iönnen, unb ~flid)t unb ~r== 

forbetnis, fein ßid)t in bie)et me3ieljung oei jeber 
G5efegenT)eit leud)ten 3u laffen. 
filn ben norbbeutf d)en f)öfen, oor3üglid) am 
Wittenoerger, unb fpäter, mäljrenb bes nreiäig== 
jäf)rigen Slrieges, nresbener f)ofe, uerf d)Iang ber 
I)ier faft nie f d)minbenbe 9taufd) eine 9J1enge 
IJöd)f t notmenbiger '.11)atfraft unb 3eitmei)e allen 
5i3erftanb. ner 6oT)n bes ermäljnten .jol)ann 
öriebtid), wie ber 5i3ater getau~, atiete aud) nad) 
bie)em. 6eine 6d)miegermutter feuf3t in einem 
mriefe an il)n, JJ möge bod) G5ott geben, baä er 
oon bem_ 3utrinfen einmal aolaff e'', unb f päter 
bittet )ie if)n, er ,,molle bod) nicf)t ftets 3utrinfen, 
bamit er baburd) nid)t ben f)errgott unb feinen 
T)ei[igen G5eijt oon fiel) treibe". fil{s Slutiürf t 
~riebrid) oon ber ~fa{3 feinen 6ol)n 52ubmig 
nad) 91euourg 3u einer Slinbtaufe geT)en Iäf)t, 
jprid)t er bie mefürd)tung aus: „Wenn mein 
6ol)n nur DOt f)er3og filfbred)f 3u ma1Jetn unb 
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~e11og CD)tif toplj 3u illJürtiemberg, oeiben meinen 
mettern unb illrübern I bes Xrunfs Ijalli fann 
gefunb o[eioen; benn biefe oeiben öürften )ollen 
audj ba fein". öür ben anbern illruber ~ans 
G:af in1ir aber fürdjtet bie 9J1utter, als er fidj 3u 
fil:nsoadj aufljäit: ,,~aoe nur 6orge, ber 9J1ati== 
graf merb' mir iljn Iranf f aufen 11

• 

'.Der filbe[ eifetie feinen öürften, f o oiel er fonnte 
unb mit beftem ctrfolge, nadj. ctin guter Xeil 
ber geleljrten Welf, mit ctinf djfuß meljrerer oon 
ben berüljmteften ~umani}ten, tl)at nadj .Rräften 
besgleidjen. 6eloft niele non ber (f)ei}tlidjfeit 
madjten feine Wusnaljme oon ber ~egeI, unb es 
fam oor, baf3 ~farrljerren iljre 2Tn1tsmoljnungen 
in illierf djenfen uermanbelfen. '.Dcnt ~of:prebiger 
unb G5e11eralfuperintenbenten ber 9J1arf iBranben== 
ourg, ,3oljann 2Igricoia, mati .Butljer fein über== 
mäßiges illierttinfen nor. -- 1561 legte ber 
6d)Ioßµrebigcr 6tigel 3u ffiotlja in einem illriefe 
an ben ~craog 3u 6adjfen bas iBefcnnfnis af1, 
ber Ieibige 6atan Ijabe, nad)bem er uic11el)n ,3aljre 
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im '.l1farramte gemejen, jein Xeufelsfµiel mit il)m 
getrieben unb if)n 3um ,,mollfaufen" gebracl)t, oe"' 
f onbers aber in ben le~ten fed)s ,3aljren, feit er auf 
bem G5rimmenftein gemef en, iljm bermaäen 3ugefe~t, 
baß er nun entjd)loffen f ei, filmt unb Weio unb 
ftinb ~u oerlafjen unb nie mieber nad) Xf)üringen 
5urüd3ufef)ren. (fr fam in bes, nadjbem er nod) 
nid)t meit gemanberl mar, mieber unb gelobte, 
in ben näd)ften 3mei ,3af)ren außer bem filoenb"' 
maq{ feinen Xroµfen Wein 3u trinfen. !)arauf" 
f)in murbe er mieber 3u G5naben aufgenommen. 
~n f>eff en wirb über bie µroteftantif d)en G5eift"' 
Iid)en amtlid) nerid)tet, baß fie fiel) in 3iemlidJ 
groaer 3aI)I übel Ijalten, oöf es ärgerlid) Eeoen 
fül)ren, fiel) mit mollf aufen, 5µielen, Wud)ern 
nelaben, fidJ in ben 3ed)en mit ben Eeuten raufen, 
f d)Iagen 2c. (fs ging f o meit, baß bie ~auern 
bie ~ierlrüge mit in bie .Slird)e naljmen, aus 
benen fie fiel) mäIJrenb ber ~rebigt 3utranfen unb 
bie fie bem ~farrer f{aµµernb ins Wort fallen 
Iiel3en. ,3a , an f)oI)en öeften murben gan3e 
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~ä1f er ooII Wein unb illier in bas ~aus bes 
,5errn gefdjrotet - ei11e Unfitte, gegen bie nodj 
im .jaljre 1624 in 6adjf en ein !>efret erging. 
Wie es um bie illtitle bes 16 . .jaljrljunberts in 
ben alten unb großen Xrinflänbern bes beutf djen 
91orbens unb moljl menig beff er im 6üben bes 
9ieidjs in bief er ille3ieljung ftanb, erfaljren mir 
aus bem 1551 3u Eeip3ig erfdjienenen ,,6enb::: 
btief an bie oolfen illrüber i1n bettif djen .ßanbe". 
'.Doti ljeißt es u. a.: cts üben }oldje Eaffer je~unb 
nidjt allein bie ill1annsperf onen, f onbern audj bie 
Weiber, nidjt allein bie 2!Ifen, f onbern audj hie 
jungen Siinber; bie fönnen allbereits einanber 
ein ,5aif>es 3utrinfen. '.Die (t{fcrn Ieljrens audj 
moljl iljre Siinber. ,,91u Ia5 fegen", fp1idjt her 
mater 3un1 6öf)nletn, II was bu fannft, Dtinge 
iljm ein ,5aI6es ober ffian3es. 11 lf nb üfJer bies 
alles ljat man f oldjes Eafters bcr '.Irunfenljeit fein 
~el)I, }onbern fi~elt fidj bamit, als ljätte man 
gar wol)I gel)anbeit. .ja rüljmcns audj Ijerriidj, 
unb fagt einer 3u1n anbertt: ,,Eieoer, idj wollte, 
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baß bu näd)tens (Ijeute 91ad)t) bei uns geme1en 
mär1t. Wir maren red)t fröl)Iid), ba ließen mir 
bas 91äbfein Ijerumgeljen; es burfte feiner nüd)tern 
banonfommen. 3d) 1oft 1ie enblid) alle barnieber. 
:Der fiel auf bie manf; jener fiel gan3 ljinunter. 
'.Da follft bu Wunber ge1el)en ljaben''. -
3n ben folgenben .jagrl)unbetien ließ bie Xrinf:: 
fud)t, melcf)e alte 6 µrid)mörter als bas beutf dje 
91ationallafter in ber1eloen Weife oe3eid)nen, mie 
bie ctitelfeit als bas fran3öfif d)e 2c., etmas nad), 
bod) Ieiftete man in1merl)in nodj ctrfledlid)es. film 
galanten f)ofe 2Iugufts bes 6tarfen, meicf)er bie 
für1tiid)e fillis1d)meifung ber 3eit 3ur ljöd)ften 
~oten3 1teigerte, marb mitten 3mif djen Eieoes:: 
abenteuern unb fittenlofen ~effen tüdjtig ge3ed)t, 
bef onbers menn es galt, bie ctl)re ber 1äcl)fi1d)en 
5taoa(iere im Wett1treit ntit ben f)erren aus 
~ofen 3u retten unb bie1en Ienteren ben 2Iuf:: 
entljaif am f)ofiager f o angenel)m als möglid) 
3u mad)en. 21Is ein englif d)er 91ei1enber, Eorb 
[Ijefterfielb, fid) um hie 9Tiitte bes norige11 .jal)r:: 
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Ijunberts an ben Söfen non 9J1ain3 unb :!rier 
aufl)ieli, glaubte er )idj nadj )einer CEr!Iärung an 
bie Sof)tätte eines goti)djen ober nanbali)djen 
.Rönigs ner)eßt. '.Die 9J1emoiren bes ?Baron 
u. ~öllni~, meldjer etwa 3man5ig ,jaijre frül)er bie 
meif ten beutf djen Söf e bereifte, f inb uon Xrinf:: 
1jelbent1jaten unb Xrinfnieberlagen übervoll. '.Den 
~reis bes Xrinfens ober ridjtiger bes 6aufens 
teili er bem bif djöflidjen Sof uon öulba 3u, eine 
2lu.s3eidjnung1 bie man erft bann gan3 311 mür:: 
bigen vermag, wenn man 31tgleil~ uon ~öllni~ 
etiäljrt, baß er mäljrenb feines adjttägigen 2lufent:: 
ljalts am f>ofe 3u Wür3ourg faft feine 6tunbe 
nüdjtern murbe unb bie bifdjöflidje '..tafel niemals 
anbers als im 3uftanbe völliger IBemußtlo)igfeit 
ueriieß. Wie )ittenlos es bei ben ftubentijdjen 
G5elagen f elf>ft 3u CEnbe bes 18. ,jaljr~unberts 

3uging, erf eijen mir aus ben mannigfadjften 
6ittenf djilber11ngen jener 3eit; mir erinne1-n nur 
an bas trau1ige ?Bilb, meldjes ber ~fäl3er örieb:: 
ridj Eaudijarb, felbft ein nerlotfeties QJenie, uon 
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ber 5Bagabonbenlaufbal)n eines bamaligen 6fu:: 
benfen in feiner 6eloffbiograµl)ie entmirfi. 
filud) unf ere Xage laffen oismeiien nod) 9nen)d)en 
uon f el)r ausgeoilbefer G5enuf3fä1Jigfeit uor bem 
filed)er erf tef)en. ltin Weil)bif d)of, beff en G5oetl)e 
in feiner file)d)reiliung bes 9\od)usfeftes 3u filingen 
gebenft, fonnfe fid) in einer öaftenµrebigt rül)men, 
baß ifJn „ber grunbgütige G5otf ber bef onbern 
G5nabe gemürbigt, a Cf) t 9na}3 trinf en 3u bütien, 
ol)ne ficf) nad)f agen Iaff en 3u müff en, baf3 er 
barüoer in ungered)fem 3orne auf irgenb jeman:: 
ben Iosgefaljren, f)ausgenoff en unb filnuermanbte 
mi}3fannt .ober mol)I gar hie il)m obliegenben 
geiftlicf)en ~flid)fen unb G5ef d)äfte oeraof äumt". 
filnberen geiftlid)en ,5erren bamaliger 3eit mar 
es gieid)f al{s oerlieljen, bas genannte .Quantum, 
meld)es fed)3eljn unf erer filoufeiilen gleid)fommt, 
binnen 24 6tunben 3u bewältigen, unb f elbft 
Slurfürften mar bies gegiücft; oo ol)ne öolgen 
für 5Berftanb unb C5en1üt, mie bei bem reblid)en 
Weil)oifdJof, mirb uns nid)t beridjtet. - ltin 
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gemaitiger 3edjer uor bem i)errn enbiidj Ieote 
nod) uor fur0em in einem mäljrenb ber breiäiger 
unb uier3iger ,3aljre uieigenannten, je~t ljaio" 
uergeff enen 6djriftfteller 3u Bciµ3ig. '.Der alte 
Xröos in ber 11 9loIIe'' et3äljite, baa bie}er fieine 
for.puiente i)err bei iljm einmal in einem 9{ieber" 
fi~en 19 O:fa)djen meinen Wein unb 13 6eibeI 
?Eier unb am barauff olgenben Xag 37 6eibeI 
?Eier unb 11 O:Iafdjen Wein 3u fidj genommen 
ljabe. <Ein bamais ebenfalls uicigertannter ?Eud)" 
ljänbier ljegtc baran feinen 3meifeI; benn jener 
ljatte einft oei iljm im ~aufe eines 91adjmitfags 
24 O:Ia)djen ?EorbeauI geleert unb fidj bann in 
einer Wirtfrlja~ nodj 9 a5fas fteifen G5rög „ge" 
nel)migt". .:Sn allen biefen öäIIe11 aoer mar ber 
6djrediidje 3mar moljI l1idjt gan3 nüdjtern, aber, 
mie glauoroürbigft f>e3eugt ift, fe)ten illanges unb 
oljne ?Eefdjmcrbcn nadj i)auf e gemonbeit. ---'- 2fudj 
bie beutfdjcn O:rauen waren in früljcren 3eiten 
bem Q)enuä )tarf gcmü11ter Weine fcinesmegs af>" 
ljolb; frcifidj fonnten fie aud) einen g11ten Xru11f unb 
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6dj[ud oertragen. Woflte bie germani}dje f)aus:: 
trau ober iljre mertreterin ben ©aft redjt eljren, f o 
tranf fie aus bem 5Bedjer, ben fie reidjte, unb 3mar 
nidjt menig. mei ben füaft[idjfeiten ber l)ötif djen 
3eit, bei benen bie füef djfedjter gepaart f al3en, tljaten 
bie {Jrauen ben 9J1ännern madern me;d)eib. '.Dod) 
aud), menn }ie allein f aäen, oerfdjmäl)ten fie ben 
fil1ein, ber nadj beut}djer unb fran3öfif djer Toi[etten:: 
Iel)re bie füeficf)tstaroe oerf d)önere, nidjt. mei ber ficf) 
immer meljr ausbeljnenben Trinfluft ber 9nänner 
bürten mir uns nidjt munbern, menn man audj 
bem f djönen G5e}d)Iedjte einen 9tauf dj gar nidjt f)od) 
anredjnete, roenn 91onnen Wein:: unb Qieoeslieber 
bidjteten unb mrauftrümpfe, 3u nod) Ijöl)erm 
~uge fiel) aufjdjmingenb als if)te 6djmefter 
6aµpljo, ben macdjus in Iateinifdjen f)exametern 
Iooµrie}en, menn enb{idj f elo)t beutf d)e ~rin3effinnen 
im 91uf ftanben, iljr füiäscfJen redjt tapfer fiif)ten 
3u fönnen. 60 mo[lte benn audj f)einridj l\T. 

uon öranfreid) feine beutfdje öürftentod)ter 3ur 
örau, „ meil er bann iinmer glauben mürbe, eine 
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Weintanne um fidj 3u Ijaoen ". :Die ~rin3effin 
~nna non 6ad)f en, bie '.rocIJter bes .sturfürften 
9J(ori~, meldje ben groäen Dranien, Willjeim ben 
6djmeigfamen, Ijeiratete, leerte bas G5Ias gar f o 
oft, baä fie fd)Iieälidj in bas Delirit11n tre111e11s 

netjiel unb in bemf eloen ftarb. :Das G5eoaren 
bief er :prin3eälidjen 6äuferin f djilbert eine offen"' 
mäßige ~uf3eid)nung fo: ,,ü:s ließ iljr (fidj) bie 
~rau ~rin3eff in offtmals e~er gar Ijarbt im )al~ 

fieben, barauf tringft fie ban ebtman 3uoieI unb 
werbe ungebulfig, fludje alle böäe flucdje unb 
merfe hie f:peiße unb f djüff el mit allem vom 
tif dj. Unb bie ~rau ~rin3e}fin, mie fie es genannt, 
ben »tollen man «1 nen1Iidj eine guebfe flaf dje 
meins morgens unb aoermals eine guebte flaf dje 
3u abenbts3eit, meljr ban ein maä fJaltenb, 1Je,,, 
fumen, meldjes iljr famot einem ~funbt 3ugfers 
bei fidj 3u nemen 11idjt 3u vil f ei ". file)tljetifdje 
'.rljeeftinferinnen ber .jetJf-Beit mürben fidj vor bem 
mit 9totmein gefüllten ~aägias entf etJert, meldjes 
bie gefeierte ~ljili:pµine Welf er 3u leeren gcmoljnt 
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mar - 3um G;nt3üden if)rer m:nbeter; benn ber 
f)als bcrfeloen mar f o fein, 5art unb meiß, baß 
man bas rote G5etränl in if)rer Slef)Ie ljinabgleiten 
f aI). '.l1lji[ipµine Welf er eröffnete aud) in bem 
%rinfoud) oom 6d)lof3 filmbras in %iroI, in 
mefd)es fid) biejenigen mit 9'tamen unb 6µrüd)Iein 
ein3eid)neten, bie ben ~runf aus bem WiIIfomm;: 
bed)er brao getljan, im .jagre 1567 bie 9teif)e 
ber örauen, unb bis 1577 folgten iljr nid)t 
menige nad), mefd)e ben brei 9J1af3 1)aitenben 
f)umµen bes G;infd)reibens mert T)anbl)abten. '.Da 
bie uorneI)men '.Damen mit f old)em ~eif µiel uoran;: 
gingen, mar es nid)t 3u uermunbern, baß bie 
örauen aus ben anbern 6tänben iI)nen es nad);: 
3utl)un f ud)fen. 91ad) einer alten [l)ronif franfen 
1532 in einem Wirtsl)aus 5u ill1ünfI)eim brei 
6d)meftern 32 l)albe 9J"taf3 beften Weins. .:5n 
einigen Drten Württembergs bef tanben eigene 
6tiftungen, aus benen bie Weioer jäl)rlid) eine 
Weibe11ed)e I)aften burften; bei benf eloen !amen 
gleid)e G;r3eff e oor, mie bei bem öefte ber B o11a 



Dea in 9tom, bem f ie nacf)geoilbet waren. '.Die 
U3igenfcf)aft ber örauen bes 16. 3al)rljunberts, 
burftig 3u fein unb einen guten .3ug 3u tljun, 
uererote ficfJ aucf) auf bie bes 17. 3aljrI)u nbetis. 
'.Darauf beutet 3. m. bie f)ofhinforbnung Ijin, 
meicf)e f)e10og U3rnft her öromme non 6ad))en== 
Q5oilja, beff en f)ofI)ali nacfJ ben bamaiigen IBe== 
griften für moI)Igeorbnet unb mäßig galt, im 
3aljre 1648 gab, unb beren neunter ~aragraµI) aif o 
lautete: .3um Untertru nI ('.!111 nt 3wif cf)en ben 
ein3einen rrriaI)I3eiten) DOt unfere örau füe1nal)Iin 
)oII an 5Bier unb Wein, fo uieI biefelbe begeljre11 
mirb, gefoiget werben; vors gräflicf)c unb abelige 
öraucn3immer aber 4 9J1as 5Bier unb bes 2.loenbs 
3un1 Wof cf)cnfen 3 9J1aa IBier; uor bie ~rat1 

Sofn1eifterin unb 3roo .3ur1gfern unb oor bic 
9J1ägbgen mirb gegeoen uon D)tern bis 9Jlidjaciis 
vormittags um neun Uljr auf jebc ~cr)on 1 9Jla}3 
5Bicr unb nadjmittags 11 m uicr l{Ijr eoenf ouiel. 
6eloft im vorigen Jaljrljunbeti marcn bic ~rauen 
burcf) bie nodj affgen1ein üoiidje 6itte bes über== 



mäaigen Xrinfens ber ill1änner genöfigt, entmeber 
beten Cf5ef ellf d)aften 5u flief)en ober an il)rer lln~ 
mäeigieü teiI3uneIJmen. :Die 9'.nänner befud)ten 
if)re 3untt~ unb Cf5ef eIIfd)attsf)äuf er ober tanben 
fiel) in öffentlid)en Xriniftuben 5uf ammen. :Die 
ß=rauen f d)ienen, mie 9\eif enbe ber bamaligen 3eit 
uermunbert bemerlen, gar nid)t 3ur Cf5ef eIIf d)att 
5u geljören. ~ef)nlid) ift es nod) l)eut3utage. 
Wägrenb ber 9'.nann ber 6d)o:p:penfted)erei im 
Wirtsl)aus obliegt unb fiel) l)ier eine aµarte 
~äuslid)Ieit aufbaut, fi~en bie ß=rauen 3u ~aufe 
ober in il)ren Si.affee~ unb XT)eegef eIIf d)atten. 
9'.nögen bief e QJerljältniff e immerl)in mand)es Un~ 
erfreu[idje l)aben, f o oiel ift baran bod) erfreulid), 
batJ ben [S=rauen in neutfd)Ianb bie feinesmegs 
Iöbiid)e 6itie unb ßäf)igfeit oieler mittelalterlid)en 
ß=rauen, ein fülas nad) bem anbern 5u leeren, 
abI)anben gelommen if t. 
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1)as 

Weinµarabies 1Jeutf d)Ianbs. 
2tus: Dr. ~. Weber, <Dajtronomifcl)e ~ifber. 

~erlag oon ,3. ,3. Weber in .2eip3ig. 

'.Da unten an betn 9'lgeine, ba iit ein ~erg oefannt, 
'.Der trägt ein guten Weine, 9Zübcs~ei111er genannt. 
'.Der l)at ein geijtlid) 12Irt an lief), ntadjt ä11ßerlid) ttnb 

innerlidj. 

ill(it gieidjem 9tedjte, mie es ber 91eaµofitaner ntit 
bem .ßanbe ber ~artljenoµe tljut, fönnen mir jene 
6tätte, meidje ben 6djauµfa~ ber gcgenroättigen 
9tf)eingauer fil1einiuitur I>ifbet, ,, ein 3ur ctrbe 
gefallenes 6tüd ,f)immef" nennen. 
:Der 9tljeingau i}t bas fil1einµarabies '.Deut)dj" 
Ianbs. 
ill(it bem 9(amen 9tljeingau be3eicf)net mon bie 
6trede am rcdjten Ufer bes oI>ern 9J(ittefrljeins, 
vom filusffu}f e ber ~Tiafbaffa, eines iBadjes, ober" 
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l)a[o <tltuille an ois 3ur 9J1ünbung bes Wis:per:: 
bad)es bei bem 6täbtd)en ßord). Wäl)renb nad) 
3mei 6eiten, nad) 6üben unb Weften, ber 9tl)ein:: 
jtrom bie füren3e bes l)eutigen 9tl)eingaues, unb 
3roar am 91iebermalb, mejf[id) uon iltübesljeim, 
mit einem jtumpfen Winfel, bilbet, mirb biejes 
'.Dreiecf gefd)Io)f en burd) einen großen bergigen 
Walb, meld)er bie gan3e ~Iäd)e 3miid)en ßord) 
unb ben ~ergen oberl)alb Walluf bebedt unb 
für ben Weinbau eine natürlid)e 6d)u~meljr gegen 
bie 91orb:: unb 91orbojtminbe bietet. 
~m 9J1itieiaiier bilbete bas füebiet bes je~igen 

9il)eingaues, me[d)es nie ßeilieigenf d)aft ober 
f)örigfeit gefannt ljat, unb in meld)em ber 9ted)fs:: 
f at galt, baß n im 9'l)eingau bie ßuft frei mad)e", 
g[eid))am ei11 oerfd)a113tes ~ager. film 6trome 
feloft oeranben jid) fleine ~efejtigungen unb 
6d)an3en, oon meld)en bie ooerfte bei Walluf 
lag unb ben 91amen „ber ~adofen'' füljrte; Ianb:: 
einroärts aber roar in bem 9J1arfmalb ein aus 
gefällten ~äumen unb beten fileften gebi[beter 
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merljQU ljergerid)fet, l1Jeld)er II ba5 ffiebüde" Ijieß 
unh Ijin unb roiber burcf) Warttürme gef cfJüEf 
mar. 60 mud)s ~ier ber Wein 0roif cf)en Waffer 
unb ill3alb, inbem bas erftere iljm bie oon feinem 
6.piegeI 0urüdprallenben 6onnenffraijlen 0uroarf 
unb ber leEtere bie Weinberge oor ben taften 
ill3inben bef dJüEte. 
meginnen mir mit bem obern CEnbe, f o finben 
mir in großer (Entfernung fanbeinmätis ouerft 
inauentljaI, meid)es auf ber ~arifer 2Iusftellung 
oon 1867 für feinen feinen 3meiunbfed)0iger ben 
glän0enbf tcn 6ieg e1iocf)t. :Der 91auentljafer 
rangie1i gieicf) nacf) bem ,3oljannisberger unb 
6teinberger. 3u bief er U:ljre if t er aber erft 
neuerbings burd) · gef feige1ie stultur unb gered)fcre 
Würbigung gelangt; frilIJer rangierte er nur in 
ber britten stiaff e ber 91Ijeingauer Weine. ~m 

2Iuguft 1863 bewirtete bie 6tabt öranifurt iijre 
ffiäfte, bie 9J1itgiieber bes bcut}d)en öürften== 
fongreff es, 1nit einem 91aucntljaler, oon bem bie 
öfaf d)e nettn XIjaler fo}tete. CEr Ijeiat f eitbem 
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ber „ ~ürf tenmein". 91auentl)al liegt nid)t im 
Xl)ale, f onbern auf bem ?Berge, in einem 6attel. 
~on 91auenfgaI menben mir uns nad) a5 räf en:: 
o er g, neben ber 91uine 6d)arfen f tein (ber Wein 
mäd)it auf bem uermitletien Xljonf d)iefer eines 
fattelförmigen ~orl)ügels unb fommtbem~oljannis:: 
berget )eljr nalje), unb uon ba nad) bem oon 
ben 9J1önd)en ber filotei <Eoerbad) angerobeten 
6 t ein o er g. ner 6teinoerger übertrif~ ben 
~of)annisoerger in guten ,jaljrgängen an ~euer, 
menn er il)m aud) an ?Bouquet nad)ftel)t. <Er ift 
einer ber fei11)ten, bouquetreid))ten unb ftärf)ten 
Weine, bie neutf d)fanb befi~t. ner 6teinberg, 
gleid) a5räfenoerg eine Iöniglid) µreuäifd)e 1)omäne 
uon 80 SJnorgen ~läd)enraum, liegt eine 6tunbe 
uom 9il)ein entfernt 3mijd)en f)attenljeim unb 
f)al[garlen unb be)tel)t aus oermittertem 6d)iefer. 
nie btei be)ten ~agen bes 5Berges I)eieen : bet 
golbene ?Becf)er, ber 9to)engatien unb ber ~län3er. 
Unmittelbar am 9tf)ein liegen bie berül)mten 
Weinbergbiftrifte uon 9Jlarfoorunn unb ffiübes:: 
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f)eim. '.'.Der 9J1ariobrunner mädjft 0mifdjen ctr:: 
badj unb .battenljeim. ctr i}t buftig unb fräftig, 
{eEteres nament{idj im fil{fer. '.'.Die be)ten i!agen 
geljören bem 05rafen non 6djönborn. '.'.Der '.Di)trift 
fJat }einen 91amen non einem 5!3runnen, ber an 
her a5ren0e ber O:elbmarlen .battenljeim unb ctrbad) 
fteljt unb ber leEteren Q5ernarlung angeljört. '.Der 
ffiemeinberat uon ctrbad) lieb 1863 ben 5!3ru11nen 
erneuern unb ner{ielj iljm bie :5nf djtift: ,, 9J(atio:: 
brunn. <Bemeinbe ctrbad)". '.Die f)c1ttenljein1er 
fanben ficf) baburd) uerf e!}t; benn ber gröaere 
'.teil bes berüljmten Weinbe3i1is 9J(arfoorunn 
liegt in il)rer a5en1ariung. 6ie rädjten fiel) bal)er 
burd) folgenbe :5n}d)rift: 

1160 ijt es red)t, unb fo f ofl es jein, 
~ür ctrbad) bas WaiJer, für f)attenljeim ben filJein". 

91 übe s lj e im, uon alters I)cr }eines friiftigcn, 
blttmenreidjen Weines ljt1loer beriiljmt, cr3eugt in 
)einer Q5emarfung Weine er}ten 91angcs, in ben 
.üagen 5!3crg, f)i11terljaus, 91ottfanb unb ~i)cf)ofs:: 

berg. '.'.Der 5!3oben ift Xljon}d)iefer mit Duar3. 
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~n mitt[erer [ntfer11ung uom 9\ljeinufer liegen 
bie Weinoergsbiftrifte Jol)annisberg unb 6djiof3 
~oIIratljs. '.Der 6 dj I o f3:: J o f) an n is b er g er ift 
ber .Rönig ber Weine. [r mäd)ft eine 5i3ie1iel:: 
ftunbe oom 9\Ijein entfen1t auf bem 6djfof3berg, 
einer ffadj fegeiförmigen, etma 50 9Jleter über ben 
Waff erfµiegeI fidj erljeoenben ~ölje. '.Die ~e)il)ung, 
im gan3en 65 9J1orgen, ift befanntlidj [igentum 
bes öür)ten 9J1etiernidj. '.Der Jol)annisberg mar 
frül)er eine ~enebiftinerabtei, 1106 gegrünbet. 
:Das jetige 6djfo}3 baute öürft filbaioert oon 
Walbernborf im Jal)re 1817. '.Der .jol)annis:: 
oerg fann a[s bie IJol)e 6d)ule bes Weinbaues 
u nb ber Weinoel)anblung betradjtet merben. '.Die 
.Rabinettsmeine merben nur in ölaf dje11 oerlauft. 
nas allerebelfte Cfiemädjs referoiert ber (3=ürft für 
fiel) unb BU Cfief d)enfen an ~öfe. '.Die fidj nicf)t 
BU .staoinettsmeinen eignenben .jaljrgänge werben 
in öffentiid)en filuftionen oerfauft. '.Die 6djlof3:: 
.jof)annisberger .staoinettsmeine befi!)en bie oor:: 
3üglidj)ten CEigenf cIJaften; neben grö}3ter ffieinljeit 
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3eidjnen fie f idj burdj ljödjft angeneljmen, Iieofidjen 
Q5e111dj unb Q5efdjmad, fomie burdj gemüt0ljafie 
6üi)e, 5lonfi!ten3 unb 6tärie in unnadjaljmiidjem 
ctinf[ange beratiig aus, bai) fie nur burdj ~rüfung 
mit ber 3unge f eioft ljinreidjenb gemürbigt werben 
Iönnen. Unter ,, n o rf:: ,3 o IJ an n is b erg er'' net:: 
ftef)t man bie Weine im gan3en weiten Umfrei!e 
bes 6djioaoerges. cts finben fidj unter iljnen 
gleidjfalls f efJr eble <Sorten. filud) ber Wein, 
meldjer auf bem 5Berguor;prunge ,,'.Die fleine 
Sliauf e", 3mifdjen bem 6djfoaoerg unb G5ei}en:: 
ljeim, gebaut mirb, Ijeiat „,3oljartnisberger'', oon 
meldjem man bemnadj urtterf djeibet: Slabinett, 
6djioa, Sllaus unb norf. 
filon bem 9\Ijein nur burd) bie 6tabt C5eiren1j e im 
getrennt liegt ber rote 5Berg, meld) er in feiner 
öormation eine in bie filuge11 }pringenbe fileljn[idj:: 
feit mit bem Joljannisberg 3eigf. '.:Dann folgen 
5ßingen unb bet 9(iebermalb, UJO ber Ot5 baljin 
mejtroätis flieaenbe <Strom eine fdjarfe Wenbttng 
nadj ~1orbmeff madjf, rine 6fel[e, bie burdj bas 
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5Bingerlodj, ben W1äuf eturm unb bie 91uine <El)ren:: 
fe[s marfiert mirb. Unmittelbar unterl)alb berf elben 
mädjft ber berüI)mte fils man nsl) äu i er 91 o im ein. 
1)ief e 91otmeine 3eidjnen fidj burdj iljren W1anbel:: 
gef djmad unb geiftigen CDel)alt aus. 6ie l)aben 
öfters eine überraf djenbe fil:eI)nlidJfeit mit bem 
[ljanttJerlin::5Burgunber, ol)ne babei il)ren 9\l)ein:: 
mein::[ljaratter ein3ubüaen. 6ie finb bie heften 
beutfdjen 9toimeine. Weiterl)in folgen, auf bem 
jüngern Gdjiefergebirge madjfenb, bie mel)r lieblidjen 
als ftar!en Weine, tueldje in bem bei ßordj madjf en:: 
ben 5Bobenil)aler iI)re l)ödJfte 5Blüte treiben. 
,3eber bief er Weine I)at f eine11 bef onberen [ljarafter. 
~ljnen ge1neinf am ift bas eigentüm[idje, 3ugleidj fräf:: 
tige unb lieblidje 5Bouquet, bas man oor3ugsmeif e 
an bem aus 9\ieslingreben gefelterten Weine bemerft. 
Wir gaben oon ,3u(es ,3anin eine f el)r gelungene 
5Befd)reibung ber fran~ölilcfJen Weine. CEr uergleid)t 
3. 5!3. ben 5Burgunber mit einem mi~oergnügten, un:: 
ru[Jigen (Jtonbeur, ben 5Borbeaui mit einem falten, 
glatten, inbifferenten Weltmann, ben [l)amµagner 
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mit bem nraufenben Ieidjtfertigen ~arif er. '.Dabei 
ermäljnt er audj ben 9\Ijeingauer Wein unb )djilberl 
iljn als einen musfelfrä~igen, tapfern 6olbaten mit 
gro}3em 6dJnurroart unb ffirrenben 6poren, ber 
jeber3eit bereit i)t, uom .üebcr 3u 3ieljen unb brein:: 
3uf djlagen. 60 gefäljrlidj if t nun gerabe bcr 91Ijein:: 
gauer bodj nidjt; aber es Iäat fidj bemfelben nidjt 
aofpredjen 1 baß er im filergleidj 3u ben fran3öfif djen 
Weinen einen ernfteren unb fräftigeren [Jjarafter Ijat. 
'.Der 9\ebf a~ bes 91ljeingaucs ift uorroiegenb ber ebie 
91iesling. '.Die wiff enf dja~Iidjc tJorfdjung Ijat bar:: 
getljan, ba}3 bie I)e1ttige 91iesfingreoe irn 91Ijeingau 
nur ein oerebelter Wilbling, eine ljöl)ere 6htfe ber 
oon ~auf e aus im 91Ijeingau madjf enben roifben 
91eoe f ei, unb baä Ijie1in her <Drunb Iiege, warum 
bie 91ieslingreoe oeff er als irgenb eine a11bcre ben 
Unoilben unjeres norbif djen ~limos ~Diberjtanb 
3u f ei)ten vermöge. '.Die} e 2T n)idjt finbet iljre iBe:: 
ftätigung weiter in folgenben l!mftänben. 91Ijein:: 
gauer iBauern fJaoen, bern bcutf djen Wanbertriebe 
folgenb, in ben uer)djiebenften .üänbern (I;uropas 
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unb ber übrigen Weltfeile ben filnbau ber 91Ijein== 
gauer 9\ieslingrebe uerfud)t' 3. m. in Xljüringen 
an ber 6aale, in filmerifa am Dljio, foroie in 
ben märm)ten unb heften Sllimaten oon filuftralien; 
allein überall if t bie 91Ijeingauer mies[ingreoe uoll== 
ltänbig begeneriert. film Dl)io Ijaoen nun bief eloen 
~l)eingauer 5Bauern ben merfud) gemad)t, bie 
bortige milbmad)f enbe 91e6e burd) Slultur unb 
'-Pflege 3u uerebe[n unb uon iI)t Wein 311 er3ielen. 
!>ief er merf ud) ift uollftänbig gelungen, unb f o 
~aben benn alf o in U:incinnati unb 6t. Eouis 
beutfd)e mauern bas 3uerft uon mater 91oal) im 
grauen 2{[tetium mit (Erfolg oerfud)te CE:rµeriment 
in ber jüngften mergangenl)eif mieberljolt. 
:Die merebe[ung ber roiiben 9\ebe bes 9\I)eingaues 
ging freilid) nur Iangf am uor fiel), unb es mögen 
barüber mof)I taujenb -3af)re uetiloff en fein. ~n 

bem erften 6tabium il)rer ctntmidelung mar bas 
'-Probuit biefer 9\ebe natüriid) uon meit geringerer 
G5üte, unb jal)rljunbetielang fortgef enter filufroen== 
bu11g geiftiger mie !ör:perlid)er Sträfte unb maff en== 
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Ijaffen .Ra.pitals f>eburfte es, I>eoor ber Wein 3u ber 
2.rusf>i[bung gelangte, me[dje mir jeBf in unferem 
l)eutigen 91übesljeimer, 91auentI)aler unb 6tein== 
oerger oemunbern. filfle Ijeute uon jebem 91I)ein== 
gauer Weinbauer beobadjteten, ljödjft f orgfäftigen 
morjdjriffen über IBebauung, IBeftocfung, 3udjt unb 
6djnitt ber 91ebe, über IBeljanbiung bes Weines 
im .Re[[ er u. f. tu. finb ·nidjt uon f eljr altem '.Datum, 

• 

ober audj nieIIeidjt }djon jeljr alt, aber er)t in 
neuerer 3eit mieber enfbedt. Wir finben bei bem 
römif djen 6cljri~fteiler [olumcfft1, ber im erften 
,3aljrljunbert bcr djtiftfidjen 3 eitrcdjnung lebte, 
mandjeriei 5Borf cf)riften üI>er bcn Weinbau, meidjc 
i1n 91Ijeingau erf tim ~aufe bes reuten ,3aljrlj11nbcrts 
gleidjf arn uon neuem erfunben roorben finb. 91odj 
uor Ijunbert ,3aljren mar bie in1 91Ijci11gau jet)t all== 
gemein geübte 5lunft ber ,, 2Tuslefe" beinalje völlig 
unbefannt. <Einer ber erftcn bortigen ~neinprobtt:: 

3e11ten er3äl)lt, baß, als fein illotcr uor etma f edj3ig 
,3aljren bas jctJige 61)ftent her 2f usief e 3um erf ten 
9J1ale crntuanbte, er ber ffiegc11ftanb allgemeiner 
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Cfroitterung marb. „'.Der mtann mill es beff er 
miffen als unfer ~errgott!" fagten bamals bie 
ßeute l)oljnladjenb. ~eute finb )ie al[e feinem 
5Beifµiele gefolgt. 
Xro1) ber ~ölje ber l)eutigen .Rultur, tro~ ber im 
ßaufe eines ,3aljrl)unbetis gemadjten ctrfal)rungen 
iit aber ber 5Bau ber 9tieslingrebe audj IJeute nocf) 
ein illlüdsfµiel. '.Die Xraube reift f µät, fie fann 
in ben oeften ,3aljren erft ctnbe 91ooern6er ober 
2-f nfang '.De3ember gelef en merben. Wenn fie miß== 
rät, liefert fie 3mar immer nodj einen f)ol)en Wein== 
geljalt; allein an ~ärte unb Säure lät:Jt bann ber 
6toff in her Xf)at nidjts 3u münf djen übrig. ctr 
fommt in bie)ent O:alfe aud) in ber 9tegel nidjt in 
jein er ur)µrünglicf)en ffieftali in ben .5anbel, 1 onbern 
gel)t nadj norbbeutf d)en unb I)oTiänbif cf)en ~anbe[s== 
µlä1)en, mo er mit ~ilfe oon O:arojtoffen unb 
f on)tigen 3utljaten in 5Borbeaux oermanbelt mirb. 
'.Der ~anbeI mit 9tT)eingauer Weinen fängt oom 
Cfnbe bes 12. unb uo1n m:nfang bes 13. 3al)r== 
fJunberts an fid) 3u beleben. Cfinen ausgebel)nten 
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Weinljanbel trieb unter anberm bie Wotei ctocroadj, 
fie oerfau~e nur an G5roal)änbler. 6päter l)at fie 
f ogar eigene 6djiffe oefradjtet. 31jr gröates 6djiff 
fiil)rte, anlnüµfenb an hie Gage oon her ctntfteljung 
ber 2lotei, ben 91amen 11 '.Die Cfberbadjer 6au". 
Um bas .jaljr 1500 Iiea ein Cfoerbadjer Wot ein 
großes Weinfab oom .ftaliber bes oefannten ~eibeI~ 
berger bauen. <Ein baib barauf fo!genber guter 
~eroft füllte basf eibe, entf enbete aoer }ein ebf es 91aß 
nidJf in bie .fteljlcn oon 9J1öndjen unb G5eiftfidjen, 
f onbern murbe 1525 oon ben aufrüljrerifdjen 
5Bauern auf bern ,,Wadjoiber", einer müften ~Iädje 
in ber 91älje ber 2.Iotei, nofI)tänbig gelee1i. '.Dafür 
mu ßfen bie 5Bauern }päter oü aen; oiele enbeten burdj 
~enfersljanb. 2Iudj unter f o ue11meifeitcn l!1n~ 

ftänben verließ jebodj ben 9tljeingauer ?Bauer fein 
~un1or nidjt. WtLS jener 3eit )tamn1t bas molfsfieb: 

'.Da id) einmal ein .Rriegsmann was 
Unb Ijod) auf bem ID3adjolber jai3, 
:tranf aus bem Cfberbadjer groben lJOB, 

ID3oljl fd)medte mir bas, aber wie oefam mir bas? 
Wie bem f,unbe bas ffiras, ber ~eufel ge)egnct mir bas. 
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9nit ben füren3en bes 9{l)eingaues f djlieat iebodj 
her Weinbau nidjt ab, l onbern er f el)t fidj rf)ein:: 
aomärts fort in ber 9{idjtung uon [laub unb 
6t. G5oarsI)auf en, mo leidjte unb Iieblidje %i)dj:: 
meine madjf en, 3umeilen beljaftet mit einem eigen:: 
tümlidjen 6djiefergefdjmad, ber uon bem einen 
eoen f o feljr gefudjt, mie uom anbern ueraof djeut 
mirb. 9\f)ein:: unb mainaufmärts bagegen finben 
mir oei Wiesoaben ben fdjmeren 91eroberger unb 
bei f)odjl)eim ben feinen f)od, mit meldjem 91amen 
man in ctnglanb alle 9{I)einmeine 3u be3eidjnen 
gemol)nt ift. 91amentlidj nennt man bort audj ben · 
beutfdjen 6d)aummein, im G5egenf al) 3u bem 
fran3öfif djen, s1)n.r1{ling hock unb 3iel)t bief en uiel:: 
fad) bem fran3öfifdjen, spa,rkling cl1an1pag11e, uor. 
~n ben Iateinifdjen QJerfen, in meldjen bie 
rI)einifdjen 9nöndje il)re burd)aus nid)t 3u unter:: 
f djäl)enben meisl)eüsuolfen ~nfid)ten über %ranf 
un'o 6µei)e niebergelegt I)aben, I)eißi es uom 
ffi1ojelmein: \Ti11u111 J\Iosellanu111 est on111i tc111pore 

:-;a11 u1111 uom 9tgeinmein bagegen: \ Tint11n Rhc11e11se 
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clecus est et gloria i11ensae, was ein moberner 
'.Didjfer in O:orm eines gereimten '.Diftidjons f o 
üoerf e~t f)at: 

„Wein non ber 9J1ojel genommen wirb immer bir 
trefffidj befommen; 

filber ber ~l)eingau alfein liefert bie ~erle non Wein". 

Wuf ber gan3en <frbe 3äljlt ber 91Ijeingauer Wein 
gegenwärtig feine WnfJänger unb ~ereljrer, wenn 
bief elf>en aud) mandjmaI n1tr ,, ftilfe ffiemeinben 
in ber '.Diafµora" hilben. 9Jlit 9\ief enfdjritten 
aber geljt berf elbe ber <frfülfung feiner f11Ifur:: 
gef d)idjtlidJen 9'J(iffion entgegen, bas 3u werben, 
wo3u er bef timmt ift: bas G5etränf ber 2Triftofratie 
bes G5eiftes in ber gan3en ciuilifierten Welt. 
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365 Rüd)en3ettel 
für 5lafino unb Bamilie mit 6µeifenfoigen 
für bef onbere (f)elegengeiten, entnommen aus 

Webers Uniuerf alleiifon ber 5lod)funf t. 
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,januar. 

!'. 1. (91eujal)rstag.) mouillonjuppc lnit f>ad1isfra.µfeln. - .l!ad)s 
111it '.lfuiternjaucc. <Debratener ~ajan mit '!l3firjid)fon1pott. -
Cl.l)aubcaua11 flauf. 

9)1. 2. f>üf)ncrjuµpe 111it 6d)mar3tnu11eln. - 9-Utes f)ufJn n1it Gar• 
bellenfauce. - CIJebratene ffiinbslenbc mit Salat unb SloJllllOtt. 
~lllcl)l[peije a la Reine. 

'.D. :t mouillonjuµpe n1it .l!ebertlöfidJen. - 9Jlaccaroni rnit Gd)infen 
unb '!llarmejanföjc. - Q5ön jcbraten rnit Wur3elialat. - <Il)ofo· 
labenitrubel. 

'J. -!. fürünforniuµpe. - .:Jtalienijcf)e 6tufata. f)afcnbraten tnit 
Slornpott unb Salat. - 9luamel)lil:ieije. 

G. 5. m1un1enfol)lfuppc. - Slarpfcn a Ja bus~arde. · füebratene 
f>an1n1elteule rnit Slontpott unb Salat. - '.Dreifönigsfudjen. 

~ -._. 6. (~of1cs 9leujal)r.) Weinjuppe lnit 6ago. - f)amburger 
ffiaudJfleifdj n1it 9~ojentol)l. Slalbsnicrenbraten tnit '.!rüffeln. 
- '.Diµ lo1natenpubbing. 

~l)(. 7. moutllon mit l!:icrflöl3d)en. ctnbioiengentüje 111it Slafbs· ober 

'.D. 8. 

~l)t 9. 

'.D. 10. 

o:. 11. 

~ammfotelettcn. - <Uebratenes 6d)necf)ul)n mit Salat unb 
Slo1npott. - D111clctten ü ln C'1~lestin<'. 

~uliennefuppe. C5'.:nglifdJeS :r:aubencurrtJ. '!l3olnijd)er 
mraten. - '.Dantpfnubeln 1nit WeinfdJat1n1fauce. 
!'urdigejd)lagcnc Einjenjuppc. - Gcf)roeinsfarbonabc tnit miau• 
frau t. Slaµau n tnit Gala t unb Slomµott. - 9JlofJnmef)ljpeije. 
Guppc n1it Släjecroutons. Slalbsfdjniljel 111it CLl)ampignons. 
- m.lilbid)ttJcinsteule mit murgunbet. - '.rl)eeauf(auf. 
5Bouillonfuµpc tnit ccf)wammflö'ßcf)en. ~ifd)loteletten mit 
'.! eltottJt't ffiübcf)t>n. ffiebrotcnc ctn te 1n it Galot. .<lajtan ien 
µubbing. 



G. 12. Weiäe <roulisjtLppe tnit eingeiegtcm 6pargel. - Wiener 9{o j!: 
braten. - füeoratener Slalbsrücfen 1nit 6alat unb Slompott. -
Q3ranbtcigjtra uben. 

G . 13. W ilbbrct • \13Ureefuppe. - füänie lebcr 1nit '.Trüffeln. - füc: 
bratcner f)irjdJrücfen mit 6a lttt unb Slompott. - llfepfc!. 
d)arlotte. 

filt 1..1. Q3ouillon 111it ffieisoerg. - GtocffiicfJpaftete. - - CEngliicfJcr 
Q3raten n1it Q3runnenfre)iejalat. - 9ncringuicrte 91ubeln. 

'.D. 15. ~Crrowrootjuppe. - .RaJbsroulal:>en rnit l'rüfteljauce. - ~ic ' 
µöfelte Gd)wcinsfeule n1it Gauerfraut. - lllrafauflauf. 

~1. 16. Q3rünner Guppc. - llngarijd)es Q)ullaicfJflcijdJ mit .Rarfojfcl
croqucttcn. - lf>eoratl'ne ~oularl:>e mit 6ttlaf unb .Rompott. -

:D. 17. Q3ouillonjuppc 1n it uerforenen G.:il·rn. 'Blaugcjottener Slarpfen 
rnit <Eiiig unl:> Dei ober gejcf)n1C1!3cner l.Buttcr. - ,Dajenbrtttcn 
rnit Gnlnt unl:> .Ron1pott. - Wcitfälijd)c 'Bnllbiiuscf)en. 

{Y. 18. 6 uppe a ln jnrtlinil-re . - (ljcräudjcrfc tfilinfebrujt mit Q3hnnen: 
foljl unb .Rajtnnicn. - .Ralbsfeule :\ la 'Bcdjamcl. - llfllfel 
ftrubel. 

€. 19. Q3ouillonfuppc mit italienifd)en ~nauiolcn. - Jungcnragout. -
(l)ebratenc )jiridjfifets mit Salat unb Slo1npott. - '.µunid) 
auftauf. 

6. 20. Gttppc t':ll«linnle. - Ragnnt fin in 9Jh1fd)cljdjall'll. - (Ül' 
bratcnc 9~c~feulr tnit Galat unb .~ompott. -- .Jngtvcl"llubbing. 

9J1. 21. ~iigcrjuppc. - .Decf)t mit .Raoiar. ))t11n1nelfculc ;\In I'rin-
cessl' roynk· n1it u1ixe1l pi<·k 11-.-,. E:cf)man1nq.n1bbing n1it 
.Obftja tl CC. 

"'.D. 22. $ouil!o11fuppc 111it ~arcenocfcn. ~~lt11tH'11fol)l au fllut n11t 
Slalbsfotckttcn. Q)cbratcne ~l1inb-:.ll'rtbc 1nit Jiompott unb 
6alnt. Slöniginplinfen. 

'9Jt 23. zyijd)j1tppc. (f>efiilltcs Wciäfrllut. ~~cl)lculc mit ~nbiuicn-
falat. llUicncr 9J?cljljpei(c. 

'D. 2+. W~injuppc tnit 'l)crfgraupen. - EdJlcil'n 1nit cpccfjnun·. -
OJcorntcnc Gd)1ul'insfikts n1it 't'än1pjtrnut. - 'lJortugil·icr 
.Rrnµfcn. 

~- 25. $011 illonf uppc 111 i t 9J?arftlöi3d)l'l1. Ed11ua r3mu r3cl nti t 
~a111 111 cljh•nfs. Gcf) infcn :'1 1:1 1·11111lt'.'SL'. t\:itronatpubbin~ . 
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E. 26. .!>ül)nerjuppe mit füeflügelflößcf)en. - GcfJnij}el a la f)oljtein. 
- tfleijcf)pubbing mit '.rrüffel= ober trljampignonfauce. -
3imt[tn1l>el. 

6. 27. \Braune \Bouillon mit 6uppcnbisfuit. - Stolbsfopf en tortue. 
- \illill>cnte 1nit ITTaµontilojolat. - m:eµfel in \Butterteig. 

9J1. 28. lBouUlonfuppe 1nit 6em1nelpfonael. - Spinat n1it j,pöfel3unge. 
- .sjajcnbrotcn 1nit faurem mal)m. - mö1niicf)e 5cf)nitien. 

'.D. 29. \Braune \Bouillon mit Slortoffcfflnilcf)en. - '.raubenmatelote. -
(l)eoratener stafbsrücfen 1nit Galot unl> stompott. - IDiafronen= 
mel)lipeif e. 

9JL 30. trurr!Jfupµe. - f)ammelfotcletten a l' Italienne. - .f>a[ell)ül)ner 
ober Stritenten mit Gaiot unb stomµott. - (Yran3öfi[d)e 
\Beignets. 

n. 31. f)ajen[uppe. - ITToitoeef auf \illiener filrt mit 6d)morfortöffel= 
cf)cn. - Stofosfticanbeou mit geftü'(3tem Slortotfeifolot. 
9J1anbeiouflouf mit Sauce oon ~ol)onnisocergelee. 

öür oe)onbere 05e[egenljeüen im ~anuar. 

t>errenfrüf)itüd. 

~ouillon in '.rajjen mit l,pajfetcf)en. \l{ujtern mit Cl:itronenoiertcin. -
3a11ber au gratin. - 6d)infen 111it ~nal>eirafauce. - meljfeule n1it 
Salat unb Slomµott. - 9J1ofronenauflauf. - \Butterorot unb Sttife, 
:Del[ert unb ~rücf)te. 

<!>rößeres :Diner. 
filuftern (nacf) engli[cf)et Gitte uor ber 6uppe \eruiert). - IDiocfiurtle= 
[up.pc. - Släfecroquetten, mit gefiocfcncr j,peter[Hic garniert, unb Stolos= 
milcfJpaftetd)cn. - ~ri[cf)er Ead)s ntit l)oilänl>ij~er Sauce. - \illill>= 
id)roeins3iemer a la Braise. - Stalbs3ungenragout mit '.!rüffeln. -
mel)bratcn unb '.rrutlJal)n mit Salaten unl> Ston1potts. - 6traß&urger 
(!)än\eleoerµoftete. - Slaftanienµubl>ing mit j,pun[cfJfauce. - ~Icµfel mit 
mfJcinmeingelee. - \ButtCTO!Ot Unb Släfe. - ~is, tyrücfJte. 
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Slietneres '.Diner . 
.5iiT)nerjuppe mit <Eiergefce unb 6djwar3wur3eln. - ill11t[djcljdjalen mif 
Ragout fin. - 6d)üiielfarpfcn mit Slartoffcln. - '.reltomcr 9{übd)en 
mit gebacfener .Ralbsmildj. - Q)ebratener Sl<llJaun mit <En'öioien[alat 
un'ö Slompott. - Slabinettspub'öing. - l.l)unfdjgelee. - l.!l.pfeltorte, 
fleines 5Bacfmerf, 5Butterorot unl> Släjc nebft .Dbjt. 

G)röberer '.Damenfaffee. 
Slaffcc mit 6djlagjaT)nc, 'öa3u 91<1lJffudjen, Gtreuäeffudjen, fleines 5Bacf, 
werf. maniUecren1e n1it 5Bisfuits. ill1afronentorte mit ~unfd) a la 
Jlomaine. - Weiäbrotjd)nitten mit Slaoiar, .1:!ad)s, oerfd)iebcncn1 .Räfe 
unb geräud)erfer (!jiinjebrujt, nebjt feincn1 9J1ofelwein. 

G3rößeres 6ouper. 
5Bouiffon in '.rajjen n1it ~leifd).paftetd)en. - 05ebratcner ~cd)t rnit 
6ar'öellen[auce. - (l)laficrtc Slalbsfotclettcn 1nit 5Blumenfol)l. - -~<llJaun 
in (l)elee. - .5afenbraten mit Galat 11nb SlOnllJott. - 5Bisfuit:pubbing 
mit Cl:itronena·emc. - 5Blantmanger 111it Q3nnille. - Slleines 5Bncfmerf, 
<Eis un'ö '.Deijert. 

Slleineres 6ouper. 
5Bouillon in Tuffen 1nit Gar'öelfenbutterfd)nittcn. - ~ifdjfalat. - Q)c: 
bratene 9{egfeule mit Slompott ltnll 6alat. - Weinpublling mit 
mnniflenfauce. - Slkines 5Bacf1oerf tnit Dbft. 
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~eoruar. 

~. 1. ~äufd)elfulJpe. - füe[picftet S\arpfen mit 6atbeHenfaucc. -
03ebratene Wilbcnte mit gebämp~em .Rraut. - iReisfpetfe mit 
ll(epfeln. 

6. 2. G:ren)juppe. - ~rifaijee non iRinbs3unge. - 05efn:aiene '.:tauben 
mit <Salat unb .RomlJOft. - ~al)tijd)e ~anejen. 

6. 3. 9J1ocfturilejuppe. - 3anber mit ljeißer 6enfbutter. - <De· 
l>ratener 2'.rut!ja!jn mit 6nlat unb Slompott. - !J(anfenauflauf. 

9n. 4. 9J1accaxonifuppc. - ~inet non wilben .Ranind)en. - 05ebratene 
iRcb!jüljner mit G:nbiDienjalat. - Dmeletten 1nit 3itronencreme. 

'.D. 3. Sjad)isjuppe. - .Rafb.stopf au naturel. - Q)el>rntene iRinbs: 
lenbe n1it 6 nlat non ~runnenfre[[e unb ~pfelfompott. -
3 imtauf(auf. 

9n. 6. IIDeinfuppe n1it <l5r ies . - .Rafbstenbtons mit .Rarioffelpüree. -
5jafenbraten 1nit gebünftcten ~orsborfer ~epfeln . - ~alfflJ• 
nubeln mit manillejauce. 

'.D. 7. G;nglijd)e 6teertfuppe. - !Jrifd)er 3anber mit ~l)ampignon= 
fauce. - O)e{1rotener S\apaun mit 6alat unb .Rompott. -
misfuitpubblng mit .Rir\d)faucc. 

~- 8. <Suppe mit 9)1arfaoutons. - .Od)[enmaulragout mit ~arcc• 
flößd)en. ·- webratene f)ammelteule mit gla\ierten 3roiebeln. -
12lpfef[inenauflauf. 

6. 9. (Yran3öjijd)e 6 uppe. - S\albsfeoer im 9?eB gebacfen. -
.Rrujtierter 5jirjd)3iemer mit .Rir\cfJjauce. 12!epfel im 6cfJlaftod. 

6. 10. ~ouiflonjuppe mit 6d)mem1nflößcfJen. - l2Cfgier0Iun1enfo!jf 
au grati11 1nit 2eoercrepinetten. - O)ebratcne IIDilbfd)roeins• 
feure mit IIDur3clfalai unb cinge1nad)ten .Rirfd)en. - Wein= 
jtrubef. 
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9n.11. mouilloniuvpe mit ~eberflößdjen. - 03ebacfencr t>cd)r n1it 
'.!cltomer ffiüben. - ~rifonbellen non übrigem Wilbbroten mit 
ffiotfrnut. - 9ieisbeignets mit 6djofo!abenjouce. 

'.D. 12 6ellcriepürceiu+ipc. - 6dj!eien 1nit ffiotmein. - ffi!ocierte 
6djwcinsfenbdjen mit .Rroutjalat. - 6djmon1mpuhbing mit 
mijdjofiouce. 

9)1.13. 2Iuflcrnju.ppc. - Wiener <r.roquettes. - ffiebratcner ~aian 
mit ffia.pontifaja!at ltnb \l)firjidjfon1pott. - 9Jlarasdjino= 
.pubbing. 

'.D. 1.J-. .Rlarc mouil!on 1nit 6orbcl!cnpoftetdjcn. - 3nbijd)es [urrt) 
non 5.)üljncrn n1it ffieis. - 5.)ofenfucf)en mit 9JiorcfJcljouce. -
~(µfcloe ignets. 

ty. 15. 6uppc mit 9Jiorfffößdjcn. mraugejottcncr .Rarpfcn mit ~jjig 
unb Dei. - <Dcbocrcncr 6djinfen unb '.l:'ärnpffraut mit 
.Rajtonien. - .Rorintljcnpubbing. 

6. 16. lBraunc 6ago[11µµe. - .Ralbsfteafs. - (l'icbrotene 6dJnccljüljncr 
mit 6elleriejafat. - .Räf cou flau f mit Drangenjauct·. 

6. 17. '.!aubcnfuppc mit cingcfdjnittcnem '.!aubcnf!cijdj unb 9~ubeln. -
<Eingelegter Spargel n1it lButtcrfaucc unb l,J.~öfc l3ungc. - Junge 
5tlit•rlänber Sjüljner mit .Ropfialot unb .Ro1npott. - 3itronen. 
fouffle. 

9Jt 18. :Dun:f)gejcf)lagcnc ffieisjuvpc. - <.Bors auf ljolfänbijcf)c ~rt. -
9J1orinicrte .Rall>sfcule mit G:nbiuicnjnlnt. - ~1h1ßµ11bbing n1it 
21:1-rowrootjauce. 

'.D. 19. 6upµc mit .Räfl'Croutons. - ~U1ärtifcfJe 9~übdjcn ntit geoacfener 
.Ralosnti!dj. - 9{inbslcnbcnbrnten mit .Ropfiolat. - ffiefülltc 
böfJ111 ijdjc W11cf1tcl. 

9J?. 20. 6 ttpµc mit E5ct)lnfenflöbcf)cn. - Sjncf1is non 9linbfft•ijdj nlit 
~rüffeln. - ®ifbjcf)mcinsurntcn n1it 6olnt unb .Rornpott. -
(!)euncfcne 9~ocfcn ntit ~01)111)auce. 

:D. 21. ~Beinfttppe ntit ~crlgrn1tpc11. - _5a111(111rger 91aucfJfkiidJ mit 
9J?ecrrcttictj. - fücoratenc -~rifenten niit .Rrnutiolot. - t)1111•

Jet t1•:-; tl 11.\'. l:OJl fj ( Ul'l'S. 

(J. 22. .5iiljncr)Uf1PC rnit ousge[1ncfcncn 9J?et1lcrbit•n. ~Utes t>111)11 
n1it 3itroncnjoucc. - 5.)an1111clbrntcn rnir 9tovont1fnjal11t un~ 
~Olltpott. - l\jeborfcne :3gc( tnit .')intbecrfnucc. 
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6. 23. 

6. 2-!. 

rot 25. 

'.D. 26. 

'.D. 28. 

mouilfon mit 91ocfen. - 12Ca! a In poulett<>. - fficoratener 
stapaun 1nit 6alat unb stompott. - Slaftanienauflauf mit 
murgunberjauce. 

6uppe mit ausgcftodjenen Dmeletten (~fannfudjeniuppe). -
ffirillierter Ddjfenfdjmeif mit 2iebesapfeljauce. - ffiebratener 
'.rrutl)al)n mit 5alat unb 5to11tllott. - l.pun)dJauflauf. 
~anabejup.pe. - f)ed)tpie. - ffiefülltes 6panferfc! , mit 
mrunnenfteije garniert. 
!Braune !Bouillon 1nit ffieisflö5djen. - ffiujjijdjc G:rojen mit 
geräudjertem i:!ad)s. - (Yrijd)e ffiinbs3unge mit Slapernjauce. 
- filusgebacfene 5d)nceoällc mit ~ol)annisocetjauce. 
5uppe mit ~leiidJpfan3cL - 5d)üj\elfarpfen. - (f)ebratene 
'.rauben 111it 6alat unb SloTltllott. - 6dJofolabcnauflauf. 
5tfare !Bouillonju.ppe 11nb <Eiergelee mit gejtojjencr 5talusleoer. -
6auerfraut mit trrantfurter Wür\tdjen. - ffiinberoraten n1it 
Slopfjaiat unb stompott. Wiener ~afdjingsfropfen. 

öür bef onbere G5elegenf)eiten im öebruar. 
CVrö{3eres l)amenfrüf)]tüd. 

5djotofabc mii Drongenbisfuits unb !Bouillon in '.rafien 1nit Xrüffef• 
ober Slreospa\tetdjen . - trifd)croquetten unb ll..'lgout fiu in Cl:oquiUcn. -
6porgel mit XaUbenfote!etten unb Slarotten mit Wilboret[teofs. -
i!od)s in ill1o1)onnai[e. Slapoun in ffie!ee. - Vol-an-v(•nt uon 
~Heol)ül)nern ober ,3unge. - fficl)feure unb gebratene ~ietlänbcr f>ül)ner 
mit jungem Slo.ptfnfat, Cf:nbioienfa!at, eingemadjten 12C.prifo[en unb 
ffil)eineclaubcn. - 6djofolabenauflauf. - Charlotn· russe. - 12(.pfel= 
jincngelee. ~aumfudjen, !Brottorte, Xirolet Dbjt, ill1alagameintrouben, 
tleines !Bacfroert, 5tonfitiiren, !Bonbons. - mon Weinen 3uerjt leid)te 
ffil)einweine, bann Xofal)et ober i!Jlusfat•i:!unel, 3um '.Deijert Cl:f)ompagner. 

fürößeres l)iner. 
Ox-lail-5uppe. Weiße <i:oulis juppe 1nit f)ül)nerflößdJen. Wujtcrn• 
lJOftctd)en unb Cl:roquetten oon geräud)ertem 91l)einlodJS. 6 tcinoutt mit 
5\reosfauce ober onge[dJlogencr ~edJt mit weißet 6orbellenfoucc. -
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Slr11jtierfer f)ir[cf)rüden mit [umocrlanbfouce. - 03eliadener 581umenfo91 
1nit .311ngenfoteletten unb 6pinat tnit fleinen 58ratmiirjtdjen. -
<Debratene lillilbjdjmeinsfcule mit Slrautfalat unb 1illur3elfalat; Q3irlQUQn 
mit Wprifojen unb Slirjd)fompott. - Slalte 9'?ebQUQn• ober Slapaunen• 
pa[tete. - 2.[pfeljtnenauflauf. - 9J1arasdjinogelee. - mutter, 58rot 
unb 5meierlei feine Släje. - iJJ1anbeltorte. - Q3admerf, Stonfitiircn 
unb [is. - 6päter Slaffe mit [ura~ao, 2.lnifctte unb ill1arasdjino . 

.Rleineres '.Diner. 
lllufternfuppc. - <Lanapcs tnit Slrcbsjdjroän3c11, J)um1ncr unb ro9cnt 
6d)infen. - Slarben ober ~!rtijdjocfcn mit ))ügncrfotelettcn. - 3anber 
tnit 6enfjauce. - Filet de beouf ;\ ln Jardinil:rl:'. - !l1anillepubbing 
1nit Slarbinaljauce. - Cl3cfn:atene 2Uilbenten ober ()'ajan n1it Salat unb 
Sl 01npott. - 581ancma nger. - \Sutter, \Srot, .Räjc, j ungc \Rabiesd)en. 
- Q3rottortc, macfmcrt', i:'bjt, Slnadn1anbcln unb :traubcnrojinen. -
Slaffee mit Q3aje!cr .Rirfd)majjer. 

<.»rößeres 6ouper. 
58ou illon in Xaf}cn mit Slaoiarjdjnitten. - Oiä nfclebe rpajtcte. ilad)s 
n1if <r9ampignonjauce. - [ingclegtcr Spargel 111it gcbadcncn ~1ierlänbcr 
.DüQnern. - füebratcncr f)irfdJ3icmcr tnit 6alat unb ~ompott . 
.3 itronatpubb!ng mit 6aoo1Jonja11ct'. - filpfeljinengelcc. - G.:is, <sacf 
tucrf, '.Defierf. 

.Rieineres Gouper. 
Q3ouilfon in Xofien n1it .~äfetoajfs. - !Ou1n111cr11 in 9Jla1Jonnaije unb 
Eo rbellenjalat. - Gd) i nfcn in ~u rnu nbt.'r. - '2lpfcljouffle. - (\)coratcncs 
ISirf· ober f)ajcfQlL~n n1it 6alat unb .Ron1pott. - ( r\·1111· 13avaroi"t' 
uon 9J?abl'ira. - l.Bacftucrf, Dbft, ~onfitürcn. 

5.!3ilffeit bei einem tJOmifenbaII. 
,3nici 6d)üiicln n1it 6d)tua11orotbuttcrjdjnittl'n unb 3tuci n1it '2l1cii}{)tot 
fd) nittcn, tucld)e lciJlcrc 111it .Rauior, Gnrbcllt'n• unb ~riiutcrbuttl'l' 
{)cftridjen ji nb. - 55 iifJ lll'r1n01JOn 110 if l' , IT;if d) n1a 1J o11 naijl'. (\)ä 11 jclebcr in 
Qf[pif, ein ?alter ~lcifd)fäjc mit ~Hc1noulnbcn[a11rc. [in 3cfJinfen unb 



eine marin icrte gefn:atene S\alos feure, 5ierfid) aufgc\cf)n itten unb mit 
~eter[ilie umfrän3t. <Deoratenes minberfilet unb farcierter .Ra.paun 
trancf)iert u nb butcf) 6iCOet[.pießdJen 3u[ammengelja!ten. - .::Staiien i[djer 
<Salat unb gefiilf3fer filhtqefjafat. Q)ebünjtete lBorsborfer 2Ie.pfel, mit 
~{pfelgefee oeraiert, unb eingcmacf)te jßflaumen, 2Iprifojen, meineclauben. 
S\alter manillepubbing unb 2Ipfcljinen.pubbing, mljeinmeingelee unb 
<rreme ti ln 9?e[ielrobe. lBaumflldJen, jßun[cf)torte, 6d)ofolallentorte. 
5Ueines !Bacfmerf. Släje, ftiidJe unb trocfene ß'.rüd)te, ~on1ions, Cl:is. 
'Bon (!)etränfen \eruiert man auf 91e1ienti[cf)en '.rljee, !Bouillon, lBauaroife 
au lait, ~Ot• unh Weißweine, 2Inanas• unb 2!.pfeljinenoomfe. 

1i)1 



~- 1. Weiniuppe ntit 6cfjnceflöi3d)en. - <Blo119ejottene 0djleien mit 
gejcf)mol3ener <Butter unb 9J1eerrettid). - füebrotener .Rolbs 
rücfen mit ..RortoffcljoJot. - <Bölj1nijd)er .Quarfjtrubcl. 

6. 2. .Rerbclfu.ppe mit 9?ocfen. - ))ommelfotcletten a l 'Italic1u1e . -
'.:rauben aux fines herbes. - ~ngroerµubbing n1it tilleinjauce. 

6. 3. 6uppe mit Wur3elgarburc. - <Bcefiteafs mit 6orbellcnbutter. 
- Q5cbän1v~e Wilbente 1nit .Rrautfalat. - filpfclftrubcf. 

9J1. 4. Q3ouillonju.ppe mit verlorenen [iern. .Dü~ncrfrifofjec. -
.Rntjtiertes Wilbidjrocinsblatt tnit f)agenuttrnjaucc. - 6ädjiiidJc 
IDle~lfpei fe. 

'.D. 5. i!cgietie Q)ricsfupvc. - .f)cdJt mit ~arntcfonfäic. - Q)cjpicftc 
unb gebratene 5)0111n1clfe11lc tnit mixecl piekl~'~ . - Cfnglijcfje 
6cfjnitte mit S)in1becrfaucl'. 

9)1. 6. 6tlj.lpC a ln (\n1de. - il{ojcnfoljl lnit ~öfel3ungc. - Q)cfpidte 
unb gebratene .Rolbsfebcr mit G:nbioi~nfolot. - .Rorinrljen• 
pubbing mit ~ljoubcau. 

'.D. 7. 611ppe lt Ja Jarllin1l·re. .Rarpfcn. blaugefotlcn, rnit ljol 
länbijdjer ß ouce. - ffiebrnienc minbslenbl' mit 2Uur3cffnlat. 
3 inltf trubcl. 

!j. 8. Wlocfturtlef1tppe. - <Blu111enfoljl mit gebadenen .Rolbsfüj)cn. -
<Debrotener .~oµaun Tnit 6olnt 11nb .\iornµott. - .Rniferauffouf. 

6. 9. 5Bouilfon rnit 6uµpenbisfuit. - Cl5cbii1np~cs .Rraut n1it 
gebacfcnen filujtern ober gcräudjl'rtcm <Jfal. - 6djinfl'n mit 
9J1nbcirnjnurc. - 9J?orftorte. 

6. 10. Q3ouillonjuµpc 1nit 6 agoflöi)cf)en. - Cn:;~vrol au riz mit cinc111 
magout uon .Ralos111ilcf), Dcf)fcngau1nen unb [i)Oltlf)ignons. 
Q)cbrate Wilbcnte rnit ~rnutjalat. - '}fpfcljincnouT1a11f. 
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~.11. 0uppe ü la rl'in<" - Q3eefiteafs mit englijd)er S\räuterbutter 
unb 6d)morfartoffeln. - 6djneel)ul)n mit 6d)roar3wur3el· 
jalat. - Winbbcutcl 1nit Q3ani1Tejauce. 

'!'. 12. {5ijdjjuppe mit ~iicfJflößdJen. - ~Iei[cf)croquetten. - Wiener 
9loftbraten mit 6alat unb geid)abtem ~eerretticfJ. - S\arls• 
baber 9Jlel)ljpeiie. 

9JL 1a. Q3ouilloniuppe n1it lBlumenlol)I. - Goutierte S\albsnieren. -
Q3cl>ratener Gpieäl)irfd)rücfen mit lBrunnenfreijenjalat. - filus• 
gebadene ~Iinjen. 

'.D. 14. ffieijirnjuppe mit geröjtcten Gemmelroürfeln. - müijreier mit 
Gdjinfen. - (fiebratcne ,f)üijner mit .Rompott unb junge1n 
S\opfialat. - mu1nauflauf. 

~- 15. filu[ternjupµe auf amcrifanijd)e filrt. - 6d)roeins3ungcn mit 
mobertjauce. - i'!an1n1braten mit 6a!at unb S\on1pott. -
2lpfelf inenpubbi n g. 

6. 1G. Weil3e <Ioulisfuppc ntit 6emmclflöY3d)en. 3anber 1nit 
Senffaun'. - <Ente nbraten mit 6e!Ieriefalat. - 6cfJtnäbijd)e 
Dfen]djlupfer mit Slirjcljjauce. 

E. 17. fJx-tail-Stqipe mit 9Jlarfcroutons. - muijijdje Q31ini mit 
S\auiat. - Q3efülltcr '.!rutf)af)n mit Galat unb S\ompott. -
3ittonenpubbing mit Weinjauce. 

9J1. 18. .Rlare lBouillonfuppe mit <Eiergelee. - S\of)lteimcf)en mit 
S\ajtanien unb Gaudsd)en. - füebratenes ll'?inberfifet mit 
111ixc·d )Jickles . - 6d)au111pubbing mit ~unfdjiauce. 

'.D. 1\J. !Jran3öjijd)e S\artoff cljuppe 1nit S\artofteltföl3dJcn. - 6tocf· 
fi\dJpajtete. - ljrifdJe Dd)fen3unge 111it S\apernjauce. -
9\al)mbrei mit ~Hameln. 

~)(. 20. Q3ouillonjuppe 111it 9!ubeln. - <Eingelegte grüne <Erbfen mit 
gepöfelter 3unge. - O>ebratene ßdjnepfen rnit 9\f)abarber· 
lompott. - S\ajtanienpubbing mit Weinjauce. 

'.t. 21. Euppe mit S\äjecroutons. - Q31umenlo~I mit <Eierjauce unb 
glajietfen .Ralbstoteletten. - ~arcierter ~raten mit grünem 
6alat. - Wiener (()riesauffauf mit Dbjtntarmelab~. 

(5. 22. ffirüne .S\räuterju.ppc. ctier au in·atin. - (l)ebratener 
Slapaun tnit ßolat unb .Romµott. - ~renncnbet ~lu1npubbing. 

E. 28. '.Durd)ge[tridJene 5\afianienfuppe mit gcröiteter 6em111el. -
6auerftaut ntlt ba1Jrijd)cn ~eberfnöbeln. - .Ralbsfricanbeau 
mit 6alat unb .Ro111pott. - ~ed)amelnocfen. 



6. 24. .Rref>sjuppc lBisque). - Cl:urrt) oon f)ül)nern mit 9teisranb. 
- (!)ebratcne Wifbjdjroeinsfeule ntit 6alat unb .Rornpott. -
Cren1c l)l"t1lec. 

9n. 25. !Braune mouillon mit Guppcnbisfuit. - '2falragout mit ~ifdj • 
flöl3djen. - !Birfl)ul)n mit .Rompott unb 6alat. - ~ran3i5fifdje 
meigncts 1nit 6djofolabencrerne. 

'.!). 26. 5jadjisj1tppe. - 6djroeinstarbonabcn n1it 9tojcnfof)l. - <Eng• 
Jifdjer !Braten mit 3a!at unb .Ro1npott. - 9teispubbing a la 
'.rrautmannsborf mit 5Jirnbeerjaucc. 

9)1. 27. ~uliennefuppe. - '.reltorner 9tübcn rnit gef>acfenem 5)edjt ober 
3anbcr. - i!ammbraten rnit Salat unb .Rompott. - ~al)nl• 
jtrubcl. 

'..D. 28. .R!are 'Bouillon mit italienijcf)ent 9~ijotto. - l'Vefüllte .Rafbs· 
poupicttcn n1it :trüffe!fauce. - 03cpöfcltcr Gdjroeinsrücfen ntit 
IBJaurraut. - .Rartoffehnc(J!auflauf rnit Q3anifle. 

ß=. 29. Wcin[uppe trtit '2lrromroot. - [11biuicngemüfc mit 2arntn• 
fotelcttcn. - zyarcierte '.rauben 111it .Rornpott unb Galat. -
2in3cr l}[cpfclfpcijc. 

5. 30. GcUcricpüreefuppc. - (l)ebratcnc 6cc3Hnge ober Gd}ol!c. -
Wilbjd)wcinsragout. - ~rin3regcnh•npubbing mit _Jof)annis
bcerfaucc. 

5. 31. Cl:f)ampignonjuppc. - .l:'djien311ngc n1it Sauce 11oiY1a<1e. -
Wilb~ntc n1it 9?apontifajalat. - '!'11fatcnn11bcln mit .Rrcbs
fo ucc. 

öür oef onbere ffieiegenfJcitcn im 9Jtät3. 

QJaf>elfrül)ftüd ober .Bund) auf englifd)e ~rrt. 

~fujtern, 1nit 3itroncnoierteln garniert. Slouiarfd)nincn. -- Ra!T)s 
fote!etten in ~apillofl'n. - IBccfftl'afs it la 1nnitn• tl"hötL'l. - 3anbcr 
mit Jl.artoffcln. - ~jontburgcr 9ioucfJfll•ijd), fnlt, ntir 9J1ccrrcttidj. -
(!)änfeleocr:pafh•h'. - 'Briefen. - (ficbrah·nl'r Rapaun. - ::Da5u n1ixctl 
})i t'klL•s, (l;nbiuil•n[alat unb ein .~on1pott . IJlls ü>rtrönf lßouiflon in 
Xafjen, )l~ of , unb 'lUci&roein. - (l]Irl~s 311gkirfJ auf bcn '.lifdj gc[tel!t.) 



IBröäetes !>iner. 
~cf)te 5d)ilbfrötenft4J:pe. - 6up:pe a la reine. - filuftern in Cl:oquiflen 
unb Cf:rocouiques uon .Rrebfen. - .2ad)s mit 3itronenfauce. - Q)efilllter 
.Rafbsfo:pf unb ~ummermatJonnaife. - G;nbiuiengemüfe mit gef:pidten 
.üammfotele.tten. - 1.l3oularbe 1nit 9Zeisranb. - 6d)ne:pfenpaftete. -
Cl3e'Oratener ~ir[d)rilcfen unb ~afan mit 6alaten unb .Rom:potts . -
5:pani\d)er \.lJubbing mit 9J1aiagafauce. - filnanasgelee. - 2tpfe lfinen' 
torte, fleines 5Sacfroerf unb .Ronfeft, Drangen, filc.pfel, große Winter~ 
birnen, :Datteln unb ljeigen. mrot, mutter, Cf:lje\tet• unb 91eufd)ate[(er 
.Räje. <Eis in 'i)'.orm uon !JrildJten. - .Rafte mit feinem alten 9Zum, 
filnijette unb 91ußmaifet. 

Slletneres '.Diener. 
mraune O:oulisfu.p:pe mit mutternocfen. - 9Zuf[ifd)e Q31ini mit filftracf)aner 
.Rauiar. - 6:pargel mit geoad'ener .RaThsmiTcf). - filal ?t Ja pou.lctte. -
9iinberfilet mit 9J1abeira[auce unb gebratenen .Rartoffeln. - Slaramel• 
:pubbing mit 9ialjmfauce. - Q)efüTlter Xrutljaljn mit 6alat unb 5tom:pott. 
meildjengelee. - mrot, mutter, 6d)mei3er= unb l)ollänbifdJet 6 üßmild)= 
tä\e, [omie 9Zabiescf)en. - 9J1afronentorte, Q3acfroetf, Dbft unb Slonfeft. 
- Slaffee mit 9J1arasdjino ober 6 1imoroitJ. 

füröberer '.Damentf:)ee. 
Xljee, roo3u falter abgefodjter unb roljer, 3u 6d)aum ge[cfJlagenet 9\aljm, 
3ucfet, iRotroein, aud) naclj englifd)et 9J1obe ,timbeerfaft :präfentiert 
roirb. :Da311 mutterbrötcljen uon Weißorot unb 6 cf)mar3brot mit 
9U)etnlad)s, 6djinfen, 6arbeflenbutter, O:eruelat= unb Xrilffelrourft, 
6d)roei1erfä[e unb foltern 5Sraten. 5l3on \Badroerf 9:l1annljetmer Xl)ee• 
fucljen, 9:l1anbel3roiebad, englifclje 5lü1n1neliiicfJeicljen, ljollänbifd)e Waffeln 
ober böl)ntifd)e S\olat[cl)en' manillebre3eJn I 9J1anbcltütdjen. 6 :päter 
Snpnzeau d'orangcs, ober filnanasborole, 2l:pfel, ober 9J1anbeltorte utü> 
1 ><•1ni-glac1• mit 1.l3um:pernldel. 

IBröäeres 6ouper. 
)Bouillon in '.tofien 1nit 5täie:pajtetd)en. - Q)ej:picfter Slarpfen mit 6at~ 
bel!enfauce. - 5cljroar3rouriel= obet: 6for3onerengeniüje mit Wiener 
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Gdjni!leL - ß1eifdjfäfe oon Will>oret in (l)elee. - Q)coratcne .Rrifenten 
ntit 6alat unb 5totnlJoft. - Ch.'lrlotce ru:,,se. - Doft, ~acfwcrf, <Ei5 
unb 5.)ol)ll)iiJpen. 

.Rleineres 6ouper. 
mouiflon in '.rafien, ba3u WeiiJorotjdjnitten 111it .Raoiar unb 9Jlontpcllier 
buttcr. - i"Rufiijd)er 6alat. - Wilbfd)roeinsfopf mit Eauce non 
~Of)annisoeergclec. - Cl3eoratene Gd)nepfen ober junge ~jilljncr ntit 
i"Rljaoarocrfo111pott unb 5alat. - Gd)mebijd)e ~lpfcltorte, 9l'itiir3tc 
3itroncncrcn1c, feines 5Bacfmcrf, .Oojt unb .Ronfcft. 

15() 



fil µ r i 1. 

9)1. 1. Winbjorjuppe. - SScd)t mit <fierjauce. - ffioaftbeef tnit ge~ 
jcf)morlen Slartofieln unb n1ixecl p1cklc·s. - ffieispubbing mit 
6d)olo!abenjauce. 

'.D. 2. Slräuter]uplJe mit 6e1nmelaoutons. - 6pinat n1it l)1ei[dj" 
croquetten. - Cl)cbratenc junge Cl5ans n1it 6alat unb Slo1npott. 
- 0111f'lPttes aux confiturcs . 

9Jl. 3. 6U1J1Je 1nit ner!orcnen (Eiern. - ~ad)s mit Slapernfauce. -
2amml>raten mit 9\ljabarberlomtiott. - .Quarf[trubeI. 

'.D. 4. l.BouiUoniuµpe mit Cl5riesroürfeln. - 9J1accaroni n1it 6djinten 
unb \l3armejanfä[e. - ~unge '.rauben mit 9J1ordjeln, 6pargel 
unb l.8utrerfllii3d)en. 

'J. 5. '.ratiiofa[UtJ:pe. - ,Damnteffote!etten a l'Itali<'1111e. - Cl)e" 
bratenes Sla!.bsfticanbcau ntit <fnbiuienjalat. - Slorintljen" 
µubbing mit Weinfauce. 

6. G. 6aueram:pferjuppc. - 1.Blumenloljl au gratin mit gebacfenen 
~arcefd)nitten. (l)ebratene 6djroeinslenbe 1nit Slopf[alat. -
9nanbelauflauf. 

6. 7. (Dfterjonntag.) l.Braune l.Bouiilon mit 9J1arfflößcf)en. - 6.pargef 
mit Slalbsfoteletten. fficbratene 6d)neµfen ober S)a]cTljüljner 
mit 6alat unb Slontµott. - fillJfe!jinenauflauf. 

9JL 8. (DjtermDntag.) Wcin\u.ppe mit \l3erlgraupen. - ffiebacfener 
Slarpfen, mit ausgebadener \l3eterfilie garniert. - [>ebratener 
Slapaun mit 6alat unt- Slomtiott. - 91ubelµubbing mit 
Q3ani!Ienfaucc. 

'.!'. !J. uran3öji\d)e 3roicbelluppe. - 9\üljrcier mit \l3öfel3ungc ober 
geräudjertem .l.!ad)s. ffiinberbraten mit Salat unb Slomµott. 
- Slar!sbaber 9J?efJlf µei]c. 
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fill:. 10. 58raunc 58ouiT!on 1nit 9\inbfTeijd)flößdjen. - 9J1atelofe 0011 

filaI unb 5\arµfen. - .5ammeT[teafs auf engli[dje 2-Crt, mit 
morretjdj)alat. - ~ran3ö)ifdje mranbteigfrnpfen. 

:V. 11. 6uppe mit <Eiergelee. - ffiebadcnc Gdjrocins3ungen mit 
<rrrbioiengen1üfe. - (l)eoratenc 55ü9ncr n1it 6alat unb 5\ontµoit. 
- 9J(afronenauflauf. 

'ff. 12. 6uppe mit 5\äjecroutons. - 5\allisfopf mit 9ollänbijdjer '3auce. 
- Q5ebratene <rnte mit Wutieijalat. - ctnglifdje [itronen, 
bumplings. 

6. 13. ~uTiennefttµpe. - 6pargeI mit Gdjinfen. - (!)cjpidte Slafbs, 
Ieber n1it 6aiat. Gd)roei3er .Omeletten. 

6. 14. $ouilfnnjuppc 1nit 2J3Ul'Jl'(garOUte. - ~ifantc 5\afbsfricanbcaUX. 
- Wilbfd)roeinsriicren mit Slirjd)jauce. - 3uderftrauben. 

fill:.15. 9J1accaronijuppe. - 5)ed)t 1nit Slrt•bsragout. - (!)ebratcnes 
~am 111oiertef n1it 6 afat unb .Rontpoft. - \!.Iusgcbadenc (13ries• 
oeignets mit Weinfaun·. 

:t>. 16. 61tµpe 111it iRaoiolen. - ~olnijd)es Gras31) mit SlartoffcTn. -
<Vebratene '.rauben mit .~opf[afat. - 9J1Udj[trubcl. 

fill:.17. ~ortulaf[u.µpe mit OJricsnocfen. - (})coadenc SlaThsfüac mit 
6tangcn[pargef. - ffiebratene Wilbentc mit 6alat. - 'Bishtit. 
pubbing 111it iRun1[auce. 

:V. 18. 2Ueif3c ß:oulisfuppe mit 6dj mar3mur3cln. - Jlt'iid)fud)cn mit 
6arbellcnfauce. - U:ngli[djcr L'hickeu-l~ie. 

'J. 19. <Djampignonfuppc. - ~ungc Slarnttcn 111it gcbacfener SlaThs· 
nlifdj. - 91inberbrotcn n1it !Brunnenfrcficnjalat. - 6al3burgcr 
91ocfen. 

6. 20. 6pargelJuppe. - ~laugejottener filaf mit U:itroncnoiertefn. -
6djinfcn n1it 9J?obeirajauce. - Q)cbacfcne .3gcl ntit O:r11cf)t[auce. 

6. 21. 03efTügelµilreef1tµµ~. - !Jorcllen rnit frifdjet ~utter. - ffie~ 
brotenet Slapaun tnit 6cf)roalJro11r3cljalat unb Slontµott. -
.Ojtertorte uon 5Blättetieig init .Quartfiilfe. 

fill:. 22. !Jriiljlingsf1tµpe. - 91ieren aux fincs llerllrs. - 9J1arini~rte 
~amrnelfcuie n1it ~icfTes. - iRa9mauflauf. 

:V. 23. Gagojuppc. - ~0Thsfopfrago11t. - Slaroonabcorotcn mit 6 alat. 
- Ci:itronotftrubcT. 
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filt 24. Begierte lBouiffonfuppe 1nit jungen .Rräutern. - ffiinbfTeijdj 
mit Cl:ljampignonfauce. - füefdjmorte [ßifbfdjroeinsfeule mit 
fil3ur3elf alat. - fill'eljljpeif e uon ~IRanbelnubeln. 

'.D. 25. lBraune \Bouillon mit G:ierflößdjen. - ~edjt n1it \l]arn1efan= 
läfe. - Cl:ntrecote mit [aurem ffialjm. - \l]unjdjauflauf. 

~. 26. (l)er[ten]djleimjuppe. - 6tangenjpargel mit 6djinfen. - 03e= 
bratene .Dammeljdjulter rnit 6enfg11rfen. - Omelettes a la 
Celestine. 

6 . 27. lBrünnerfuppe. - .Ra!Osfoteletten ?t la Bordelaise. - .Dadjis= 
paftete. - manilleauflauf. 

G. 28. [ßeiße CLoulisfutJpe mit 5lrebsfli:lßd)en. - ffio[enfoljl mit ilamm= 
foteletten. - (f)ebacfe.ne ~üljher mit grünem 6alat. - fill'atf= 
pu.bhing. 

9JL 29. 5uppe mit 6pargel unb 5djmam1nflö$djen. - ~ifd)croquetten. 
- ~unge gebratene <Dans mit .Ronwott unh 6alat. -
9\ljabaroerpie. 

'.D. 30. 6UtJpe mit !Sauerampfer unb podjierten G:iern. - füebadener 
lBiumenfoljl mit geräudjerter <Dän[ebruft. - G:jterlja31)ro[t= 
braten. - G;nglifdje 5 djnitte. 

öüt oef onbete cr>eiegenl)eiten im filµri I. 

3mbiß nber faltes morejfen not ben1 9J1ittagbrnt nad) 
rujjijd)et Weije. 

~n moljrtja:Oenl>en unb uornelj1nen !'Jäufern ift ein gebedter 91ebentifd) 
befeßt 1nit: filu[tern, .Rauiar]d)nitten, 6 arbellenbutter[cf)nitten, 6 arbeI!en, 
~eringen, uerjd)iebenen marinierten unb geräudjerten tyijd)en, 6djinfen, 
geräudjerter 3unge, 1neljreren filrten [ßurjt, 6ül3e, eingemadjtcn 
~ummern, in Cfj[ig eingelegten ~il3en, <I:routons mit .Ralbsgeljirn ober 
91tere, !Jlei[cf) unb (Yifdjen in <Delee, füeflügelroulabe, falter \l]a[tete, 
einljeimijdjem unh ausliinhijd)em Släfe, tyleijd)fä[e, aucf) uerfd)iebenem 
.Dbftfä[e. '.Dabei jtefjen tylafdJen mit feinem lBranntmein unb ftä~lgen 
~ilöten nebft her nötigen filn3afjl <§läjet. 
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fürö}Jeres '.Diner. 
~rül)Iingsj11ppe mit jungen QJemiijt•n unb 6cn1rr1elcroutons. [ngfijdjc 
Gtcertjuppe. (ffi1nbeira unb Gl)errtJ.) - ffonbue i\, la Q3ri1Tat·6aoarin. 
Q)eröffete Weiäbrotjdjnitten mit frijd)cm 12.fjtrad)aner .Raoiar. - Q3lau• 
gc)ottene ~orc!Ten tnit ljollänbijdjer 6auce iomic <tiiig unb Dei. (9tl)cin• 
wein.) - Q5ebämp~es !Jifet a la cluchcsse 1nit Rartoffelcroquetten. 
(Q3orbeaux.) - Gtangenfpargef mit geoacfenen .f>ül)nern. ,0unge .Rarotten 
111it .Bammfoteletten. (llaut-SautcrnP.) - m~anbefpubbing 111it GaUOt)Olt. 
- C!:ispunfd). - QJebci3ter unb gebratener ~uerl)al)n unb gebratener Ra· 
paun mit Galat unb .Ron1pott. - [l)a1npagner. - fuad)torte. Drangen• 
gelcc, fleines IBacfwerf, ~rildjte. Q3rot, 5Butter unb oeridJicb~ncr 5\öjc. 
<Eis. - .Raffee mit 2iförcn . 

..Rleineres '.Diner. 
Q3raune G:oulisfuppe ndt .l!eberflößdJen. - ffiidJcroquettcn. - O)faciertcs 
5\afbsfricanbcau ntit 9J?accaroni. - f>ül)nerfrifojfee n1it ~1J~orcfjcln unb 
.Rrebfen in Q3lötterteigranb. - Q3isfuitpubbing mit Q3ijd)ofiaucc. -
f>ammelrücfen als Wilbbraten bereitet, mit mixcll Jiick.ll's unb .Rotnpott. 
- ß)ejtür3fer 9\aljmfdjttCCctCme a ln linYaroisc 111if QJaniflc. - RfeinCS 
Q3arfulcrf, )Bonbons unb !Jtiidjte. - Q3rot, Q3uttcr unb .Räj~. - Raffcc 
unb .Biföre. 

l(cttle-drt1m ober englifdjer {günfuljrtljee nadj neuef ter 6itte, 
3u bem ble fajljionaolen '.Damen mäljrenb ber f!onboner 
scason iljre ~efannten, f>erren unb '.Damen, empfangen. 
5)icr3u mirb itn ctmpfnngs3immet ober 6µeijefalon ein !Eiifictt aufgc 
[dJlagen, roo 2::1jec, Rnffct•, 6ljctTIJ, [ljantpagncrboiulc, 6n11broicfjes rr1it 
ocrjdjiel>enc111 ~leifd), ~!jd) 11nb -~iife, .f>un1111erfnlat, Q3isfuits, ~otil'n, 
flcines '.ll)econcfiuerl 1111b ctis aufgL'ftl'Tit·· jinb. - 'Bei flcfnl'n Kettle
drum-5l)articn ift nur ein grnäer '.rf)cetijd) mit $acftuerf unb belegten 
~utteroroten arrangiert, an bem cnhucber bic '.Da111e bes ))aujes ober 
eine junge .!Dcrroanbte bcrfelbcn bcn .!Dorfiß fii~rt. 
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ffilai. 

~lJt 1. i!cgierie 6u.ppe mit G5e{Jirn. - füuliasijus (<f5uflafdj) 111it 
6djn1orfarloffeln. - (l)ebratenc 6d)tneinslenben lnit 91a.pontifa• 
jalat. - 5lrebsbampfnubeln. 

'.t. 2. 5l3ouiilnn\11µµc mit .~arlsbaber 6d)öberl. - (f)ebacfene 5lalbs· 
lnild) unb junge 5larottcn. - Ea1n1nbraten mit f)opfenfeimcf)en · 
\alat. - Wlanbefltrubcl. 

lj. 3. ~uliennejuppe. - 91üfrreier mit CS:{Jampignons unb gerä11d)erter 
3unge. - 91inberbraten mit 6alat unb 5lompott. - lllµfel· 
\inen.pubbing. 

E. .!. 5l3raune \Bouillon 1n i t 5lartoffeltlößd)en. - f>ad) iscroquetten. 
- 6tangen\pargel n1it 5lafbsbrijoletten. - 6d)üi[el{Jed)t mit 
5lartoffel n. 

6. 5. \Brünner Euµµe rnit 6e1n1ne!croutons. - O:oreilen mit O>enfcr 
Eauce. - (!)ebrntenc f>ä{Jnd)en mit <Vurtenjalat. f)eibefOerger 
S\öf etorte. 

9Jl. 6. Slrebs[u.ppe. - 5l3fu1nenfoljf rnit IjoUänlli[d)er 6auce unll 
i!ammfotelctten. ~Hinberfiiet auf englifd)e lllrt. - 91um• 
pullbing. 

'.D. 7. 6u.ppe mit (\Jriesnocfen. - ~Hum.pjteafs in Lt 9neerretticfJ. -
(f>ladertes Slalbsfricanbeau mit W1orcfJelfauce. - Q:3al)rifd)e 
l.l)auejen. 

9JL 8. '.:rürfiid)c 'llJcinfu.pµe. - lllaf ;1 l;i mai lre <l'hc)tcl. - (.l)ebralencs 
Epanferl'el 1nit 6a!at non <l.Jartentrelfe. - We[tfiilifdje ~all· 
bäusd)en aus jaure111 91a[Jrn. 

'.!:.'. 9. ffientreman\uppe. - luefüllter 5\opftalat 111it 91ierenfd)nitten. -
lucbratener .Raµaun 111it 6alat unb Slo1npott. - 9Jle{Jlpublling 
111 it 3i tronenfaurc. 
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'J. 10. i>oITänbijcf)e Släjejuppe. - :3nbijcf)es <IurnJ 0011 i>üljnern ober 
Slalbsmilcf), unb ~eis. - ~leijcf)fud)en 1nit '.!rüffeljauce. 
möl)mi[dJCS Weiniocf). 

6. 11. <Il)nmpignonjuppe. - 9linbflci[d) 1nit ~iebcsapfeljnuce unb 
6d)1notfnriöffelcfJen. - 6d)infcn ntit .Ropfialat. - \Beignets 
uon (l}ries ober 91ubefn mit Weinjaucc. 

6. 12. ljriiljlingsjuppc ntit jungen Cf>entüjen unb .Rräutern. - 'Jriicf)e 
.Odjjcn3ungc mit Sla:pernjauce. - '!'amljir[djriicfen 111it Slompott 
unb Galnt. - 9ll)abarberaufTauf. 

9J?.13. 9J?accnronii1tppe. - tecf)t mit Gcnfbutter. - .Rafbsnierenbraten 
n1it 6alat unb Slompott. - ~ngli[d)c <Iurrnntbumplings mit 
9lun1fnuct'. 

'.D. 14. moullonfuppe n1it \Buttcr{lößdjcn. - SlnThs3ungcn rnit \Blumen 
foljf. - ~cnbcnbraten 1nit Gnlot unb Sloniµott. - ~Uiencr 

9J?cl)lfpeifc. 
9Jl.15. Cl:l)iffonobejuppe. - filaI a la pnull•lte. - Cliebratene f,ammel

jd)ultcr 111it Q)urfcnjafat. - \Bat)ri[d)c .Od}fcngurgeln. 
'.D. 16. 1Bra1111c \Bouillon mit 91ubcln. - ~ungc Sloljlrabi rnit 

,f)an11neffotcletten. - Slrujtierter Wilbfcl)tueinsrüden 111it 
SliricfJ• ober ,f>agebuttenfompott. - l)=ra113öji[d)es -::;ouftlc. 

lj. 17. 6aueramµfcrjuµpe. - 91iercnragout. - Junge gebratene 
<l5ans mit Galat. - 9J1eringuicrtc ~uttcrnocfcn. 

6. 18. IBouiITonjuppc 1nit 2eberpfan3el. - ~Rüf)rcier mit Gµargt•I 
jµißcn. - G:l)ortrcujc uon fficmiijc 111it Slalbs[teafs unb 'J.irat 
tuü rjten. 

6. 19. \Bouillon 111 it O:iergefee unb Q3cfliigeHl'6crn. - .Bci.p3iger 
21Ilcdei nlit geoacfenen f>äljncf)cn. - 9{cf)fculc mit Galnt unb 
Slo1nµott. - ~[ufTauf uon fa ure1n '.Roljm. 

9.n . 20. ID?orcf)clj1tppc. - G:ngTi)d)es '.!oubcnctll'l'IJ. - 2ammbroten mit 
ctnbiuicnjalat. - Slorintljcnpubbing. 

'.D. 21. Slofbstopfiuppr. - 6tangcnjparg1.'I 1nit Slalbsfoteletten ober 
~öfel311ngc. - ffiebei3tcr '.Rinbcrbraft.•n 111it Wuf3eljo!ai. -
OmC'lc t ll' souffJl-e. 

9.11. 22. 6141pc :1 In Jnrdii1iere. - ~laugcfottcncr til·djt. - ffiebratcnc 
6cfJ1uciusfc11!c nlit ())urtcnfalot. - ~Rl•isfpcijc 111it 9J?anbc[n. 

:D. 23. ~ouiflonjuppc ntit 2cocrtlö$c!Jl'l1. - ~Hngout uon ffiel)bratcn. 
fficurntcne [ntc rnit Salat unb Slornpott. - ()) o!bfd)niftcn. 
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~· 24. 91iercnjuµpe mit 6cmmefcroutons. - _Junge Slarotten mit 
.f)a1nmclfotefctten. - Q3cbratener -~aibsrücfen 1nit Slo1npott unb 
6afat. - 6djmammpubbing mit Weinfdjaumfauce. 

6. 25. \Bouillon mit italienifd)cn1 9\if otto. - \Beefiteafs mit 6 arbellcn• 
butter. - ffiinbctbratcn auf cngfijdje filrt. - 9J1afronenauflauf. 

6 . 2G. :!:apiofafuµpe. - f)üf)nerftifafiee mit Slrebfen unb 9Jlorcf)eln 
in einem \ ·01-au-Yent. - <Debratene 9\egfeule mit 6afat unb 
futnpott. - O:ran3öjifd)e lBeignetts non 6cf)ofofabcncrcme. 

~Jt 27. 6uµpe mit 9J1arfflößcf)en. - 3ungenfrifajjee. fficbratener 
Slapaun mit 6alat unb Slompott. - 6äd)jijd)e 9J1ef)ijpeije 
mit Slarameljauce. 

'.D. 28. 6d')otenfuppe. - 6µargcl 1nit l°Srijolctten . - 9J1arinierte 
.Dammefl'eule mit glacierten 3roiebein. - \.l)aTfflJnubcln. 

9Jl. 29. .f)adjisfup:pe. - :5unge Slof)lrabi mü filnbouillcn non 6cf)roeins• 
Ieber. - <Debratenc 9~inbslenbe 1nit 6afat unb Slo1npott. -
Slrebsauffauf. 

n. 30. \Bouillon mit <Eiergelee. - (l)epöfelte 3 unge 1nit jungen Cfrbfcn. 
~ungc Q3ans mit 6alat unb Slompott. - .f)annöuerfdje 
l.l)rillefen. 

{Y. :31. 6pargeliuµpe mti 6djroemmflößd')en. - ~ungc Cfrbjen unb 
Slarotten mit 6cf)infen. - 9\inberfilet 1nit Q3urfenjalat unb 
Sl.omllotf. - 6ernmelpubbing 1nit 9Jlanbeln, nebjt [f)attbeau. 

öür oe)onbere Cf>ef egengeiten im illloi. 
,5odJ3eitsf rüf) rtiid. 

\Bouillon in '.rafien mit Slrebspaftetcf)en. - 6djofolabe in '.!ajien mit 
nebenbei fcroiertem 9\a(JmidJaun1 unb \Bisluit, Slolatfd)en lllnisbrötcf)en, 
9J1anbelbre3eln unb anberc1n feinen lBacftoed. - Rngout. fin in 
ctoquil!en. - f>üf)nerfalat. - sirar in <fielee. - ~acf)s • ober Wilbbret· 
paftete. - \Butterbrötcf)en uon Wei~· unb 6djroaqbrot ntit geräudjertem 
l'ad)s, 6arbellen, Dcf)jen3unge, :rrüffelmurjt, füänjelebermurft, Wilb· 
oralen. - SlaJter 6d)ofolabenpubbing. - <trboeertorte. - \Brottorte . 

.Orangengelee. - lBadmetf, .5\onfeft unb <Eis. (fill!es 3ugleid) auf 
hl'r '.tafel.) - '.Da3u 9\f)einmein, lBotbeaux, '.rofaiier , ~ortroein, 
~l)ampagncr unb tEisµu n[d). 
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<Dtö}Jeres '.Diner. 
!Jnbiid)e ~Iullngata11·11y-6uppe non jungen f>ül)nern mit <Iurrl)pulocr. 
- ?Braune C!:onfommejttppe a Ja Jardiniel'e. - G>eflüge!croquetten unb 
Garbcllen:pajtctcf)en. - .flacf)sforellc mit l)o!länbiicf)er Eaucc, ß:jfig unb 
DeL - f)ammelfeu!e a la J>iincesse ruyale, rr1it gcjcf)1norten .RartöffeldJen 
garniert. - ~unge Gd)otcn mit Slrebsfotelettcn. - Gparge! 1nit 
~arrnejanfäfe uni:> gebacfener .Rafbsrnild). - Slaramelpublling mit 
9ial)n1jm1ce. - (ijebratencr 9iel)rücfcn unb gebratene Sd)ncpfen, mit 
Gafat un'ö .Rontpntf. - munjdjtortc. CrenH' a la Chnntill: mit 
friic!)cn ~rbbeeren. - Slleines Q3acftt>crf, Slonfeft, ljriid)tc. - \Brot, 
?Butter un'ö oericfJiellener .Räfe. - 3itroncn• unb mnnU!eneis. - .Raffee 
rnit \lfbjintl) unb <Iura~ao. 

~Ieineres '.Diner. 
?Braune lBouillonjttppc 111it .Rrebsctoufons. - Slaoiarfcf)nittcn. - filal, 
blaugefotten, rr1it 3itronenoierteln, <Eiiig un'ö DcL - Gtangenfpargel 
tnit gebadenen S.)ül)nern. - manilleaufla1tf. - fücbratcncs ~inberfilet 
mit fü urfenfalot unb Slon1pott. - ilJ?onbeltortc. ffiofbicfJaun1gcTee . 
.Ricines lBacf1uerf1 jjrüdjfc un'ö .Ronfcft. Q3uttcrbrot uni:> Släje. -
Slaffee mit o!te1n Q3afelcr Slirfd)roaficr. 

<Drößeres 6ouper. 
03cflügelbouinon in Xafie11 1nit .~äfcpaftctdjen. ~or~flen 1n it frijd)er 
?Butter. - 6djotcngen1üfc 1nit Drnc!cttes unb roljem Gd)infen. -
Slalter 9'{un1pub'öing. - llicbrate junge f>ül)ncr lnit 3tad)doccrfompott. 
- '.rnujenbblöttcrtorte. ~ncfmcrf. O.:is. - 9l!Jcintui' in unb ~orbeaux , 
3um '.Dejiert eine Q3omle 9J?nitranf. 

~leineres 6ouper. 
?Bouillon ober :J::l)ee nlit Garbellenbuttcrfd)nittd)ctt. - .Rrcbsn1011onnaijc. 
- Gpargel 1nit Wiener Gcf)nißel. - (\)cbratcncr .~apaun 111it .Rompott 
llttb Gafat. - <l:rctnctortc. .Rieinc5 Q3ncfmcrf. lßuttl'rbrot un'ö .Räjc. 
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,juni. 

~- 1. <tl)am:pignonjtLplJe. - f>ammelfoteletten it l'ItaliennP. -
Cliebratener Sd)meinsrüden mit grünem Salat. - QJanilleauflauf. 

~- 2. Weiße Cl:oulisju:p+ie mit Spargel unb ~utternocfen. - ßorellen, 

9Jt 3. 

blaugcfotten, mit frifdjer ~utter. - ~unge Sjül)ner mit Salat 
unb StomlJoft. - .5efenpubbing mit ~ifdJoffauce . 
.12egierte 9ieisflll1Pl'. - 1Jrifaifee non Sta({JsmflcfJ. - Q)ebratene 
f>ül)ner mit Salat unb .Rompott. - .Omelettenjtrubel mit 
Ed)ofolabc. 

'.!:'. *· SjüfJnerillllPl' mit ITToden. - ~Utes Sjul)n ntit 9Jlord)elfauce 
unb einem ffieisranb. -- .f>am1nelbraten n1it faurem maf)nt, 
ba3u (l)riestlöäe nefJ[t 6alat unb .Rompott. 

9)(. 5. .:3uliennefuµ:pe . - .~arotten 111it geoadener .12eber. - Q)efrratene 
m:lilblcfJroe insfcule mit 6alat unb .Rornµott. - ~öl)mi[d)es 
Weintod). 

'.!:'. n. ~ouillonjuppe mit .Rräuterffö}ld)cn. - .f>ecl)t mit marmer 
Sarbellcnbutter. - 9?umpfteafs, auf bent 9~oft gebraten, mit 
portugicjifcfJen .Rartoffefn unb mixctl pii·l<lf's. - 9Tiel)l[µeife 
ü Ja r1·i11e. 

'iJ. 7. Drnefottcn[up:pe. - l2eiµ3iger ~flerfei mil .Rafosfoteietten. 
(l;nglijcl)er .5amme!fleifdJ•l'it· ntit Xomaten[aucc. 
ililree[uppc uon grünen <Ero[en unb Sen11nelcroutons. 
Cf:ier mit [urrl)fauce. - füebratene .Ralbsfculc rnit Ealat unb 
.Ront:pott. - Sagoauflauf. 

c. H. \.Braune mouiflonfttpµe ntit .12ungenfra:pfen. - QJe[ottene .RrefJ[e. 
-- CfJcfJratene junge ß:nten mit .\'.\un1µott unb 6alat. -
Etod)docertorte uon 9J1üroteig. 
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Wt 10. .~reflsjtq>pe. - Q)rüne !trojen mit gefJad'enem Gpicfaaf. -
Q)eoratene 5jarnmelfeufe mit Q)urfenjalat. - '.Dresbener 9J1eljl; 
f:peije mit \l"lunjd)jouce. 

'.D. 11. <I:ljiffonal:>ejup:pe. - (l}el:>ünftetes ffiinbfleijd) mit [ljampignon; 
jauce. - .üenbenoraten auf Wiener filrt. - Sllrfd)jnuftlc. 

ill1.12. mraune 58outUon n1it [J1arfflöiJcf)en. - Englisll stP11· oon 
ffiinbsfenl:>e mit 6d)morfartoffeln . - füefpidte 11nl:> georatene 
Slalbslcbet mit grünem 6alat. - Q3eignets unn ffi.eis unb 
Gd)ofofabe. 

'.D. 13. .Battid)f1tppe. - 5Blu1nenfoljl n1it Slalbsfoteletten. WiLl:>; 
[djmeinsorafen rnit Ealat u nb Slom:pott. - Slarlsoaber 9J1eljl; 
jpeije mit ltrbbeeren. 

ty. 14. Slorottenfup:pe. - Cl:ljampignons ntit ß'.arcelföiJd)en. - .31tnge 
gebratene füans mit 6afat unb fumpott. - 1)ipln1natenpubbing. 

6. 15. lBouiflonfu+1pe n1it :oerlorenen G:iern. - Q:i rattn oon t)amntel; 
füäen mit .Räfe. - ß'leijcf)pubbing mit 9J1abcirofauce. -
\jJannequets ;\ In roch er cle Cancale. 

6 . 16. Weinfnltjd)ale mit U:rbbeeren. - tjoreflen, olaugejotten, tnit 
frijd)er )Butter. - Q)cbratener 5lnpaun rnit .~ornpott uni:> 
6 alat. - Wiener trremenocten. 

9Jc. 17. filrromrootjup:pe. - ,3unge 5Bof)nen unb neue Slortoffeln mit 
W1atjesljering. - W iener mad':ljäl)neI mit 6nfat unb Slom:pott. 
- 5lrebsauffouf. 

'.D. 18. 5Bouillonfitp:pe 111it 6emmelpfan3el. - l.µifantc lJticonl:>eou.<. -
lJOrcebraten 1nit C!5urfenfafot. - 9?cunfotpubbing init 6djofo; 
fabenfou ce. 

Wt 19. lBouif!onju.ppe mit C\:iergclel'. - $eefftenfs mit Slräutcroutter. 
- füefüTite 2'.ouben mit 6alat unb Slonipott. - Slaiferouflouf. 

'.D. 20. O:reCl)fuppe uon Wut"3efroerf. - ~fun1cnlol)I niit glajiertcn 
.Rof6sfotefctten. - ffif nbsfenbenliroten mit 6 nfat u nb 6tncf)el; 
oeerfo1npott. - Dmcrettenjtrubel rnit 5lara1nelfaucc. 

lY· 21. 6up.pe tnit 5Butternoden. - 9?ieren nu.x fincs hcrhl's. -
,3unge ctnten 1nit 6ofat. - <l:nglifd)er ffieispubbing mit 
9Jcafronen unb 9\umfouce. 

6. 22. 6uppe il la [of6ert. - Dd)fengaurnen mit [f)am.pignons. -
Wiener 9\oftfJroten ntit 6nfat unb 5lo111.pott. - l.µJinfcnjp~ife 
a la Reine. 
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6. 23. 

9Jc. 24. 

'.D. 25. 

9Jt 26. 

~ 9~ 
-l...) . _,{. 

~· 28. 

6. 29. 

6. 30. 

illlocfturtlefuppe. -- War, auf engli[dJe filrt 3ubereitet. - f)amrne[: 
rüden, als WUbbraten 5ugeridjtet, mit 5Boljnenjalat. -
'.Dufatennubefn. . 
5Bouillon[up:pe mit f>adjisfra+ifen. - f>ed)t mit 1.l3armefanfäje. 
- Q5ef+iicfte 5lafbsnttl3 mit 6alat unb Stompott. - 9J1anbel• 
auflauf. 
5Brünner 6Upfle. - ffirüne 63rb[en mit 6d)inten. - ctnglifdjer 
1.l3ie oon 5Beefiteafs. - filusgebacfene IDCaultau[d)en. 
5Bouiflon[u:ppe mit 9\eisffößdjen. - ~tafienijd)e 6tufata. -
IDCarinierte unb gebratene f>ammelteule mit 6alat. - Wiener 
9)(-eljl[+iei[e. 
Weinfalt[djale mit 6ago. - 05emü[edjartreuje mit fleinen 
ISratroür[ten unb Slallisjteafs. - lBranbtJpUbbing mit .Ob[tfauce. 
\Bouillon mit 05eflügel{fößcljen. - IDCatelote oon filaf ober 
:rauben. - QJebratener Slapaun mit Slompott unb 6alat. -
filufTauf oon [aurem 9lal)m. 
illcaccaroni[u:p:pe. - 9lül)reier mit Cl.l)ampignons unb s+löfel: 
3unge. - 91inberbraten mit 6afat unb Slompott. - Omelette 
SO uffleP. 

Xa:piofa[u:ppe. - Slrebsfrifaifee. - <l)ebratene junge f>ül)ner 
mit 6alat unb Slompott. - 6tadjel0eerfudjen. 

O:ür bef onbere (f)elegenl)eiten im .:Suni. 

<Dabeifrü{Jjiüd auf ftan3öjijcf)e ~rt. 

Q3on füetränfen jeruiert man Slaffee, '.rl)ee mit 91afJm, \Bouiflon unb 
\Borbeaux:roein. - filuf ben1 '.rljdje ftel)en .ftörbdJen mit Weißbrot[dJnitten, 
babei '.reller mit \Butter, 9labiesdjen, fri[djen 6arbinen, fild)arbs, oer• 
fd)iebener Wurit unb mariniertem l5ifdj. - Q3on roarmen Spei[en 
roerben aufgetragen (in mol)lfJabenben f>äu[ern fteflt man fi.e auf 
iltedjaubs alle 3ugleld) auf hie :tafel) : <Defüllte 6djroeinsfüi3e, lBeeffiea{s 
mit 5lräuterbutter, ~matelote oon Eadjs ober filal unb .ftarpfen in 
einem \B(ätterteigranb, Dnleletten mii '.ron1atenfauce1 f)ammelfoteietten 
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n1it in Q3utter gejcljmenftcn ..Rortoffefn, gcbacfene SlaThsmifcfJ nlit 
gTünen litb)en, jplumpulllling. - .3um '.Deifcrt: f>oOänbijcljcr .Räfe, 
6cljmei3erfäie ober \Roquefortfäfe, geftü11te falte <Lreme uon filnanas oller 
Drangen, Q3ai[ers, afferl.Jonll {feines Q3acfmerf, (Irboceren, ..Rirjd)cn unb 
,Jol.Jannisoceren. 

Rieineres !)iner. 

Q3ouinonfttpµ e tn it 6u~penbisfuit. - f)crf)t mit 1.l3armefonföfe. -
~eip3iger filflerft>i mit ..Rreofen unll .3ungenfoteletten. - ffiebratcne 
Wi!bentcn mit 6olot unll .Ronwott. - G:nglijd)c '.!orte. - 'Blanc· 
1nanger. - 5.Badruerf, ..Ronfl'ft, ffiortenerbbccrcn. - ISrot, Q3uttcr unb 
91eu[dJateffcr .Räfe. - G:is. - Sloffce 1nit oltc1n 91u1n un'tl llinifcttc. 

namentaffee im O:reien . 
..Raffe mit gefcljlagenem 9ial.Jmjcijaun11 bo3u Wiener Slugell.Ju.pf, 'Braun• 
fcljmeiger '.Dicffucf)en, Q3riod)e, ffiuf33roit'oacf, jimtbrc3eln, böf)ntifclje 
Slaffeef ton gen, W i n'tlbeutcl, .Raffccfücljcl u nb äf)nlid)es ~acfmcrt. -
(}lacc an four. - 6tacTJcfbccrtorte unll ~in3cr '.!orte. - 9J1aitronf oller 
~inben(11iitenbowlc. - ~rllbccrcn, ..Rir[cijen unb ))imbccrl'll. 

Q3rößeres 6ouµer. 
~oui!lon in 2"ofil'l1 mit 9?ijjokn unb ..Rooiorpajtctcf)cn. - o.icfocf}te 
.~rebfe, 1nit jpetcrfilie gornicrt, ba3u frifcf)c ~utter. - (\jriine 1Bof1nen 
1nit .f)annneffotektten ober gebadcncr 2eber. ~Uortnc f>üli ncrµoftcte 
ouf engfif cf)e 9T rt l Chic kl'n-l'ie). ~01111nclfc11fe i1 la ~Ot)Ott 1111 ife , 
mit E5olat unh ,RotnlJoft. - ~cis :'t Ja ~U?olto. - ~odtlll'tf , Q;is. -
~ot~ unh Weif3tucin, 3u1n '.Dc[lcrt eine C!: rhbecrbowlc. 
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3urt . 

9)1. 1. '.!auCJen[uppe 1nit 6e111111eltlößd)en unh hcn1 ffeinge[djnittencn 
'!aullenfiei\d). - ::Sunge 5.!3ol)nen mit ,bammeffoteletten. -
Wiener 91o[tbraten mit (.l'iurfenfalat. - 5.!3al)rijdje i!nejpen= 
nefter. 

:V. 2. 91eis[u:ppe n1tt \µarn1ejanfäjc. - 9tagout non SlaThsnieren. -
Slarlionaheoratcn n1it Galnt. - fil?arfpuhhing. 

9J?. '.l. <Braune lBouillon mit 9J?accaroni. - 5.!3cef[teaf mit Glein= 
pil~en. - ~unge gebratene <Ente mit 5lo1npott unh 5.!3ol)ncn= 
falat. - Slrcbshanipfnuheln. 

'.t'. J. .Doflänbi[cf)e S\äieiuppe. - füefü!Ue Scf)meinsfüße it Ja ~t. )f1~nc
lu111lcl. - S\aThsfeule, mit [aurem 91al)m gebraten, ncbjt 
.~011lpott unh 5alat. - jlf.bgef:n:annte fil3inhoeutel mit Db[t= 
\auce. 

0. 5. Weinfaltfcf)Oll! 1nit <Erbbeeren. - <f>rüne CErb[en mit gebadener 
Slalbstnildj. a>cbratencr 5)ammeJbug 111 i t <Durlenjalat. -
9Jcalronen:puhhing. 

6. H. ,:3ulienne[11pp~. - füefüUies Wel[djfraut. fücbratener S\apaun 
mit Slompott unh Ealat. - Drangenlilüienauflauf. 

E. 7. ~ouiUon[uppe mit l8lun1cntol)l unh ~uttcrnocfen. - 3anher 
mit ljcißcr 5cnfbutter unh neuen Slartoffcln. - a>ebratcner 
91ef)rücfen nlit S\om:pott unh 6alat. - S\irfd)auflauf. 

~lJl. >3. 5)üf)ner[u.:ppe mit uerlorenen ß:iern. - ~Utes 5)ul)n in ffieis= 
ranh 1nit 9J1ordjcln unh S\rcbs[d)män3d)cn. - Q)ejpictte un?:> 
gebratene S\albslc!Jcr 1nit 6alat. - CErhflcct'cf)arlotte. 

~. !l. <ucljirn[uppe tnit Eenunl!lrroufons. - (Yleijcf)croquettcn. -
\1jolniidJes e:ras31J. - '.!iroler Etruhel.. 

9J1. lO. :ltolieniid)c .s:!inlenfuppc. - Sja1nmel[teofs niit Cl'.iurfenrogout. -
Gcf)infcn n1il ~1J1abeil'a[aucc. - Gagopuhhing n1it Dbitfauce. 
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::D. 11. 6alepjuppe. - Q)ebacfenes .RalfJsgel)irn n1it ::->auec· po1Y1ntl1-. -
~Hinbslenbenbraten mit Galat unb .Ro1nµott. - .Rarlsbal>er 
9J?cl)ljpe if c mit (!;rbbeeren. 

1,Y. 12. ~ran3öfifdjc 6uppe. - lBfaugef ottcncr 9fal 111it G:itronenfdjeiben. 
- Q)ebratene .5ül)ner n1it <.f> urfenfalat. - <hnc·lctte:; souffh;c·:-< 
rn it ,Di111beermarrnefal>e. 

G. 13. .Rrebsjuppe. - ffiebämp~e Ddjfen3ungc rnit :rrüffelfauce. -
ffiebratener ,Damn1elrücfe11 mit 6afat unl> .Rompott. - .RiridJ
ober :Jol)annisbcerfudjen. 

6. 14. 

9Jl.15. 

::u. 16. 

~1)1. 17. 

'.!:>. 18. 

lr· 19. 

6. 20. 

6. 21. 

::U. 23. 

9JL 24. 

Ddjjcnf djtuan3juppe mit abgebrannten 9J(el)lflöf)cf)en. - ,5edjt 
mit [f)ampignons. - Q)cbratcne Will>cntc rnit Galat unb 
.Rotttpott. - .5in1beerauflauf. 
~riil)lingsfuppe. - 3ucferjdjoten 1nit .Rallistotcfctten. - .3ungc 
ffia ns nt it 6alat. - 9J(anbcljtrubcL 
6ngofuppe 1nit G;iertlöf)djen. - \Blumcniol)I nu g:rn(i1L -
ß1eifr1Jfugcl rnit .Rrebjen unb .Rrcosfauct'. - <l:nglifdje 6djnittcn. 
5Brünncr 6uµpc. - QJrünc ~ol)ncn n1it l.ßarmefnnfäje unb 
geräudjertem .52adjs. - 9loajtbeef ntit Salat unl> .R:ompott. -
~al)rn 1ncl)lf pe i[c. 
CD)nntilhJf11µpe. - .f)amrnclfotcletten ·I Ja Pr1>1en<:alt>. - Oie 
badene ~jäl)ndjcn mit 6alat unb .Rontpott. - Eal3b11rgcr 
(l)olbl)ül)ncr. 
\Braune ~ouillonfuppe n1it ~cbcrflöl3djen. - 9J1ocfh1rtTcragout. 
- Oicbratcncr .5ir[dj3icn1cr n1it 6alat unb Rornµott. - .Ririd) 
n1cf)lfpc i[c 1n it 9J?arnsdjino. 
fil3ci nfa ltfcfJalc n1it G;rbbeeren. - l)fal·stP11' auf engTiidje 9rrt. -
Q)efiilltc ~allisbrujt mit .Rompott 11nb 60\at. - ~abe!}ftJrcis. 

lBouillonfuppc 1nit 9J(orfcroutons. {Yorcllen ntit ~otmcin. 
- (fJcbraft•nc fil3ilbidjrocinstc11\e n1it Jo!Jannisbccrg~kc 11nb 
.Rarottenfalat. - 9{pritofenfTan. 
\Bouillonfuppc mit Q)ricsroürfl'ln. 'l,1oprifos uon jungen 
ßüfJ11ern. - ffiebei3ter 9'inbcrbrnfl'n 111it 0nlat. 'l13i~ncr 
9'af)rn [trubeL 
<l:nbiuicnjuppc. - 6troßliurger Slartoffcln. ()Jcfpicftc Gdjmeins 
(enbcn 1nit 6alaf. - ~un1pcr11icfclp11bbi11g 111it Wein[aucc. 
6 11ppc 111 it D111elcttrn. - ~illotu uon 9lt'is 111it S)a1nmcfrorrc. -
Qicfii lltc ~aubcn rnit .Ronipolt unb 6a lat. (Jro113ö[iic!Jer 9Iuflauf. 
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'.D. 25. Qattid)jup:pe. - 3anber mit 3er!afiener 5Butter unb f)atien 
G;iern. - ~öfeljd)meinsfeule mit ftrautfalat. - ~annequets 
rnit ftirfd)en ~1. la flamaudc:. 

0. 26. ß:itronenfaltfdJaTe. - Slarotten mit glacierten ftaTbsfuteletten. 
- (l)eoratenes minberfilet mit 6alat unb Slontpott. - ~ortu· 
gieiiid)e G:remej.peife. 

~. 27. '.rapiofafuppe. - ~o!enta non ftartoffeln mit geoad'en-er Eeoer. 
- ffieoratene ~üf)ner 1nit 6alat unb ftnmpott. - meispubbing 
a la ~alermo. 

5. 28. SJ.taliup.pe. - ffirüne Cfrbfen n la Cl'CJU C, init fautierten ftafOS• 
nieren. - ffiebratene Cfnten mit gemifd)ten1 6alat. - .5im· 
beertorte. 

9Jt 29. Julienneflipµe. - ftafbsmild) mit Qiebesapfeljauce. - <l3e· 
bratene ~an1meljdjulter mit Salat 11nb ftnmµott. - Slrebs· 
auf lauf. 

'.D. 30. .ßegierte 6aueramµferfupµe. - mrumenfoljl mit grillierten 
'.:rauben. - ftafbsnierenbraten mit 6alat uub Slompott. -
~1um.pubbing mit Sltrraffauce. 

9n. 31. ffitäti.pd)enjuppe 1nit medjamel. - SlarDsjdjnitiel a la .floljtein. 
- (!)ebratene .flammeCfeule mit 6alat unb fto1npott. -
ftartoffelpubbing mit .Obftjauce. 

~ür oef onbere GJeiegenljeiten im ,juii. 
~od)3eitsfrü[)ftüd auf englijd)e filtt. 

~Iuf ber 1nit l1:31umen, 'iYrüd)ten , '.!orten, Sltuflä!:len , 6alaten tlnb 
ftomµotts beforierten '.:tafel jtef)en: Gd)infen in Sltf.pif; U)a!antine uon 
'.:rrutl)aTJn mit '.!rüffeln; gepöferte unb geräud)erte 9tinbs3unge; faltes, 
am 6µiei:l gebratenes 9tinberfilet mit 03arnitur non roixcd picklcs, 
.Oliuen, einßemad)ten C!:f)alotten u. bergl.; eine Xaubenµaftete; Ead)s• 
fdjnitten mit fillontµeJlierb11tter; mal.pajtete; ~ummermal)Onnaiie; ge· 
bratene ~üf)ner in <lJe!ee. '.Da3u eine 9J1aceboine non trttid)fen; Cfrb• 
beergeiee; gejtür3te 6djofolabencreme ~ la Bn.varoise ; 5Blancmanger mit 
filanille ; lRumgelee; mprifo[enfartefetten, Xau\enboläfterfud)en, Cfis, 
~rüd)te , ftonfeft. QJon Weinen: 9J(afaga, ~ottroein, 6ljertl), Cl:on ~ 
jtantia, .5odjfJeimer, G:faret, G:TJOtnµagner. 
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ß3rö}3eres '.Diner, auf fran3öji jdje ~rt jeroiert. 

Su4''1>C11 : <Bouillon[upµen mit ~ürec non grünen tfrbjcn unb 6emmef, 
croutons. 6 uppc a [a Cl:rt'Cl). - Sl nltc j30r~ b'ocu\.Jrc: <Butter, ffiabies' 
d)en, in (I;fjig eingelegte <I5c1nüje, jpfeffergurfen, 6arb inen, marinierter 
2:f)unfiid), 6arbcllcn, friicf)c 9Jlclonen uni:> 9JlauIOecrcn. - m.~ nrmc 
.>5or~ b'ocuurc : Sautierte .RaIDsnicrcn, gcbacfcne 9J?afrelen. - ~)l efcuc~: 
<Boeuf a la mobe; braijierte .Raibsfeule . - Q;11trec~~: O)ri ll ierte '.rauben 
1nit grünen CfrfJfcn; 9Tiatclote uon 2fal uni:> .Rarpfen; ljrojd)feulen a la 
poulette; ..Omeletten mit .Rrcbjen unb S)m1sljoftncijterbuttcr. - ~raten : 
ffiinbcrfilet, junge S)ü~ncr. - Sn(n tc: 9Zö111ijd)er ~inbjafat, G:nbioien• 
jafat. - @cnt üfc: Wri ifcfJocten au jus, lBl11nH'nfoljl n1it I)ollä 11bifdJer 
6 auce, neue .Rnrtoffefn a [a creme - ~11tre111ct~: Q)cbodener S\allJs, 
fopf, .Rrebfe. - S üf?c ~11 trrmct~: Cfrbbeertorte, .Rirjd)lud)en, ~anille' 
creme, 9?eisjoufflc. - '.Dcff crt : Q3r1111ercfäje, ffiaf)mfäjc, .Rirjdjfo111pott, 
bcrei ~c .joljan n isbccren , ~[ prifof en fo1npott, gc3ucrerte 9Jleloncnf cf)c ifJen 
mlt .RirfdJmajfer, 3mei 6cl)alen mit frijd)en <l:rbbeercn, 3mei 6d)alen 
mit ocrjd)iel:lcncn 9frten .Rirjdjen, 31uei cdjalcn mit mei!len unl:l roten 
.jolja nn isbeercn , <Bisfuits, ffi1afroncn, .RradJfonfeft, 5Bonbons, G:is, 
.Roffec 1n it filbf intf) unb 9f111ifette bc ~orbeaux . 

.Rfeineres '.Diner, auf beutfdje filrt. 

)}üijncrjuppe rnit ~iergc lcc, 4)iiljncrflcijd) unb 5Blu1ncnloijl. - Räje, 
auflauf in jpaµierfäjtd)cn. - {Yrijcf)cr 2ad)s mit ~c111olabcnjaucc. -
~{lii jcfJOITl' fl ;) l:L hülla tHl:1i,.;e ober )B[umcntoijl a 1:1 5Bcd)an1c( n1it 
'.ta1Lbcnfo tclette11 . - '.D iplon1atenpubbin!1 n1it ~1J?nrascf}i11ofa11rc. - 9?ef), 
r iicfcn 1nit \Salat unb .Rornµott. - 9Jhirbtcigtortc 111it Rirjd1c11. -
Cl:itronl'ngclce. - 5Bacrmcrf, .Ronfcft, ~lJ1clortl', .Rirjd1cn, tii111bt•crcn, 
,3olja n n i soecrcn, <Erbbeeren. - 5B rot, 'Butter 11 nb ljollö 11 i) ijdjcr .R riiutcr= 
fäjc. - mani llc unb (I;rbbl'Cl'l'is. - .Raffcc 111it ~ljartrcu)l'liför. 

ffirö}3eres 6ouper. 

Q3ou illon in ::tajjcn ober .R i rjd)faltjdjolt'. - .~1cd)t tn i t 5'.\ rt•bsragout. -
(l)rünc ~rojen ober 5Broroli, mit 'l.~öfel31111nc. ·- 'filor111r Slalbs111ild.J, 
pof tctc 111 it '.to111a tcnjo urc. 'Jru flJO lJ11bratc 11 111 i t 6alo t unb R ll tnpott. 

1-·> ,_ 



- '.!)eutjcf)e Q:Jjar!ottc unb misfuits, Dojtge!ee unb ~afJmidJaum. -
6cf)ofolabcntorte, macfroerf, Ci:is. - morbeatLt, ~f)einwein, unb 3um 
'..Dcjiert .s)in1oeer: ober Cl:gompognerflotu!c . 

.Raltes filbenbeffen. 

'ß'orellcn ober filal in <Vclee. - .s)ügncrmaIJonnaije. - 'Jleijd)fucf)cn in 
ffielee. - .Ral±e GdJintenpojtete. - \l)öfel3l1nge. - Slo!ter, gefül!tcr 
.Ropoun. - Slolter ffief)oroten ober ~inbslenbe. - merfcf)iebene Wrten 
non Wurft. - .3talicniicf)er Ga!at, SlolJfialat, mit Galatjauce ongc111od)t 
unb mit IDornierung non garten C\:iern, geftüt1ter 2nuf3elfolat. -
.Rompotts uon frijcf)en unb eingerrtocf)ten frrüd)ten. - ~lommeri non 
Dbjtjoft ntit ~of)mjd)aum unb falter 6d)ofolabenpubbing. - mrot, 
mutter, .Räje, ffiobiescf)en. - !Jrijd)es .Doft, ffi?onbeltorte, ucrjdjiebencs 
mad'tnerl. 

\ 
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~uguft. 

'.D. 1. 91iercnjuppc. - <f>ebacfener f)edJf. <Debratene f>äf)nd)en 
mit Gofat unb 5lo1nlJott. - .3of)annisbecrmef)ffpeifc. 

\}. 2. 5lfarc Q3ouiffonfuppe mit l}arcefföj)djcn. - ffiinbf!eifd) rnit 
<.If)ompignonfouce. - (\)eorotcnes f)irjdjofott mit Rom.poft unb 
6afot. - .Quorfftrubef. 

6. 3. ffi(accoronijuppe. - Q3fu1nenfofJl 1nit l.porn1l'fanföfe unb 
gebocfenen .11ofbsfüßen. - fficbrotcne Cl:ntc mit 6afot unb 
.11ompott. - f)eibefbcertorte. 

6. 4. 5Braunc Q3ouiflon mit Cl:ierflöäd)en. ~c4J3iger ~ll!erlei n1it 
3ungc. - 9'cf)broten n1it 6alat unb .Ron1pott. - 2(prifofcn 
djorlottc. 

9J1. 5. Weinfoltfd)ofe. - .11rcb[c in 9\af)1n gefod)t. - cr>eoci3te 5lolbs· 
feule 111it .11artoffeljalat. - 3 itronenn1ef)lfpeiic. 

'.D. 6. ~ulicnncft41pe. - '.Dämpffrout rnit 6d)11.1cinsfrifanbt•lfcn. -
\Hooftbccf rnit 6d)n1orfortoffeln. - '5d)too111n1pubbing ntit 
QUe i nf cljo u rnf a uce. 

9Jl. 7. 6ofepfuppc. - füefüf(te 5lof)frobi. - (l)cbrotene 5lafbsleber 
n1it Q)urfcnjafot. - 9rubeff>cignets tnit illprifojenfaure. 

'.D. 8. '.DurdJgcfh·idJenc Euppe non grünen Cl:rbjcn. - fficro((tc 
f>o111111e!Oru[t n1it 1l3il3jauce. - Q3od~äf)nbcf n1it Ealat unb 
5lompott. - <Snglijdjer ..Rirfdjpie. 

{Y. 9. O:ifdjfuppc. - Gdjüjfeffarpfen mit Gol5fortoffcln. - o.>ebratenc 
ffiinbslenbc 1nit Galat unb .11ompott. - .~obincitsauflouf. 

G. 10. Q3ouiflon[uppc n1it .~aifernoctcn. -- 5'olbsh•nbrons 1nit (l)urfcn• 
rogout. - .f)on1111clfeufi> ;\ la 1l3~rigorb. - .Omeletten anx 
eo1 Lfi t n rps. 
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E. 11. Slreosjuppc n1it \Bfuntenfoljl unb Sllöi:Jcf)en. - ~üf)ner1natefote 
auf ~·an3öiiicf)e ~rt. - 05ebratener mef)rüc.fen mit 6alat unb· 
.Rompott. - 1)aupf)inme[Jlfpeifc mit Slarbinalfauce. 

9)1.12. ~attidJjuppe. - Eteinpi13e mit IJrifanbcflcn. - füefiiflte 
'.rauben mit Salat unb Slonlpott. - iTRanbclfocf). 

'.!'. 13. Eagojuppc. - .f.>eringspa[tete mit Slräuterjauce. - ,f.)ir[d)= 
braten n1it 6alat unb 5\01nµott. - 5\rataucr ~ubbing. 

9JL 14. Slirjcf)faltfdJale. - SlalbsmildJftitaf[ee. - mu1nµ[teafs 1nit 6alat 
unb gc[djn1orten Slartotfeln. - ~nglifd)e 3 itronenbumpHngs. 
mit Wcin[auce. 

'.D. 15. Souillon[upµe mit füricsnocfen. - Slarotten mit . griHierter 
Junge. - ffielirafenes Ed)meinscarre mit 6alat. - meis= 
pubbing mit Dliitjauce. 

\:Y. 16. .f.)oflänbijcf)e Släieiupµe. - l,paprifas uon IJijd). - (f)eoratene 
.f.>ilf)ncr n1it Slornpott unb 6alat. - \Beignets uon }Birnen. 

6. 17. Weii:Je C!:oulisfuvpe mit fficf)h:n. - .f.>irjd)fleijdJragout. - 5\alos= 
rüden, n1it jaurem 9\al)m gebraten, neb[t 6alat unb Slompott. 
- Pallllf'<JllPt:-. a Ja ror-hl'I' de Cancale. 

6. 18. mouiflon[uppe mit ~eberfnöbefn. - mrauge[ottcner ~al tnit 
3 itronc, ~[[ig unb Dei. - (l)el:Jratene Wilbente 1nit 1)än1pf· 
frau t. ~lprifof en cfJa rlotte. 

9J1. 19. crf)iffonobc[uppe. (f;rüne mof)nen mit IJlei\d)bouletten unb-
neuent .f.)ering. - CIJebrotene füans mit 6elleriefalat. -
.Rreosjtrubel. 

1'. 20. 58ouillon[uµpe mit G;ierflößd)en. - Weiße muben mit .f.>ed)t• 
fotelcttcn. - 5\arbonabebraten mit 6alat. maniJleauflauf. 

~lJL 21. :ltalicnifcf)cs mijotto n1it brauner mouillon. - jßifante 
!Jricanbcaux n1it 6d)1norfartoffeln. ffieoratener Slavaun 
mit 6alat unb 5lo1npoti. - 58irnencf)arlottc. 

'.D. 22. ~(rromrooiiuppe . - Ecf)otengemüic 1nit 6d)infcn. - füebratene 
minbsrlµpen tEntrf> -(•(JtP) mit Earbe!Ienbutter. - .Rai)erfud)en 
n1it <mcinid)aumjauce. 

{Y. 23. \Bouillon mit 6uppenbisfuit. - DdJfengou111en n1it c.turrlJ• 
jauce. f.Entenoroten n1it \Bof)nenfalat. - 1)resbener 9J1ef)l 
fpeije mit ma~tn~ ober .Ob\tfauce. 



6. 24. IEouillon n1it oer!orenen ctiern unll Gemmclcroutons. -
6djle ien mit '.Dillfauce. - 03ebratene Sla!bsnuß 1nit Slontpott 
unb 6a!at. - IEngfijcf)er 9~einedaubenpie. 

6. 25. filprifojenfaltjd)alc. - 3anber mii l)ollänllijd)er Gnucc. - ffic() • 
feule mit 6aJat unb ffieinccTaubcnfon1pott. - ~uajelnußpubbing. 

fil1. 26. <Durfenjuppe. - \ßolnijcf)es Gras3t). - (f)efillltc Sjan1rnelfeulc 
mit Wutaeljalat. - Eteirijd)c \ßogan3c. 

".D. 27. \ßcrlgra1qienjuppc. - ffiil()reier mit Garbellen. - cd)inlen 
mit 9)?abcirajauce. - .Slaijcrjd)marrn. 

9J?. 28. .Slrcosju.ppe. - [repi nettes ober 91e(3toü rjtdjen 0011 Gdjtuei ns 
leber rnit 2.'.rüffelfauce. - <I.icbratenc (l)ans rnit Galat unb 
.Slompott. - 9Jlanbelauflnuf 1nit 9J(afroncn. 

".D. 29. ll.Ucinfnltjd)alc. - filal auf cnglijdje ~(rt. - f)irjd)braten 1nit 
Gnlnt unb .5lon1pott. - D111cfetfenpubbing. 

U:. 30. :Dutd)gefttidjene .Slarottenjuppc. - 5lUndjsbo()11e11 111it \ßöfel-
311 nge. - (J!eifd)fugcl mit .Slrebfen. - 3ucfcrftraube mit 
Cfljaubeau. 

6. 31. IEou illonjuppe mit .5lartoffch11eljlfföjjd)cn. - 9lof tbraten tn i t 
9ieis unb .Biebcsnpfefmarn1cfnbc. - Oit•bratenc jjillJner 111it 

5l.on1pott unb Gnfat. - ffieinecTt1ubenf11dJcn. 

O:ür oef onberc Q)elegcn~eiten itn filuguff. 
(fjaf>elfrüfjjtücf auf r11i}ijd)e ~rt. 

morfojt oon .5\noiar, Sjcring, IEricfl'n, .5\äje, '.!Uurit unb gcräud)ertl'r 
3unge. - IE011iffon in '.tnficn init flt•inen 1l3irogg~n. 2l3nrrnflier aus 
fau rent 9iOf)l11, SBiet Ullb <Eiern' 1nit ba3u gcrcid)tCm nuarffi.iit'. -
-03riine IErbfen n1it brauner !Butter unb gebratenen .Rallifleifcf)jd)ciben. -
(l)cbrafene \ßil3c mit .Dnntmelleher int 91eß. - 03cbratcncr 6 tint ttnb 
gefiilltcr ~cdJt mit 6aucc uon jaure111 9iaT)n1. - 6r!ls3tJ nodJ litnuifdjcr 
~{rt. - (l)concfcnet Gdjinfcn 111it <Eiiig, 9J1eerrcttirtJ ttnb Ecnf. - ,3ungc 
SjiifJner n1it GtocfJefbeerfaucc. - .5\ulcbia!a nus ll3rü(3c unb !jifcl)cn. -
f:>afcf()uljnpaftctc. - \ßchncni mit \ßil5c11 unb 6d)inft•n. - l2l1arcnifi aus 
.Sl.nrtoffelmeljl 1 n1it .ü11arf gefüllt. - 6üßer .5\iridJfäje unb Watrufc()fi 
(flcinc .Rudjcn aus f>efcntcig) tnit frifcfJcn f>in1llccrcn, 1Bro1nbl'l'rcn 1111b 
3o~n n n isocc rcn. 
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G3röf3eres '.Diner. 

9J1ocfturtleflll'Pe. ~Xprifofentaltfdjale. - O:>eftügefctoquetten unb 9J1ufdjel: 
jd)alen mit gebacfenem Sla!Osgcf)irn. - ~orelfen anx fines hPrhes. -
Slreofe a la Bordelaise. - S)ammelrücfen a L'l l'ortugaisP. - (l)e: 
bä1np~e Wilbenten mit ~rüffel~ ober Dliuenfaucc. - (\)roße geftür3le 
ffiernüicc!Jartreufe aus Slarotten, .Rol)lraoi, grünen mol)nen, weißen 
9\übcn, fleinen 3wielieln, mtumen!oIJI unb We!fdjfoI)ll)er3djen, mit 
(l)arnierung non gefpicften S)ü~nerbrüftdjen unb \l)öfel3unge. - .Orangen: 
o!ütenauflauf. - (\)eoratene 9\ef)feu!e unb gebratene 6djnepfen mit 
Slornpotts unb 6alaten. - .Raifertorte. - lllprifofengelce. - macfwerf, 
Slonfeft, lllnanas, 9Jcelone, llfprilofen, mirnen, ilieincdauben unb 9J1ira· 
be!Ien. - mrot, mutter, }'roruag<' cl<· Brie unb (l;ibamer Släfe. -
~o~annisoeer• unb lllnanasgefrorenes. - Slaftee mit feinen Qiförcn. 

Slieineres '.Diner. 

mouillonju.p.pe mit Qungenfrapfen. - lllbgel)äufeter unb gebratener lllal 
n1it .l.liebesa.pfe!jauce. - Cl:urrtJ uon iungen S)ilfJnern ober Slalos1nild), 
mit 91eisranb. - 1-!cnbenbeeffteafs mit 6tcinpil3en. - lllprifofenbcignets. 
- ffieoratencr 5jirjdj3iemer mit Slompott unb 6a!af. - mrotlotie. -
Stiridjengelee. - macfroert, Stonfett, Dbjt. - mrot, mutter unb 91oque: 
fortfäfe. - ~utti - (Yruttigefrorenes. - Slaffee mit <rura~ao . 

Ft·tc cham1>t•tre in einem G>arten ober ~art, mit .Ron3ert 
ober ~all. 

met meginrr bes ;Jejfes, 3toifdJen 5 unb G llf)r nadJn1ittags1 rcid)t inan 
warn1en Slaffee, gefrorenen Slaffee, U3ncfroerf unb Sl11dJen1 balb barauf 
manilleeis, Cfrbbecr•, Drangen·, unb lllprifo{erreis nebjt .»o9f9ippcn unb 
ftllanbeltütd)en; fpöter 6clter1naifer 1nit 9lot· unb Weißwein, ~imbeer• 
unb .~ i rfd)jaft , cbenfo .Oujt unb f!eine 9J1ürbteigfud)en n1it SlirjdJen, 
~of)annisbeeren ober ~irnf>ceren forole anberes 58acfwerf. - ~(uenbs 
gegen 9 ll~r ober nid)t uiel jpäter beginnt bas 6ouper mit m3einfalt• 
fd)alc' moui!Ion ober ~ec (nad) melicben 3u roä91cn); 9ierauf folgen: 
m1augejottene ~ore!fen 111it fr i[d)er 58uttcr, ~ffig unb Dei. - miumen• 
fof)I, 111it Slrelisjd)roän3en unb glacierter .Raibsmild) garniert. - ;Jleifd)· 
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fudjen in illelee. - 6djüjielpaftete oon .f>üljnern ober Wi!b. - (l)e= 
firatene ctnten unb ffieljrüden mit 6aJaten unb stompotts. - ltispubbing 
a In ffie)felrobe. - QJerjd)iebene <I:rernes unb illelees, l8adroerf unb 
Slonfeft. - meinedauben= ober filpt iiofentorte. - ll1odj ben 9lot= 1tnb 
ffilje inmeinen folgt CSI}o1npagner unb filnonosliorole. - 3um Gd)luj) bes 
!)=e)tes 5taffee unb '.tljee nlit Slud)en. 

ctinfadjes faltes filoenbejien. 

Dfifftaltjd)ale ober :tl)ee, fpöier Wein. - muifijcf)er 5olat. - \1(uf= 
gefd)nittcne gefiratene stalbsfeufe, 9leljfeufe, gepöfe!te Junge fomie 
6cf)inten. - ill1ar iniertcr Si.arpfen n1 it 9Jla1Jonnaifcjaucc. - ß!am1nert 
oon gemifd)tem Dbjtfaft ober uorr Gago rnii ffiohueirr neoft ueriüßtern 
9lal)mjdjaun1. - Q3of)ncnja!at unb gen1ijdjtes Si.ompott oon 9leineclaubcn, 
6 auerfirfd)en, 9J1us!atcl!erfiirnen unb 9Jlefoncnftf)cioen. - 'Erot, 
\Butter, Si.äje, Dbit unb Q3ad'rocrf. (filflcs 3ugleicf) aufgetragen.) 

• 

• 
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6. 1. 

6eµtember. 

:Braune lioulisilllJPe mit .Ralbsmiidjfliißd)cn. - ))ccf)t mit 
~armcjanfäje. - fücbratcnes 9'linbetfilet auf englijcf)e IJfrt. -
5Bish1itme[Jlipeiic rnit Dojt. 

9.n. 2. Dmclcttcnjuppc. - ~cd)t mit \l)eterjilic unb .Rlöj3cf)cn. - füe= 
oratcne .Damntclfeulc n1it 6nlnt unb .Ro111polt. - lBisfuit· 
13ubbing mit 91u111. 

Tl. 3. .\2cgicrte weihe 6090\Hppc. - '.rnubenfrifaffee. .Rol!isnieren= 

9JL 4-. 
braten mit 5cfJtunr.~nHtr~elfolot. - 58al)rijdJc Q:3ro11bnubcln. 
mouillonfupµe lltit ))Od)isfropfcl. - ':Rinbflcifcf) rnit (l}e1nüjc• 
garnierung <1 la .ranlinil'.1·" unb .\2icbesapfcljnucc. 03cbratencr 
.Ropaun ntit CS:nbioicnjolat 11nb .Rolll1Jott. - 9J1o[jnjtrubcl. 

~- :i. :turdjgcjtf)lagcnc Scllcriciul>pC. - 58luntcnfo[JI ntit gcbocfener 
ftalbsmildj. - Cl>cbrntcncs 9'linberfüet 111it 6alot Hnb .Ront• 
µott. - ~I pfcllJcigncts. 

ß. 'Eo11ilfonfuµpc rnit verlorenen <l:iern. - Q:3eefitcots 1nit Stein= 

S. 7. 

pil5en. - {l)cbrntcnc CDons rnit 6eflericfolot. - 9J1onbef. 
on1clettcn. 
<Salepju13pe. - CS:urrt) uon jungen ~üf)nern. 
auf engli\dJe <irrt, 111it :3of)onnesbeergcll'e. 

~irjd)rücren 
91af)ntf tra uben. 

'2. 8. <!:[jampignonjupµc. Slarpfcn mit .Rapcrnfaucc. - ))afen· 
braten mit .Rrautjalat unb Slornpott. - IJfpritojcndjarlottc. 

9JL !.I. :}uliennei14Jpc. Sla1jerjd)niBcL - 'Jlcijd)fudjcn mit '.Iriiffel= 
faucc. - 9J1cl}Hpciil' a la rc·in„. 

'!'. 1 O. ~ou illoniuppe 111 it ~J~arfflößd'Jcn. - 3anber rn it Scnfiauce. -
<lief.Jratl'nes 9~c[jl.Jlatt n1it Gala! unb Slon1pott. l.Brotpubbing 
n1it .RiricfJiauce. 

~1Jt 11. ~1.leinjupµe mit Q)istuit. - 9~o[enfoljf 1nii \l)öfcl3Hngc. - Cfie= 
fülitc !f>nmmeff.Jruf t n1 ii \ßfcf fcrgu tfen. - ~nrtoffelma u!taf d)en. 
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'.D. 12. \Brünner Guppc. - Dcf)jengaumen tnit [f)an1µignonjauce. 
\Bodljüljner n1it 6afat unb Slo~ott. - lllpfeljtrubcf. 

O:. 13. 03efJirnfuppe mit 6emmelcroutons. - 2ebercrepinctten. 
mJilbjd)roeinfJratcn mit 6alat unb Slontpott. - 9Jlcringuierte 
~"Hoden. 

6. 14. 9Jlaccaronijuppe. - 6djlcicn 1nit 6pcdjauce. - 03cbratcne 
(l;nfen mit earat. - \Pflautnendjarlottc. 

6. 15. ~ägerfuvpe. - 2(rtifd)oden i\ la creme tnit SlalfJsnicrcnid)nitten. 
- (13eoratcne 9\cbljül}ner tnit m3ur3eljalat uni:> Slotnpott. -
<ritronena u flau f. 

9)1.16. O:ran3öjifd)e .Rartoffeljuppc. - Sla!Osfopfragout. - 9\inbcr 
braten mit 6alat unl:l Slon1pott. - 6d)1ocbijdjer iJubbing n1it 
.Dbjtjaucc. 

'.D. 17. \!3011 illonjuppc n1i t ~arceflößd)en. - $.)ammclfott·lctten u la 
SonlJi se. - O>ebratencs .5) irfdjblatt tn it 6alat 11 nb Slorn.pott. 
- Ed)ofofabenlod). 

9J?. 18. <rljiffonabejuppc. - Q3rai)icrte [nte 111it Wcijdjfraut. - 9\oait
becf tnif gc[dJtnorten Slartoffcln unb Galat. - \Brombccr· 
pubbing. 

'.D. 19. '.l)urcfJgefh·icf)cnl' 2infenjuppt'. - <tscalopcs 11011 ~ifd). - cr1c 
bratcne 9\ebljiif)ncr mit Slrautfalat unb Slomµott. - .Cmelcttcn 
auflauf mit .Dbjhnartnelabc. 

~. 20. .Rafbsfoµffuvµl'. - Slarlionabcn mit [fJantpignons obl.'r anbercn 
\1)il3cn. - O:arcicrtc :tauben 1nit S\otnpott unb 6alat. 
'.Dantpfnubeln tttit ~anillcfaucc. 

6. 21. ffieisjuppe 1nit $armefanfiijc. - \Broccoli n1it gcbadcncr .t'cbcr. 
- ))ajcnoratcn 111it 6alat unb Slo111pott. - 9.HclJlip<'ife uon 
faurcnt 9\aljrn. 

6. 22. \Braune \Bouillon ntif 611ppcnjcl)öbcrl. - '8la11gcfottcncr '.llal 
111it ~jjig unb Dl'L - (ficbratene ~11c1Jfcule n1it 6alat unb 
Slontpott. - 9fcpfcl in ~löttertcig. 

9JL 23. ~T i:roun·ootjutJpc. - 5cdjt 111 it C!:icriaucc. - Q)cbratc 11cr ~apo 1111 
1uit 6alat unb ~ontpott. - .t)aiclnußµubbing. 

'.D. 24. \BouillonjuptJc rnit !Blun1cntolJI unb Cf:icrgelrl'. - Cf:nbioictt
gr111iiic tnit ~attttnfotclcttctt. - ßh'iicfJpttbbing ntit 9J?abcin1 
faucc. - .~niferjd)n1arrn. 
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9Jt 25. [reClJiu.pµe uon Wur3c!roert. - ~ijdjfoteletten 111it Slartoffel= 
nrci. - (!)enratene .5irfdjfilcis n1it Galat unb Slo111pott. -
\.l)flaumenfudjcn. 

'.!). 26. .5adjisju.pµe. - ill1ärfif cfJe 9lübd)en n1it .5a111r11efjteofs. -
Cf5ebämµfte fil3ilbente mit Rrautja!a±. - Slart9äuferflö!3e mit 
Weinjauce. 

(j. 27. \Braune \BouUlonju.ppe mit iReisfföi)djen. - '.!aubcnfrifajjee. -
iRinbs!enbenbraten mit Galat unb .Rom.pott. - 6djmamm0 

.pubbing mit .f)imbeerjaucc. 
6. 28. Guµpe a la Cond•~ . 6djro0t"3IDUIJelgemüfe n1it gebadenen 

.Ralbs3ungen. - <l)ebratener .Ralbsrüden mit 6alat unb .Rom• 
pott. - fil.pfclpie. 

6. 29. Dd)jenjdjroan3iup.pe. - 6cfJilfie!µajtete uon .5ü9nern. - fil3ilb= 
fcfJmeinsfeule mit W11r3elfalat. - tyran3öjijd)e \Beignets mit 
Q3anilleae1ne. 

9Jt :~o. IDrünfornjuµ.pe. - ~Hagout uon .f>irfd)fleifdj. - .f)ajenbraten 
mit Salat unb fil.pfelfon1pott. - Wrrafpubbing. 

öür he)onbere <Velegenljeiten im 6eµtembet. 

~agbfrüf)jtüd. 

'.Daijelbe mirb entmeil~r i111 ~reien an einer uor9er ba3u neftimmten 
necigneten 6teUe1 ober bei fd)fed)te111 Wetter aucfJ in einctn O:orft= ober 
\.l,1iid)ter9aufe, ~agbfdjlöj)d)en 11. bergl. eingenommen; fih: jebcn (Yaf! 
[Jot natürfidj ber meranftaltet ber ~agb 6orge 3u fragen. mor af!e1n 
iit babei 3u berüd'jidjtigen, baß es fe9r :pünttlid) 3ut fcjtgefetJten 3cit 
(geroö9nlidj 3roifdjen 11 unb 1~ U9r mittags) bereit unb in einer Weije 
~ergerid)tet ijt, baß es fo mcnig 3eit o.Is irgenb möglid) in ~fnf:prudj 
ni1n1nt1 bamit bie ~agbtcilne91ncr rajdj roieiler 3um Waibmerf 3urild· 
fe()ren fönnen unb feine meranlajjung 3u ber o~ ge!Jörtcn .Rlage er: 
!)alten 1 bie gan~e ~agb jei burd) 311 langen filufent9aft beim <Jrü()[tüd 
uerbor5en morben. 
(Yinbct bas !Jrü9itücf itn !lnalbe [tatt, jo mirb nur ein Xi[cf)htd) auf: 
gebreitet, aber es werben mebcr 6eruietten nodj '.'.re ifer ober 5Beftect:e 
auf gelegt, ionbern alle 6pel[cn 111 u nbred)t 3erjd)n i tlen u nb uorgeridjtet 
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f)inausgejenbct; mon gient !Suttcrjd)nitten von 3djmar3orot unb ntit 
6arbellen• ober 6enf6uttcr ocjtridjcne 9Jhtnburötd)en, mit verfd)iebcncn 
lBraten, 6djinfen, Slüfc, geräud)crtc111 ~ad)s, Wurft ober l.pöfcl3ungc 
belegt, natürlid) fef)r reid)lid) aui vcrfd)iirften ~lppcfif oercd)net; ferner 
eine aufgefd)nittcne falte 1>aftcte, f)artgefod)tc (Eier, eine in Gtücfe ;)Cr 
teilte, aber nod) nicfJt völlig auseinanbcrge[d)nittcnc '.rorte fräftiger ~Crt 
(tuie !Brot=, ',punid)•, G:itronen=, 6d)ofolaben•, .i:lin3er, 3u.>icbocf. ober 
Dbfttorte). ~feffer unb 60!5 merben in ~üd)icn mit feit fcf)lie\)cnben 
::Dccfeln beigefügt, ba111it fein Gal3 vcrfd)itttct werbe, was bcr ~iigcr 
a'bcrgTauoe als böfes D1ncn anjicl)t. 
fil1irb bas !Jriif)ftücf in einem ~a11 fc eingenon1111cn, fo 111116 es etwas 
uolfftänbiger fein unb bcr '.rifcl) mic 3u jeber anbcren 9:nof)l3eit gebcdt 
werben; inan rcid)t 3uerft frä~ige 1uarmc i!3ouillon in ::rafjen mit IBeiidJ 
µaftetd)en itnb GarbcHe11[cn1mcln, fJierauf einige cinfadjc, rafd) f)cr 
3uftcUenbe wor111c lYkiidJfpcijen, 1uie lBccfiteofs, 6djnibeT, 6teafs uon 
S)ammel• unb SlafbfleifdJ, i!3ratmürilc, Slafbs=, Gd)mcins• ober ~an11ncl 
foteTetten, Q311ffafdjf!eifd) 11. bcrgl. 111it 6aJ3fartoffcln ober .Rartoffelbrei , 
OllBCrbem 5ßuttcrbrötdjcn Tnit !jlcifdj, .Släie lC., :'.!orte unb !feines i!3ad 
tocrf, 3. 58. flcinc .Dbitf1tdJCn, .SlolatidJCll, ~tttlcrtcigfrnpfcn mit i:;bit 
fülle unb 9lefJnfidjcs. ~~on Cl3efrönfcn werben irn '15'rcicn mie unter 
:Docf) unb !Yod) 'bei warn1c111 Wetter 9~ot. unb !!13eißtuein, laltcr ~unjd), 
9Jlifdjpunfd) joroie gefrorener Slaffcc, bei faltcm ~Ul·tter Cf>liiljrocin , Wein 
µunjd)' l}{rrofpunjd), miicf)Of I feines Warntbicr unb ~cißc <souinon 
fcroicrt. 
'.Das bie ~ägcr unb 2'.rcibcr nid)t leer ausgcljc11 bürfcn, fonbcrn iljrcn 
rcid)Iid)cn ~In teil oon mutterorot rnit '1Ylciid), ~Uurjt unb Sliije, fomic 
<.8ier, Ill'i faTte111 5113cttcr woljl aud) einen Jcicf)tcn Cf>rog unb etwas 
$ranntn1cin crljalfcn, ucrftel)t ficfJ von fcfbif; OUCIJ gil'ot nton für bic 
5)11nbc !Brot, ßfeifdj unb Waficr 111it. 

(})röf)eres '.Diner . 

• ~afcnfuµpl'. C\'5l•fliigl'li11µpc ndt Slrc'b~fTöfid)cn. - ttfujtern, 1n it [itroncn 
vierteln garnil'l'f, 11nb gcfüfltc G:l)a111pignons. - ~taugefolh'ncr ilacl)s 
1ni t ljofiiinbifcf1cr 6aucc. 3anber 111it wa1mcr EarbcUcnb11ttcr. - Q">c 
böntp~cr ~irfd)3ic1ncr 111it [i)alottcnjaucc, Gd)infcn 111it 9J1obcirajaucc. 
- !!UacfJtcln 111it 6a11c rfraut. ~l111ncntol)l 111il .~iil)ncrtotcll'lfcn. 
[itroncnpubbing 1nit ~l3c infdjau111\tH1cc. \}3firjid11Htilour. - ll"icuratcne 



ffiebTJlifJner unb gebratener .f>aic mit Slomµotts unb Salaten. - .f>a[el= 
nuj)forte. \lfnanasgelee. - Q3acfmcrt, Slonfeft, 9J1c!onen, Weintrauben, 
lBirnen, 52Ccµfel, lßflnumen, \l)firjid)e unb frijd)e 91ü[[e. - \Brot, 
~utter, Q3re1Jer3er unb ~an3öji[cl)cr 6d)adjtclläje. - .Quitten= unb 
~(prifojengefrorencs. - Slaffee mit feinen i!ifören. 

stieineres '.Diener. 
\Braune \Bouillon[uppe mit Slaibsn1ilcf)flößdjen. - 03e.jp!d'ter unb ge= 
bratenci: _!)cd)i. - (ljcbämpftc mcbT)iiT)ner mit ffiotfraut. - [T)ampignon= 
gcmüje mit 9Herencroq11etten. - [T)aubeaunuflauf. - (l)ebratene ffielj• 
tcule mit Ealat unb Slomµott. - lßflaumentorte 1nit Q31ätterteig. -
Weingelee. - lBadwcrf, Slonfeft, Dbit. - \Brot, \Butter unb ljollän= 
bi[d)er Eüßmilcf)fä[e. - ffialj1ngefrorenes mit 9Jlalaga. - Slaffee mit 
ffilarasd)in o. 

'.Damenfaffee. 
Slaffee Tnit ljeißcrn ffiaT)m unb gejd)lagenem ffiaT)mjd)aum, ba3u norb= 
beut[cf)es 5\orintT)enbrot ober Slaijcrfuge!T)upf, 9Jlanbelfudjen, \l)lunbcr= 
bre3el, Slolat[d)cn, \Blätterfud)en, Wifner Sliµfel, Jucferbre3eln 1c. -
~ajelnußcre1ne ober lBianonanger rrtit f)oT)lf)ippen. - Dbjttorte unb 
9Jlanbeitorte. - CEispunjdj. - Dbit. 

stleineres 6ouµer. 
\Bouillon in '.!ajjcn lnit Strebs• ober ~leifd)paftetdjen. - \Blauge[ottener 
Slarpfen, mit ~iiig unb .Ce!. - 9~ojenfol)l mit gepöfelter 3unge. -
~ajcnbraten n1it Slompott unb Salat. - Charlottl' ru:sse. - Slleines 
Q3acfroert unb frijcf)e {Yrüd)te. - ffiot· unb Weißwein, 3u1n '.De[[ert eine 
\l)f i r[idj bo wie. 
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Dftooer. 

'.D. 1. i8raune i8ouillonjuppe n1it cingch·opften 91ubefn. - fficfülltes 
Siraut. - Q)coratcnes .\Sirjd)ofatt rnit 6alat unl> Stompott. -
Siartoffelauflauf mit .Cbjtjauce. 

9Jt 2. '.tapiofaftt.ppe. - 9\of cnfoIJI 1nit i8rijoletten. - (fiebratenc 
9\inl>slenl>e rnit .Rompott unb Wur3clialat. - 3itroncnjtrul>el. 

'.D. 3. i8ouillonjtLppe mit i8utterflößc!)en. - !!11icner ffio)tbratcn. -
<Deoacfene .Düljncr mit grünem Galot. - ~flaumencf)arlotte. 

{Y. 4. gijc!)jtt.ppe. - i8fougejottener ftarpfcn. - f)ajcnoratcn mit 
i8Iaufraut. - 9J(anl>clf ouffle. 

6. 5. füraupenfd)leimjtt.ppe mit (f>cfliigeftlößd)en . - 3ungc mit .Ropem• 
fauce. - Q)coratcncr .Rolbsrücfen rr1it 6alot unl> Rornpott. -
~talicnijd)e 6trauben. 

6. 6. Wilboretfuppe. - füebacfener .Dedjt ntit 6auerfrout. - 91eb. 
f)üljncr rnit Galat unb _(\on1pott. - l2lpfclcrc1nejpcijc. 

9JC. 7. CDja111pignonjuppe. - 'rcftower 91übd)cn mit ))an11nclfotclctten. 
- Cf>coratene <Enten mit i8oljncnfalat. - ~öljmijd)cs lllicinfod). 

'.D. 8. 9.liaccaroniju.ppe. - .Ra!Usfopf cn tortuc. - (f1cbratene .\)a1n1nd· 
feufe mit 6afat unb .Rom.polt. - 5ollänbijd)e ~ancaft•s mit 
grud)tfaucc. 

9J?. 9. !!Ticinfuppc 111it 6ago. - 6pinat mit 6d)lnfcn. - !l>cbratcnc 
illans mit 6ellericfalat. - ftaromclauf!auf. 

'.D. 10. .!)iif)neritt.ppc n1it <ticrgclcc. - ~Utes ))1LI}n ndt Gorbeffenjauce. 
- ~inl>erI1raten niit ~ontpott uni:> 6alat. - ftartoffelpul>bing 
n1it 3itroncnjcf)a\lttt. 

~. 11. i8ouiUonjttppe mit 9J?arftlöj)d)cn. - ~luntcnfofJI au fnn1· n1it 
geoacfcnen 9~icren. - ))ajenbraten n1it _(\rautjalat. - '2fcpfcl 
im 6d)lafrod'. 
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G. 12. G~pe a Ja Jardiniere. - f)ammeljtcafs mit Gteinpil3en obet 
CS::fjamµignons. - füeoratenc .Rrammetsuögel 1nit 6alat unb 
.Romµott. - 5Bro111beerpubbing. 

6. 13. \Brünnerjuµpe 111it 6e1nmeTctoutons. - .3anbcr mit I)eißer 
6arbellcnb11tter unb 6al3fartofteln. - ffi.cI)tiicl'en n1it <Enbiuien• 
falat unb \"13firfid)fon1µott. - f)ajelnußhtd)en. 

9Jt 14. i!egierte (l)rünforn\tq.lpc mit (l)riesnocfen. - 6d)leien mit '.Dill· 
jauce. - Slrujtiertcr .Dirjd)rücfcn mit ~ofjannisbccrjaucc. -
2ninbbeutcl oon jaurcm 9tal)m. 

::!). 15. ~orlulatj~pe 111ii oerlorenen ß:icrn. - .Rarotten i\. Ja Flan1ande 
mit gebadcncr .Ralbs111ild). - ID1arinierie f)ammelfeulc mit 
ffioterübcnjalat. - G:nglifd)e Storintfjenbumplings. 

9)1. 16. '.rauoenj~µe 1nit 91ubcln unb ~aul>enfleifdJ. - 6d)WOr3wu11eI· 
gemüje mit ~öfel3unge. - ffi.ebfjüfjner mit 6alat unb .Romµott. 
- i!in~er 2Iµfeljpei[e. 

'.D. 17. \Bouillonfuµpe mit 9'iuiolcn. - flüfjnerfrifa[fee. - f)ajenoraten 
auf njtcrrcidjifd)c 2frt. - '.Dresbner ID1efjlfrieifc 111it Wcinjauce. 

~- 18. \Braune \Bouillon 111it \Blumenfol)I unb Startoffefmefjlflößd)en. 
9J1ärfijd)e 9tübd)cn mit gebacfcnem f)ed)t. - Slalbsfticanbcau 
mit Galat unb Slompott. - D111elettenriubbing. 

G. 19. Starottcnjuppe. - Wiener 6djniBel. - f)irjd)bratcn mit Galat 
unb StompotL - Wcinbeerjtrubel. 

G. 20. Weiße CS::oulisiuppe mit fücl)irn. - IDCatelote uon ~ijd). - <De· 
bämp~e Wilbente n1it \Blaufraut. - \Brennenber ~(rrafauffauf . 

9J1. 21. 5lattoffeljuppe a ln ('rcrnc. - CS::urtt) oon '.rauben. - (f;e: 
braten er ~tnµaun mit Galat unb 5lomµolt. - .Qu!ttenauflauf. 

'.D. 22. \Bouilfonfuµµe mit ffiries1uürfeln. - \Bars mit 5lapernjauce. -
ß:jterl)a3l}roftbratcn. - '.Da11llJfnubeln ntit <l:~aubcau. 

9n. 23. Dd)\enfd)roan3fuµpe. - <Escafopes non ~ifdJ mit <l:fjampignon• 
jauce - QJeoratencr f)aje mit Galat unb .Romµolt. - \ßubbing 
oon )aurern 9{al)m. 

'.D. 24. Sträuierjuµpe mit gcfülltc1n 5loµfialat. - ~leijd)croquetten. -
füebraiene G:nten mit Wuf3eljalat. - <Vcbadenc :3gel mit 
.Dimbeerjauce. 

(J. 25. ~äger!~µe. - ~laugcfottener ~fal mit 3itroncn[d)eiben. -
Gd)infen mit 9J~abcirafauce, mit glafierten .Rajianien gatniert. 
- ~pfelauffauf. 
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G. 26. ill3ci!3c G:oulisj14JpC 1nit lj3il3cn. - lBccf[tcafs anx fiue-. herbe::-. 
Q5ebratene 1Rebl)ü9ner mit Slotnpott 11nb 6ct!at. - .\1arlsbabcr 
iT.Heljlfpe ife. 

G. 27. ,3ultcnnc\uf!pc. - fficfiilltc 12!rtijd)ocfcn. - ffiwratcnc 3djnetifen 
mit 6d)roar;}rour3clfalat. - lßflaun1entortc. 

9.H. 28. lBraune lBouillon n1it CEiergclcc. - $)afl'ttcioet. - l\icbratenc 
ftafbs'feule mit Gafat unb fto1npott. - Slii)ctculd)en. 

'..i.). 29. $)adjisiuvpe. - .5)edjt mit ~arn1eianfäjc. - fücbratcne (!)ans 
mtt ftroutjalat. - Strafaucr 'l)ubbing mit ll1anillcjaucc. 

9n. 30. ftöjcfuppc. - O:ljan1pignongl.'miijc 1nit gcräud)erte111 ~ad)s. -
f)a1n111efbraten tnit ftatioffelfafat. 

'.l). al. $)iiJ)ttCrjuppe 1nit füriesflö5cfJClt. - ~[lies f}uljn 111it ~ljOJTl 
pignonfauce. - S)ajenbratcn mit 6alat unb Slornpott. -
ill3 ein i f ru bef. 

öür oe}onbere illclegenljeilen im Dftooer. 

füröf3cres füafJelfrü~jfiid. 

lBouillon tn '.:raficn rnit ftrebsbrötd)en unb ftaniarjd)nittcn. - Slra1nmcts
uogclpajtetdjen. iBraijicrtcr ftapaun 1nit ~luih•rnfauce. - ffiefülltcr 
fil.'illlfdjmcinsfopf in Q)ell'C 111it ihaoigotcfauce. - S)ccf)t auf ungartfd)c 
~frt. - (13ebrntcnc Gcljncpfcn 1nit Galat unb 5'0111poft. - Staftnnien 
µubbing mit ll1nnillcnfaucc. - Gcljmcbifcf)C ~lpfcrtorlc, '..i.)effcrt 111tb frrüd)tc. 

füröf3eres '.Diner, a11f fran3öji]dje ~rt f eroiert. 

~fuftcrn mit 3ifron~noicrtcln. - 611~~c11: 1113ilbbrctpürcejuppl'. Gu.µpc 
a la cr:reCl). - ~lit{tc ,~ori:I b'ocuurc: ~u1tcr, 9{abil'scf)en, ~ijiggurfcn, 
9J1ixcb pidlcs, .~rabbcn, 1narinicrtcr ~rat, Garbincn in DcJ unb ßl'igcn. 
- )ffi n1·111c J;,ort. b'ocuurc: .~rcosragout in 9J1uidJclfdJalrn, Siolus111ildJ 
.pajtctcljcn. - !H c!l·uc~: (l)l'btintp~cr f>afc. 5cljinrcn, 1nlt 6pinot garnieti. 
i!acfJs mit ~ollänbifcf)cr Gaurt'. - <S· utrcc~•: Galtnis oon ~crd)en. 
i> iifJncrfrif nfit'c. fütinjclcbcr 1ni t '.!: rii f jein. ~D iltiic!Jruei ns foll'il'ttcn 1n i1 
Gaucc poiorabc. - ~r1t tc11: ~e!Jriicfcn. l\icflrttlc11rr !Jajnn. - ~al111c : 
G:ub ioicnjalat, Gcllcricjalal 1nit roten 9\iil>i!n. - (})l'nlilfc: ~1u1ncnfol)l 
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au gratin. filrtijdjocfen a ra creme. - (fnttctnct~: ©cbacfene <rljam· 
pignons. 9Jlaccaroni unb ~arrncfonfäje. - ~iific <r11trcn1ct~ : 5Brot• 
pubbing, 6djofofabenrrcmc, ffiumgelce unb ~flaumcntorte . - ~eifert : 
'[Yro1nage be 5Brie, 6d)mci3cr• unb ffioljmfäie nebjt Q3rot i1nb Q3utter. 
Q3tsfuits unb fleines Q3adtucrf uerjd)iebener filrt. ~fi rfid)e afs 6afat 
111it 5lir[d)n1ai[er, Q3land)ebirnen in ffiu n1 1 Sla[tan ien• unb Q(epfclfompott, 
frijd)C fil3einfrauoe11, ftifd)C fil~c!onen, il!epfe! , 5Birnen, ~firjid)e, 
\l)jlaumen, fil3alnüfie unb ßa[elnüije. Slonfeft. - Slaffec tnit filnijette . 

.Rieineres '.Diner, auf beutjcf)e filrt jeroiert. 
Q3raunc Q3ouillonfu.p1Je mit ffiaroure uon fil3efid)fraut. .:::. ffiüljre ier mit 
Sliclcr 6protten. - 6djleien mit Slapernjauce. - ©ebiirnp~c Dd)[en• 
3unge mit :trüffeljauce. - (l)c111ifd)tes 03en1üie mit llllad)teln ober ffieb· 
fJüljnern . - f)irjd)3ien1er 11nb gebratene fil3ilbente mit 6alaten unb 
Slornpoits. - 6d)ofo!abenl'ubb!ng mit 6dJofoiaben[aucc . - filnanas• 
gcfcc. - .Quittcntorte, Q3ad'tuerf, Dojt, Q3rot, 5Buttcr unb Släfe. -
Slaffec unb <l:ura~ao. 

<Bröäeres 6ouper. 
Q3ouil!on in '.3:ajjen n1it ~arccpajtctd)en . - 3anber mit 6enfiauce. -
G:nbiuiengen1üje mit g!ajierten Sla!Osfoteletten. - 6almis uon ffieo· 
ljüljncrn. - f>a)enfud)en in O>clee. - ffieoratcne fficljfeu(e mit 6aiaten 
unb Slornpotts. - Slaltcr 91ußpubbing. - G:isoaifers, Q3adwerf, Slonfeft 
unb ~rüd)te. - ffiot unb Wciämeine, 3um :Dejjert faltet <!:rernepunfd). 

~inf ad) es moenbejien. 
,5eringsialat. - S)üf)ncrn1a1ionnaife. - 6d)inien in ffielee. - ~alter 
ffieljoraten, .'i\albsoraten unb gepötelie minbs3unge. auf '.tclletn auf= 
gcjd)nitten, ba3u G:nbiuienjalat unb ucrfd)icbenc 5'on1potts. - 3 um 
~ciicrt Q3rottorte, tytüd)te, f>o~lf)ilJpen, 9nanbeljpäne unb äljnlid)es 
fleines 5Bacftoerf, Q3rot, Q3uttcr, ~anbcll>utter unb Släic. lllls Cfietränfe: 
ffiot• unb fil3einmein unb '.!f)ec. 
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91ouember. 

~. 1. fficisjuppc 1nit lB!umenfof)l. - ß=ijd)toteletten mil ~eltowcr 
ffiübt>n. - 5lrujtierter W il'ojd)mci nsliratcn 1nit ~Uuracljalai. -
~fpfcllieigncts . 

6. 2. <rf)iffonabcju:ppe ntif 5lerbcl. - '.rauocnfrifajjce. - ffiinber 
braten mit 6alat unb -~Oll itJOtt . - ffiojinenpu'obing. 

6 . 3. 6 uppe a l'Espagnole. - 6alrnis non Stramn1etsuögcln . 
.2U ilb[d)mcinsfeulc 1nit 6alat 11nb 5lottitJOtt. - ß'ran3öjijdje 
lBcignets. 

9Jl. 4. '.Durdjgejd)lagcne !lUuiieijuppc n1it :podJicrten ();iern. - l[nga• 
ri fdJCS <Dullafd)flcif dj mit 6d)ntorfartoffeln. - Cf>cbra!enc 
.f)an1melteulc mit 6alat unb 5lo1n:pott. - <l{pfclpic. 

'.D. 5. filrrotu root[uppe. - G::ingcmad)tc grüne G::rojcn mit .~nllis · 
brijofetten. - fücoratenc CS:nte n1it '.Dän1pffraut. - 6iid)iijdjc 
5läjcfculd)en . 

m1: 6. lBouillonfttppe mit 9~oden. - fücbadencr 5latpfc tt mit .Rnpcrn 
jaucc. - Cf>cbratcncr Slalosrüden 1nit 6alat unb Stompott. -
Wiener ~h1flnu f. 

'.D. 7. ffiinbcrfd)tunn3fuppc. - Q31umcnfof)I nlit f)oHünbijdjcr 6aucc 
unb 3ungc. - <:Scoratencs S)irfdJblatt 1nit 6alot unb .~ompott. 
- 3 in1tftrubcl. 

ß=. 8. lBouiflo nf11ppc mit ffiauiolcn. - ~rntmiirfte 1nit ffiotrocinfa11cc. 
- CVcbratencs ffiinbcrfilct ntit Ealnt unb ~01npott. - 9J?anbcl 
:pu'obing ntlt Wc infrfjaun1fa11ce. 

6 . 9. IBouillonfuppc mit 9{auiolcn. - IS!a11gcjottcnc 6d)lcic11 mit 
ß;jjig un 'o Dei. - na!Osnicrcnor11ten tnit 5alnt unb -~0111potf. 
91abc(}f1Jrci s. 
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6. 10. Slaitanienpüreeittppe. - 6auerfraut mit -2eberfnöbefn. - füe= 
bratener Slapaun mit Stomµott unb 6aiat. - ftartoffelmel)i= 
jpeije mit 9J1anbeln unb 9\umjauce. 

9J1.11. 5.Braune 5.Bouillon mit Dme!etten. - 6djroar3rour3elgemüfe mit 
gebadenen ftaibs3ungen. - illebratene .f)ammelfeule mit 
glacierten .3miebeln. - r5-ran3öjijdjes 6ouffle. 

'.D. 12. ~uHennejuppe. - cttouftabe von ftaibfleifdj. - Wiener 9lo\±= 
braten. - ,3ucferjtrauben. 

W<.13. ~ortulaf[uppe mit uerlnrenen !:Eiern. - ftabeljau mit brauner 
}Butter unb 6enf. - 9\inbslenbenbraten mit 6aiat unb ftompott. 
- 9leisjpeiie tnit 9J1armeJabe. 

'.D. 1-!. Weiniuppe mit 6ago. - 9\ojenfol)l mit ,3unge ober 6djin!en. 
·- illebratene 6djne1Jfen mit 6alat unl:l Slon1pott. - Wepfel 
in 5.Butterteig. 

ts=. 15. 5IDtlbbretjuppe. - ~olnijd)es 6ras31J. - Slru[tierfer Wilb· 
[djtueins3ien1er. - 6djroa11brotpubbing mit 9lotmeiniauce. 

6. 16. CT:reCl)fuplJl'. - Wal a la poulctte. - .f)aje.nbraten mit 5\raut= 
jalat. - 5.Branbnube{n mit manille. 

6. 17. 5IDeii3e CT:oulis[uppe mit fter{Jelrübcf)en. - G5e1Jöfelte 9linbs· 
5unge mit 9J1eerrettidj. - (f)ebratene 5IDilbenten mit CS::11biuien= 
jaiat. - ftajtanienpubbing 1nit manillenjauce. 

mc. 18. 5.Bouillonfu:pµe mit 2ungenfra:pfen. - 5IDeftfäliid)es ~feffer
votf;)ait tnit ftnrtoffeln. - <J5eoratene f)ill)ner mit 6alat unb 
5\omlJoft. - Dme.lette.n i\ la Celestinc. 

'.D. 19. ([gam:pignonfu:ppe. - G:nbiuiengemüfe mit geoadener ftalbs~ 
mild). - ß=leifd)pubbing mit 9Jlabeirajauce. - %(pfefcroq11etten. 

9J1. 20. 5.Bouillonfuppe mit ffiriesmütfeln. - SlafbsioteTetten a Ja Borde
IaisP . - (f)eoratene .f)a[eff;)üljner mit 6alat unb ftompott. -
U:nglifd)e 6djnitten. 

'.D. 21. W1octturtle\11ppe. - 5.Braunfo~T mit Slaftanien unb fleinen 
®iirftdjen. - CDefü!Tte f)arn1nelfeule mit 6alat non roten 
9\üben. - 6al3ourgcr ffioden. 

~- 22. 6a.lepjuppe. - ffiii nfeleoer au gratin. - Cf.iel:iratene <l5ans mit 
\13arforcefoljl. - ftaramelµubbing n1it ma~mfauce. 

6. 23. ~ägerfupµe. - 03ebiinftetes 91inbfleifdj mit 2iebesapfelfauce. -
füeoe!3ter .5itjcf)oraten nlit 91f;)aµoniifajalat. - 5.Bitnendjarlotte. 
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r- 2' o. ""· 

9J1. 23. 

'.!>. 26. 

m.21. 

'.!>. 28. 

lJ. 29. 

6. 30. 

Q3raune <roulisjuµpe ntit $armejanflöi:Jdjen. - Q)coadencs 
6auerfraut mit Sjedjt. - illeorntener 9leljrücfen tnit 6afnt 
unb Ron1pott. - 1,pluntpubbing mit ~frrafjauc~. 
Q3ouillonjt1.ppe ßlif (l;iergl'fCC. - SlafOSfOpf a la Dlai\rC d'hutPJ. 
- ffief> ratcne .Rrammetsuögel n1it 6alat unb Slon1pott. - 9Iuf 
lauf a la modc. 
BinjenpüreejlllJ.pc. - 6µinat 111it ~a1nmfotclettcn. - illojt· 
braten rn it J'.lL\'.ed pick lt•.::. - 9fpfelftrubef. 
mouillon)uppe n1it ()ieijd)pfan3cl. - .fjeringspajtefc. - [n!• 
l:>änlp~e G:nte mit 6afat. - mcisocigncts. 
~frrotorootjuppe. - Q3lu111c.nfoljl tnit 6djtucins3ungcn. - .RafOs 
braten aux fines herbe!->. - l,pannequcts mif Jirroncncrl'tnc. 
6uppe n1it uerlorene1n .Duljn. - f)aje en Civet. - .fjan1n1cl-
rüd'cn ft In Duchesse. ill1ofroneno11ffa1Lf. 
!Braune Q3ouiHon rnit .Rartoffchnl'l)lnodcn. - $11prifnq111jn. 
(ljcoratencr SjirjdJrüd'en rn it 6alot u nb .~0111pott. 91lti3= 
1nefJlf pcije. 

• 

~ür f> ef onbere ffieiegenijeifen in1 91ouemoer. 

<baoelfrül)jtüd auf fran3ö!ifdjc Wrt. 
Q3011iflon in 2-'offcn, .Raffec, 6djofolabc, Wein. - .Dtncktfcn tnit <rljnnt• 
µignons. - mecfjtcafs 1nit Slröutcrl>uttcr. - Slaltcr '.rrutqaqn in 
9J101JOnnaije. - .f>l•d)t au gratin. - cci)infcn 1nit Gpinnt. - ~l1ilb 
oretpaftete . - fficbratcne Slrarn111ctsoögd. - QJl•oad'cncr 'Eltt111cnfobl. 
Slaftanienbcignets. - 9{u111pubbing. - Slon1potts unb Enlotc. -
!Jrijd)c !Jriid)te, gcröjtefe Slajtanicn, fleincs Q3ncf1ucrf. - $rot, ~uttcr 
unb 5'öje. 

<brö{)eres !>incr, auf eng!ifdje sirrt jeroiert. 
Wilborctpiirl'cf uvpe. Ox-1a1l-cuµpr. - .ltj_o(1c!jau mit ~Iujtcrnjnucl' . 
.3nnbl'rfilets :\ la crc:;u1e. - f)11111111errogo11t. ~iif)ncr :'t Ja l\larengo. 
6nutit·rte G:l)ompignons. fficbiirnpfte .Dnjcnfilcts. - f>an1111c[rüifcn 
il la .Tardini\·re. 6d)infcn 111it 9J?abcirnjaucc. 'Braiiicrter ~rutl)nbn 
n1it 6clferiefnuce. .12crd)enpubbing. G.il'tJrntcnc ~Hcb~üi}ncr. Oicoratcttc 
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Sltifcntd)en mit 3itronen. - Q31umcnfoljl mit \l)armcjanfäje. 6pargel 
n1it ljollänbiid)et Gauce. - '1Jlumpubbing. Charlotte ii la ''allille. 
,~ol-aU-Vl'llt uon Q3irnen. lllcpfel a Ja Condc. - Weingelee. )B(anc· 
1nanger. - 5!{µrifo[cntartclcttcn . - 3ittonenfäicfud)cn. Q3acftuerf, 
(Yrild)te, Slonfeft, <Si5. 6päter S\affee 1nit uei:fd)iebenen feinen 2itören . 

.Rleineres l>iner, auf beuijd)e filrt . 
,:)uliennejuµpe. - ~ajtetd)en a, Ja romaine. - ucd)t n1it S\apern[auce. 
(lj[acicrtes Slalbsfticanbeau mit 9J1accaroni. - 9\ojenfol)l 1nit geµöfelter 
91inbs3ungc. - <Vän\elcbcr 1nit '.:!rüffeln, mit Q3uttc1ieigfleurons garniert. 
- 5)irid)3iemer, lnit Jof)annisbcergclec unb ctnbioicnfalat. - .Quitten: 
ioufflc. - GJolbn:>afietgclee. - <.lltncrifanijd)e '.rotte. - <Sis a la Pückler 
mit S)oljlljiµpen unb 9J(anbcfbogen. - iBrot, Q3utter unb fficufd)atefler 
5\äje. - Slaffee n1it 9Jlarasd)ino. 

l>amentf)ee. 
'.![jee n1it fJeiiJe1n 9\afJnl unb ge[d)lagene1n 9\aljn1[d)aun1, ba3u 9J(aras• 
d)ino unb 91Dtwein in gc[d)liffcnen ffcinen .Rtl)\tal!faraffcn. 5llon macf· 
wert rcid)t man: ~an1011rgcr '.!ljcefud)en, .Dof)lfjippen, Q..1anillc[tangen, 
fjollänbifcf)c Waffeln, 9J1anbcl3wicf>ad, au}Jerbc1n muttcrbrötd)en mit 
foltern Q3raten unb Junge, ~Ueißbrot[djnitten mit 9J?anbelbutter unb 
Garbellenbuttcr. Gpätcr eine Q3ow!e mit .Rarbina! ober 6il!abub, Q3!anc~ 
111angcr mit 6d)otolabe, cingc1nadJte unb fri\d)e ~rüd)tc unb eine 
~tüiieler '.!orte. 

fürößeres 6ou:per. 
Q3ouillon in '.raifen 1ni! llluficrnpaftetd"Jen. - 2ad)s 1nit 5)u1nn1erjauce. 

Cl)cbämµfte 9\ef)feufe tnit S\artoffelcroquetten. - trrifaffee uon Slafbs· 
ntild). Q3lumenfol)I au four 1nit geräud)crter (l)än[cbtu[t. - 9\ebfJUf)n: 
ober Gcf)nepjcnpaftcte. - Cficbratene 2erd)en unb 1213ilb[d)weinsbraten, 
ntit Galaten unb S\01nµotts . - Slarter .Raftanienpubbing. - 3 itronen• 
gelcc. ~pfeltnrte, flcines Q3acfwcrt unb frFd)e ö'rüd)te. 

191 



• 

6 . 1. l8ouiflon mit 9Ziiotto. - Sjcd)t ;\ In l8ecfJa1nel. - ())cbratencr 
'fYaion mit ~firjid)fompott. - 91ußpubbing mit S)im:Oecrjauce. 

Wl. 2. 1.:perlgraupenittppe. - Starµfen auf böfjn1 ijcf)e ~lrt. - ~öle! 
fcf)rocinsbratcn mit '.Däntpffraut. - l.:punjcf)auflauf. 

'.D. 3. l8lu1ncnfoljlpüreejuppc. - Sta!Osid)nißcl rnit [fjampignons. -
ffiebratcne G:nte mit Wuqcljalat. - Gcljofolabcnjtrubcl. 

931. 4. 'fYijcljft4Jpc. - (fitilnfoljl n1it Gd)infen. - 9{coliiilincr mit 
Stornpott unb 6alat. - ~orhtgicjijd)cr ~ubbing mit ~Ucin 
fdjaumfauce. 

'.D. 5. l8ouiflonjuµpc niit ~orccflö!ldjen. - l8rntroürjtc mit ~Dein• 
faucc. - ~inberbraten 111it 6alat unb .Rompott. - ~artoffcJ. 
:Oeigncts mit .Olijtfauce. 

IJ. 6. 6u.ppc mit 9J1arfflöf3d)en. - '.rcltomer ~üocfJcn 1nit S}ammc(. 
rotcll·tten. - Q3ebrotencr .~npaun mit Gnlat ltnb .Rompott. -
.3itroncnfo~. 

6. 7. l8riinncr 61tppc. - '!aubcnfrifajjcc. - fficliraicnes .5irjdJ 
blatt n1it Galat unb .Ron1port. - Starlsbaber 9Jlcljlfi:icijc. 

6. 8. Gu.ppe a la .Tartlinicr~ . - .3anber n1it fJolliinbi jcljcr Eaun'. 
fficbratcnc ~cljfeulc mit Galat unb ~0111pott. - m+iiclcrcmc• 
jµclfc. 

931. 9. )jüljnerfu.pµc rnit !Dcrmiicllinubeln. - ~Utes ~ul}n ntit 9J1ordjcl 
faucc in l'inc1n 9Zcisranb. - .!>afl'nfn·atcn 1nit .~omµott 11nb 
Golof. - .Quitfcnouflouf. 

'.D. 10. ~ran3öfifdjc 61ivpc. - (liebadcncs 5)acftis n1it ~i t>bcsopfcl
fauc('. - (l"Scbrotcnc .5iifJncr ntit Garnt unb Stompolt. -
6dj1uci3er .Omeletten. 

9J?.11. l8ouillonju.ppc ntit Cl:icrgclcc. - .~artoijcln t·n inatl'lot•· 1nit 
ttleiicfJcroqucttcn. - (13cb1'i1npftc ~Uilbgt111s. - 9'eisjdjnl.'l.'Diille. 
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'.l:l. 12. 

lY· 13. 

6. 1-1. 

6. 15. 

9Jt 16. 

illt 18. 

'.l:l. 19. 

"" ?Q tJ. - . 

6. 21. 

6. 22. 

9Jl. 23. 

'.tl. 2-1. 

9JL 25. 

®cinfu.ppe 1nit 6ago. - ffiojenfoljI mit ,3unge unb Slofl~Ietten. 
- Wiener mojforatcn mit Galat unb Slompott. - ~rin3· 
regentenpubbing. 
!jiidJilllJpe mit !jiid)flößd)en. - ffiänjelef:ler au gratin. - Q3e• 
liratcne Sla[f:lsfettle mit Slompott unb 6olat. - G;nglifd)c 
3itronenbumplings mit 3itroncnfauce. 
5!3raune 5!3ouillon mit 6d)licffräµfcln. - <Defüllte fuautroulaben. 
- 6auticric 6cf)roar3roiflliotelettcn mit Sauce poi\'·rade. -
llJalfftJnubeln mit lBanilienjauce. 

5!3raune ([oulisjuppe mit 9J1arff!ößd)en. - 3anber mit marmet 
6enff:lutter unll 6aI3farioffeln. - ffief:lratene mcljfeu!e mit 
6olat unb Slompott. - '.rljeeauflauf. 
.f)afcnfuppe. - .f)ecf)t 1nit 6arlleilenja11ce. - .$)a1nmeffeule 
i1 Ja Bayon11aio.;e. - 6übbeutjd)e {Yaftnad)tstücf)el. 
~cgierte Q)eljirn[u.ppe. - 6cf)üjjelragout von Slaff:lsfn:aten. -
C\Jebratene (l)ans mit 6eUeriefalat. - ~epfeld)arlotte. 
Weiße G:oulisju.ppe mit ausgcoadenen 6d)ma11rour3eln. -
Wiener 6d)nitieL - ,f)ajenbraten mit 6alat unb Slompott. -
9{alj1nmefJlfpcif e . 
.$3acf)iSilllJpc. - 6auerfrout mit gef:ladenem {YifdJ. - 6cf)infen 
n1it 9J1abeirafauce. - 9Jlarascf)inoauflauf. 
mouillonjuppc mit 9J1accaroni. - mumpjteafs. - ffiebratene 
G;ntc tnit 1.!llur3efialat. - Slorintljenpublling mit mijd)offaucc. 
Guµpc i1 In reine. - 6cf)infenpajtcte. - Q)ef:lratcne ,f)irfd)• 
filets mit 6alat unll Slompott. - Omelettes souiflees. 

mraune mouillonjuppc mit italicni[cfJent mqotto. - ~eltorocr 
muod)en mit .f>ammeljteats. - Q)ebratenc 6d)nce· ober 5!3irf· 
ljüljner mit Salat unb Slompott. - 9lubpubbing. 
~crlgra14Jenjuppe. - mrumentoljl au fot1r mit gebad'ener 
Slalf:l5mild). - ~leifd)pubbing rnit '.l'.rüfteljauce. - Stai[erfud)en 
niit Weinjcf)aum[auce. 
5!3raune mouillon mit Gcfjid)tfud)en. - ~auoen• ober ~iid)· 
matcfote. - C\Jef:lratencr Sl.apaun mit 6afat unll Sl.ontµott. -
mranbteig)trauoen. 
(1. ID.3eil)nad)tsfeiertag.) 2fuftcrnf14Jpe. - mrauge[ottener 
Slarpfen ober filal rnit C\:fiig unb Dei. - ffieoratener melj• 
3icn1er 1nit 6alat unb Slo1npott. - CSngli[d)er llJlumpubbing 
n1it filrrafjauce. 
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'.D. 26. (2. 5illeiljnadjtsfeiertag.) 6uµ.pe a la Co11cle. - Q)ebünjtetes 
Dtinbfleifd) mit gemifdjten <I>emüjen. - 5la!Osnierenbraten mit 
5lartoffelfatat. - 9teis1neljljouffle. 

tj. 27. Q3ouillonfuppe 1nit Q3utternocfen. - <Escalopes uon Slalbf[ei[cf) 
rr1 it '.romatenjauce. - ~olnifdjes 6ras3l). - ~lµfel= ober 9J1oljn· 
ftrubel. 

6. 28. '.rapiofafup.pe. - f>üljnernirtl) in ffieisranb. - Wilbfd)rocins• 
feufe mit 6d)roa1-arout3eljalnt. - ftnnnbefnubelnteljl[pcife. 

6. 29. 9J1od'tlltffefuµ.pe. - nagOLlt fin in 9)lltfdjeJfdjaJen. - [in" 
gefegter 6tangenjpnrgef mit .3unge ober Slotek.iten. - füe= 
orntcner '.rrutljaljn rnit 6afat unb Slorn.pott. - 9J?afronen• 
au ff auf. 

m1. 30. G:rectJfu.ppe. - [)(ärfif d)e ffiüT:ldjen mit f>a1nburger maud)= 
fleifd). - ffieoratene <Dans mit 5lrnut. - .Rormeliterlud)en. 

:D. 31. Q3raune ~ouüfon 1nif 61q:i.penbisf11it. - !Jrifdje Ddjfen3unge 
mit 5lcq:iemfauce. - ~öfelf d)tueinsoraten mit 6auerfrnut. -
5lafta n ienpubbin g. 

ß=ür oef onbere G5eiegen~eiten im '.De3emoer. 

G3roi3es '.:Diner, auf rujji)d)e Wrt jeruiert . 
. 

6d)ilbfröienfup.pe. 6uppe a la reine. - 2-fuffernpaftetdjen. (f)efTiigel= 
croquetten. - .l!adjs mit G:ljampignonfauce. Cl5ef>ratener 2-fal. 6tein• 
butt n1it .f>ttm1nerfouce. - Sla.pattn n1it Dtagout n. la Fina.nc:i(•re . 
.f>antmeffeuTe ;\ lo. Jardiniere. - 6nlmis uon 6d)nepfen. 03Iacierte 
5laThsn1i!dj mit :r'.on1afenfauce. - >jununermal)Onnaife. - fil3arrrte ffieo= 
ljulj11= ober .f!erd)enp11ftefc. - füeoratener, mit '.rrüffefn gefüllter :!:ruf, 
ljaljn. QJeoratener 9Zeljrücfen nebft 6nlaten 11nb 5lom.potts. - Stangen= 
f.pa:rgel. ~rtifdjocfen :\ la H olhn1dni:;e. - .Ralter Qtnanasµubbing :\ Ja 
i·oyale. - [rente a ln, .fflefieltobe. ~llnjdjgelee. - 6d)ofolabentorte. 
Drangencrernetorte. - 2-fuflaß uon Ojefrorenem, 5Bacfn1erf, ~onfeft, 
Qie.pfel, lBirncn, ~nalagatrauben, ;Datteln unb lYeigen. - lBrof, ~uftcr 
unb uer[d)iebene .~äfe. - 5laffce rr1it a.fterrt !Iognac 11nb Qlnijette 
de Bol'dcaux. 
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(Jaftenbiner. 

{Yijd)fuvpe mit jJijdjf!öf3cf)cn. - ß:roquetten mrt 5lrcosragout. - <Eier 
au grati11. - Eacf)s in <l3clee rnit ~~emolabenjauce. - Q3lumenfol)l 
au four. - 5todfi[d)pajtete. - fficanbef[ouffle mit <D)abeau. - <De• 
oaciener 5larpfen mit 5alat. - 3itronengelee. 2in3er ~orte, Q3acf· 
merf, !Jrüd)te, 5lonfeft. - )Brot, Q3utter unb .Räfe. 

Wei[Jnad)tsbiner auf englif d)e 2lrt. 

m3ilboret[u.ppe. lDermicellijuppe. - 3anbet au ip-at.in. - ~ed)t a Ja 
1naitre d'hötel. - CEng!ijcf)er ~raten mit '.!'.rüffelfauce. ~üljnerftifa[[ee. 
C!:utrl) non milben 5lanindjcn. ll.Cu[ternpajtete. - C\5eoratener '.!'.rutljaf)n, 
mit m3ürftd)en garniert. <Dcbä111.p~cs intnbf!eifdj mit <Vcmüfegarnierung. 
E5d)infen tnit E5pinat. cr>eliratene ffians. - (fieoratener jJafan. (l)e• 
'bratene ineogüljner. - E5alate unb 5lom.potts. - \pium.pubbing. 5letfli· 
nettspubbing. - 9J1ince ~ics. Charlotte russe. - .Slit[d)maffergelee. 
3itronencreme. - 2(.pfe!torte, ::OeITert, IJrüd)te, CEis. 

The dansan t. 

Q3eginnt 3roijd)en 7 unb 8 Uljr aoenbs; jooalb bie G3äjte nerfomme!t 
jinb, mirb ~ee ntit 3ucfer, inaf)m, inum unb inotroein neojt aUerlei 
t!cinein Q3acfmerf, roic '.!'.ljeein:e3cln, Q3riodjes, englijd)e Q3lsfuits, manille· 
3micoacle unb 6fol!en ober 91apffud)en, ljeru1ngereicf)t. m3äljrenb bes 
~an3ens [erniert man in ben \pau[en Eimonabe, 5larbinaJ, 9JCiid)punfd), 
ba3u mcanbeltorie unb Q3rot• ober 5cf)ofolabentorte; gegen 10 Uljt oe· 
ginnt bas <Souper: Q3ouillon in ~offen mit 5laoiarfd)nitten unb 5ar• 
beHenfemmeln. - ~ummer[alat. ~talienijdjer 5alat. - llfal ober Eadjs 
in ffielee. - ffiefü!ltcr 6dJWeinsfopf. 5lapaun ober ~rutljafJn in <Delee. 
- ®armer 9\el)oraten mit .S\ompott unb 5alat. - ®armer !Bistuit· 
pubhing mit Jffieinjd)aumfauce unb faltet 3itronenpubbing. - Wein• 
gelee. manillecreme. - ~pfe!torte. 91ußt.orte. lDerfd)iebenes fficftorenes, 
!Bacfwerf, ~tlCI)te, Stnacfn1anbeln unb Xrouoenro\inen, Slonfcft unb 
Q3onbons. - !Rot• unb m3eißmcine, 3um ::OeHert Cl:f)Om.pagner ober 
llfnanasfJomle. 
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6IJioejteraf>enbejjen. 

5Bouil!on in '.tafien mit .ftaffismifd): ober ffarcepaftctd)en. - 23lau, 
geiottencr Slarpfen. - 9Jroctturlleragout. - 9J1of)npubbing mit manil!e: 
iaucc, ober 6djofolahe"ll1Lbbing mit $unfd)jauce. - fficfülltcr unb ge. 
bratcner .Rapaun unh gebratene Wilbjdjroeinsfeule mit 6afatcn unb 
.fto111potts. - 9J1arasd)inngelee. 5Blancmanger. - ~aumfudjen, <Eis, 
~fepfcf, 5Birnen, 91iiiie, ~eigen, '.Datteln, .ftnacf1nanbeln, '.traubenrojinen, 
ßcofud)cn unb 6tollen. - Wä:ljrenb bes ctjjcns 91ot· unh ~Uciämcinc, 
3um '.Dcficrt 5Burgunbcrpunid) unb jdjroebiid)er $unfd). 
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9\e g i ft er. 

'.Die 3iffetn I>ebeuten bie 6eiten3al)len. 

filofintf) 85. 86 
filbfint9 ::Ci:odtaiI 98 
filltbran'oenburger .Raffee 43 
mmerican 'orinfs 87-105 
filnanasbowlen 14- 17 
filnanasoo wle für ~auoi~" 

oaiterien 16 
filnanasbomle XIX~ 

'-Punicf) 16 

5Ballonbomle 82 
~iermijcf)ungen 81. 82 
~ifcf)of 30 
~ra{JminenptLnicfJ 46 
~ran'ol) Ci:rujta 103 
~rennbomlen 53- 57 
~urger ~ranf 7 4 
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105 
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Cfrfrijd)ungen 65-69 
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~euer3angenbowle 5J 
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fürng 64 
fürunbregeln 3ur Q3nwlen" 

bereitung 10 
fürunbregeI 3ur ~unjd)== 

bereitung 39 
füurfenbnwle 36 

~alf anb ~alf 82 
~aubiße 68 
~offmannstropfen 75 
~nt 9\um== 6our 103 
- WljisfetJ==6our 103 
~ubertusµunjd) 58 
~ujarenfaffee 44 
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.3erf elJ"[odtaiI 96 
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21'.bjintlj 83-86 
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.RarbinaI 29 
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bei [e!Ie 43 
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.Rüd)en3ettel für alle '.:rage 
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Walbmeif terborolen 
21 - 23 

m3ajf erpunfdj 64 
m3einblütenborole 26 
'.Das m3einparabies '.Deutf dj= 

Ianbs 126 
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Webers Uniuet al==Eeiifon 
ber Slo .~ fun t 

if t ein Wörteroud) aller in ber oürger~ 

Iid)en unb feinen .Rüd)e unb macrfunf t 
uorfommenben 6:peif en unb a5etränfe, beten 
maturgef d)idjte, 3uoereitung, aJef unbljeits~ 
roe1i unb 5ßerf äif d)ung. G:s entljält über 
10 000 9le3eµte unb 1000 .Rüdjen3ettel. 

Webers Uniuer al== 2e1ifon 
ber Slo ·; fun t 

if t f oeoen in einer neuen, erweiterten fil:u f~ 
Iage, ber f ed)ften, erf djienen. G:s ift eins 
ber oelieotef ten ffief d)enhoerfe für örauen, 
5Bräute unb ljeranroad)f enbe Xödjter. 



~nljaitsüoerf id)t: 
mormort. - Cfinleitung: '.Der 05eift ber .Rodjfunjt. -

Ueoer 10000 Driginalre3epte in alpf)aoetifdjer ~oige. 

Unioerf al ~ .Rüdjen3etteI für alle Xage bes ,3af)res, für 
f)öf)ere unb geringere mnf.prildje in breifacl)er musmaf)I, 
neoft menüs für oejonbere Q)elegenf)eiten ('.Diners, 6ollt'ets, 
f)errenfrüljjtüde, '.Damencafes u. f. m.). f)ijtorifdje 9JCenils. 
91aturf)i}torijcl)e ~rtifel. Q3iograpl)ifdje mrtiteI. Cfrfiärung 
her fedjnijdjen unb ausiänbijdjen musbriide unb ~ro~ 

oin3ialismen, bie in ber .Rodjfunft unb auf 6peif e3ettein 
oorfommen. 

mIIgemeine erfiärenbe unb f)ausmittjcl)a~Iidje mrtifeI, 
unter benen bejonbers an3ufül)ren jinb: 

2!0enberfen. 2lnridjten ber 6peifcn, 21uf6cmaljrung non ff[eifdj, 
~ett, <Efel"ll, tyijdjen, Q)emüfen unb ~rildjten. - 2fusputJ einer 
6djiljfeL - megeln oeirrt )Baden. - )Bcbienung oei '.'!ijd)e. - '.Das 
)Braten. - :Das 2Crrangement non 5Biiffetten. - <Djampagne.r. -
:Uccfcn her Xafel. - '.Dcfjert Dbcr ~nadjtijd). - (!;inmadjcn. - (!;injet)en 
uon ffrüdjten unb (l)c111üjcn. - G;inµöfcln oon ff[eijdj, Q)efliigcI u. f. ro. -
ffifd)c. - ff[eifdj 111it brei folorietien '.!nfcin unb nier 2f0bilbungen. -
~riif)[tilcf. - Q)cfiilgeI. - .Rnffee. - .Rranfenfpeijen unb Stranfen• 
fuppert. - i!iföre unb matllfias. - '.Das fillenil mit 37 .Originaltnenüs 
in autljentifdjcn 91adjbill>ungen. - WliJdj. - filllitageifen ober '.Diners. 
- '.Die 91aljrungsmitteI in iljrer djemifdjcn 3ufammenfct>ung mit einer 
'.'!afeT. - jßiT3e ntit 3mci jpil3fafeln. - '.Das 6eruiettenbredjen mit 
58 2fl>bilbungen. - '.!ljec. - '.rrandjicrfunjt mit 23 ~fObilbungcn. -
Wein als ffi~triinf unb für ben Slüdjcngcurnudj. - 11. a. 111. 



11
Webers Unioerfal:: ßerifon ber .Rodjfunft'' 

Ioftet in 2 f>allifran3oänbe gebunben 24 9J1arr. 
'.Das Werf ift audj 
in 16 ßieferungen 3u 
je 1 ill1art 25 ~fg. 
3u be3iel)en. 

3um oequemen 
2Iuff teIIen unb filuf:: 
l)ängen ber 2 ~änbe 
bes Uninerf aI:: 
ße:tifons ber 
.Rodjfunft in 
ber 6tuoe ober 
.Rüdje liefern 

• mtr gegen 
91adj3af)Iung 
von 8 9J1arl 
ein ootger 2Iooiibung entfµredjenb gef djni~tes, 
bauerl)a~ gearoelietes <EidjenregaI, gegen 91adj:: 
3aljiung uon 12 9J1arf ein f oidjes aus 91uf3baum. 

~eftellungen auf bas „Uninerf al:: ßerifon ber 
.Rodjlunft'' merben uon jeber ~ud)ljanblung 
entgegen genommen. 



Cfin -ße1ifon für ~ausftauen. 

~s ift fein üoel angemenbetes Q3iib, wenn man oon 
\Z.leinem befdjränften IDlenf djen f agt, jein Q3Iid reidje 
nidjt üoer ben ~audj feiner E5uµµe 9fnüoer. Cfs ge9ört 
in ber '.!9at eine geroiff e ~ortion freier Weltauff ajfung 
ba3u, fidj oon ber '.!rabition ber gewo9nten Rüdje 3u 
eman3ipieren unb ben Cfr3eugniff en frember Rodjfunjt 
geredjt 3u werben. „Was ber mauer nid)t fennt, bas 
ißt er nidjt", biejes oieloerbreitete E5pridjroort brüdt eine 
Wa9r9eit aus, bie ml1tatis m11tanclis oon allen me9r 
ober weniger fonjeroatioen <l>ef eIIfdjaffsfreijen gilt. 3n 
ber .3eit ber Cfijenba9nen freilidj geraten audj joldje 
G5ruµµen ins 6djmanfen, unb ebenfo wie 3. ~. auf bem 
G5ebiete bes '.Dialefts in ben Ie~ten 3a9r3eljnten meljrf adje 
mojdjleifungen unb (Jortbilbungen jfattfanben, 9aben audj 
auf bem GJebiete her 91ationaljpeifen ober ber regionalen 
i!eibgeridjte fidj merf djiebungen geltenb gemadjt. "E5age 
mit, was bu ißt, unb idj f age bir, was hu bift" - „'.Die 
<fntbedung eines neuen füeridjtes ift für bas fülüd bet 
ffi'lenfdjljeit oon größerem 91ußen als bie Cfntbedung eines 
neuen füeftirnes" - „ '.Das E5d)idf al her 91ationen ljängt 
oon ber Weije iljrer Cfrnäljrung ab" - allein hieje brei 
ffi'laximen bes berüljmten ~ljilof oµIjen ber .Rodjfunf f 
~riIIat E5aoarin mögen erroeijen, baß aud) bie Rüdje 
es oerbfent, ernftljnft ermä ljnt 311 werben, f elbft ioentt 



man nid)t gan3 ben .patl)etifd)en 6tanb.pun!t bes mer:: 
fajjers ber i)hysiologie c1u gof1t teilt, ber allen G:rnjtes, 
menn aud) mit IiebensmUrbigjtem f)umor, iid) als ein 
begeifterter merfünber unb merfed)ter einer Wifienfd)aft, 
ber tyeinjd)mederei, benimmt. 
~n beutjd)er 6.prad)e liegt ein Wert oor, bas geeignet 

if t, als eigentlid)es ~reoier ber S\od)Iunjt 3u gelten, bas 
eben in 7. filuflage bei ~· ,3. Weber in ß e i .p 3 i g 
erfd)einenbe 11 Uni o er i a r • Q ex i f o n b er .R o cf) f u n f t" ; 
es ijt be3eid)nenb für bie beutjc!)e fürünblid)feit unb ben 
unioer[effen 6inn berjelben, baa ein joid)es Werf nid)t 
in tyranfreid), bas bafür .präbejtiniert jc!)ien, jonbern baä 
es in beutjdjen ßanben gejdjaffen murbe. „'.Das ~udj 
bilbet eine gan3e Cfnc9ffopäbie bes <fi3· unb '.!rinfbaren 
unb bet 3ubereitung her 6.peijen unb füetränfe", jo 
ril[)mt eine ~ejpred)ung bes Wertes, unb man fann bem 
begeijterten 9te3cnjenten nur ~eif all [penben. 91idjt weniger 
als 10 000 9te3epte entl)alten hie 3mei jtattlid)en 5Bänbe, 
unb 3mar bürfte bieje 6ammlung ausreidjen oom ein• 
fad)[ten 9J1ittagejjen bis 3um faijerlid)en '.Diner, für alle 
füejcf)madsarten, für alle ~nl)res3eiten. Wir finben in 
biejem Unioerfalfod)bud)e jämtlid)e .Rüd)en Cfuropas, ja 
aud) jold)e her anberen Cfrbteile, in il)ren 6pe3ialitäten 
vertreten. „ '.Das Werf bilbet einen f id)eren 9'tatgeber für 
bie einfadjjte unb feinjte f)ausfrau", rül)mt eine anbere 
3eber, 11filr ben angel)enben unb geübteften .Rod)fünjtier 
unb oerbient nodj meftere merbreitung, als es ol)nel)fn 
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jd)on f)af", unb empfiel)If es 3um G5ejd)enfe für ~aus~ 

frauen, I)eranroad)jenbe '.töd)fer 1 mräute 1 meiblid)e unb 
männlid)e ßef)rlinge ber .Rod)funjt, 3ur ~rämiierung u. j. ro . 

.3n ber l:f)at if t bas mud) ein gan3 merfwiirbiges 
~robuff ber mobernen Welt. '.Der alte G5run'oja~: 9J1an 
ißt, um 3u leben, I)af oielfad) weniger jpartanijd)en 2In~ 

jd)auungen ~Ia~ gemad)t. Unjere ~rejje berid)tet regel~ 

mäßig , menn oon ~offejt lid)feiten hie 9\ebe ijt, ben 
Wortlaut bes ID1enüs; bas Unioerjallexifon bringt aud) 
I)ier eine 6feigerung : es giebt ben Driginaljpeije3et tel in 
tJOfjimilebrud mieber; jo fann bet getx:eue Untex:tf)an tn 
nad)träglid)er ß oIJalität in G5ebanfen ben gan3en I)iftorifd)en 
morgang an her .f>anb biefer mobernen biplomatijd)en 
Urfunbe an feinem geijifgen 2Iuge vorüoer3ieljen lajjen. 
G5eroi jjenl)affer angelegten 91aturen bleibt es unbenommen, 
bei jebem ein3elnen G5erid)te bie jpe3ielle mereitungsmeije 
nad)3ujd)Iagen unb jo nod) tieferen Cl:infJiid in bte G5ef)eim~ 

nijje ber .3eitgejd)id)te 3u neljmen. ~reirtd) nod) oer~ 

roegener mürbe es jein, an ber ,f)anb bes mud)es etma 
ein gieid)es ~runfmal)I in i1at11ra fjerftellen 3u Iajjen. 
2Ibgejel)en oom G5elbjtanbpunfte, ber baoei gemiä mit~ 

jprid)t 1 würbe bas faum meljr als erlaubte metljätigung 
bes l)ijtorijd)en 6innes gelten bürf en; in ~i1ljeren .3eiten 
ljäfte man barin faum 6paß oerjtanben. 

<Eine meitere 6pe3ialität bes mud)es hilben bie fur3en 
mtograpl)ien ber oerüljmtejten .Rod)fünf tler unb G5ourmanbs. 
,f> ierin weijen bie oeroreiteten Werfe über m3eftgejd)id)te 



eine offenbare ßücfe auf. Um jo lieber werben unf ere 
'.Damen, wenn jie es nid)t f d)on mußten, aus bem Uni:: 
oerfaIIexifon oerneljmen, baä '.Dumas, ber 5Berf ajfer ber 
oielen ~omane, womöglid) nod) bebeutenber als <fßfünftler 
ift, her in ber ~[Jat, wie er Iad)enb oft anfünbigte, bie 
500 ~änbe feiner Iitterarifd)en Werfe mit einem Rod)bud)e 
f d)loä. o:>ar mand)en falf d)en f)elben nennt bie Welt:: 
gef d)id)te, bem bie 9Jluf e ber .Rod)funjt ben i!orbeer oer:: 
fagt. ffiad) ben 9Jlemoiren bes .Rod)fünjtlers Cl:areme war 
ffia:poleon I. meber ein Cfff er nod) ein .Renner; bie ed)ten 
Cfjf er feiner 3eit, jagte Cl:aren1e, waren ber ~ürft oon 
~allel)ranb , Wlurat, ~unot, ~ontanes, ber .Raif er 
miexanber, o:>eorg IV. unb ber 9Jlarquis oon Cl:ufjIJ. 
9Jlan fiegt, gan3 ol)ne ~alente war aud) iene 3eit nid)t. 
Cf[Jre, bem Cff)re gebül)rt ! 

mud) barin 3efgt bas ~ud) ben nötigen mijjenf d)aft:: 
lid)en Cfrnjt, baß es ben rof)en ~eftanbteilen, aus benen 
bie .Rüd)e if;)re Run)twerfe fomponiert, ooIIe ~ead)tung 

jd)enft. 9Jlit ber o:>ewiiJenf)aftigteit bes ffiaturforfd)ers 
erteilt es mustunft über bie ßebensoer[Jältnifje her filuf ter 
f o gut wie über bie ~ef cf)af fenl)eit bes o:>rünferns, über 
ben ~encf)el unb bie filrtif cf)ode f o gut wie über ben 
~Ieifd)e:rtraft. Um übrigens hie ~eid)l)altigfeit 3u 3eigen, 
mag genügen, baä oon o:>änjeleber a{lein 15 3ubereitungs. 
arten angegeben jinb; bas 6tid)wort Cfjjig bringt 20 Sllt:: 

tifeI; um bas l)ier ein3uf ügen: es i)t aud) bie israeiitijd)e 
unb bie 5Begetarianerfüd)e berücffid)tigt. 

• 
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'.Dodj idj mill meine Q3efµredjung jd)Iief3en. ß=ajt befilrdjte 
idj, idj möd)te für ben QJejdjmad bes einen ober anberen 
Eejers jdjon etmas 3u breit geworben jein. fil3er aber 
bas Cfj)en unb mas bamit 3ujammenl)ängt für all3u gfeidj:: 
gültig anfiel)t, ben mag bas Wort bes geijtreidjen 
Dr. Q3lumröber 3ured)troeijen, ber aljo urteilt: „Uebrigens 
fann audj ber '.Dümmjte oljne ben filnjtanb 3u uerle~en 

eine für)tlidje QJemäibejammlung anf djauen, menn er 3u 
jdjmeigen ober ein µaar auf alles µajjenbe ~l)rajen roeia. 
IDlan fe~e iljn aber an bie fürjtiidje ~afcI unb bemerfe, 
meidje merjföf3e ein IDlenjdj ol)ne einige .Renntnijje ber 
<Ef3hlnjt oerfd)uibet !" mielleidjt jdjreibt ber merfajjer bes 
UnioerjaIIexifons ber .Rodjfunjt nodj ein gieidjes fil3erf 
über bie <Eßiunjt. morlejungen üoer bieje jinb ja bereits 
erjdjienen, unb 3mar ift bas eben angefüljrte <titat ben; 
jefben entnommen. 

Dsfar 6teinel. 



filus ben Urteilen ber ~reffe: 

„ \ffiir tnöd)ten jeber f)ausfrau biefes umfajjenbfte unb befef)renbfte 
Slod)bud) münjd)en." munb. 

„U:s bilbet einen fi!r jeben f)ausljort entµfef)Iensmerien, betuägrien 
9iatgefiet. II ma3Qt, 

„imes, mas man nad) bem \ffiebcr[d)en 2e.rifon mocljt, gebeif)t unb 
gerät. II l8a5{C1,'. 9(ad)tid)ten. 

11'.Dies \ffierf uerbient bas 1.l3räblfot „Uniuerfal" mit lfied)t; tljot
[äcf)Iid) macf)f es alle anbern .5tlfsmittel auf bc1n Q)eoiete ber Slod)fun[t 
entfJel)rficfJ." '.Deuffdjer lfieicf)s• unb \l}reußifcf)er 6taafsan3eiger. 

„ '.Das Q3uclj i[t preismürbig u nb f eljr empfef)Iensmert." 
'.Deut[ cljlanb. 

11~s entljält hie .Quinte[ien3 aTier exiftierenben Slocljoücljer." 
'.Dresbener 91ad)rid)ten. 

„ !Jür \Bräute unb mirt[djafiildJ angelegte geoilbete !Jrauen fann es 
fein oeHeres unh nüßlid)eres füe[cljent a-fs btes \ffierf geben ." 

'.Dreshener 3eitung. 

„ 9lid)t nur ein mertnoller f>aus[d)a§ unb off ge[ucf)ter 9iatgeber 
für bie angeljenbe 5.)ausfrau, [onbern aud) eine ergiebige ~unbgrube 
für bie äftere unb erfal)rene. 11 05artenlaube. 

„<Ein m:lcrf non gan3 ungemöljnfid)er j8ebeutung. CEtwas !Doll· 
[tänbigeres, 05ebicgeneres urtb \l3rafti[djcrcs, jorool)l für ben Slüd)end)ef 
mic für bie f)ausfrau, ljaT:len mir noclj nie 3ur ,.5anh geIJabt. 11 

'.Der (l)a[tmirt. 

„fts gi.elit menige jo tücljtfge .501.tsf)altungsT:lerater mie hles em-
pfeljlensmerte \ffierf." f)amliurger 91acf)ridjten. 

„'.Das Uniuerial=~elifon ettneift iid) in allen ein[cfJlägigen aragen 
als ein fompetenter 9iatgcT:ler für hie f)ausfrau. 

..5äuslicf)rr matgebet. 



„G;ine genaue '.Durd)jid)t bes Werfes ntuä jeben cad)nerjtänbigen 
iiber3eugen1 baä es fe inen '.!itef mit vollem iHed)te ocrbient." 

Slonbitor' 3eitung. 

„<Es ijt bas laejte, mas an Slod)oüd)ern c.rijtie1i. Wir jagen nid)t 
311 uief, menn mir oeljaupten, baß bicjes IBud) gan3 ein3ig bajteljt." 

l!e4J3igcr Q)erid)ts3eitung. 

„<Ein Werl, bem ein äljnlid)es nid)t 3ur Geite gejtcTTt roerbcn tann. 11 

2cip3iger '.!agebfatt. 

„'.Die 2itteratur ber .Rod)oüd)er ijt eine jcljr reid)e, jebod) Weflers 
2 exifo n ber Slod)funft ift nid)t nt1r bas umfangreicf)jfc ltnl> ausfül)r ' 
Iid)fte, fonbcrn audj 3uoerfäfiigjte .Rod)oudj. 11 ~eil)3iger 3eihtng. 

„'.Dies i!exit on ijt eine roaljre l)=unbgruoc, in l>cr man rcid)Tid)en 
unb guten iHat fü r afTe (Yragcn ber Slocljfunjt finbet. 11 

~Heue lßreut>iid)c 3 eirung. 

„!>iejes Slodjflud) ijt nid)t nur bas uofT[tänbigjtc, jonbern auclj bas 
lJ{Ofti[djjte ber oisljer erfcf)ienenen ~üdjer bicfcr ~rt." 'J)ojt. 

„'.Das ijt eine förmlidje G;nCIJflo,piibie bcr Slodjfunjt. 11 $rcijc. 

„Wir fennen oiefe Slodjoüdjer , jebodj feines fann jicf) ntit bem 
Welier[djcn Slodjbudj ntefien." iHl)ein ijd)e ~llirts - 3eit11ng. 

„CEtmas 5llollftänl> igcres, (!)ebiegeneres, $raftijdjeres bef irrt bie 
.Rüd)enfitteratur bis 3ur 6tunbe nid)t unb mirb bics in jeber $c3ieljung 
uorirefllidje Werl aud) [o feidjt nidjt ilberitoficn rocrl>rn fönncn. ~cbc 
~ausfrau, roeTd)e bas llnioer[oT:2e.rifon, unferer märrnften Q:111pfel)l11ng 
folgenb, il)rcm 1Büdjerjdja13e einoerleibt, roirb uns jorttoäljrcnb bonfflor 
bafür fein, boß mir fie auf bies 9J?ujter aller .RodJbiidjcr nuimcrljon1 
gen1ad)t." llencr i>nnb ttnb 9J1eer. 

„<Ein llnifum auf bem filef>icte bcr ftDd)oiid)erlittcrnhtr." 
Q301n ß=els 3u1n 9J1ccr. 

„!lie 1Befdjreifl11ng ber 9ie3~te ijt eine jo cin;acf)c unb !cid)t ucr• 
jfänbfid)e 1 bOB jeber erjte 5ßcrjudj beim SlOd)Cn gelingen 1nuß. !:'ns 
Werf ift bcr bejte t1nb a11sfüljrlidj jtc iHatgc{icr für bic cinfad)[te. wie 
für bic fe injte f)ausfrau." 'non ~aus 5u f)aus. 

' 



Utrlag uon j. j. Wtbtr in J:til.'lig. 

astronomisc ~ 
Beiträge zur 6escl)icbte der Speisen und 
Getränke, der Ciscbsitten und tafelfreuden 
verschiedener Uölker und Zeiten von 
Dr. se li x Web er. 

Zwtitt Jluflagt. 

mit 14 in den text gedruckten Jlbbildungen. 

ln Originalleinenband 5 mark. 

~ 

Der Zweck des Buches ist in erster [inie, wie sd)on der 
Beititel besagt, Beiträge zur 0'esd)id)te der Speisen und 
Getränke, der tischsitten und Cafelfreuden versd)iedener 
Uölker und Zeiten zu liefern, und des weitern: den sie!) 
für Gastronomie Tnteressierenden, und deren Zahl ist nicht 
gering, eine belehrende und unterhaltende rektüre zu 
bieten. 



• 

u~rlag uon j. j. W~ber in J:eipzig. 

Der Wein, sei11 Werden und Wesen; Statistik und 
ebarakteristik sämtlicher Weine der Welt ; Beband= 
lung der Weine im Keller vo11 Wilbeltn f)amm. 
Dritte, vern1ehrte .Huflage , gänzlich umgearbeitet 
von sreiberr11 JI. von Babo , Direktor der Wein= 
bausd)ule in Klosterneuburg. mit 36 Jibbildungen. 
Preis 10 mark ; in Originalleinenband 12 mark. 

Ein Bud), das allen temperenzl ern einen sehr infernalen 
Eindruck mad)en muss , einen um sc angenehmeren 

aber der grossen mehrzahl der mensd)en ' die den ver= 
nünftigen 6enuss des Weines als eine iebensfreude zu 
würdigen wissen. Das prächtig ausgestattete statiliche 
Werk von 600 Seiten behandelt in angenehm lesbarer 
Weise alle Weine der Welt und giebt zahllose Ratschläge 
und jede nur wünschenswerte Orientierung auf diesem 
grossen Gebiete. Dieses angenebme Weinbuch sei hier1nit 
allen empfohlen, die 1nit Uater noah von einem sonst oft so 
wässerigen Dasein gern bei einem Becher lUeins sich erholen. 

Druck von J. J. lUcbcr in Cciµzig. • 
• 
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