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ORSQUE Henri Philippe quilla
Maxim’s en 1904 el prit la
direclion du Barde Tabarin,
il conlinua a inilier la jeu-
nesse d’'alors aux cockiails, !
encore lrés peu goiilés a celte £
époque s Henri Philippe est ’w‘
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un de nos premiers barmen
Frangais, p,,o,?riélair,c aujourd’hui du Bar
Volney, d Nice ; c’est au titre d un des
initiateurs en France de | excellente habitude
du cocklail, pris en.”modaraiu‘)n el qui, par
sa composition variée, offre @ loule heure
de la journée une boisson correspondant
a la disposition du consommalteur,  que
nous marquons 1CL un souvenir cordial a
Uexcellent barman qu’est Henri Philippe.

Citons encore quelques « As », barmen
a Paris et a Londres, puisqu’a New- York,
depuis que U'Amérique esi répulée séche,
il est difficile de se procurer les ingrédients
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de bonne qualilé, essenliels a la réussile
d’unbon cocklail.

Parmi les « As », Harry Mac Elhone,
propriélaire du New-York Bar, rue Daunou,
ancien barman du Ciros Club de Londres,
que nous retrouvdmes au front en 1915 a
la 1re escadrille de Ulavialtion navale
britannique; le fronl francais relentissait
alors du vacarme effroyable du canon ef
le bruit des bouchons de champagne élait
bien oublié | Frank, Uexcellent barman du
Ritz, a Paris ; le brave Prosper actuelle-
ment au Romano, qui élait au Racing-Club
il y a quelque vingt ans ; Santos, U'inven-
leur du Rose, retiré des affaires, qui occupa
le Bar du Chatham pendant de nombreuses
années ; Emile, Romain et Maurice le rem-
placenl excellemment mainienant ;- chez
Maxim’s nous Irouvons encore Léon et
Hubert, sympalthiques tous deux ; au Bar
des Champs-Elysées, Charlie, qui était au
Romano ; au Cheval Pie, Charlie qui, lui,
avait avec son frére longlemps lenu le Bar
du Claridge ; au Pickwick, Bonnet, I’excel-
lent direcleur de restauranl qui surveille la
confection, confiée a Frank, des délicteux
drinks de la Maison ; a ' Ermitage, Charlie,
le frére de Charlie du Cheval Pie ; chez
Fouquet’s, Edward et ses Myrmidons ;
Pierre au Hole in the Wall, dont le cock-
tail Maison est fameux ; Dominique sur
la rive gauche, a la Closerie des Lilas ;
Alphonse chez Rodolphe el Picco, Rue
Washington ; au Cecil Bar, rue Caumartin,
dont le propriélaire est Uami Jack qui
s’occupe, lui aussi, d’ordonner la confeclion




d’excellents cocklails ; au Ciros, Julien le
Directeur et Henry son_ collégue, s’occupent
aussi admirablement de la cuisine que des
cocktails du Bar ; Luigi, qui a joinl a son
Bar de la rue Edouard VII les déjeuners
copieur, nécessaires aprés Uabsorption de

quelques bons Martini ; Primo, a la Made--

leine, a sa clientéle d’habilués qu’il soigne
de son mieuz, el il y réussit ; Arthur, du
Café de Paris, @ Monte-Carlo ; Harry, du
Casino de Cannes, el de Deauville ; tous,
lous des « As » du shaker !

~ Nous omellons forcément les noms d’au-
lres bons barmen qui ont loules les qualilés
nécessaires, et elles sont nombreuses : tact,
amabilité, courtoisie, qui font de « 'homme

derricre le bar » un excellent conseiller

pour le clienl ; c’est toujours un gros tra-
vailleur el il suffit, pour s’en rendre comple,
de voir Uheure du coup de feu dans n’im-
porte quel bar et d’examiner, quelques ins-
tants seulement, la célérité qu’apporle le
barman a «shaker » el servir ses cockiails el
le soin qu’il prend pour présenier a chacun
une boisson impeccable el appréciée ; car
un bon cocklail se fail avec goil el avec
altention en se servanl des meilleurs ingré-
dienis.

En tant que vieil habitué el clieni fidéle,
ami de barmen de lrois continenls, nous
présentons au lecteur I Auleur de cet ouvrage:
Jean Lupoiu,c’est un éléve des meilleurs bar-
men de Paris, jeune encore, il a conquis
son droil de cité a Paris, oi pendant long-
temps il resta au Coq en Péte, le reslaurani
et le bar qui fil fureur auz Champs-Elysées ;
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Jean élail au Coq en Pate le barman par-:8
fait sachanl d avance ce que son client
désirail el le lui servant a la perfection ; i
quilla le Coq en Pate pour prendre la di-
rection du Bar de Tabary’s ol il conienla 38
a merveille la clientéle difficile de la Banque =
el de la Bourse ; venu en Indochine pour
prendre le Bar du Perroquet, attenant au
Conlinenlal Palace, a Saigon, ilest apprécié
par tous, depuis les Administrateurs-Délé-
qués, MM . Frasselto el Sicé el le Directeur,
M. Baudoin. Ry

Les clients, tanl Saigonnais que brous-
sards, qu’élrangers de passage, S¢ plaisent
a vanler son amabililé, son lacl et la
parfaile connaissance de son métier ; c’est
un vérilable plaisir de trouver, arrivant
de Paris ou aprés avoir voyagé dans lout
U Exiréme-Orient, un endroil ausst select,
aussi gai el aussi bien lenu que¢ le Bar du
Perroquet dirigé par Jean Lupotu. :
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Pour réussir

un l)on_g?/_o cktail

Es recettes sont toutes, a I'excep-
tion de celles spécifiées, indiquées
pour une personne, il faut donc
doubler, tripler ou quadrupler les

quantités indiquées suivant que deux, trois
ou quatre cocktailssont demandés. Lorsque
Iauteur indique un jet, c’est quelques
gouttes prestement lancées a l'aide d'un
flacon muni d’un stilligoutte, pour deux
jets répéter tout naturellement I'opération.

En I’absence d’un shaker en argent ou
en métal argenté, il est tout a fait possible
de se servir d’un trés grand gobelet en
cristal ot la glace sera mise de la méme
facon que dans le shaker; utiliser des mor-
ceaux moyens mais plutot gros en compa-
raison avec la grandeur du récipient et
exprimer ’eau qui se forme avant de ver-
ser les divers liquides. Remuer vivement
avec une cuiller en argent ou en métal
argenté si I'on ne se sert pas du shaker.

En servant, faire attention & ce que de
pelils morceauz de glace ne flottent pas
dans le mélange parfait que doit étre un
cocktail. Préparer avec un couteau bien
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aiguisé les zestes de citron ou d’orange
au moment de s’en servir et en exprimer
I’essence en tordant le zeste entre le pouce
et I'index a4 quelques centimétres de la
surface du verre rempli, laisser ensuite
séjourner le zeste dans le cocktail en le
servant.

En ce qui concerne les cerises ou olives,
additions de certains cocktails, les ajouter
toujours au moment méme de servir.

Pour givrer les bords d'un verre 3 cock-
tail que nous conseillons de choisir en
cristal trés fin, de forme ballon de la gran-
deur d’'un pelit verre @ Bourgogne, il faut
le rafraichir en le laissant une minute ou
deux dans la glace puis frotter les bords
avec une tranche de citron sur une hau-
teur d’un centimeétre, dehors et dedans,
ensuite passer dans du sucre en poudre
trés fin. Servir le cocktail au plus tot pour
profiter de la fraicheur du verre, essen-
tielle pour compléter une- boisson bien
frappée.

Il est indispensable de se servir que des
meilleurs produits.

L’Auteur a indiqué dans ses recettes
une série compléte des liqueurs qui garan-
tissent la réussite d’un cocktail bien pré-.
paré.

Etant donné la difficulté de se procurer
de la créme fraiche ou du lait frais en
Extréme-Orient, I’Auteur se sert dans
ses recettes de lait et de créme Nestlé
qui permettent également une parfaite
réussite.

CHEEROH.
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Le Bar du Perroquet, Saigon 1927
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Vous aurez entiére

satisfaction, si vous
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AU FIN GOURMET

3, Place Francis Garnier
SATIGON

TELEPHONE No©o 734

BEURRE

FROMAGES

PRIMEURS
~

Conserves alimentaires SAUPIQUET
Condiments BOCQUET
Saucissons OLIDA
Liqueurs DOLFI

CHAMPAGNES
ET

VINS FINS
@

Livraison

-

a domicile
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1 — Astoria Cocktail

1 jet Bitter Orange, 1/3 Vermouth
Noilly Prat, 2/3 Gin.
Servir avec une olive.

2 — Alaska Cocktail
1/3 Chartreuse Jaune, 2/3 Gin Gordon.

3 — Amour Cocktail

2 Jets Bitter, 4 jets Marasquin, 3/4
Marsala.

4 — Alexandra Cocktail

1/3 Créme de Cac
1/3 Cognac.

a0, 1/3 Créme Nestlé,
5 Angel's Kiss

Dans un verre & liqueur :
2/3 Créme de Cacao, 1/3 Créme Nestlé.

6 — Apple Jack Cocktail

1/6 Sirop de Grenadine, 1/6 jus de citron,
2/3 Apple Jack, ou Calvados.
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7 — Attrill’s Special Cocktail

1/6 Sirop Groseille, 1/6 jus de citron,
1/3 Sherry Sandeman, 1/3 Whisky. '

(Recelte Altrill's Bar, rue Caumartin,
Paris).

8 — Absinthe frappée

Dans le gobelet en argent :

3/4 verre Absinthe, 1/6 Sirop Anisette,
1 verre d’eau.

Bien agiter et servir dans un verre
moyen.

9 — Absinthe Cocktail

1 jet Angostura Fockink, 1 jet jus
d’orange, 1/6 Anisette Madrie Brizard,
1/6 Gin, 2/3 Absinthe.

10 — Ale Flip

Dans le gobelet en argent :

1 cuiller de sucre.en poudre, 1 verre a
Madére de Bordeaux blanc, 1 jaune d’ceuf.

Bien agiter et servir dans un grand
verre, compléter avec du Pale Ale. Passer
la rape a muscade.
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11 — Alfonso Cocktail

Dans un verre a Bordeaux :

1 cuiller de sucre en poudre, 2 jets
Bitter, 1 morceau de glace, 1/4 Dubonnet,
remplir avec du Champagne.

Servir avec un zeste de citron.

12 — American Beauty

Dans un grand verre : .

Des fruits de saison, mélangez avec de
la glace cassée en morceaux, ajoutez
1/6 Grenadine, 1/6 jus d’orange, 1/3 Ver-

mouth Noilly Pral, 1 feuille de menthe

fraiche.
Servir avec des pailles.

13 — Adonis Co_cktail

1 jet Bitter Orange, 1/3 Sherry San-
deman, 2/3 Vermouth Cinzano.

14 — American Grog

Préparez d’avance. Proportions pour
un litre :

1/5 de litre de Rhum, 1/5 Cognac, 1/6
Curagao, 1/5 Sirop de Gomme, 1/4 forte
infusion de thé noir.Le tout bien mélangé.

Servir au besoin dans un verre a
grog, avec une tranche de citron, puis
remplir le verre d’eau bouillante.

11
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15 — Apéritifs usuels

Sont tous préparés de la facon suivante :

Champagne de Pauvre

Dans un grand verre :

1/4 verre & liqueur Sirop Citron, 1 verre
Cognac. Remplir avec du Perrier clace
bien mélanger et servir.

Byrrh Cassis

1/4 verre Cassis, 1 verre Byrrh, 1/4
Perrier.

Chambéry Fraiselle

1/4 Fraisette, 1 verre Vermouth Cham-
béry, 1/4 Perrier.

Anis del Oso Grenadine
1/4 Grenadine, 1 verre Anis del Oso
1/4 Perrier.
Cinzano Curagao

1/4 Curacao, 1 verre Cinzano, 1/4 Per-
rier.

Dubonnel Cilron

1/4 citron, 1 verre Dubonnet, 1/4 Per-
rier.

Kirsch Cassis
1/4 Cassis, 1 verre Kirsch, 1/4 Perrier.

12



Kirsch Grenadine

_1/4 Grenadine, 1 verre Kirsch, 1/4 Per-
rler. >

Picon Coinlreau

1/4 Cointreau, 1 verre Picon, 1/4 Per-
rier.

Picon Grenadine

1/4 Grenadine, 1 verre Picon, 1/4 Per-
rier.

Vermoulh Cassis

1/4 Cassis, 1 verre Vermouth, 1/4 Per-
rier.

Vermouth Curagao

~1/4 Curagao, 1 verre Vermouth, 1/4 Per-
rier.

St-Raphaél Cilron
1/4 citron, 1 verre St-Raphaégl, 1/4 Per-

rier.
Suze Cassis
1/4 Cassis, 1 verre Suze, 1/4 Perrier.
Cinzano Cassis
1/4 Cassis, 1 verre Cinzano, 1/4 Perrier.

13
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16 — Apéritif Perroquet"

1/6 verre Cassis, 1/2 verre Vermouth
Noilly Prat, 1/2 verre Cinzano, 1/2 verre
Gin, 1/4 Perrier glacé.

Bien mélanger et servir.

(Inventé par I Auleur, au Bar du Perro-
quel, Saigon 1926-1927).

17 — Ale Sangaree

Dans un grand verre :
I cuiller de sucre en poudre, 1/4 de

“bouteille de Pale Ale.

Bien mélanger, rdper un peu de
muscade et servir.

18 — Apple Blossom

Dans le gobelet en argent :

Le jus d’une orange, 1 verre Calvados,
1 blanc d’ceuf, 1 cuiller de sucre.

Bien agiter et servir dans un verre
moyen.

19 — Americano

Dans un verre moyen :
1/4 verre a liqueur Bitter Campari,
1/4 verre a liqueur Rossi,
1/4 verre & liqueur Cinzano,
1 zeste de citron, 1 morceau de glace.
Remplir avec du siphon glacé. Bien
remuer et servir.

14
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20 — Bijou Cocktail
1 jet Bitter Orange, 1/3 Werder, 1/3
Vermouth Cinzano, 1/3 Gin.
21 — Bacardi Cocktail

1 jet Grenadine, le jus d’un demi citron,
1/3 Gin, 2/3 Bacardi Rum.
22 — Blanche Cocktail
1/3 Cointreau Angers, 1/3 Anisette
Marie Brizard, 1/3 Curagao blanc.

23 — Bamboo Cocktail
1 jet Grand Marnier, 1/2 verre Sherry
Sandeman, 1/2 verre Vermouth Noilly Prat.

24 — Blackthorn.Cocktail

3 jets Angostura Fockink, 3 jets Pernod,
1/2 Vermouth Noilly Prat, 1/2 Whisky.

25 — Block and Fall Cocktail

1/6 Anis del Oso, 1/6 Calvados, 1/3
Cognac, 1/3 Cointreau.

15
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26 — Byrrh Cocktail
1/3 Vermouth Cinzano, 1/3 Byrrh, 1/3
Rye Whisky.
27 — Brut Cocktail
1 jet Bitter Bols, 1/3 Picon, 2/3 Ver-
mouth Noilly Prat.
28 — Bronx Cocktail
1 jet Grenadine, le jus de 1/4 d’orange;
1/3 Vermouth Noilly Prat, 1/3 Vermouth
Cinzano, 1/3 Gin.
29 — Bronx Terrace Cocktail
4 jets jus de citron, 1/3 Vermouth Noilly
Prat, 2/3 Gin.
30 — Brooklyn Cocktail
I jet Amer Picon; 1 jet Marasquin, 1/3
Vermouth Noilly Prat, 2/3 Rye Whisky.
31 — Brazil Cocktail

3 jets Angostura Fockink, 3 jets Pernod,
1/2 Vermouth N. P., 1/2 Sherry.

16



32 — Broken Spur Cocktail,

1 jet Anisette Fockink, 1 jaune d’ceuf,
1/6 Gin, 1/6 Vermouth Cinzano, 1/2 Porto
blanc.

33 — Bosom Caresser

1 jaune d’ceuf, 2 jets Grenadine, 1/6
Curagao Fockink, 1/6 Cognac, 1/3 Madére.

34 — Brandy Cocktail

2 jets Angostura Fockink, 1 jet Sirop
Gomme, 1 verre Cognac.

35 — Brandy Flip

1 cuiller de sucre en poudre, 1 jaune
d’ceuf, 2/3 Cognac.

Bien agiter, passer la riape 4 muscade
et servir.

36 — Brandy Fizz

1 cuiller de sucre, le jus d’un citron,
2/3 Cognac, 1 blanc d’ceuf.

Bien agiter, servir dans un verre moyen,
remplir avec du Perrier.

37 — Brandy Crustas

Prendre un citron de grosseur suffisante,
enlever I'écorce sans la déchirer, de fagon

17




4 pouvoir garnir tout I'intérieur d’un verre
4 Bordeaux.

Passer un morceau de citron sur le bord
du verre afin de I’humecter, le tremper
dans le sucre en poudre pour lui donner
le collier de givre.

Mettre un ou deux bigarreaux dans le
fond du verre et verser la boisson suivante :
1 cuiller sucre, 3 jets Marasquin, 3 jets
Angostura, le jus d’un citron, 1 verre Co-
gnac.

Bien agiter dans le gobelet en argent
et verser dans le verre préparé d’avance.
Servir avec des pailles.

38 — Brandy Daisy

Dans un verre moyen :

Mettre quelques fruits, puis dans le
gobelet en argent: le jus d’'un demi citron,
4 jets Grenadine, 1/2 verre Cognac, 1 jet
Calvados.

Bien agiter et servir dans le verre preé-
paré d’avance.

39 — Brandy Higball

Dans un grand verre :

1 morceau de glace, 1/2 verre Cognac.

Remplir avec du Perrier, ajouter un zeste
de citron.

18




40 — Brandy Shamparelle

1/4 Curacao Roq, 1/4 Cognac, 1/4 Ani-
sette Marie Brizard, 1/4 Bernardiner.

41 — Brandy Sour

1 jet Marasquin, 1 cuiller de sucre, le jus
d’un demi citron, 1/2 verre Cognac.

Agiter bien et verser dans un verre
préparé avec des fruits.

42 — Banyuls Flip

1 jaune d’ceuf, 1 cuiller sucre, 2 jets
Chartreuse Verte, 1/2 verre Super Banyuls.

(Invenié par U'Auleur, au Bar du Perro-
quet, Saigon 1927).

43 — Banyuls Gobler

Dans un grand verre :

Des fruits de saison, avec de la glace
cassée en morceaux, ajouter : 3 jets Cu-
racao Roq, 3 jets Cherry Rocher, 3 jets
Prunelle d’Isére, 1 verre Super Banyuls.

Servir avec des pailles. i

(Inventé par UAuleur, au Bar du Perro-
quel, Saigon 1927).

19
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44 — Baiser d’Amour

1 jet Grand Marnier, 1/2 créme Nestlé,
1/2 créme Cacao.

Agiter et servir.

(Inventé par I’Auleur, au Bar du Perro- -

quel, Saigon 1926-1927).

45 — Bunny's Hug

1/3 Pernod, 1/3 Gin Old Tom, 1/3 Whis-
ky, 1 jet Créme de Noyau.

46 — Bull-dog

Dans un grand verre :
1 morceau de glace, le jus d’une demi

orange, 1/2 verre Gin. Remplir le verre
avec du Ginger Ale.

Mélanger et servir.

47 — Brandy Smash

Dans un verre moyen :

De la glace en petits morceaux, des
fruits pour décorer le verre, 2 ou 3 feuilles
de menthe fraiche.

Dans le gobelet en argent :

1 cuiller de sucre, 1 verre Cognac, 1 jet
Cherry Rocher.

Bien agiter, verser dans le verre préparé.

20




48 — Brandy Punch

Dans un verre moyen, préparé de la
facon suivante :

Remplir le verre avec des fruits et de
la glace cassée en petits morceaux, puis
ajoutel 1 cuiller sucre en poudre, 3 jets
Sirop d’Ananas, le jus 1/4 orange, 1/2
verre Cognac. Rempln avec du Perrier.

Servir avec des pailles.

49 — Baiser Cocktail

1 jet Angostura, 2 jets Bénédictine,
1/2 Vermouth Cinzano, 1/2 Gin.

50 — Brandy Fix

Dans un verre & Bordeaux :

1 jet Sirop de Gomme, 1 jet Marasquin,
le jus d’un demi citron, de la glace pilée,
1/2 Cherry Rocher, 1/2 Cognac.

Servir avec des pailles.

51 — Barbotage

Dans le gobelet en argent :

Le jus d’un demi citron, le jus d’'une
demi orange, 1/2 verre Vermouth Noilly
Prat, 1/2 verre Cognac, 1 blanc d’ceuf.

Bien agiter, verser dans un verre moyen,
remplir avec du Champagne, servir avec
des pailles.

21
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52 — Clair de Lune Cocktail

1/3 Marasquin, 2/3 Mirabelle Dolfi.

Agiter et servir avec une fraise.

(Inventé par I'Auleur, au Bar du Perro-
quel, Saigon 1927).

53 — Charlie Cocktail

2 jets Sirop Grenadine, 2 jets Grand
Marnier, 2 jets Curagao blanc Fockink,
1/2 verre Rhum blanc.

Agiter et servir.

54 — Casino Cocktail

Dans un verre a Champagne:

1 morceau de sucre, 1 morceau de glace,
1/4 verre Pernod. Remplir le verre avec
du Champagne.

Servir avec un zeste de citron.

55 — Carrol Cocktail

1/3 Vermouth Cinzano, 2/3 Cognac.

56 — Ganadian Cocktail

2 jets Angostura Fockink, 2 jets Maras-
quin, 1 verre Canadian Club Whisky.
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57 — Cameron’'s Kick Cocktail
i 1 jet Sirop d’Orgeat, 2 jets jus de citron,
i 1/2 Scotch Whisky, 1/2 Irish Whisky.
58 — Café de Paris Cocktail
2 jets créme Nestlé, 1 blanc d’ceuf, 1/6
Anisette, 2/3 Gin.

g Bien agiter et servir.
‘ (Inventé au Café de Paris, New-York).

59 — Cuban Cocktail

L jet Sirop d’Ananas, 2 jets jus d’orange,
[ 1/3 Apricot Brandy, 2/3 Cognac.

60 — Cooperstown Cocktail

il 2 jets créme Nestlé, 1/3 Vermouth Noilly
| Prat, 2/3 Gin Gordon. .

61 — Coronation Cocktail

2 jets Bitter Orange, 2 jets Marasquin,
1/2 Sherry Sandeman, 1/2 Vermouth Noil-
ly Pragy =« ;

.r 62 — Clover Club Cocktail

. 1 blanc d’ceuf, le jus d’un 1/4 citron,

| 1 jet Sirop Grenadine, 1/6 Vermouth Noil-
‘ ly Prat, 1/6 Vermouth Cinzano, 1/3 Gin.
\ Bien agiter et servir.
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63 — C.F.H. Cocktail

2 jets Grenadine, 2 jets jus de citron,
1/6 Swedish Punch, 1/3 Calvados, 1/3 Gin,

64 — Cinzano Cocktail

2 jets Bitter Orange, 2 jets Angostura
Fockink, 1 verre Cinzano.

65 — Chinese Cocktail
1 jet Angostura, 2 jets Grenadine, 2

jets Liqueur Sancta, 1/2 Rhum Jamaique. -

66 — Champagne Cocktail

Dans un verre a cocktail :

1 morceau de glace, 2 jets Bitter, 2 jets
Angostura, 1 jet Marasquin. Remplir avec
du Champagne.

Servir avec un zeste de citron.

67 — Chorus Lady Cocktail

Le jus d’un 1/4 d’orange, 1/3 Vermouth
Noilly Prat, 1/3 Cinzano, 1/3 Gin.

68 — Chocolate Cocktail

1 jaune d’ceuf, 1 jet Kirsch, 3 jets Char-
treuse Jaune, 1 morceau de chocolat,
1/3 Porto Cintra.

Bien agiter et servir.
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69 — Club Cocktail
2 jets Bols Bitter, 3 jets Chartreuse
Jaune, 1/3 Cinzano, 2/3 Gin.
70 — Clover Leaf Cocktail
1 blanc d’ceuf, le jus d’un 1/4 citron, 1
jet Grenadine, 1 jet Pippermint, 1/3 Ver-
mouth Noilly Prat, 1/3 Gin.
71 — Coffee Cocktail

1 jet Sirop Sucre, 1 jaune d’ceuf, 1 jet
Curacao, 1/3 Porto blanc, 1/3 Cognac.

72 — Colonial Cocktail
% jets Marasquin, 1/3 jus de raisins,
2/3 Gin.
73 — Commodore Cocktail
2 jets Oraﬁge Bitters, 1 jet Sirop Gomme,
3 Jets jus de citron, 3/3 Rye Whisky.
74 — Claridge Cocktail

1/6 Cointreau, 1/6 Apricot, Brandy, 1/3
Vermouth Noilly Prat, 1/3 Gin.
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75 __ Cinzano Champagne Cocktail

Dans un grand gobelet :

1 morceau de glace, 1 cuiller sucre, 2
jets Angostura, 2 jets Curagao, 2 jets Ma-
rasquin, 1 verre Cinzano. Remplir avec du
Champagne glacé. Mélanger légérement,
ajouter un zeste de citron.

Servir avec des pailles.

76 — Chamberlin Cocktail

3 jets Grenadine, 2 jets Amourette, 2
jets Prunelle Dolfi, 1/2 verre Scotch Whis-

ky, 4
(Invenié par U'Auleur en Uhonneur de la
iraversée de I Allaniique, 1927).

77 — Calvados Cocktail

2 jets Angostura Fockink, 3 jets Curagao,
3/4 Calvados.

78 — Cecil Pick-me-up

1 jaune d’ceuf, 1 cuiller de sucre, 1 verre
Cognac.

Bien agiter, servir dans un verre moyen,
compléter avec du Champagne.
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79 — Country Club Cooler

" Dans un grand verre :

% Jets Grenadine, 1 jet Framboise, 1
verre Vermouth Noilly Prat. Remplir
avec du Perrier glacé.

Servez avec des-pailles.

80 — Cream Fizz

1 cuiller de sucre, le jus d’un demi
citron, 1 jet créme Nestlé, 1 verre Gin.
‘ Bien agiter, verser dans un verre moyen.
; Remplir avec du Perrier glacé.

81 — Champagne Cup
Pour 15 personnes

Servez-vous d’un bowe ‘ d’environ 10

litres. Mettez 4 ou b morceaux de glace,

1 verre Marasquin, 1 verre Curacao Foc-

kink, 1 verre Cognac, 1 bouteille Champa-

,f gne Sec, 1 bouteille Perrier. Ajouter des

» fruits, cerises, bananes, ananas, pommes,

raisins, etc... ’

| Mélanger et servir dans des coupes a
, Champagne.

82 — Champagne Pick-me-up

1 cuiller de sucre, 1/2 verre Vermouth
Noilly Prat, 1/2 Cognac.

Bien agiter, verser dans un verre moyen,
compléter avec du Champagne.
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83 — Champagne Julep

Dans un grand verre :

Remplir le verre avec de la glace cassée
en morceaux, mélanger avec des fruits de
saison, 2 ou 3 feuilles de menthe fraiche,
lcuiller de sucre, 1jetalcoolde Menthe,2jets
Curacao,remplir avec du Champagne glacé.

Servir avec des pailles.

84 — Cider Cup
Pour 15 personnes
Se servir d’un bowe d’environ 10

litres. Mettre : 1 verre Calvados, 1 verre
Cognac, 1 verre Curagao, 1 bouteille cidre,

-1 bouteille Perrier.

Mélanger le tout avec des fruits et servir
dans des coupes & Champagne.

85 — Charlie Collins

Dans un grand verre :

1 morceau de glace, le jus d’un citron,
3 jets de Grenadine, 1 verre Kirsch.

Remplir avec du Perrier et servir avec
des pailles.

86 — Claret Limonade

Dans' un grand verre :

1 morceau de glace, le jus d’'un citron,
1 cuiller de sucre, 1 verre de Bordeaux
rouge. Remplir avec du siphon.

Mélanger et servir avec une paille.
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87 — Champagne Punch
Pour 12 personnes

Dans une casserole :

100 gr. sucre en poudre, 1/4 verre d’eau,
le jus de 3 citrons, 2 verres &4 Madére Sirop
Fraise, 1/4 litre Cognac, 2 ananas coupés
en tranches, 10 tranches d’orange, des
fruits, cerises, bananes, ananas, etc. Fer-
mer le tout dans la glaciére et au moment,
de servir ajouter 2 bouteilles de Champa-
gne.

Servir dans des coupes.

88 — Coaxer

2 jets Curacao, 2 jets Anisette Marie
Brizard, 3 jets Marasquin, 1 blanc d’ceuf,
3/4 Calvados.

Agiter et servir.

89 — Calamore Cordial

Remplir un verre a liqueur avec de la

glace pilée. Verser sans mélanger moitié
Pippermint, moitié -Créme de Cacao.
Servir avec des pailles.

90 — Columbia Skin

1 cuiller de sucre, 3 jets jus de citron, 3
jets Curagao, 2/3 Rhum.

Agiter et servir.
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91 — Cosmopolitan Delight

Dans un grand verre :

3 jets Sirop Grenadine, 3 jets Kirsch,
3 jets Curacao, 3 jets Rhum. Bien mélan-
ger, ajouter 2 tranches d’orange et rem-
plir avec du Perrier. ]

92 — Corpse Reviver ou Loie Fuller

Verser dans un verre a fliite sans mé-
langer :

1, Sirop Grenadine ; 2, Cassis ; 3, Ani-
sette Marie Brizard ; 4, Curagao ; 5, Ma- i
rasquin ; 6, Pippermint ; 7, Menthe blan- y
che ; 8, Fraisette ; 9, Prunelle ; 10, Kum-
mel ; 11, Cherry Brandy ; 12, Chartreuse
Jaune ; 13, Chartreuse Verte ; 14, Kirsch ;

Servir avec des pailles.
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93 — Diabola Cocktail
R jets Sirop Orgeat, 2/3 Dubonnet, 1/3
Gin.
94 — Desert Healer
Le jus d’une orange, 1/2 verre Cherry

Brandy Fockink, 1 verre de Gin. Le tout
mélangé dans un grand verre et compléter

. avec du Ginger Beer glacé.

95 — Dinky-Dinky Cocktail
2/3 Calvados, 1/6 Caloric Swedish Punch,
1/6 jus de raisin.
96 — Derby Cocktail

2 jets Peach Brandy, 1 jet de Menthe
verte, 1 verre de Gin.

Agiter et servir avec olives.
97 — Dacqueri Cocktail

1/6 Grenadine, le jus d’un citron, 2/3
Bacardi Rum.
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98 — Dempsey Cocktail

L jet Anis del Oso, 2 jets Grenadine, 2/3
Calvados, 1/3 Gin.

99 — Dubonnet Cocktail
2/3 Dubonnet, 1/3 Gin.

100 — Doctor Cocktail

1/3 jus d’orange, 1/3 jus de citron, 1/3
Gederlung Swedish Punch.,

101 — Douglas Cocktail

1/3 Vermouth Noilly Prat, 2/3 Gin Gor-
don.

102 — Dream Cocktail
1 jet Pernod, 1/3 Curagao, 2/3 Cognac.

103 — Du Barry Cocktail

1 jet Bitter, 2 jets Pernod, 2 jets Sirop
de Gomme, 1/3 JVermouth Noilly Prat,,
2/3 Gin. 4

Agiter et servir avec une tranche
d’orange.

104 — Dunlop Cocktail
1 jet Angostura, 1/3 Sherry, 2/3 Rhum.

34




s — S ——

105 — Dubonnet Fizz

Le jus d’une demi orange, le jus d’un
demi citron, 2 jets Cherry Brandy, 1 verre
de Gin.

Bien agiter, servir dans un verre momi-
nette. Compléter avec du siphon.

106 — Dewey Flip
1 cuiller & café de sucre en poudre, 1

jaune d’ceuf, 6 jets Marasquin, 1/2 verre
Porto blanc. °

107 — Devil's Cocktail

#, 1/2 verre de Pippermint, 1/2 Vieux
- Cognac. Ajouter un diablotin de Cayenne.

108 — Dreadnought Cocktail
1/3 Kummel, 1/3 Cognac, 1/3 Whisky.
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109 — Edgar's Cocktail

1/4 Sirop Framboise, 1/4 Grand Marnier, le

1/4 Kirsch, 1/4 créme Nestlé. Verser dans bg

un verre moyen et mélanger avec des A

fruits confits. e

(Invenié par M. Baudoin, Direcleur du B.
Continenlal, Saigon). |

110 — East India Cocktail
n

1 jet Sirop Ananas, 1 jet Curagao, 2 jets
Angostura Fockink, 2/3 Cognac. e
Servir avec une cerise.

111 — Eagle’s Dream. Cocktail

1 jet Sirop de Gomme, le jus 1/4 citron,
1 blanc d’ceuf, 1/6 Créme Yvette, 2/3 Gin.
Servir avec des cerises.

—

112 — Elk’s Own Cocktail

1 cuiller & café sucre en poudre, 1 blanc
d’ceuf, 1/3 Rye Whisky, 1/3 Porto Cintra,
le jus d’un 1/2 citron.

Servir avec une tranche d’ananas.
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113 — E. Nos Cocktail
( 2 jets Pernod, 1/3 Vermouth Noilly Prat,
i 2/3 Gordon Gin.
114 — Eye-opener Cocktail

1 jaune d’ceuf, 1 cuiller de sucre, 2 jets
de Pernod, 2 jets Curacao, 2 jets Créme
de Noyau, 1/3 Rhum.

115 — Egg Flip
1 jaune d’ceuf, 2 jets Curacao, 2/3

Cognac, 1 jet Sirop de Gomme.
Saupoudrer de muscade et servir.

116 — Egg Lemonade %

I ceuf frais, 2 cuillers de sucre, le jus
d’un citron. Bien agiter et verser dans un
verre moyen. Compléter avec du Perrier.

117 — Egg Nogg

Mettre dans le gobelet en argent
1 jaune d’ceuf, 1 cuiller de Sucre, 1/2 verre
de Cognac, 1/2 Rhum, 1/2 créeme Nestlé.
Servir dans un verre moyen. Passer la
rape a muscade.

(Trés réconfortant pour le malin).
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118 — Egg Nogg (chaud)

Se prépare de la méme facon, en rem-
placant la créme par du lait bien chaud.

119 — Empire Punch

Dans un grand verre :

Des fruits de saison mélangés avec de
petits morceaux de glace, ajouter : 2 jets
’\Iaxasquin 2 jets Curacao, 2 jets Bénédic-
tine, 2 jets Cognac, 1 verre & Bordeaux de
vin blan( (Jompleter avec du Champagne.

120 — Eton Blazer

Dans un grand verre :

2 ou 3 morceaux de glace, le jus d’un
1/2 citron, 1/2 verre Gin, 1/2 verre Kirsch,
1/2 Sirop Groseille. Compléter le verre
avec du Perrier.

121 — England Beauty

Dans le gobelet en arﬂent :

Le jus d’un 1/2 citron, 2 jets Angostura,
1/4 verre Sirop Citron, I verre I&nsch 1
jaune d’ceuf.

Bien agiter et servir dans un grand verre,
completer avec du Champaone

122 — Exam's Cocktail

2 jets Orange Bitter, 3 jets Fraisette.
2 jets Anisette Marie Br]rud, 3/4 Porto,
Agiter et servir dans un verre a cocktail.
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123 — Fil de fer Cocktail

3 jets Angostura, 4 jets Sirop Grenadine,
2 jets jus de citron, 1/2 verre Whisky.
Bien agiter et servir.

124 — Fox River Cocktail

Dans un verre moyen :

1 morceau de sucre, 1 morceau de glace,
1 verre de Rye Whisky, 1 jet Créme de
Cacao.

Bien mélanger, servir avec un zeste de
citron.

125 — Futurity Cocktail

2 jets Angostura, 1/3 Vermouth Cinzano,
2/3 Gin.
Mélanger et servir.

126 — Fairbank Cocktail

2 jets Orange Bitter, 2 jets Creme de
Noyau, 1/3 Vermouth Noilly Prat, 2/3 Gin.
Agiter et servir. :
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127 — Frank’s Cocktail

2 jets Orange Bitter, 2 jets Marasquin,
1/2 Porto Blanc, 1/2 Cognac.

Agiter et servir avec une fraise.

128 — Fernet Branca Cocktail
1 jet Curacao, 2/3 Vermouth Cinzano,
1/3 Fernet Branca.
129 — Fascinator Cocktail
3 jets Anis del Oso, 1 jet Menthe Verte,
1/3 Vermouth Noilly Prat, 2/3 Gin.
130 — Fantasio Cocktail

1/6 Marasquin, 1/6 Menthe Blanche,
1/3 Cognac, 1/3 Gin.

131 — Fourth Degree Cocktail
2 Jets Absinthe, 1/3 Gin, 1/3 Vermouth
Cinzano, 1/3 Vermouth Noilly Prat.
132 — Flu Cocktail
1 jet Jamaica Ginger, 1 jet j'us de citron,

1 jet Rock Candy Sirop, 1 jet Ginger
Brandy, 3/4 Rye Whisky.
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133 — Fish House Punch

\

J, Dans un grand gobelet :

] . . ’ . |
| Fruits de saison mélangés avec de la }
~ glace en petits morceaux, ajouter 1 verre :
i Whisky, le jus d’un citron. Remplir le \
verre avec du Perrier.

134 — Frank's Pousse Café

T Dans un verre & liqueur, verser sans

~ . mélanger : 1/4 Marasquin, 1/4 Cherry Bran-

' dy, 1/4 Kummel, 1/4 Chartreuse Verte.
Servir avec des pailles.
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135 — Golden Slipper

Dans un petit ballon ou coupe, verser
sans mélanger : 1 jaune d’ceuf, 1/3 Char-
treuse Jaune, 1/3 Eau-de-vie de Dantzig.

Ne pas mélanger, boire d’un trait.

136 — Gimlet

2 jets jus de citron, 3/4 Gin, 2 jets Rose’s
Lime Juice Cordial.
Remplir le verre avec de la glace pilée.

} 137 — Gilroy Cocktail

1/6 Kirsch, 1/6 Cherry-Brandy, 1/3
. Noilly Prat, 1/3 Gin.
Agiter et servir.

138 — Gin Cocktail

2 jets Bitter Orange, 2 jets Angostura,
3/4 verre Gin. '
Bien agiter et servir.

139 — Gangadine Cocktail

1 jet Siroi) de Framboise, 1/3 Oxygénée
Cusenier, 1/3 Menthe Blanche, 1/3 Gin.
Agiter et servir avec des cerises.
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- 140 — Gazette Cocktail

1 jet Grenadine, 1 jet jus de -citron,
2 jets Orange Bitters, 1/3 Vermouth
Cinzano, 1/3 Cognac.

141 — Gin Daisy

-Se prépare comme le Brandy Daisy,
mais remplacer le Cognac par du Gin.

142 — Gin Fix
- Se prépare comme le Brandy Fiz, mais
remplacer le Cognac par du Gin. ‘
143 — Gin Fizz

1 cuiller a café de sucre en poudre, le
jus d’un citron, 1 verre de Gin Gordon,
1 blanc d’ceuf. _

Bien agiter et servir dans un verre
moyen. Compléter avec du siphon.

v 144 — Gin Flip
Se prépare comme le Brandy Flip, mais
remplacer le Cognac par du Gin.
145 — Gin Sling
2 jets Grenadine, le jus d’un citron,

et 1 verre Gin, 1 blanc d’ceuf.
Bien agiter servir dans un verre moyen.
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146 — Gloom Chaser Cocktail

1/6 Grenadine, 1/6 Curagao, 1/6 Grand
Marnier, 1/6 jus de citron, 1/3 Bacardi

Rhum.
(Inventé par  Charlie, Barman de

I'Ermilage, Paris).

147 — Gin Smash

Se prépare comme le Brandy Smash,
mais remplacer le Cognac par du Gin.

148 — Gin Rickey
Dans un verre moyen :
1 ou 2 morceaux de glace, le jus d’un
citron, ’écorce d’un citron sans la déchi-

rer, 1 verre Gin.
Compléter avec du Perrier.

149 — Gin Julep
Se prépare comme le Minl Julep, mais
remplacer le Whisky par du Gin.
150 — Grenadier Cocktail

1 jet Jamaica Ginger, 1/l3 Ginger Brandy,
2/3 Cognac, 1 jet Sirop Groseille.
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151 — Golden Fizz

Se prépare comme le Gin Fizz, mais
ajouter un jaune d’ceuf.

152 — Greenbriar Cocktail

1 branche de menthe fraiche, 1 jet Bols
Bitters, 1/3 Vermouth Noilly Prat, 2/3
Sherry.

Agiter et servir.

, 153 — Green Room Cocktail

2 jets Curacao, 1/3 Vermouth Noilly
Prat, 2/3 Cognac.

Agiter et servir avec des cerises.

154 — Guard’s Cocktail

2 Jets Curacao, 2/3 Vermouth Cinzano
118} Cloralom G, i . 3

155 — Gouverneur Cocktail

2 jets Grand Marnier, 2 jets Marasquin,
2 jets Prunelle d’Isére (Recher Freres),
1/2 Vermouth Noilly Prat, 1/2 Gin.

(Dédié par U Auteur a Monsieur le Gou-
verneur de la Cochinchine, 1927),
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156 — Hug-me Cocktail

1 jet créme Nestlé, 2 jets Grand Marnier,
2 jets Marasquin, 1/2 verre Cognac.

Bien agiter et servir.

(Inventé par I Auteur, au Bar du Perro-
quel, Saigon 1926).

157 — Hoffman-House Cocktail

1 jet Orange Bitters, 1/3 Vermouth
Noilly Prat, 2/3 Nicholson Gin.

Bien mélanger et servir avec un zeste
d’orange.

158 — Harr_y's Cocktail

Dans le gobelet en argent :

2 feuilles de menthe fraiche, 1 jet
Absinthe, 1/3 Vermouth Cinzano, 2/3 Gin.
Bien agiter et servir avec des olives.

159 — Hakam-Hiccup Cocktail

1 jet Orange Bitters, 2 jets Curagao, 1/3
Cinzano, 2/3 Gin.
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160 — Harvard Cocktail

2 jets Angostura, 1/2 Vermouth Martini-
Rossi, 1/2 Cogrnac.
Agiter et servir.

161 — Harry's Pick-me-up

2 jets Grenadine, le jus d’un demi
citron, 1 verre Cognac.

Bien agiter et servir dans un verre
moyen. Compléter avec du Champagne.

162 — Hasty Cocktail

1 jet Grenadine, 1 jet Absinthe, 1/3
Vermouth Noilly Prat, 2/3 Gin.

163 — Hoola-Hoola Cocktail

1/3 jus d’orange, 1/3 Curagao, 1/3 Gin.

164 — Homestead Cocktail

Dans le gobelet en argent :

Le jus d’un quart d’orange, 1/3 Cinzano,
2/3 Gin.

Bien agiter et servir.
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165 — Hot Egg Nogg

Dans un grand gobelet :

1 cuiller sucre en poudre, 1 jaune d’ceuf,
battez avec une cuiller, ajouter ensuite
1 verre Cognac, 1 verre Rhum. Remplir le
verre avec du lait bouillant.

Passer la rdpe & muscade et servir.

166 — Hot Grog

Dans un verre moyen :

1 cuiller de sucre, 2 jets jus de citron,
1/2 verre de Cognac, 1/2 Rhum. Remplir
avec de I’eau bouillante, ajouter 1 tranche
de citron et servir.

167 — Holland's Cocktail
2 jets Orange Bitter, 3 jets jus d’orange,
3/4 Geniévre (Hollands).

(Invenlé par UAuleur, au Bar du
Perroquel, Saigon 1927).
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168 — Irish Cocktail |
2 jets Pernod, 2 jets Curacao, 1 jet Ma-

. . . . i
rasquin, 2 jets Angostura, 2/3 Irish Whisky |
Bien mélanger et servir avec une olive,

169 — Inca Cocktail

ﬂh-a

2 jets Orange Bitters, 2 jets Sirop
Orgeat, 1/3 Sherry, 2/3 Gin.
Servir avec un petit morceau d’ananas.

170 — Ink Street Cocktail
1/6 jus d’orange, 1/6 jus de citron, 2/3
Rye Whisky.

Bien mélanger et servir avec une olive.

171 — Ice Cream Soda

Dans le gobelet en argent :

1/2 verre sirop ou liqueur, 1 verre de
créeme Nestlé.

Bien agiter, servir dans un verre moyen,
compléter avec du Soda.
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La plus haute
qualité caractérise
les champagnes

G. H. MUMM

LBuvez ou

Cordon Rouge

Cout joyeux &'une nuit de féte

Qn noceur rentrait au logis
Devant sa demeure il s'arréte,
Qllais le concierge est endormi,

€t éans la maison rien ne bouge,

&t le noctambule criait:

Concierge!/ Cordon, s'il vous plait,

... Qais seulement du Cordon Rouge/
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172 — Jockey Club Cocktail
2 jets Angostura, 1 jet Orange Bitters,
1 jus de citron, 2 jets Creme de Noyau,
2/3 Gin.

173 — Jack Rose Cocktail

1 jét Vermouth Noilly Prat, 1 jet
Cinzano, 1/6 jus de citron, 1/6 jus
d’orange, 1/3 Calvados, 1/3 Gin, 2 gouttes

Grenadine.

174 — Japanese Cocktail

1 jet Sirop Orgeat, 2 jets Grand Marnier,
1 verre Cognac. '

175 — Jersey Cocktail

Dans un verre moyen :

9 morceaux de glace, 2 jets Angostura,
2 jets Bitter.

Remplir le verre avec du cidre.

176 — Journalist Cocktail
2 jets Curacao, 1 jet Angostura, 1/6
Vermouth Noilly Prat, 1/6 Cinzano,
1/3 Gin.
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177 — Julio Cocktail
3 jets Bitter Campari, 1/6 Rossi,
1/6 Vermouth Cinzano, 2/3 Gin.

(Lnvenié par [I'Auleur, en Phonneur de
M. Haag, Direcleur du journal I’Opinion)

178 — Jupiter Cocktail

1 jet Parfait Amour, 2 jets jus d’orange,
1/3 Vermouth Noilly Prat, 2/3 Gin.

179 — J. O. S. Cocktail

L jet Cognac, 1 jet Orange Bitters, 1 jet
Grand Marnier, 1/3 Vermouth Noilly Prat,
1/3 Gin.

180 — John’s Cocktail, N° 1
?jet-s Sirop Framboise, 2 jets Marasquin,
1/3 Vermouth Noilly Prat, 2/3 Gin.
Bien agiter et servir avec un bigarreau.
(Inventé par I Auleur).

181 — John's Cocktail, N° 2

2 Jets Grand Marnier, 2. jets Cherry
Rocher, 2 jets Chartreuse Jaune, 1/3
Vermouth Noilly Prat, 1/3 Gin.

Agiter et servir avec une cerise.
(Inventé par I’ Auleur).
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182 — John’s Cocktail, No 3

1/3 Vermouth Cinzano, 1/3 Gin, 1/3
Whisky.

Servir avec une cerise.
(Inventé par I' Auleur).

183 — John Collins

Dans un grand verre :

2 morceaux de glace, 2 jets Grenadine,
le jus d’un citron, 1 verre Gin.

Compléter avec du siphon et servir.
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184 — Knock-out Cocktail

1/3 Pernod, 1/3 Vermouth Noilly Prat,
1/3 Gin, 1 jet Grand Marnier.

185 — Knickerbocker Cocktail

1 jet jus de citron, 1 jet Sirop Framboise,
1 jet jus d’orange, 2 jets  Curacao,
2/3 Rhum St James,

Agiter et servir avec un petit morceau
d’ananas.
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186 — Leroi Cocktail

I jaune d’ceuf, 1 jet Sirop Framboise,
= jets Curagao, 1 jet créme Nestlé, 1/6

Old Tom Gin.

187 — L. G. Cocktail

1 verre de Scotch Whisky, 1 verre de

Byrrh glacé.
Mélanger et servir.

188 — Lasky Cocktail

1/3 Caloric Punch, 1/3 jus de raisins,
1/3 Old Tom Gin.

189 — Leave-it-to-me Cocktail

1 jet jus de citron, 2 jets Sirop Framboise
1 jet Marasquin, 2/3 Gin.

190 — Lawhill Cocktail

1 jet Pernod, 1 jet Angostura, 1 jet
Marasquin, 1/3 Vermouth Noilly Prat,
2/3 Whisky (Watson’s Ne 10)
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191 — Lone Tree Cocktail

1/3 Vermouth N. P.; 1/3 Cinzano, 1/3
Gin.
Servir avec un zeste de citron.

192 — Little Devil Cocktail

2 jets jus de citron, 1/6 Cointreau, 1/6
Rhum blanc, 1/3 Gin.

193 — Locomotive

1 jet Chartreuse, 1 jet Curagao, 1 jaune
d’ceuf, 1 verre Porto.

Agiter et servir.

194 — Lemon Squash

Dans un grand verre :

1 morceau de glace, le jus d’un citron,
1 cuiller & café de sucre en poudre, rem-
plir avec du Perrier.

195 — Lélé ou Punch Martiniquais

Dans un gobelet en argent ou shaker :
1 jet jus de citron, 1 verre Rhum de la Mar-
tinique, 1 verre d’eau. Bien agiter, ver-
ser dans un verre moyen, saupoudrer avec
de la noix de muscade rapée et 1 petit jet
d’essence de cannelle.

Servir avec des pailles.
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Les cigarettes

GREYS (Virginia)

(TURKISH)

sont les deux meilleures
et les Plus appréciées
des vrais connaisseurs.

Cigares :
ALHAMBRA ET HOLLANDAIS

BIEDERMANN & C*

SAIGON — HANOI

ET LES MURATTI “ GOLD ARRISTON "
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196 — Million Dollar Cocktail

1 jet Sirop Ananas, 2 jets Curagao,
' 3 jets Sirop Orangeade, 1/3 Vermouth

 Noilly Prat, 2/3 Gin, la moitié d’un blanc
d’ceuf.

Agiter et servir.
197 — Martini Cocktail (Sec).
1 jet Angostura, 1 jet Orange Bitters,
1/3 Vermouth Noilly Prat, 2/3 Gin.
Servir avec une olive.
198 — Martini Cocktail (Demi Sec)

1 jet Grand Marnier, 1/3 Vermouth
Noilly Prat, 1/3 Cinzano, 1/3 Gin.

199 — Martini Cocktail (Doux)

e ————

1 jet Orange Bitters, 2/3 Vermouth
Cinzano, 1/3 Gin.

200 — Manhattan Cocktail

N< “ge Hnmp% 02

2 jets Angostura, 1/3 Cinzano, 2/3 Rye
Whisky.
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201 — Montagnard Cocktail
1/2 Cognac, 1/2 Café froid, 1 cuiller &
café de sucre en poudre.
Bien agiter et servir.
202 — Maiden'’s Blush Cocktail
1 jet Grenadine, 1/3 Oxygénée Cusenier,
2/3 Gin.
203 — Mah Jong Cocktail

1/6 Cointreau, 1/6 Bacardi Rum, 2/3
Gin. ‘

204 — Mayfair Cocktail

2 jets Apricot Brandy, 1/2 jus d’orange,

1/2 Gin.
205 — Millionnaire Cocktail

1 blanc d’ceuf, 1 jet Grenadine, 2 jets

Curacgao, 2/3 Rye Whisky.
206 — Mint Cocktail
1 jet Bols Bitters, 2 jets Angostura,

1 jet Sirop de Gomme, 1 jet Pernod, 2/3
Bourbon Whisky. Ajouter une feuille de

. menthe.

Bien agiter dans le shaker et servir.
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207 — Mississippi Mule Cocktail

1/6 Cassis, 1/6 jus de citron, 2/3 Gin.

208 — Mountain Cocktail
2 jets Bitter Orange, 1/6 Sirop Citron,
1/6 Vermouth Noilly Prat, 1 blanc d’ceuf,
1/3 Rye Whisky.
209 — Modern Cocktail
1 jet Pernod, 1 jet Orange Bitter, 1 jet
Sirop de Gomme, 1/3 Scotch Whisky, 1/2
Gin.
210 — Monkey Gland Cocktail
I jet Pernod, 1 jet Grenadine, 1/2 jus

d’orange, 1/2 Gordon Gin.

211 — Montana Cocktail

Orange Bitters, 1/3 Vermouth NoillyNPrat,
2/3 Gin.

I jet Anisette Marie Brizard, 2 jets

212 — Morning Cocktail
1 jet Marasquin, 1 jet Curacao, 1 jet

Orange Bitters, 1 jet Pernod, 1/2 verre
Cognac, 1/2 Vermouth Noilly Prat.
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213 — Magnolia

1 jet Curacao, 1 jet Sirop Gomme,
1 jaune d’ceuf, 1 verre Cognac.

Bien agiter et servir dans un verre
moyen, compléter avec du Champagne
demi sec.

214 — Mamay Taylor

Dans un grand verre :

2 morceaux de glace, 1 zeste de citron,
1 verre Gin, 1 bouteille Ginger Ale.

Servir avec des pailles.

215 — May Blossom Fizz

Le jus d’un demi citron, 1 jet Grenadine,
1 verre Gederlund’s Swedish Punch.

Bien agiter et servir dans un verre
moyen, compléter avec du siphon.

216 — Milk Punch

Dans le gobelet en argent :

1 cuiller de sucre en poudre, 1 verre de
Cognac, 1/2 verre Rhum. Bien agiter et
servir dans un verre moyen, en complé-
tant’ avec du lait Nestlé. Saupoudrer de
noix muscade rapeée.
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217 — Milk Shake ou Lait de Poule

Dans le gobelet en argent :

2 cuillers de sucre en poudre, 1 jaune
d’ceuf, 1 verre & Bordeaux de lait Nestlé.

Bien agiter et servir dans un verre
moyen. Saupoudrer de noix muscade
rapée.

218 — Mint Julep

Dans un grand gobelet :

2 jets Sirop de Gomme, 1 jet Bitter
Orange, 1 jet Angostura, 2 jets d’alcool
de menthe de Ricqles, de la glace en mor-
ceaux avec des fruits de saison, 2 tranches
d’ananas, 1 tranche d’orange, 1 tranche
de citron et 2 ou 3 feuilles de menthe.

Ajouter 1 verre de Whisky (Bourbon de
préférence). Servir avec des pailles.

219 — Moka Spitberg

Dans le gobelet en argent :

2 cuillers de sucre, 2 cuillers créme
Nestlé, 1 verre de café froid.
Bien agiter et servir avec des pailles.

220 — Maka

Dans un grand verre :
1/2 verre Vermouth Noilly Prat, 1/2
verre Cinzano, 1 zeste citron.

Remplir avec du Perrier glacé, mé-
. langer et servir.
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221 — Marfisi Cocktail

2 jets Orange Bitter, 2 jets jus de citron,
2 Jets Cordial Médoc, 1/6 Rhum blane,
1/3 Marfisi, 1/3 Gin.

222 — Marigeéne Cocktail

2 Jets Orange Bitter, 1/6 Prunelle
d’Yseére - (Rocher), 1/6 Vermouth Noilly-
Prat, 2 /3 Kirsch.

Inventé par I'Auleur, en I’honneur de

M. Sicé, Adminisiraleur délégué de la Sté
des G. H. I.

223 — Maro Champagne Cocktail

; Dans un grand verre :

1 1 morceau de glace, 2 jets Angostura,

| 1/4 verre & liqueur Fraise des Bois (Dolfi),

| 1/2 verre & liqueur Mirabelle (Dolfi), 1
zeste de citron. -

i Remplir avec du Champagne Pol
Roger (Gott Américain). Remuer légére- 1

é , ment, servir avec des pailles.

|

i

|

224 — Makui Cocktail

L 2 jets Grenadine, 2 jets jus d’orange,
: 1/4 Vermouth Noilly Prat, 1/4 Choum-

Choum rose.

; Bien mélanger et ajouter un zeste de

' citron au moment de servir.

| (Invenlé par [UAuleur, au Bar du

[l Perroquel, Saigon 1927).

|
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Champagne

CHARLES HEIDSIECK
Reims
¥

Ses qualilés:

ROYAL (’/, sec)
GOUT AMERICAIN (sec)
et BRUT 1918

Incomparable !

®

Exigez la marque

CHARLES HEIDSIECK

Agents excluéifs 3

S¥ A" POINSARD & VEYRET
C.E.O.
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Bicre PILSEN

BECK & C'* Bréme
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Demanoez
Une Pilsen “A la Cle”

Se livre en :

I

litres-demis-bocs

La Meilleure!?!
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Agents exclusifs :

St Ame POINSARD & VEYRET
C. E. O.
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225 — Nineteen-Twenty Cocktail

I jet Sirop de Groseille, 1 jet Pernod,
1/6 Kirsch, 1/6 Gin, 2/3 Vermouth Noilly
Prat. ' :

Agiter et servir avec une olive.

226 — Night-Cap

1° jaune d’ceuf, 1/3 Curacao Orange,
1/3 Anisette Marie Brizard, 1/3 Cognac.
Agiter et servir avec des pailles.

227 — New-Orleans Gin Fizz

Dans le gobelet en argent :

1 cuiller sucre, 1 blanc d’ceuf, 1 jet fleur
d’oranger, le jus d’un citron, 1 verre de
Gin; 1 cuiller créeme Nestlé.

Bien agiter et servir dans un verre
moyen.

228 — Nineteen-Twenty Pick-me-up

1 jet Bitter Orange, 1 jet Angostura,
1 jet Sirop de Gomme, 1/3 Gin, 2/3 Pernod.
Agiter et servir dans un verre moyen,
compléter avec de l'eau Perrier glacée.
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CHAMPAGNES !
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Muvm & C

Propriété

de la Société Vinicole de Champagne

REIMS

[m]

(Tres sec)

Cordon Vert

(Sec)

Carte Blanche

(Doux)
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Agents exclusifs:

Buvez ses qualités F

Cordon Rouge -
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: A lUapéritif
. Demandez

: Un MARFISI ou :
Un Cocktail MARFISI

Véritable Vin '
de s
PATRIMONIO (CORSE)
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. Agent pour la Cochinchine et le Cambodge g
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Paul CANAVAGGIO

SAIGON PNOMPENH




s

229 — Olympic Cocktail

1/3 jus d’orange, 1/3 Curacao, 1/3
Cognac.
Agiter et servir.

230 — Olivette Cocktail

2 Jets Bitter Orange, 1 jet Sirop de
Gomme, 2 jets Pernod, 2/3 Gin.

‘Agiter et servir avec un zeste de
citron.

231 — Opera Cocktail

1/6 liqueur Mandarinette Cusenier, 1/6
Dubonnet, 2/3 Gin.

Mélanger et servir avec un zeste
d’orange.

232—Old-Fashioned Whiskey Cocktail

Dans un verre a cocktail :

2 jets Angostura, 1 morceau de glace,
1 morceau de sucre, 1 verre de Rye
Whiskey.

Mélanger légérement et servir avec
un zeste d’orange.
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233 — Orangeade

Dans un grand verre
3 ou 4 morceaux de glace, 1 cuiller de
sucre, 1 jet Grenadine, le jus d’'une orange.

Remplir le verre avec de l'eau, ajouter
une tranche d’orange et servir avec des
pailles.

234 — Orange Blossom
Le jus d’une orange, 1 verre Gin Gordon,
1 blanc d’ceuf.

Bien agiter et servir dans un verre
moyen. Compléter avec du Soda.

235 — Ostende Fizz
1/2 verre Cassis, 1/2 verre kirsch.
Bien agiter et servir dans un verre

moyen. Remplir avec de l'eau Perrier
glacée.

236 — Orgeat Punch

Remplir un grand verre avec des fruits
et de la glace en petits morceaux. Ajouter :
1 verre Sirop d’Orgeat, 1 verre Cognac,
1 verre d’eau d’Evian.

Mélanger et servir avec des pailles.
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237 — Orgeat Limonade

Dans un grand verre :

1/4 c¢lace pilée, 1/2 Orgeat, le jus d’un
citron. Remplir avec de l'eau  Perrier.

Servir avec des pailles. ;

238 — Orange Squash

Se prépare comme |'Orangeade, mais
remplacer ’eau par de l'’eau Perrier.

239 — Oyster Cocktail

Dans un verre a cocktail

3 huitres, 2 jets de Worcester Sauce,
1/2 Cognac, 1 cuiller Sauce Tomate
(Tomate Ketchup de préférence), 1 jet
vinaigre.

Remuer et servir, saupoudrer d’une
toute petite pincée de poivre de Cayenne
ou ajouter une goutte de Tabasco.
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240 — Princess Mary Cocktail

1/3 creme Nestlé, 1/3 Gin, 1/3 Créeme de
Cacao. ;
Bien agiter et servir.

241 — Prestoman Cocktail

9 jets jus d’orange, 1 jet Pernod, 1/6
Vermouth Cinzano, 2/3 Cognac.
Agiter et servir.

242 — Princeton Cocktail

1 jet Porto Blanc, 2 jets Bitter Orange,
1 verre Old Tom Gin.

.

243 — Prairie Oyster Cocktail

Dans un verre a Madére :

1 jauned’ceuf (en prenant la précaution de
ne pas le briser), 2 jets de Worcester Sauce
(Lea & Perrin’s), 1 jet vinaigre, 3 jets
Cognac. Saupoudrer avec du poivre blanc.

Avaler d’une seule gorgée.

244 — Pink Lady Cocktail

1 blanc d’ceuf, 2 jets Grenadine, 1/6
Cognac, 1/3 Gin.

75

N~ ®ge =SnRo

=



245 — Pink Rose Cocktail

1 jet de Grenadine, 1 blanc d’ceuf, 1 jet
jus de citron, 1 jet Créeme Nestlé, 2/3 Gin.

246 — Planter’s Cocktail

1/3 jus de citron, 1/3 jus d’orange, 1/3
Rhum St-James. i

247 — Plazza Cocktail

1/3 Vermouth Noilly Prat, 1/3 Ver-
mouth Cinzano, 1/3 Gin.

Agiter et servir avec un petit morceau
d’ananas.

248 — Polo Cocktail

1/6 jus d’orange, 1/6 jus de raisins, 2/3
Gin.

249 — Porto Flip

1 jaune d’ceuf, 1 jet Créme de Cacao,
2/3 Porto Blanc. {
Bien agiter. Saupoudrer avec de la noix

- muscade rapée.

250 — Port Wine Cocktail

1 jet Grand Marnier, 1 jet Angostura,
2 jets Curacao, 1 verre Porto Cintra.
Mélanger et servir.
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251 — Pall Mall Cocktail
1 jet Orange Bitter, 1 jet Menthe Blan-

che, 1/3 Vermouth Cinzano, 1/3 Vermouth
Noilly Prat, 1/3 Gin.

252 — Prince de Galles Cocktail
1 jet jus de citron, 1 jet Cherry Rocher,
1/3 Gin, 1/3 Whisky, 1/3 Cointreau.

253 — Pahsy Blossom

2 jets Grand Marnier, 1 jet Grenadine,
1 verre Anis del Oso.

254 — Paradise Cocktail
1/3 jus d’orange, 1/3 Apricot Brandy,
1/3 Gin.
255 — Parisian Cocktail

1/3 Cassis, 1/3 Vermouth Noilly Prat,
1/3 Gin.

256 — Pegu Club Cocktail

1 jet Bitter, 1 jet Angostura, 1 jet jus
de citron, 1/6 Grand Marnier, 2/3 Gin.
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257 — Perfect Cocktail
1/3 Vermouth Noilly Prat, 1/3 Vermouth
Cinzano, 1/3 Gin.

Mélanger et servir avec un zeste de
citron. -

258 — Peto Cocktail

Se prépare comme le Bronz Cocklail.
Ajouter un jet de Marasquin.

259 — Ping-Pong Cocktail

1 jet jus de citron, 1/2 Créme Yvette,
1/2 Gin.

260 — Pérroquet's Cocktail

1 jet Grand Marnier, 1/6 Vermouth
Noilly Prat, 1/6 Vermouth Cinzano, 1/3
Cognac, 1/3 Gin, 1/3 Bénédictine.

(Invenié par I'Auleur, @ Saigon, 1926).

261 — Perroquet’s Pick-me-up

Le jus d’un demi citron, 2 jets Grenadine,
1 verre Kirsch (Rocher Fréres).

Bien agiter et servir dans un verre
moyen, compléter avec du Champagne.

(Inventé par I'Auleur, a Saigon 1926).
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262 — Pour toi... Cocktail

2 jets Grand Marnier, 2Jets-cremeNestlé;

jets Grenadine, 2 jets Marasquin, 1/2
Kirsch, 1/2 Gin.

Bien agiter et servir.

(Inventé par I'Auleur, a Saigon 1926).

263 — Pussyfoot Cocktail

1 jaune d’ceuf, 1 jet Grenadine, 1/2 jus
de citron, 1/2 jus d’orange.

264 — Pousse 1'Amour

Dans un .verre a liqueur, verser sans
meélanger : 1 jaune d’ceuf (sans le briser),
1/3 Créme de Cacao, 1/3 Marasquin;, 1/3
Cognac Martel.

265 — Pousse Café N° 1

Dans un verre a liqueur, verser sans
mélanger : 1/6 Sirop Framboise, 1/6 Créme
de Violette, 1/6 Curacao Orange, 1/6 Pip-
permint, 1/6 Kummel, 1/6 Cognac.

266 — Pousse Café N° 2
Verser sans mélanger : 1/6 Sirop d’Ani-
sette, 1/6 Cherry Brandy, 1/6 Menthe

Blanche, 1/6 Chartreuse Jaune, 1/6 Char-
treuse ' Verte, 1/6 Grand Marnier.
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267 — Porto Gobler

Dans un grand verre :

Remplir le verre avec de la glace en pe-
tits morceaux, mélanger avec des fruits,
ajouter 1 jet de Cassis, 1/2 verre Curacao,
1/2 verre Marasquin, 1 verre Porto Rouge.

Servir avec des pailles.

268 — Perroquet’'s Arc-en-ciel

Dans un verre a liqueur, sans mélanger :
1/6 Sirop Grenadine, 1/6 Anisette Marie
Brizard, 1/6 Pippermint, 1/6 Chartreuse
Jaune, 1/6 Chartreuse Verte, 1/6 Kirsch.

(Invenlé par U'Auleur, a Saigon, 1926).
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269 — Quelle Vie Cocktail i
Cognac, 1/2 Kummel.

er et servir. (Se sert aprés diner).
70 — Quartier Latin Cocktail

, Cointreau, 1/2 Picon, 1/2 Dubonnet. i
?

271 — Quaker’s Cocktail

Jamaica Rhum, 1/3 Sirop Framboise,.
gnac, 1 jet jus de citron.

272 — Queen's Cocktail

s le gobelet en argent : ;
ranche ananas, 1 tranche orange,
srmouth Noilly Prat, 1/3 Vermouth
10, 1/3 Gin.

1 agiter et servir dans un verre &
1l.

73 — Quarter-Deck Cocktail

. jus de citron, 1/3 Sherry Sandeman,
hum blanec,
er et servir.
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274 — Royal Cocktail 4

I jet Marasquin, 1/3 Cherry Rocher,
1/3 Vermouth Noilly Prat, 1/3 Gin.
Agiter et servir avec une cerise.

275 — Rose Cocktail (Perroquet’s)

1 jet Marasquin, 2 jets Sirop Groseille,
2 jets Cherry Rocher, 1/6 Cinzano, 1/6
Vermouth Noilly Prat, 1/6 Kirsch, 1/6. |
Gin, 1 jet Creme de Noyau. : |
Mélanger et servir avec des cerises. |

(Invenié parl’ Auteur,1926 au Perroquet).

276 — Rose Cocktail

2 Jets Cassis, 1 jet Fraisette, 1/3 Ver--
mouth Noilly Prat, 1/3 Kirsch, 1/3 Gin..
(Invenlé par Sanlos, au Bar du Chatham)

277 — Rob Roy Cocktail

1 jet Grand Marnier, 1/3 Vermouth Cin-
zano, 2/3 Scotch Whisky.
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278 — Reform Cocktail

1 jet Angostura, 1 jet Grand Marnier,

1/2 Vermouth Noilly " Prat, 1/2 Sherry
‘Sandeman.

279 — Rock and Rye

1 jet Sirop Gomme, le jus d’un demi
.citron, 1/2 verre Rye Whisky.

Servir avec un zeste de citron.

280 — Remsen Cooler

Enlever le zeste entier d’une orange
:sans le déchirer, de facon &4 pouvoir garnir
tout 'intérieur d’un verre moyen. Ajouter :
1 morceau de glace, 1 verre de Whisky,
remplir avec de l’eau Perrier. '

Mélanger et servir.

281 — Royal Fizz
1 jaune d’ceuf, 2 jets Grenadine, le jus
.«d’'un demi citron, le jus d’une moitie
.d’orange, 3/4 verre Gordon Gin.
Agiter et servir dans un verre moyen.
282 — Rush House Cocktail

2 jets Grand Marnier, 3 jets Sirop Gro-
seille, 3/4 verre Rye Whisky.
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283 — Royal Smile
Le jus d’un citron, 2 jets Grenadine,
2/3 Calvados, 1/3 Gin.
Agiter et servir dans un verre & Bor-
deaux.
284 — Rum Sour
Se prépare comme le Brandy Sour, mais
remplacer le Cognac par du Rhum.
285 — Rum Julep
Se prépare comme le Brandy Julep, mais
remplacer le Cognac par du Rhum.
286 — Ruby Fizz
1 cuiller de sucre, 1 ceuf battu, 1 verre
de Gin.
Agiter et servir dans un verre moyen,
compléter avec du Ginger Ale.
287 — Rum Smash
Se prépare comme le Brandy Smash,

mais remplacer le Cognac par du Rhum.

288 — Rum QCrustas

Se prépare comme le Brandy Cruslas,
mais remplacer le Cognac par du Rhum.




289 — Rum Daisy

Se prépare comme le Brandy Daisy,
mais remplacer le Cognac par du Rhum.

290 — Rum Flip

Se prépare comme le Brandy Flip,
mais remplacer le Cognac par du Rhum.
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291 — S. G. H. I. Cocktail

1/3 Grand Marnier, 1/3 Vermouth
Noilly Prat, 1/3 Gin.

(Inventé par UAuleur, au Bar du
Perroquet, Saigon).

292 — Side-Car Cocktail

1/3 jus de citron, 1/3 Cognac, 1/3 Coin-
treau (Triple Sec).
Agiter et servir.

293 — Silver Cocktail N° 1

2 jets Orange Bitter, 1 jet Sirop d’Or-
geat, 2 jets Marasquin, 1 blanc d’ceu,
[/3 Vermouth Noilly Prat, 1/3 Gin.

Bien agiter et servir -

294 — Silver Goc ktail N° 2

9 iets Orange Bitter, 1 jet Sirop Gomme,
2 jéts Maras?:luin, 1/2 Vermouth Noilly
Prat, 1/2 Gin.

295 — S. G. Cocktail

1/3 jus de citron, 1/3 jus d’orange. 1 jet
Grenadine, 1/3 Rye Whisky.
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296 — Silver Streak Cocktail
1/2 Kummel Bols, 1/2 Young’s Gin, de
préférence.
297 — Sir Walter Cocktail
I jet Grenadine, 1 jet Curacao, 1 jet
jus de citron, 1/3 Cognac, 1/3 Rhum.
298 — Seventy-five Cocktail
1 jet‘(}renadine, I jet Pernod, 1/3

Calvados, 1/3 Gin. "

299 — Saratoga Cocktail

2 jets Bitter, 1 jet Sirop d’Ananas, 2 jets
Marasquin, 3/4 Gin.

300 — Scoff-law Cocktail

2 jets Bitter, 1/6 Grenadine, 1/6 jus de
citron, 1/3 Rye Whisky, 1/3 Vermouth
Noilly Prat.

(Inventé par Harry, New-Yorl: Bar,
Parisj.
301 — Star Cocktail

L jet Jus de raisins, 1 jet Vermouth
Noilly Prat, 1/3 Calvados, 1/3 Gin.




302 — Stanley Cocktail

(Ls Grenadine, 2 jets jus d’orange,

2]
2 Gin, 1/2 Rhum.

1/

303 — Sleeberry Cocktail
1 jet Angostura, 1 jet Orange Bitters,
1 verre de Slee Gin.

304 — So-So Cocktail

1/6 Grenadine, 1/6 Calvados, 1/3 Cin-
zano, 1/3 Gin.

305 — Soda Cocktail

Dans un grand verre :
1 cuiller de sucre, 3 jets Angostura,
1 bouteille de ]imonade glacée.
Mélanger et gervir avec un zeste de
citron.

306 — Snowball Cocktail

1/6 Créme de Violette, 1/6 Grand Mar-
nier, 1/6 Anisette Marie Brizard, 1/6
créme Nestlé, 1/3 Gin.

307 — Some Moth Cocktail
1 jet Pernod, 1/3 Noilly Prat, 2/3 Gor-
don Gin. \
308 — Stinger
1/2 Creme de Menthe Blanche, 1/2
Cognac.
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309 — Sunshine Cocktail

1 jet Sirop Gomme, 2 jets jus de citron,
1/2 Cognac, 1/2 Sunshine Rum.

310 — St-Marc Cocktail

1/6 Sirop Groseille, 1/6 Cherry Brandy,
1/3 Vermouth Noilly Prat, 1/3 Gin.

(Invenié par M. E. Forresler, Barman,
Cercle Naulique, Cannes).

311 — Scotch Higball

Se prépare comme le Brandy Higball,
mais remplacer le Cognac par du Whisky.

312 — Shandy Gaff

Par parties égales de Ginger Ale et de
Pale Ale.

313 — Sherry Gobler

Dans un grand verre :

De la glace cassée en morceaux, mélan-
ger avec des fruits de saison, ensuite ajou-
ter : 2 jets Cassis, 2 jets Fraisette, 2 jets
Curagao, 2 jets Marasquin, 2 jets Cherry
Brandy, 2 jets Grand Marnier. Remplir
avec du Sherry Sandeman,.

Servir avec des pailles.
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314 — Sherry Cocktail

1 jet Bols Bitters, 2 jets Grand Marnier, ‘ 1
1 verre Sherry Sandeman. !
Servir avec une olive.

315 — Sherry Flip

1 jaune d’ceuf, 1 cuiller sucre, 1 jet Créme
de Cacao, 3/4 Sherry Sandeman.

Bien agiter et servir. Saupoudrer de noix
muscade rapée.

316 — Sir Charles Punch

Dans un grand verre :

De la glace cassée en morceaux, mé-
langer avec raisins, cerises, ananas, etec...
Remplir jusqu’au bord, ajouter : 1/2 verre
Porto Blane, 1/4 verre. Curacao Fockink
1/2 Cognac, 2 jets Grand Marnier. ’

Mélanger et servir avec des pailles.

317 — Soul Kiss

Dans le gobelet en argent :

1 tranche d’orange, 1 jet St-Raphaél,
1/2 Cinzano, 1/2 Rye Whisky.

Bien agiter et servir dans un verre A
cocktail.
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318 — Southern Beauty

Dans le gobelet en argent :

1 jet Sirop d’Orange, le jus.d’un citron,
1/2 verre Cognac, 1/2 verre Ponche-Soto.

Bien agiter et servir dans un verre
moyen, compléter avec de I’eau Perrier.

319 — South Side

Le jus d’une orange, 1 cuiller de sucre,
2 feuilles de menthe, 3/4 verre Gin.

Bien agiter et servir dans un verre
moyen. Compléter avec de I’eau Perrier.

320/ Soyer au Champagne

Dans un grand verre :

1 glace & la vanille, 2 jets Grand Mar-
nier, 2 jets Marasquin. Remplir avec du
Champagne glacé, mélanger et ajouter
1 tranche d’orange, 2 tranches d’ananas,
3 cerises, 3 fraises.

321 — Stone Fence

‘Dans un grand verre :

1 verre & liqueurde Cognac ou de Whisky,
I ou 2 morceaux de glace.
Remplir avec du cidre et servir.
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322 it Suzy Cocktail

3 jets Orange Bitter, 3 jets Bernardiner-
Bols, 3 jets Curacao Rocher, 1/2 Vermouth.
Noilly Prat, 1/2 Gin.

Agiter et servir avec une cerise.

(Inventé par [UAuleur, au Bar du
Perroquet, Saigon 1927).

323 — Swissess

2 jets Grenadine, 1 blanc d’ceuf, 1 verre
Anis-Pernod Fils.

Bien agiter et servir dans un verre

moyen, remplir avec de l'eau Perrier.

324 — Sois Fideéle Cocktail

2 jets Curacao Roq (Maison Rocher

Fréres), 2 jets Sirop Framboise, 1/2 Porto-

Blane, 1/2 Cognac.
Mélanger et servir avec un bigarreau.

(Invenlé par I'Auleur, a Saigon, 1927.),
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325 — Terres Rouges Cocktail

3 jets Orange Bitter. 1/6 Grenadine,
| /6 Kirsch, 2 /3 Rhum de la Martinique.

(Invenié par I’Auleur, Bar du Perro-
juel, Saigon, 1927)

326 — Tu-me-taquines-Cocktail
ou Teaser Cocktail

1 jet Grenadine, 2 jets jus de citron,
1/3 Cognac, 2/3 Rhum Blanc.

Agiter et servir.

(Inventé par I’ Auleur, au Bar du Perro-
juel, Saigon 1927).

327 Tuxedo Cocktail
2 jets Marasquin, 1 jet Pernod, 1/3 Ver—
mouth Noilly Prat, 2/3 Gin.
328 — Trinity Cocktail

1/6 Vermouth Noilly Prat, 1/6 Vermouth
Cinzano, 2/3 Old Tom Gin.

329 — Tropical Cocktail

1/3 Créme de Cacao, 1/3 Vermouth Noil-
ly Prat, 1/3 Marasquin.
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3/4 Cognac.

330 — Turi Cocktail
2 jets Pernod, 2 jets Angostm‘a, 1 jet
Prunelle Dolfi, 1/2 Vermouth Cinzano,
1/2 Gin.
331 — Tipperary Cocktail
2 jets jus d’orange, 2 jets Grenadine,
1 jet Pippermint Get, 1/3 Vermouth Noil-
ly Prat, 2/3 Gin.
332 — Thunder Cocktail
1 cuiller & café de sucre, 1 jaune d’ceuf,
Bien agiter et servir dans un verre a
cocktail. Saupoudrer légerement de poivre
moulu. i

333 — Tango Cocktail

2 jets Curagao, 3 jets jus d’orange, 1/3
Vermouth Cinzano, 2/3 Gin.

334 — Third Degree Cocktail
2 jets Pernod, 1/2 Vermouth Noilly
Prat, 1/2 Gin. ; ;

335 — Trilby Cocktail

2 jets Pernod, 2 jets Bitter, 1/3 Prunelle
.d’Is‘ere Rocher Freres, 1/3 Cinzano, 1/3
Whisky Scotch.
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336 — Three Mile Limit Cocktail

1 jet Grenadine, 1 jet jus de citron, 1/3
Bacardi Rhum, 2/3 Cognac.

(Inventé par Harry, New-York Bar,
Paris).

337 — Tantalus Cocktail

1/3 Calvados, 1/3 Cognac, 1/3 jus de
citron.

338 — Tod and Jerry (Chaud)

Dans un grand verre :

2 Jaunes d’ceufs, 2 cuillers de sucre en
poudre, battre 1 ou 2 minutes, ensuite
ajouter 1/2 verre Fine Champagne, 1/2
verre Rhum de la Jamaique, 2 jets de
Marasquin. :

Mélanger et remplir le verre avec du
lait Nestlé bouillant et servir avec des
pailles. Saupoudrer de noix muscade
rapée.

339 — Tod and Jerry (Froid)

Se prépare comme le Tod and Jerry
chaud mais remplacer le lait Nestle
chaud par du froid.
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340 — Tom Colling

Dans un grand verre :

1 morceau de glace, 1 cuiller de sucre,
le jus d’un citron, 1/2 verre de Gin.
Mélanger et remplir avec de l'eau
Perrier glacée. &
Servir avec des pailles.
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341 — Venez avec moi Cocktail
Come along with me Cocktail

2 jets Chartreuse Jaune, 1/3 Prunelle
’Isére, 1/3 Vermouth Cinzano, 1/3 Cal-
rados.

Servir avec un bigarreau.
(Inventé par U'Auleur, au Bar du Perro-
wel, Saigon 1927).

342 — Washington Cocktail

2 jets Bitter, 1 jet Angostura, 1 jet Sirop
Framboise, 1/2 Vermouth Noilly Prat,
1/2 Cognac.

343 — Vermouth Cocktail

2 jets Orange Bitter, 2 jets Angostura,
1/2 Vermouth Cinzano, 1/2 Vermouth
Noilly Prat.

Servir avec une olive.

344 — Whisky Cocktail

2 jets Bitter, 1 jet A jet
Grand Marnier, 3/4:l Ryen%\gitilslll;;’. i
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345 — White Lady Cocktail

1/3 Pippermint Get, 1/3 Cognac, 1/3
Cointreau (Angers).

346 — West Indian Cocktail

1 jet Sirop Gomme, 2 jets Rhum de la

Jamaique, 1 jet jus de citron, 1/2 verre Gin.

347 — Voronoff Cocktail
1/3 Vodka, 1/3 Rhum de la Martinique,
1/6 Zubofka, 1/6 Whisky.
348 — Volstead Cocktail
1/3 jus dorange, 1/3 Whisky, 1/3
Swedish Punch, 1 jet Sirop Framboise.
349 — Vie en Rose Cocktail
1/3 Grenadine, 1/3 Kirsch, 1/3 Gin.

350 — Wax Cocktail
1/3 blanc d’ceuf, 2 jets Marasquin, 1/3
Pernod, 1/3 Gordon Gin.
351 — Welcome Stranger Cocktail

1/6 Grenadine, 1/6 jus d’orange, 1/3
Calvados, 1/3 Cognac.
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352 — Warden Cocktail
1/3 Vermouth Chambéry, 2/3 Gin.

353 — Wedding Ball Cocktail

1/6 Cherry Brandy, 1/6 jus d’orange,
1/3 Dubonnet, 1/3 Gin.

354 — Wardays' Cocktail

2 jets Werder (Rocher Freres), 2 jets
Curacao, 2 jets Angostura, 1/3 Vermouth
Noilly Prat, 2/3 Gin.

355 — Woon Fizz

Dans le gobelet en argent :

1 cuiller a café de sucre, le jus d’un
citron, 2 jets Pernod, 3/4 Gin.

Agiter et servir dans un verre moyen.
Remplir avec de I’eau Perrier glacée.

356 — Wembley Cocktail

1/3 Sirop d’Ananas, 1/3 Vermouth Noil-
ly Prat, 1/3 Whisky. oil

(Znventé par Charlie Forrester, Grafton-
Club, Londres). R

357 — Whisky Sour

Se prépare comme le Brandy Sour, mais
remplacer le Cognac par du Whisky.
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’ ’ 358 — Whisky Crustas

Se prépare comme le Brandy Cruslas,
! mais remplacer le Cognac par du Whisky.
W -

¢ : - 359 — Whisky Flip

Se prépare comme le Brandy Flip, mais
remplacer le Cognac par du Whisky.

360 — Whisky Smash

Se prépare comme le Brandy Smash,
mais remplacer le Cognac par du Whisky.

361 — Whisky Julep

Se prépare comme le Brandy Julep,
mais remplacer le-Cognac par du Whisky.

i . 362 — Whisky Daisy

% Se prépare comme le Brandy Daisy,
Py ; mais remplacer le Cognac par du Whisky.
L .
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363 — Xanthia Cocktail

/3 Cherry Brandy, 1/3 Werder Rocher

ares, 1/3 Gin.

364 — Xeres Cocktail

| jet Grand Marnier, 1 jet Bitter Bols,
et Angostura, 1 verre Sherry Sandeman.
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365 — Yokohama Cocktail
71 jet Pernod, 1/6 Grenadine, 1/6 jus
d’orange, 1/3 Vodka, 1/3 Gin.
366 — Yale Cocktail

2 jets Angostura, 3 jets Grand Marnier,
1 verre Gin.
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367 — Zagrab Cocktail

1/6 Rachie, 1 cuiller & café de sucre,
3/4 Vermouth Cinzano.

(Invenié par U Auteur, 1925.)

368 — Zaza Cocktail

2 jets Bitter Orange, 1/3 Vermouth Cin-
zano, 2/3 Gin Gordon.

369 — Zazarac Cocktail

1/6 Anisette Marie Brizard, 2 jets An-
gostura Fockink, 2 jets Pernod, 1/3 Ba-
cardi Rum, 1/3 Rye Whisky.

370 — Zizi Cocktail

1/4 Fraise des Bois Dolfi, 1/6 Mirabelle
Dolfi, 1/2 Rhum blanc.

.Bien mélanger dans le shaker, ajouter 3
jets créme Nestlé¢, mélanger encore légére-
ment et servir avec des pailles.

(Invenié par MUe C. . 1927)
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