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VOORWOORD. 

Dit receptenboek van Americandrinks en Inter
nationale dranken, ijsrecepten en wat er verder 
meer te bereiden valt, moet beschouwd worden 
als eene verbeterde en uitgebreider uitgave dan 
het vorige door mij samengestelde receptenboek, 
getiteld "Hoe maakt men American Plain- en 
Fancy drinks". 

Het is eveneens eene verzameling recepten van 
diverse Mixdranken en gegevens. welke ik mij in 
den loop der jaren heb aangeleerd, waaraan toe
gevoegd een groot aantal door mij zelve samen
gestelde dranken etc. Vooral de Cocktails zijn met 
een 100-tal aangevuld. waaronder wereldbekende. 
Eveneens is dit het geval met verschillende recep
ten van andere Mixdranken. 

Op een eenvoudige manie! wordt het de(n) 
lezer(es) duidelijk gemaakt zelve alle mogelijke 
drinks te bereiden. zooals: Absinthdranken, 
Bavaroise, Bisschop. Bolsjewikky's (alhocolvrije 
mixdranken) . Bowls, Cocktails. Cobblers. Cool ers. 
Crusta's, Daisy's. Egg Nogg. Fancy drinks. Fran
sche Apéritifs. Frappé's Cordials. Flips. koude en 
warme, Fizzes. Fixxes. Granitas. Groc en Gloei
wijnen. High Ball's, Juleps, Limonades. Punchen, 
koude en warme, Pousse café's. Ricky's. Sanga
rees. Slings. Smashes. Sours. verschillende Koffie-. 
Thee- en Cacaodranken, IJsrecepten, IJsdranken, 
Coups en Sorbets, etc. 

Verder nog vele nuttige gegevens. 
Vertrouwende dit werk vele vrienden zal maken 

Hoogachtend 

W. SLAGTER. 



ADVERTBNTIA. 

Alvorens U in kennis te stellen met de in dit 
boek voorkomende recepten en nuttige gegevens, 
doe ik eerst een beroep op U lezer ( s) of leze
res {sen). om de vermengingen van de door U 
uitgezochte dranken te doen met de producten van 
de in dit werk voorkomende H.H. adverteerders. 

Zooals U zelft zult kunnen opmerken, komen 
hierin alleen eerste klasse firma's voor. 

De producten dezer firma's zijn, zonder ver
mengd te zijn, al een waar genot. 

Ook raad ik U aan de benoodigde gereed
schappen te betrekken van de firma's, die daar
omtrent in dit boek hun annonces hebben staan, 
en zelfs met cliché' s hebben toegelicht. 

Ik vermeld U dit niet alleen uit zakelijk oog
punt, doch hoofdzakelijk uit dankbaarheid jegens 
H.H. adverteerders. Zonder hun steun toch ware 
het verschijnen van dit boek niet mogelijk ge
weest. En aan dezen is het dan ook te danken, dat 
het boek voor redelijken prijs aangeboden kan 
worden. 

Ziet daarom de advertentie-pagina's goed in. 

w.s. 

N.B. Vraagt U Uwen boekhandelaar uitslui
tend W. Slagter's Receptenboek, getiteld: Cock
tails, American- en Francy Drinks, IJsrecepten en 
-Dranken. (Tweede verbeterde en vermeerderde 
druk). 



= AMERICAN BAR = 

Voor INDEX 

GLASWERK en 

INGREDIËNTEN zie achter 
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WHISKY 

naq·Jllîl!Jil=t;) ·'' ~ · ~ OPWEKKEND •N GEZOND 

NATUURLl'-1K MINERAALWATER 

Wanneer men bil d& ver•ohlllende mengingen In dit 

boek In plaat• van Soda· or Spuitwater V 1CToR1 A· 

WAT ll!:R gebruikt, verhoogt dit In ruime mate den •maak 



Absinth-Dranken 

t. Hoe Absinth in het algemeen gebruikt wordt, 
in 't bizonder in Frankrijk. 

Absinth wordt op de volgende manier 
geserveerd: 
1 flesch Absinth 
1 Maatglaasje 
1 Schaaltje met suikerklontjes 
1 Absinthglas 1 ) 

1 Absinthlepel 2 ) 

1 Karaft water 
1 Zilver ijsemmertje met ijs. 

2. Hoe men Absinth voor het gebruik gereed 
maakt. 

Neemt eerst het absinthglas. dan de absinthlepel 
en legt deze over het glas. Doet op dezen lepel 
eenige stukjes suiker. Vult daarna het maatglaasje 
met absinth en druppelt deze hoeveelheid over de 
suiker; voegt hierbij op dezelfde manier water tot 
het glas ~ vol is: de suiker heeft zich dan opgelost, 
en de Absintb is tot drinken gereed. IJs bijvoegen 
naar smaa.k. 

1) Dit glas is breed van boven, loopt smal naar onder en 
daar weer bol toe. 

11) Deze lepel heeft den vorm van een lang ~mal blad met 
kleine gaatjes. en Is aan de punt omgebogen. 

Whisky "BLACK & WHITE" 10 years old 



10 

3. Wat Absinth is. 
Absinth is een likeur, welke uit Anijs, Alpen

kruiden en Vermouth gestookt wordt. Is in elke 
groote wereldstad een voorname drank. In Holland 
mag geen absinth verkocht worden, ik kan dan 
ook een ieder. die van deze absinthdranken ge
bruik wil maken een andere likeur aanbevelen, n.l. 
Oxigenée Cuisinier. 
-4. Absinth op Amerikaansche Manier bereid. 

Doet in den shaker: 
1 PijpgJaasje Absinth 

X Pijpglaasje Suikersiroop 
Eenige stukjes ijs, en 
2 Wijnglazen water, dit goed schudden 

en in een mooi barglas overgieten. 
5. Absinth op Italiaansche Manier bereid. 

Doet in een barglas: 
1 Pijpglaasje Absinth en eenige stukjes ijs 
Yz Pijpglaasje Anisette en 3 druppels 
Marasquin. 
Verder goed roeren en tegelijk met ijs
water aanvullen. 

6. Absinth op Duitsche Manier bereid. 
Doet in een barglas: 

1 Pijpglaasje Absinth en verder met 
koud water aanvullen. 

7. Bon Appetit. 
Doet in een zilveren beker: 
Eenige stukjes gemalen ijs 

1 Dessertlepel Absinth 
1 Dessertlepel Angostura 

2/a Portglas Vermouth (Ital.) 
1/ 3 Portglas Sherrywijn. Omroeren. 
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8. Dainty. 
Vult een likeurglaasje voor: 
111 met Absinth en 
2/ 1 met Suikersiroop. 

9. Evening Dream. 
Doet in een tumbler een stukje helder ijs 

1 Pijp9laasje Absinth 
1 Pijpglaasje Anisette 

Yi Pijpglaasje Grenadine. 
En schenkt verder vol met Victoria
water. 

10. B:xquisite. 
Doet in een boog glas: 
:/, Portglas Vermouth (ltal.) 
1/G Portglas Kummel 

1 Portglas geschrapt ijs 
1 Suikerlepeltje Angostura 
2 Suikerlepeltjes Absinth 
2 Suikerlepeltjes Crème de Vanille. 

Serveeren met drinkhalme.n. 
11. Frappé à la Guilliaume. 

Doet in den shaker: 
1/ 1 Pijpglaasje Absinth 
Yi Pijpglaasje Vermouth (ltal.) 

1 Eetlepel Curaçao 
en eenige stukjes ijs. 
Goed schudden, daarna overgieten in een 
likeur-coupe. 

12. Hollands Pride. 
Vult een Oud-Hollandsch Wijnglas met: 

1 Pijpglaasje Genever Wijnand 
Fockink Superior 

1 Eetlepel Absinth 

Whiaky "BLACK & WHITB" 10 yeara old 
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Eetlepel Vermoutb (ltal.) 
Eetlepel Angostura. 

Verder aanvullen met gemalen ijs en 
water. 
Serveeren met drinkhalmen. 

13. lee breaker. 
Doet in een kelkglas: 

2 Eetlepels Citroensap 
2 Eetlepels geschrapt ijs 
2 Eetlepels Absinth 
1 Eetlepel Citroen-siroop. 

Verder aanvullen met mineraalwater. 

H. lmperial Opat. 
Doet in den shaker: 
' / 1 Pijpglaasje Absinth 
.J.1 Pijpglaasje Anisette 
Y2 Pijpglaasje Chartreuse. 
Eenige stukjes ijs. Goed schudden. Op
dienen in een Champagneglas. ook het 
ijs. Besprenkelen met eenige druppels 
Crême de Rose. Serve.eren met drink
halmen. 

IS. Milo. 
Behandelen als recept No. 2. Alleen 
hierbij nog 1 Cognacglaasje Cognac 
voegen. 

16. Outbreak. 
Vult een cocktailglas: 
.ll.! met Albsinth of Anisette 
.ll.! met Marasquin 

1 Eetlepel Advocaat 
6 Spritsen Angostura. 

Whisky "BLACK & WHITE" 10 years old 
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17. Pi-Po. 
Vult een pousse café-glas voor: 
1/ 1 met Anisette en 
1/ 1 met Absinth. 

18. The lnvitation. 
Vult een cocktailglas voor: 
Yi met fijn geschrapt ijs 
X met Sherry en X met Vermouth 

( Ital.) 
2 Scheutjes Absinth. 

Serveeren met drinkhalmen. 
19. Tip-Top-Sip. 

Doet in een groot cocktailglas: 
1 Eetlepel Crême de Rose 
2 Eetlepels Absinth 

X Portwijnglas Vermouth (ltal.) 
X Portwijnglas Portwijn (Roode) 
X Portwijnglas Sherry 
X Portwijnglas fijn geschrapt ijs. 
Serveeren met drinkhalmen. 

20. Wine Absinth. 
Doet m een groot wijnglas: 

1 Pijpglaasje Absinth 
1 Pijpglaasje Grenadine. 

Aanvullen met Moesel- of Rijnwijn. 
Eenige stukjes ijs naar smaak . 

• 
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Bavaroise 

21. Inleiding. 
Deze drank is oorspronkelijk een Weener winter
drank en wordt klaar gemaakt hoofdzakelijk met 
melk, water en wijn. alcohol en amandelen. 

22. Amandel Bavaroise. 
Maalt ongeveer 1 Yi loot geroosterde 
amandelen fijn als koffie. zet deze met 
een glas melk in een kleine pan op vuur, 
en laat dit goed doorkoken. Lost hierin 
op: 1 Eetlepel suiker en door een koffie
zeefje in wijnglas overschenken. 

23. Amandel Bavaroise met Chocolade. 
Behandelen als recept No. 22; men 
voegt hierbij echter 1 Eetlepel opgeloste 
Chocolade. of een weinig Fosco. 

24. Bavaroise au Anis. 
Behandelen als recept no. 22. met bij
voeging van 1 pijpglaasje Anisette. 

25. American Bavaroise. 
Doet in een barglas: 

1 Likeurglaasje Whisky 
Yi Likeurglaasje Cognac. 
De helft met heet water en half met 
heete melk aanvullen. 
Kan ook koud gedronken worden. 
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26. Bavaroise met Thee. 
Doet in een melkbeker: 

1 Pijpglaasje Curaçao of Rum en suiker 
en verder half met melk en half met thee. 
Goed omroeren. 

27. Citroenen Bavaroise. 
Doet in een pannetje: 
Eenige dun geschilde Citroenschillen 
Het sap van een .!1 Citroen 

1 Wijnglas Bordeauxwijn 
1 Wijnglas w 1ter 

1 Y2 Eetlepel Suiker. 
Laten doorkoken en serveeren in een 
groot bol glas. Kan ook koud gedronken 
worden. 

28. Eieren Bavaroise. 1. 
Doet in een groot bierglas: 

2 Eierdooiers 
1 Eetlepel suiker. deze goed kloppen, 

dan langzaam 1 eetlepel Citroensap 
1 pijpglaasje Gordon's Gin-Rum-Cog~ 

nae of Arak en heete melk. 
Daarna in groot kelkglas overschenken. 

29. Eieren Bavaroise. II. 
Behandelen als recept No. 28. Men slaat 
het eiwit ook te \'Oren tot sneeuw en doet 
dit het laatste er boven op. 

30. Gezondheids~Bavaroise. 
Doet in een Wijnglas: 

1 Portglas beste Malaga 
6 druppen Cognac of Gordon Old Tom 

Gin 
en vult het met hecte melk. 
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31. Honing Bavaroise. Hoeststillend. 
l Eierdooier en 1 eetlepel Honing. Goed 

roeren en lang::aam met heete melk aan
vullen. 
Serveeren in tumbler. 

32. ltaliaansche Bavaroise. 
Doet in een langen smallen Tumbler: 
Yi Portglaasje Asti spumanti 

1 Pijpglaasje Ferned Branca 
l Eetlepel Suiker. 

Aanvullen met heete melk. 
33. Room Bavaroise. 

Precies als recept No. 22. 
Voegt er echter nog een hoeveelheid 
Slagroom aan toe. 

34. Turky's Bavaroise. 
Doet in een tumbler: 

2 Eierdooiers 
Yi Suikerlepeltje Kaneel · 
3 Suikerlepeltjes Suiker. 

Klutst dit samen goed op en vult het, 
onder voortdurend roeren. met warme 
Bordeauxwijn aan. 

35 Turky's Bavaroise Fine. 
Precies als Recept No. 31. 
Voegt er echter nog een pijpglaasje 
Triple-Sec bij . 

• 
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Bisschop 

36. Inleiding. 
Bisschop wordt in verschillende landen op ver

scheidene manieren gemaakt. Het hoofdbestand
deel is echter wijn. waaraan een Elixer of een of 
andere likeur. kruiden enz. '':ordt toegevoegd. 

Door mijn langdurige ondervinding. ben ik in 
staat eenige der meest smakelijke bisschopwijnen 
saam te stellen in de hieronder volgende recepten. 

37. Bisschop van Bordeaux. 
Doet in een kleine casserol: 
Een stukje Pijpkaneel en een paar laurier
blaadjes 

1 Suikerlepeltje Nagelkruiden 
l Suikerlepeltje Pommerans elixer of 

eenige dunne schillen van Sinaasappelen 
1 Eetlepel Suiker 
1 Glas Bordeaux. 

Goed door laten koken en in Grocglas 
opdienen. 

38. Cardinaal Bisschop. 
Laat de dunne schillen van: 

2 Oranjesinaasappelen goed doortrek
ken met: 

1 lepel Suiker 
Yz Wijnglas Rijn- of Moeselwijn 
Yz Wijnglas Bordeauxwijn. 
Door e~n zeefje in een wijnglas opdienen. 
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(Met goed doortrekken wordt bedoeld, 
dat men het geheel een uur tevoren be
reidt. waardoor de smaak van de schil 
zich hierin vermengd). 

39. Duitsche Bisschop. 
Behandelen als recept No. 37 Kaneel 
en Nagelkruiden worden echter wegge
laten en een scheutje Cognac of Arak er 
bijgevoegd. 

40. Engelsche Bisschop. 
1 Cognacglaasje Whisky 
2 Eetlepels Suiker 

Een weinig Nootmuscaat 
1 Wijnglas Bordeaux. 

Dit onder voortdurend roeren op laag 
vuur laten koken en serveeren in een 
grocglas. 

41. Holland Bisschop. 
Behandelen als recept No. 37, doet er 
echter inplaats van 1 glas Bordeauxwijn 
een half glas in. benevens een bitter
glaasje Jenever Wijnand Fockink, bij
vullen met heet water. 

42. London Bisschop. 
De schil van één oranje sinaasappel op 
vuur roosteren, giet hierover 1 Wijnglas 
warm gemaakte Portwijn en 1 Cognac
glaasje Cognac of Whisky, 1 Eetlepel 
suiker en laat het samen even doorkoken. 
Door een zeefje in een glas doen. 
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43. Summer Bisschop. 
Precies als recept No. 37. 
Neemt echter de halve hoeveelheid. 
Laat deze koud worden. 
Vult het aan met koude Champagne. 

44. T okayer Bisschop. 
Precies als recept No. 37. 
Neemt inplaats van Bordeaux- Tokayer 
wijn. 

45. Zweden Bisschop. 
1 Portglas Calorie Punch en 

1 Wijnglas Barsacv:ijn (vermengen). 
Kan warm en koud gedronken worden. 
Serveeren in een groot wijnglas . 

• 
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1 DDDDDD 1 CLICHl::'S TH. voss DCCCDD 1 

Bowl- of Punch-Terrine 

Bowllepel 



Bowlen 
~6. Inleiding. 

De bowl is wel is waar geen Amerikaansche
noch Fancydrink. doch gelijkt beiden. Van de 
Bowl zou ik een boek vol recepten kunnen 
schrijven, met verschillende benamingen. maar 
aangezien de Bowl van ouds genoemd is naar zijn 
hoofdbestanddeel. wil ik ook deze in eere houden. 
Evengoed heb ik eenige recepten van Bowls ge
schreven, die niet naar hun hoofdbestanddeel ge
noemd zijn. doch die de moeite waard zijn om te 
maken en te drinken. daar zij een aardige Com
binatie vormen en smakelijk zijn. De Bowl is een 
zomerdrank en samengesteld uit verschillende 
soorten Wijnen. Likeuren. Spiritualiën, Cham
pagne, Mineralen, Kruiden, Vruchten enz. 

De volgende recepten zijn voor meerdere per
sonen berekend. Bij elk recept wordt ongeveer op 
10 personen gerekend. Voor minder Personen 
wordt een gemakkelijke berekening aanbevolen. 
Voor café's of Bar's raad ik aan deze alleen 
's zomers te verkoopen en een hoeveelheid in 
voorraad te maken. wat verkocht kan worden. De 
bowl kan in den bowlhouder hoogstens 3 dagen 
goed blijven. mits men zorgt voor een goed koude 
plaats. Ook kan zij langer bewaard blijven, indien 
men ze direct na de samenstelling in goed ge
kurkte flesschen wegzet. De Bowl wordt gemaakt 
in een glazen Bowlhouder of steenen terrine. De 
verdere gereedschappen. welke noodig zijn, 
worden gelijk met de recepten aangegeven. 
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•7. Ananas Bowl. 
Doet 1n den Bowlhouder: 

1 Rijpe. geheel geschilde en goed afge
wasschen Ananas 

1 Flesch Ananas- of Suikersiroop 
~ Flesch Arak 
2 Flesschen Moesel-. Rijn- of Witte 
Bordeaux-wijn 

2 Syphons spuitwater. 

Behandeling: 
Zet de bowlhouder daarna op een koele 
plaats m een kleine houten kuip, welke 
geheel met ijs gevuld is. Na een klein 
uur kan de bowl op de volgende wijze 
geserveerd worden. De ananas wordt er 
uitgehaald en in gelijke schijfjes of 
blokjes verdeeld. waarna in elk bowlglas 
één of meer stukjes worden gedaan. 
Verder de glazen volschenken met de 
koude bowl. 

ATTENTIE. 
De volgende Bowl' s worden eveneens 
alle op een koele plaats in een kuip met 
ijs gezet, wat ik in de volgende recepten 
omzetten .zal noemen. 

•8. Ananas Champagne Bowl. 
Behandelen als recept No. 47. inplaats 
van 2 syphons spuitwater. neemt men 2 
flesschen Champagne. 
Bij voorkeur doet men deze even voor 
het serveeren in den "bowl. 
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of9. Ananas Bowl met Sinaasappel. 
Behandelen als recept No. 47; doet hier
bij het sap van 7 en 3 sinaasappelen aan 
schijfjes gesneden. 

so. Ananas Clattt Bowl. 
Behandelen als recept No. i7. lnplaata 
van Moesel-, Rijn- of Witte Bordeaux
wijn. neemt men 2 flesschen Roode 
Bordeauxwijn. 
Deze bowl is een zwaar drinken en in 
Frankrijk zeer in smaak. 

St. Appdwijn"Bowl. 
Doet in den Bowlhouder: 

6 Rijpe Appelen aan stukjes gesneden 
4 Flesschen Appelwijn 
2 Syphons Spuitwater 

Yi Flesch Suikersiroop. 
1 uur omzetten, filtreeren en de appelen 
er uit nemen. 

S2. Appdwijn"Bowl met Vnachten. 
Behandelen als recept No. 51 met ver
schillende soorten versche vruchten. 

Sl. Aardbden-Bowl. 
Doet in den bowlbouder: 
2 Pond goed schoongemaakte Aard

beien 
1 X Pond Suiker; laat deze door de 
aardbeien trekken 

1 Fleschje Marasquin Wijnand Fockink 
2 Flesschen Moesel- of Rijnwijn. 

Bovenstaand ongev. 2 of 3 uur goed toe
gedekt staan laten. dan voorzichtig 
roeren, daar de aardbeien niet stuk 
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mogen gaan. Bijvullen met 2 Oesschen 
Champagne en 2 syphons spuitwater. 1 
uur omzetten. 

Sf. Aardbeien-Bowl op een andere Manier. 
Doet in den bowlhouder: 

3 Pond goed schoongemaakte Aard
beien. welke vooraf door een haarzeef 
tot puré gemaakt zijn. 

1 Flesch suikersiroop 
3 Flesschen Rijn- of Moeselwijn 
3 Flesschen Champagne of 
3 Syphons Spuitwater of 

10 fleschjes Bronwater. Goed roeren en 
3 uur omzetten. 

SS. Abrikozen" of Perziken-Bowl. 
Doet in den bowlhouder: 
10 Abrikozen of Perziken, van pit en 
schil ontdaan en in de helft gesneden. 
Voegt hierbij: 
1 Yi pond Suiker, 1 aat deze goed in

trekken. 
Na een paar uur aanvullen met: 
Yi Flesch Persicot- of Apricotbrandy 

Wijnand Fockink 
3 Flesschen Champagne of 

2 Syphons Spuitwater of 
12 Fleschjes Bronwater. naar smaak. 

1 Yi uur omzetten. 
Ook kan men Californische Apricots of 
Persicots nemen. 

S6. Bloemen-Bowl. 
Neemt ongeveer 2 à 3 ons 
Theerozen- of Lindenbloesemblaadjes. 
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Alleen de blaadjes. niet de bloem zelf. 
Wascht deze goed af en doet ze in een 
goed sluitende stopflescb met bijvoeging 
van 1 Pond butklontjes, 

1 Liter water en bet sap en de schil van 
3 schoongemaakte citroenen. Laat dit 

mengsel bij voorkeur één dag in de zon 
staan distelleeren. Filtreert bet daarna 
door een dunne doek in den bowlbouder 
en voegt er 3 flesschen witte wijn. eenige 
fleschjes mineraalwater en X flescbje 
Crême de Rose Wijnand Fockink bij. 1 
uur omzetten. 

S7. Bier-Bowl. 
Doet in den bowlhouder: 
6 Dunne schillen van citroenen, wat 

nootmuscaat en een .Yi flesch Sherry en 
i liter Bier. Bij voorkeur v. Vollenhoven'1 
Stout . .Yi uur omzetten: daarna de citroen
schillen er uit nemen. 

S8. Champagne-Bowl 1. 
Doet in den bowlhouder: 
2 Pond mooie rijpe Druiven 
1 Flesch citroenlimonadesiroop 

.Yi Fleschje Marasquin Wijnand Fockinlt 
i Flesschen Champagne. 
~ Uur omzetten. 

S9. Cbampagne-Bowl ll. 
Doet in den bowlhouder: 
2 Pond mooie rijpe Druiven 
1 Flesch Bordeaux-wijn 
i Flesschen Champagne 

Suiker naar smaak. ~ uur omzetten. 
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60. Champagne-Bowl 111. 
Doet in den bowlhouder: 

1 Pond Druiven 
l Pond Aardbeien of ander versch fruit 
1 Flesch Anana-ssiroop 

Yz Flesch Cognac 
Yz Flesch Bordeaux-wijn 
Yz Flesch Grand Marnier of Fine Cham

pagne l'Orange Wijnand Fockink 
3 Flesschen Champagne. 
l Uur omzetten. 

61. Champagne-Bowl American. 
Doet in den bowlhQuder: 

l Liter Citroenijs 
l Liter Citroenlimonadesiroop 

Het sap van 12 citroenen 
2 Syphons Spuitwater 
2 Flesschen Champagne. 

In zilveren coups serveeren. Niet om
zetten. 

62. Claret Bowl. 
30 klontjes suiker worden in 1 Syphon 
Spuitwater opgelost 

2 Citroenen en 2 Sinaasappelen in 
schijfjes snijden. 
Eenige schijfjes Ananas en een 1 Wijn
glas Marasquin Wijnand Fockink. 
Alles 1 uur laten staan en omzetten, 
daarna bijvullen met 3 flesschen Bor
deaux-wijn en 1 Flesch Champagne. 
Goed roeren. 
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63. Effervesce Bowl. 
Doet in den bowlhouder: 
3 Flesschen Appelwijn. 

Omzetten. 
Daarna: 

3 Flesschen Champagne 
Yi Fleschje Crême de Vanille 

Wijnand Fockink 
~ Pond Suiker. 
Samen goed oplossen en roeren. 

6•. Engelsche Bier-Bowl. 
Doet in den bowlhouder: 
De schil van 1 citroen, zeer dun geschild 
Wat nootmuskaat 

1 Wijnglas Cognac 
Een paar Augurkjes aan stukjes ge
sneden en eenige Appelschijf jes. 
Dit alles ongeveer y.j uur laten trekken. 
Met 3 liter v. Vollenhoven 's Stout aan
vullen. 
Suiker naar smaak. Omzetten. 
Tevens verdient het aanbeveling hierbij 
te serveeren wat Kaas en geroosterd 
brood. 

65. Gin Bowl. 
Doet in den bowlhouder: 
De dunne schil en het sap van 1 citroen 

4 Eetlepels suiker 
1 Flesch Gordon's Old Tom Gin 
1 Wijnglas Marasquin 
6 Fleschjes Victoriawater 
2 Eetlepels Citroensiroop. Yi uur om

zetten. 
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66. Kersen,Bowl. 
Doet m den bowlhouder: 

2 Pond goed schoongemaakte kersen 
1 Flesch Cherry Brandy Wijnand 

Fockink 
Yi Flescb Cognac 
% Flesch Suikersiroop. 

1 uur omzetten. Aanvullen met 2 fles
schen Champagne of 2 syphons spuit
water. 

67. Kruisbessen-Bowl. 
Vult den bowlhouder met; 
Het sap va.n '1 pond Kruisbessen 

4 ons honing opgelost met 1 fleschje 
marasqum Wijnand Fockink en 5 fles, 
schen Meiwijn. 
% uur omzetten. 

68. Mei-Bowl. 
Doet in den bowlhouder; 
~ of 6 flesschen Moesel- of Rijnwijn 
1 Bosje Waldmeister. wordt met de 

takjes naar boven en de blaadjes naar 
onderen in een goede filtreerdoek on
geveer 1 uur in den wijn gelegd. zoodat 
er geen blaadjes inkomen. 
Daarna bijvullen met: 

1 Flesch Gandia siroop 
Wijnand Fockink 

Yi Flesch Marasquin Wijnand Fockink 
X Flesch Cognac 

1 of 2 Flesschen Champagne. 
Tevens verschillende gesneden versche 
vruchten. volgens jaargetijde. Goed 
roeren en nog !;.t uur laten staan. 
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69. Mei-Bowl Essenz. 
Doet een groote stopflesch 
~ vol met vcrsche W aldmeisterkruiden. 
Schenkt de flesch verder bij met: 
Rijn- of Moeselwijo. 
Laat deze flesch goed in de zon staan 
distilleeren. giet het vocht door filtreer
papier en men verkrijgt de Essenz. 
Eenige druppels is genoeg voor 1 glas 
bowl. 

70. Mei-Bowl van Essenz gemaakt. 
Behandelen als recept No. 68. Men laat 
echter het bosje Waldmeisterblaadjes iu 
de filtreerdoek weg en neemt voor eiken 
liter bowl. die men maakt, 1 portglas 
Waldmeister essen2 als No. 69. 

71. Menth-Bowl. 
Behandelen als recept No. 68: inplaats 
van Waldmeister, neemt men fijngehakte 
menthblaadjes en voegt er mplaats van 
marasquin, crême de menthe bij. 

72. Oranje,Bowl. 
Doet m een stopflesch de zeer dun ge
schilde schillen van 10 Sinaasappelen. 
Vult het aan met Oranjebitter en 1 ons 
kandijsuiker: laat dit ongeveer 1 dag 
staan. 
Doet dan het nat hiervan door filtreer
papier in den bowlhouder. Tevens het 
sap van 10 sinaasappelen, het sap van 10 
citroenen. 6 sinaasappelen aan schijfjes. 
1 flesch Orangadesiroop. Yi flesch Grand 
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Marnier Rouge en daarna bijvullen met 
3 flesschen Champagne of 3 syphons 
spuitwater. 1 uur omzetten. 

73. 1. Tutti Frutti~Bowl. 
Vi Flesch Ananassiroop 
Vi Flesch Frambozensiroop 
Vi Flesch Citroensiroop 
Het Sap van 5 Citroenen 
Het Sap van 5 Sinaasappelen 
4 Syphons Mineraalwater 
1 Kilo diverse aan stukjes gesneden 

vruchten. Goed koud stellen zooals bij 
No. 47. 

M. Il. Tutti Frutti-Bowl. 
Behandelen als No. 73; inplaats van 
Sypbons spuitwater neemt men 5 fles
schen Chatnpagne. 

7S. W aldmeister~Bowl. 
Behandelen als No. 68-70: inplaats van 
Cognac en Marasquin neemt men Cham
pagne of Mineraalwater . 

• 
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Bolsjewikky's 
Alcoholvrije Mixdranken 

76. Bolsjewikky Cocktail. 
Doet in een klein Wijnglas eenige 

stukjes ijs 
Het sap van een halven Citroen 
Het sap van een halven Sinaasappel 
1 Cognacglaasje Grenadine. 
Vóór gebruik e,·en roeren. 

77. Bolsjewikky dream. 
Doet in grooten tumbler eenige stukjes ijs 
1 Bitterglaasje Ganclliasiroop 

Wijnand Fockink 
Verder tot de helft aanvullen met Mi
neraalwater. 
Eenige kleine stukjes Moesvruchten en 
Slagroom aanvullen. 

78. Bolsjewikky Limonade. 
Doet in een tumbler: 
1 Bitterglaasje Aardbeiensiroop 
Eenige stukjes ijs 
en aanvullen met Champagne-Cider. 

79. E gg Bolsjewi.kky. 
2 Eierdooiers met 
1 Bitterglaasje Grenadine vermengen 
en aanvullen met Mineraalwater. 
Serveeren in een ke1kglas. 
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80. Ladies Bolsjewikky. 
2 Eierdooiers vermengen met 
1 Bitterglaasje Aardbeiensiroop 
Slagroom en Aardbeien. 
Serveeren in een keJkglas. 

81. Maidens Bolsjewikky. 
Slagroom met gemengde Caltfornische 
Vruchten en een teugje Grenadine· 
siroop. 
Serveeren in een glas of schaaltje. 

82. Orange Bolsjewikky. 
Doet in den Shaker eenige stukjes ijs 
1 Eierdooier 
1 Bitterglaasje Grenadine 
Het sap van een Sinaasappel. 
Dit goed schudden en in grooten tumbler 
doen. 
Aanvullen met Mineraalwater. 

83 Red.Plag Bolsjewikky. 
Het wit van een ei wordt tezamen met 
een teugje Grenadine. het sap van een 
Citroen en eenige stukjes ijs in den 
Shaker goed geschud. In een kelkglas 
doen en aanvullen met Mineraalwater. 

84. Bolsjewikky Bowl. 
Doet in een Bowlhouder: 
Het sap van 10 Sinaasappelen 
Het sap van 5 Citroenen 
,Yi Liter Aardbeiensiroop 
,Yi Liter Gandiasiroop Wijnand Fockink 

5 fl. Victoriawater 
2 Flesschen Ginger ale 
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3 Flesschen Meiwijn 
2 Syphons Spuitwater 
Verschillende soorten fruit. 
Behandelen zooals bij recept 47 als om
zetten is aangegeven. 

85. Bolajewikky Appaitif. 
Doet in een groot wijnglas: 
Eenige stukjes ijs 
Het sap van i Sinaasappelen en 
1 Bitterglaasje Grenadine. 
Dit te zamen goed omroeren. 

- • 
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1 cccccc 1 CLICHB.'S TH. VOSS cccccc 

Shaker Shaker 

IJsschep 

< ~ 
Cocktail menger 

Ccx:kta1lzeef 



Cocktails 

86. Inleiding. 
Bij het bereiden \an de hien-olgende cocktails 

is noodig: een z.g. Shaker. bestaande uit twee 
zih-ercn bekers. waan an de bovenranden als een 
bus meensluiten. In deze bekers worden dan de 
dranken etc. gedaan. die. als in de recepten aan
gege\'en. noodig zijn. Deze worden met eenige 
heldere stukjes ijs vermengd. de twee helften der 
bekers aaneengesloten en er vervolgens een 
schuddende of roerende beweging mede gemaakt: 
daarna ontsluit men den Shaker en wordt de drank 
in een daarbij passend glas geschonken. Het over
gebleven ijs wordt achtergelaten in den Shaker. 

Tevens gebruikt men ook vaak de ::.g. Cocktail
menger, (welke men. evenals de Shaker. op een 
der afbeeldingen in dit boek kan vinden). ge
plaatst in één beker. 

Men kan ook, indien bovenbedoelde gereed
schappen niet aanwezig zijn. zich van een groot 
barglas met langen lepel bedienen. en maakt men 
alleen een roerende beweging met den lepel. totdat 
de drank zich gekoeld heeft. 

Bij de maataangeving moet rekening worden 
gehouden met den inhoud der te gebruiken gla=en, 
omreden dat bij eenige \'Oorkomende recepten een 
grooter glas nood1g zal zijn als waarin is afge
meten. Door de bewerking met ijs. zal het volume 
der cocktails met 15 à 20 gram vermeerderen en 
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men moet dus met de maataangeving in de recep
ten hiermede rekemng houden. 

De Cocktails. waarin Champagne komt, worden 
eenigszins anders bereid en staat deze bereiding 
in de voorkomende recepten aangegeven. 

87. Absinth Cocktail. 
Men doet in den Shaker: 
Benige stukjes helder ijs 

6 Druppels Gordon's Old Tom Gin 
2 Druppels Anisette 
~ Cocktailglas water 

1 Pijpglaasje Absinth. 
Behandeling: 
Bovenstaande goed vermengen en ver
koelen en zonder het ijs in een Cocktail
glas doen. Knijpt de olie uit een stukje 
Citroenschil. al boven de Cocktail hou
dende en legt deze op den rand van het 
glas. Zie ook inleiding No. 86. 

88. Air; Ship Cocktail. 
Doet in den Shaker: 
Benige stukjes ijs 
3 Druppen Angostura 

1
1 Cocktailglas Dubonnet. 

1
/. Cocktailglas Vermouth (ltal.) 

1 Cocktailglas Vermouth France 
Behandeling als No. 87. Voegt er een 
Druif of Kers bij. 

89. Alabazam Cocktail. 
V uit den Shaker met eenige stukjes ijs 
•'Î Cocktailglas Whisky 
Yi Cocktailglas Gordon Dry Gin 
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3 Druppen Angostura 
3 Druppen Citroensiroop . 

Behandeling als recept No. 87. 
Doet er een Olijf of Druif in. 

90. Albertine Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
Ys Cocktailglas Whisky 
s Cocktailglas Frambozensiroop 

J i; Cocktailglas Benedictine D.0.M. 
Behandeling als recept No. 87. 
Doet er een Kers of Druif in. 

91. Alexandre Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
1 

A Cocktailglas Crê.me de Cacao 
111 Cocktailglas Gordon Old Tom Gin 
1 a Cocktailglas Room. 
Behandeling: 
De beide helften van den Shaker worden 
als een bus ineengesloten. 
Dan goed omschudden en in een Cock
tailglas doen, waarbij men een zeefje ge
bruikt, om bet ijs terug te houden. 

92. Anvers Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
.J!.f Cocktailglas Elixer d'Anvers 
,1,2 Cocktailglas Oranjebitter 

Wijnand Fockink 
1/8 Cocktailglas Grenadine. 
Behandeling als bij recept No. 87. 
Doet er een schijf Persicot in. 
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93. Anglers Cocktail. 

Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
2 s Cockta1lglas Gordon Dry Gin 
1 

" Cocktailglas Grenadine 
1 

8 Cocktailglas Otanjebitter 
Wijnand Fockink 

2 Spritsen Angostura. 
Behandeling als bij recept No. 87. 
Doet er een Druif of Kers in. 

94. Appetizer Cocktail. 

Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
Lî Cocktailglas Dubonnet 
.' '2 Cocktailglas Gordon Dry Gin. 
Behandeling als bij recept No. 87. 

95. Apple·Jack Cocktail. 

Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
!,i Cocktailglas Apple-Jack Brandy 

3 Druppen Witte Curaçao 
Wijnand Fockink 

2 Druppen Angostura 
3 Druppen Gomsiroop. 

Behandeling als bij recept No. 87. 
Bij voorkeur eenige Kersen er in doen. 

96. Bamboo Cocktail. 

Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
1 ~ Cocktailglas Dry Sherry 
!"Î Cockta1lglas Fransche Vermouth 

l Drup Angostura. 
Behandeling als bij recept No. 87. 
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91. Benowitz Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
X Cocktailglas Gordon Dry Gin 
'1 Cocktailglas ltal Vermouth 
.'-1 Cocktailglas Fransche Vermouth 
1,"' Cocktailglas Oranjebitter 

Wijnand Fockink 
Behandeling als bij recept No. 87. 
Doet er een Druif in . 

98. Blacktorn Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
Yi Cocktailglas lersche Whisky 
Yi Cocktailglas Fransche Vermouth 

3 Druppen Absinth. 
Behandeling als bij recept No. 87. 
Doet er een Olijf in. 

99. Bloodhound Cocktail. 
V uit den Shaker met eenige stukjes ijs 
· Cockta1lglas Gordon Dry Gin 
1/ 1 Cocktailglas Fransche Vermouth 
1/ 1 Cocktailglas ltal. Vermouth 

5 Druppen Marasquin. 
Behandeling als bij recept No. 87. 

100. Bombay Cocktail. 
Vult den Shaker met ~enige stukjes ijs 
2 Cocktailglas Fransche Vermouth 
2 Cocktailglas Pale Sherry 

Cocktailglas Rum Wijnand Fockink 
1/ rn Cocktailglas Curaçao (Oranje) 

Wi1nnnd Fockink. 
Behandeling als bij recept No. 87. 
Doet er een Kers of Druif in. 
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101. Brandy Cocktail. 
Doet m den Shaker eenige stukjes ijs 
2 Druppen Angostura 
4 Druppen Marasquin 

1 -2 Cocktailglas Cognac 
2 Druppen Gomsiroop. 

Behandeling als bij recept No. 87. 
Voegt er een Druif of Kers bij. 

102. Brandy Cocktail Dry {droog). 
Vult den Shaker met: 
Eenige stukjes ijs en een teugje Fransche 
Vermouth 
~ CocktaJlglas Cognac en het sap van 
!~ partje Citroen. 
Behandeling als bij recept No. 87. 
Doet er een Olijf in. 

103. Brandy Fancy Cocktail. 
Als recept No. 101. 
Voegt er echter nog 6 druppen Anisette 
of 3 druppen Absinth bij. 
Behandeling als bij recept No. 87. 
Bijvullen met verschillende stukjes vruch
ten. Gebruikt een groot soort Cocktail
glas. 

104. Bronx-Cocktail. 
Doet in den Shaker: 
Eenige stukjes ijs 
1 Cocktailglas Vermouth-Italie 

Coctailglas Vermouth-France 
1
/ , Coctailglas Gordon Dry of Old Tom 

Gin 
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Eetlepel Sinaasappelsap 
i Druppen Gomsiroop. 

Behandeling als bij recept No. 87. 
Als vrucht een Kers. 

105. Braziel Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
1 ~ Cocktailglas Gold Sherry 
} 2 Cocktailglas Fransche Vermouth 

3 Druppen Angostura 
3 Druppen Absmth. 

Behandeling als bij recept No. 87. 
Doet er een Olijf in. 

106. Bull Dogg Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
Yi Cocktailglas Oranjebitter 

Wijnand Fockink 
J ,2 Cocktail glas F ransch Vermouth 
3 Druppen Gomsiroop. 

Behandeling als bij recept No. 87. 
Doet er een schijfje Sinaasappel in. 

107. Buster Brown Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
~ Cocktailglas Whisky 

3 Druppen Oranjebitter 
Wijnand Fockink 

1 Theelepel Citroensiroop 
1 Theelepel Citroensap. 

Behandeling als bij recept No. 87. 
108. Byou Cocktail. 

Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
1/ 1 Cocktailglas Groene Chartreuse 
1/ 1 Cocktailglas Ital. Vermouth 
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Cockta1lglas Gordon Dry Gin 
4 Druppen Oranjebitter 

W ijnand Fockink. 
Behandeling als bij recept No. 87. 
Doet er een Reine Claude in (tinned ). 

109. Canadian Cocktail. 
V uit den Shaker met eenige stukjes ijs 
2 Cocktaîlglas W hisky 
' , Cockta1lglas ltal. Vermouth 
' 6 Cocktailglas Pale Sherry 
3 Druppen Angostura. 

Behandeling als bij recept No. 87. 
110. Chocolate Cocktail. 

V uit den Shaker met eenige stukjes ijs 
' Cocktailglas Crême de Cacao 

Wijnand Fockink 
i , Cocktailglas Roode Port 

l Eierdooier 
1 Theelepel poederchocolade of Fosco. 

opgelost met 6 druppen Cognac. 
Behandeling als bij recept No. 91. 

111. Chinese Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
2 

5 Coctailglas Vermouth-ltal. 
1 

, 0 Cocktailglas Jamaica-Rum 
Wijnand Fockink 

: ," Cocktailglas Cognac 
1 

111 Cocktailglas Curaçao (Orange) 
Wijnand Fockink 

1
/ 11, Cocktailglas Gomsiroop 
3 Druppen Angostura. 

Behandeling als bij recept No. 87. 
Doet er een Dr uif in. 
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112. China Cocktail. 
Doet 1n den Shaker: 
Eenige stukjes ijs 
X Bitterglaasje Cognac 
X Bitterglaasje Curaçao 

Wijnand Fockink 
X Bitterglaasje Suikersiroop 
.~'4 Cocktailgla~ sterke Thee. 
Behandeling als bij recept No. 87. 
Gebruikt een groot soort Cocktailglas. 

113. Champagne Cocktail. 
Doet in een Champagne Cocktailglas. 
welk vooruit goed koud gemaakt is: 
1 KJontje suiker met 
6 Druppen Angostura 
Het Sap van een kwart Citroen 
Een paar kleine stukjes ijs 
Een paar Sinaasappelschijfjes 
Diverse stukjes versche vruchten, bij 
voorkeur Aardbeien met Ananas. 
Met koude Champagne bijvullen. Ci
troenschilletje er op uitknijpen en op den 
rand van het glas leggen. 

1 H . Champagne Cocktail op een andere manier. 
Doet in een Champagne Cocktailglas, 
welk vooruit goed koud gemaakt is: 
Yi Pijpglaas1e Sinaasappebiroop 
Yz Pijpglaas1e Citroensap 

6 Druppen Angostura. 
Een paar stukjes ijs en diverse stukjes 
vruchten . 
. Citroenschilletje er op uitknijpen en op 
den rand van het glas leggen. 
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1 lS. Chicago Cocktail. 
Doet in den Shaker: 
Eenige stukjes ijs 
1 Theelepel Gomsiroop 
2 Theelepels Oranje Curaçao 

Wijnand Fockink 
5 Druppen Angostura 
3 Druppen Citroensap. 
Behandeling als recept No. 87, daarna 
aanvullen met koude Champagne. Als 
vrucht een Druif of Kers. 

116. Club Cocktail. 
Doet in den Shaker:, 
Eenige stukjes ijs 

3 Druppen Goms1roop 
2 Druppen Oranjebitter 
2 Druppen Chartreuse 

2 , Cocktailglas Vermouth-ltal. 
1 Cocktailglas Gordon's Old Tom Gin. 
Behandeling als bij recept No. 87. 
Als vrucht een paar Druiven of Kersen. 

117. Cl over Club Cocktail. 
Doet in den Shaker: 
z,3 deel Gordon's Old Tom Gin 
1 · deel Marasquin Wijnand Fockink 

1 Eiwit met een weinig Room 
5 Druppen Grenadine. 

Behandeling als bij recept No. 91. 

118. Conti.nental Cocktail. 
Vult den Shaker met: 
Eenige stukjes ijs 
211 Cockta ilglas Vermouth ( Ital.) 
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1 Cocktailglas Cognac 
5 Druppen Gomsiroop 
3 Druppen Angostura. 

• 

Behandeling als bij recept No. 87. 
Doet er een Druif of Kers in. 

119. ContinentaJ Cocktail Dry. 
Eenige stukjes ijs worden in den Shaker 
gedaan met: 
2 

1 CocktaiJglas Vermouth-France 
1/ 1 Cocktailglas Cognac. 
Behandeling als bij recept No. 87. 
Als vrucht een Olijf. 

120. Coffee Cocktail. 
Vult den Shaker met: 

1 Versch Eidooier en eenige stukjes ijs 
J -2 Pijpglaasje Cherry Brandy 

Wijnand Fockink 
Yi Pijpglaasje Crême de Mocca 

Wijnand Fockink 
Yi Cocktailglas Tokayerwijn. 
Behandeling als recept No. 91. Men be
strooit echter her Cocktailglas vooraf 
met een mespunt Nootmuscaat. 

121. Coronation Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 

• Cocktailglas Cognac 
1
/ 1 Cocktailglas Wnte Curaçao 

Wijnand Fockink. 
4 Druppen Crême de Menth (Witte) 

Wijnand Fockink. 
Behandeling als bij recept No. 87. 
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122. Cincinnatie Cocktail. 
Vult een goed koudgemaakte biertumbler 
1.2 vol met v. Vollenhoven · s Stout 
1;2 ,·ol met Ginguale. 

123 City Cocktail. 
Doet m een Champagneglas eenige fijne 
stukjes ijs 
1 Pijpglaas1e Grenad10es1roop 
en vult het aan met Champagne. 
Doet er verschillende stukjes vruchten in. 

124. Deli Club Cocktail. 
V uit den Shaker met eenige stukjes ijs 
.1,4 Cocktailglas Benedictine D.0.M. 
· g Cocktailglas Frambozensiroop 
Yi Cocktailglas Oranjebitter 

Wijnand Fockink 
Behandeling als bij recept No. 87. 
Doet een \'rucht er in. 

125. Derby Cocktail. 
Doet in een sierlijk wijnglas half gevuld 
met fijn geschrapt ijs een Citroenschijfje 
6 Druppen Angostura 
6 Druppen Ananassiroop 
6 Druppen Witte Curaçao 

Wijnand Fockink. 
Met Champagne bijschenken. 

126. Deep Sea Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
1 Cocktailglas Gordon Dry Gin 

Cocktailglas Fransche Vermouth. 
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0 Cocktailglas Oranjebitter 
Wijnand Fockin.k 

5 Druppen Absinth. 
Behandeling als bij recept No. 87. 

127. Devil's Cocktail. 

Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
L2 Cocktailglas Gordon's Dry Gin 
1 

, Cocktailglas Witte Crême de Menth 
Wijnand Fockink. 

Behandeling als bij recept No. 87. 
Strooit er een weinig Paprika op. 

128. Dixie Cocktail. 
Als Cocktail No. 125. 
Doet er echter 5 Druppen Crême de 
Menth bij. 

129. Dollar Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
Het wit van een Ei 

Cocktailglas Whisky 
1 

• Cocktailglas Grenadine 
4 Druppen Witte Curaçao 

Wi1nand Fockink. 
Behandeling als bij recept No. 91. 

130. Docktor's Cocktail. 

Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
Het sap van een halven Citroen 
Het sap van een halven Sinaasappel 
1 Cocktailglas Calorie Punch. 
Behandeling als bij recept No. 87. 
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131. Donogheu Cocktail. 
V uit den Shaker met eenige stukjes ijs 
h Cocktailglas Grand Marnier Rouge 
Yi Cocktailglas Gordon's Old Tom Gin 

5 Druppen Anana!;siroop. 
Behandeling als bij recept No. 87. 
Doet er een partje Ananas in. 

132 Epinar Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 

5 Druppen Grenadine 
~ Cocktailglas ltal. Vermouth. 
Behandeling als bij recept No. 87. 

133. Engüsh Rose Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
2 , Cocktailglas Fransche Vermouth. 
2 

6 Cocktailglas Gordon Dry Gin 
i Druppen Grenadine. 

Behandeling als bij recept No. 87. 
134. Empire Cocktail. 

Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
!·4 Cocktailglas Oranje Curaçao 

Wijnand Fockink 
~ Cocktailglas Amer. Picon. 
Behandeling als bij recept No. 87. 

13S. Bast India Cocktail. 
Vult den Shaker met: 
Benige stukjes ijs 
Yi Pijpglaasje Oranje Curaçao 

Wijnand Fockink 
Yi Pijpglaasje Ananassiroop 
3 Druppen Angostura 
5 Druppen Marasquin 

Wijnand Fockink 
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X Cocktailglas Madeira 
X Cocktailglas Cognac. 
Behandeling als bij recept No. 87. 

136. Edison Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
% Cocktailglas Gordon Dry Gin 
1 g Cocktailglas Grenadine 
en bet sap van een halven Sinaasappel. 
Behandeling als bij recept No. 87. 

137. Express Cocktail. 
Doet in den Shaker: 
Eenige stukjes ijs 
Yz Cocktailglas Cognac 
Yz Cocktailglas Hollandsche Genever 
· Wijnand Fockink Superior 

4 Druppen Angostura. 
Behandeling als bij recept No. 87. 
Als vrucht een Olijf of Druif. 

138. Florida Cocktail. 
V uit den Shaker met eenige stukjes ijs 
Yz Cocktailglas Calorie Punch 
Yz Cocktailglas Witte Portwijn. 
Behandeling als bij recept No. 87. 

139. Gin Cocktail. 
Doet in den Shaker: 
Eenige stukjes ijs 
Yz Cocktailglas Hollandsche Genever 

Wijnand Fockink Superior 
Yz Cocktailglas Gordon Dry Gin 
3 Druppen Angostura 
5 Druppen Gomsiroop. 

Behandeling als bij recept No. 87. 
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1 ~O. Glasgow Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
2J Cocktailglas Gordon Dry Gin 
1 s CocktaiJgJas Fransche Vermouth 
5 Druppen Anisette Wijnand Fockink 
3 Druppen Grenadine. 

Behandeling als bij recept No. 87. 

Hl. Golden Cocktail. 
Vult den Shaker met ee019e stukjes ijs 
Yi Pijpglaasje Sinaasappelsiroop 

1 Pijpglaasje Dantziger Goldwasser 
Yi Cocktaüglas Gordon Old Tom Gin. 
Behandeling als bij recept No. 87. 

H2. Golden Bell Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
1 Cocktailglas Pale Sherry 

Cocktailglas Vermouth Fransche 
1 /, Cocktailglas Oranjebitter 

Wijnand Fockink 
Het sap van een ~ Sinaasappel. 
Behandeling als bij recept No. 87. 

H3. Grand Desire Royal Cocktail. 
Vult den Shaker met een1ge stukjes ijs 
1 

1 Cocktailglas Benedictine D.0.M . 
• 1 ·2 Cocktailglas Room. 
Behandeling als bij recept No. 91. 

144. Harwich Cocktail. 
Doet in den Shaker: 
Eenige stukjes ijs 
Yi Cocktailglas Whisky 
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Yi Cocktailglas Gordon Dry Gin 
3 Druppen Angostura 
3 Druppen Gomsiroop. 

Behandeling als bij recept No. 87. 

HS. Hawaiian Cocktail. 
Vult den Shaker met: 
Eenige stukjes ijs 
X Cocktailglas Vermouth~Ital. 
X Cocktailglas Vermouth France 
X Cocktailglas Whisky 
X Cocktailglas Gordon's Old Tom Gin 
i Druppen Angostura. 

Behandeling als bij recept No. 87. 
Als vrucht een Olijf of Druif. 

H6. Highwayman Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
Yi Cocktailglas Whisky 

3 Druppels Sinaasappelsiroop 
Het sap van een balven Sinaasappel 
en een weinig wit van een Ei. 
Beh.andeling als bij recept No. 91. 

1f7. Holly-day Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 

1 Eidooier 
X Cocktailglas Oranjebitter 

Wijnand Fockink 
}i Cocktailglas Grenadine 
}~ Cocktailglas Apricotbrandy 

Wijnand Fockink. 
Behandeling als bij recept No. 91. 
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lt8. Home Cocktail 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
Het sap van een halven Citroen 
111 Cocktailglas Witte Curaçao 

Wijnand Fockink 
111 Cocktailglas Fransche Vermouth. 
Behandeling als bij recept No. 87. 

H9. Hcmey Moon Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
1/, Cocktatlglas Sinaasappelsiroop 
1/ 1 Cocktailglas Mandarinelikeur 

Wijnand Fockinlt 
Yi Cocktailglas Oranjebitter 

Wijnand Fockinlt. 
Behandeling als bij recept No. 87. 
Doet er een reine Oaude in. 

HO. Indian Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
34 Cocktailglas Sinaasappelsiroop 
~·~ Cocktailglas Fine Champagne 

d'Orange Wijnand Focltink 
~~ Cocktailglas Gordon Dry Gin 
y.f Cocktailglas Dubonnet 
~ Cocktailglas Roode Port. 
Behandeling als bij recept No. 87. 

151. lnvalid Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 

1 Eidooier en 
~ Cocktailglas beste Malaga. 
Behandeling als bij recept No. 91. 
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1S2. Jackson Cocktail. 
Vult den Shaker met een1ge stukjes ijs . 
Yi Cocktailglas Amer. Picon 
Yi Cocktailglas Gordon Dry Gin 
5 Druppen Grenadine. 

Behandeling als bij recept No. 87. 

1S3. Japanese Cocktail. 
Doet in een Cockta1lglas 
Eenige stukjes geschrapt ijs 
3 Druppen Orangeadesiroop 
3 Druppen Angostura 
3 Druppen Mara!':quin Wijnand Fockink 
1 Pijpglaasje Cognac. 
Aanvullen met Bronwater of Champagne. 

N B. Men kan bij deze Cocktail de 
Cognac en Angostura ook weglaten. 

tS•. Jack Rose Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
Het sap van een y.f Citroen 
Yi Pijpglaasje Grenadine 
Y2 Cocktailglas Cognac. 
Behandeling als bij recept No. 87. 

lSS. Jersey Cocktail. 
Vult den Shaker met: 
Eenige stukjes ijs 
3 Druppen Angostura 
6 Druppen Suikersiroop 
~ Cocktailglas Appelwijn. 
Behandeling als bij recept No. 87. 
Gebruikt een groot soort Cocktailglas 
met eenige vruchtjes. 
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156 John Bull Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
l Eiwit 
6 Druppen Citroensiroop 

X Cocktailglas Gordon Dry Gm. 
Behandeling als bij recept No. 91. 

157. Klondike Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
1 a Cocktatlglas Fransche Vermouth 
1

/ 1 Cocktail9las Cognac 
4 Druppen Oranjebitter 

Wijnand Fockink 
3 Druppen Angostura. 

Behandeling als bij recept No. 87. 
Doet er een weinig geschrapt IJs in en 
een Olijf. 

158. King of Brittannia Cocktail. 
Vult den Shaker met: 
Eenige stukjes ijs 
Het Sap \'an een halven Sinaasappel 

1 Pijpglaasje Cognac 
Yi Cockta1lglas Vermouth ltalie 
2 Druppen Kinabitter. 
Behandeling als bij recept No. 87. 

159. Kirsch Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
t ,2 Cocktailglas Kirschwasser 
Yi Cocktailglas Gordon"s Old Tom Gin 

5 Druppen Grenadine. 
Behandeling als bij recept No. 87. 
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160 Kitty' s Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
~ Cocktailglas Kirschwasser 
1 Cocktailglas Grenadine 
1 s Cocktailglas Gordon 's Old Tom Gin 
1 i Cocktailglas Cognac 
, Cocktailglas Marasquino 

Wijnand Fockink 
M Cocktailglas Sherry. 
Behandeling als recept No. 87. 

161. Ladies Cocktail I. 
Doet in den Shaker: 
1

/ 0 Grenadine 
1/G Apricotbrandy Wijnand Fockink. 
Daarna overschenken in een glas, met 
bijvoeging van 1 stukje Ananas. 
Bijvullen met Champagne. 

162. Ladies Cocktail II. 
Precies als Cocktail No. 161. 
Men neemt echter inplaats van Grena
dine Sinaasappelsiroop en voegt e1 ver
schillende vruchtjes aan toe. 

163. Laws Cocktail. 
Doet in den Shaker: 
Eenige stukjes ijs 

1 Portglas Portwijn 
Y2 Likeurglaasje Cognac 

1 Versch Ei 
1 Lepel Suiker 
6 Druppen Angostura. 

Behandeling recept als No. 91. Eenige 
oogenblikken langer schudden. 
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164. Lincoln Cocktail. 

Doet in een koud gemaakt Champagne
glas: 

1 Bitterglaasje Whisky 
Eenige stukjes fijn ijs 
Yi Bitterglaasje Gomsiroop 

3 Druppen Angostura. en bijvullen met 
koud Sodawater. 

165. Lobster Cocktail. 

Voor deze Cocktail moet eerst de vol
gende sauce gemaakt worden: 

1 Eetlepel Tomate Ketchup 
1 Theelepeltje Citroensap 
1 Theelepeltje W orchester sauce 
1 Mespunt Paprika 
2 Mespunten Cereboszout 

Yi Portglas Witte Wijn. 
Dit goed vermengen en in een groot 
Champagneglas doen. dat men te voren 
goed gefrappeerd heeft. Hierin doet men 
dan het vleesch van een halven Kreeft. 
Garneer het dan smaakvol met Citroen
schijf jes en Peterselie. 

N.B. Wil men bovenstaande sauce voor 
meerde Kreeften gebruiken, dan 
dient men het geheel in een groote 
kristallen schaal op. 
Bereken de sauce naar boven
staande methode. 
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t 66. London Cocktail. 

Vult den Shaker met cemge stukjes ijs. 
Doet hierin onge\: eer l Cocktailglas beste 
Tawny Portwijn. 
Deze Cocktail vereischt een zeer bij
zondere behandeling, daar deze absoluut 
niet geschud mag worden. In vakterm 
evenoverijs genaamd. hetgeen zeggen 
wil, dat de Tawny Portwijn even in den 
Shaker met ijs gedaan wordt en dan 
voor:ichtig in 't Cocktailglas geschonken 
moet worden. 

N.B. Voor velen. die niet weten wat 
Tawny Portwijn is. geef ik hier
onder een kort relaas. 
Tawny Portwijn is een der heer
lijkste Portwijnen die in Oporto 
voortgebracht worden. Er wordt 
zelfs beweerd deze voortbrengselen 
bevatten van wel een eeuw oud. Zij 
is heerlijk licht, zoo delicaat en fijn
streelend voor ' t gehemelte, dat de 
meest verwende wijnproever het 
een wonder zal vinden. 

w.s. 
167. M artini Cocktail (M edium) . 

Vult den Shaker met: 
Eenigc stukjes ijs 
'1 Cocktailglas Gordon Dry of Old T om 

Gin 
.J4 Cocktailglas Vermouth-Itnlie 
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~ Cocktailglas Vermouth-France 
::> Druppen Angostura. 

Behandeling als recept No. 87. 
Als vrucht een Olijr of Druif . 

• 168. Martini Cocktail (Dry). 
Doet in den Shaker: 
Eenige stukjes ijs 
~ 2 Cocktatlglas Gordon Dry Gin 
~'Î Cocktailglas Vermouth-France. 
Behandeling als recept No. 87. 
Als vrucht een Olijf. 

169. Martini Cocktail (Sweet) zoet. 
Doet in den Shaker: 
Eenige stukjes ijs 
Yi Cocktailglas Vermouth-Italie 
Yi Cocktailglas Gordon's Old Tom Gin 

4 Druppen Angostura 
i Druppen Curaçao 
1 KoHielepel Gomsiroop. 

Behandeling als recept No. 87. 

170. Manbattan Cocktail (Medium). 
Behandelen als recept No. 167 {Martini). 
lnplaats van Gin neemt men Whisky. 

171. Manbattan Cocktail Dry. 
Behandelen als recept No. 168 (Martini). 
Echter inplaats van Gin. Whisky. 

172. Manbattan Cocktail Sweet. 
Behandelen als recept No. 169 (Martini). 
lnplaats van Gin neemt men Whisky. 
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173. Mklaight Cocktail 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
Het Sap van een Sinaasappel 
y.f Cocktailglas Gordon Dry Gin 
,!.1.1 Cocktailglas Fransche Vermouth 

5 Druppen Absinth 
Behandeling als recept No. 87. 

17f. Mikado Cocktail. 
V uit den Shaker met eenige stukjes ijs 
3 Druppen Gandia Sinaasappelsiroop 

Wijnand Fockink 
3 Druppen Angostura 
3 Druppen Marasquin 
~ Cocktailglas Cognac. 
Behandeling als recept No. 87. 
Doet er een Druif of Kers in. 

17S. Miuiaippi Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
}i Cocktailglas Oranje Curaçao 

Wijnand Fockink 
~ Cocktailglas Gordon Old Tom Gin 
3 Druppen Angostura. 

Behandeling als bij recept No. 87. 

176. Moraing Cocktail. 
Doet in den Shaker. 
Benige stukjes ijs 
~ Cocktailglas Cherry-Brandy 

Wijnand Fockink 
}i Cocktailglas Oranje Curaçao 

Wijnand Fockink 
,?4 Cocktailglas Cognac 
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Yz Cocktailglas Vermouth-Italie 
3 Druppen Angostura. 

BehandeJing als recept No. 87. 
Als vrucht een Druif 

177. Moulin Rouge Cocktail. 
Doet in den Shaker eenige stukjes ijs 
3,1 Deel Oranjebitter 
)!.\ Deel Apricot Brandy 

5 Druppen Grenadine Siroop. 
Behandeling als recept No. 87. 
l Apricot in bet glas doen. 

178. Morning Glory Coclctail. 
V uit den Shaker met eenige stukjes ijs 
"! 0 Cocktailglas Cognac 
Y Cocktailglas Fransche Vermouth 

4 Druppen Absinth 
3 Druppen Witte Curaçao. 

Behandeling als recept No. 87. 

179. Non Alcoholic Cocktail. 
Doet in een Cocktailglas: 
Een weinig geschrapt IJs 
Het Sap van een Sinaasappel en 
Het Sap van een Citroen. 

180. New; York Cocktail. 
Vult den Shaker met eeoige stukjes ijs 
1 Cocktailglas Whisky 

Cocktailglas Fransche Vermouth 
Cocktailglas Triple-Sec 

3 Druppen Angostura. 
Behandeling als recept No. 87. 
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181. New Amsterdam Cocktail. 
Precies als Cocktail No. 180. 
Doet er inplaats van Whisky. Gordon 
Gin in. 

182. Hohio Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
1 

1 Cockta1lglas Sherry 
' Cocktailglas Vermouth-ltalie 

Cocktailglas Citroensap 
1 Theelepel Gomsiroop 
2 Druppen Angostura 
3 Druppen Marasquin. 

Behandeling als recept No. 87. 
Als vrucht een Druif of Kers. 

183. Hohio Cocktail dry. 
Behandelen als recept No. 182. Men laat 
echter de Angostura-Marasquin en Gom
siroop weg en neemt daarvoor Fransche 
Vermouth. Als vrucht een Olijf. 

t&t. Old Fashioned Cocktail. 
Doet in Oud-Hollandsch Champagneglas: 

3 Druppen Angostura 
1 Klontje Suiker 

Y2 Dessertlepel Citroensap 
Benige stukjes ijs 

1 Bitterglaasje Whisky. 
Aanvullen met Spuitwater. 

185. Omnium Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
8 Druppen Gomsiroop 
4 Druppen Angostura 
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1 Portglas Vermouth-France. 
Behandeling als recept No. 87. 
Als ,·rucht een Druif. 

186. Orange Cocktail. 
Doet in den Shaker: 
Het sap van een Smaasappel 
Een cognacglaasje Cognac 
Vier druppen Angostura. 
Behandeling als recept No. 87. 

187. Oyster Cocktail Saus. 
Vult een flesch van 750 Gram inhoud 
met: 

1 ,Yi Fleschje Tomaten ketschup 
2 Portglazen Madeira 
2 Portglazen Witte Bordeauxwijn 
1 Portglas Cognac fine 

}2 Portglas Azijn 
iO Gram Worchester Saus 
10 Gram Tobasco Saus 
10 Druppels Soja. 
Bo"enstaand goed schudden. 

188. Oyster Cocktail. 
Doei m een champ. coupe 4 à 6 oesters. 
Voegt hierbij 25 à 30 gram Saus volgens 
recept No. 187 Garneeren met eenige 
halve schijfjes citroen in figuurvorm ge
sneden. 1 n het midden hiervan het vierde 
gedeélte ,·an een ei. Een tikje Cayennc>
peper en eenige stukjes peterselie. Ser
veeren met oestervork. 
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189. Oyster Cocktails. 
Voor een Ovstercockta1l maakt men het 
glas eerst g~ed koud. Voor meerdere 
de:er cocktails doet men de::e volgens 
berekening als No. 188 in een glazen 
l<ristallen schaal, welke weer in een 
schaal met gemalen ijs wordt geplaatst. 
Serveert de glazen dan apart. 

190. Paradise Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
Het sap ,-an een halven Sinaasappel • 
1 

1 
Cocktailglas Gordon Dry Gin 

1/ 1 Cocktailglas Apricot Brandy 
Wijnand Fockink 

5 Druppen Gandia-siroop 
. Wijnand Fockink. 

Behnndeling als recept No. 87. 
Doet er een Apricot in. 

191. Portwine Cocktail. 
Vult den Shaker met cemge stukjes ijs 

~ , Cocktailglas Roode Port 
2 Cocktailglas \Vitte Port 

i Druppen Curaçao 
3 Druppen Angostura. 

Behnndeling als recept No. 87. 
Doet er een paar Orui\'en in. 

192. Portugese Cocktail. 
Precies als Cocktail No. 191. 
Doet er inplaats van Roodc Portwijn, 
Sherry in. 
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193. Regina Cocktail Special. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
.Yi Cockta1lglas Fladderak 

Wijnand Fockink 
1: 8 Cocktailglas Gordon Old Tom Gin 
11" Cocktailglas Witte Curaçao 

Wijnand Fockink. 
Behandeling als recept No. 87. 
Doet er een stukje Ananas in. 

194. Regent Palace Cocktail. 
V uit den Shaker met eenige stukjes ijs 
1 

1 Cockta1lglas Chartreuse (Jaune) 
1 

1 Cockta1lglas Gordon Old Tom Gin 
1 Cocktailglas Grenadine. 
Behandeling als recept No. 87. 
Doet er een Californische vrucht in. 

195. Rose Cocktail 1. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
2 a Cock1ta1lglas Gordon Old Tom Gin 
1 Cocktailglas Fransche Vermouth 
1 , Cocktailglas Dubonnet 

5 Druppen Grenadine 
5 Druppen Marasquin 

Behandeling als recept No. 87. 
196. Rose Cocktail Il. 

Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
.Yi Portglas Gordon Dry Gin 
.Yi Portglas Cognac 
10 Druppen Crême de Rose 

Wijnand Fockink 
10 Druppen Marasquin 

Wijnand Fockink 
5 Druppen Frtlmbo::ensiroop. 

Behandeling als recepr No. 87. 
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197. Royal Derby Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
:! 

1 
Cockta1lglas W hisky 

1 
1 

Cockta1lglas Witte Curaçao 
Wijnand Fockink. 

Behandeling als recept No. 87. 
Doet er een Persico in. 

198. Russian Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
1 Portglas Wodka {Russische Genever ) 
5 Druppen Kummel Relsky 
2 Theelepels Kandy Suiker (Mede in het 
glas doen). 
Behandeling als recept No. 87. 

199. Santiago Cocktail. 
Als recept No. 196. 
Alleen schudt men er nog een eiwit door
heen. en wordt in gesloten Shaker ver
mengd. 
Behandeling als recept No. 91. 

200. Saratoga Cocktail. 
Vult den Shaker met: 
4 Druppen Ananassîroop 
4 Druppen Angostur~ 
4 Druppen Marasquin 
1 Cognncglaasje Cognac. 
Behandeling als recept No. 87. 
Als vrucht een Druif. 
Met Ch,1mpagne of Vruchtenwijn aan-
vullen. 
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201. Savoy Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
1/ 1 Cocktailglas Gordon Dry Gin 
J/1 Cocktailglas Rum Wijnand Fockink 
1/ 1 Cocktailglas Madeira 

4 Druppen Oranje Curaçao 
Wijnand Fockink. 

Behandeling als recept No. 87. 

202. Sea Horse Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
1 Cocktailglas groene Anisette 

Wijnand Fockink 
Cocktailglas Gordon Dry Gin 

1 Eiwit. 
Behandeling als recept No. 91. 

203. Sherry Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
X Cockta1lglas Dry Sherry 
1 • Cocktailglas Gordon Dry Gin 
5 Druppen Marasquin of Curaçao 

3 Druppen Angostura. 
Behandeling als recept No. 87. 

204. Ship Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
1 Eetlepel suiker en 2 Versche Eieren 
l Mespunt Vanille en l Cognacglaasje 
Cognac. 
Behandeling als recept No. 91. Wat 
langer schudden. Opdienen in een groot 
soort Cocktnilglas en met Champagne 
aanvullen. 
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205. Silver Cocktail. 
Vult den Shaker met: 

1 Versch Eiwit en eenig stukjes IJs 
5 Druppen l\larasquin 

Wijnand Fockink 
10 Druppen Silberwa.sser 
~ Portglas Gordon's Dry Gin 
,Y2 Portglas Holi. Genever 

Wijnand Fockink 
Behandeling als recept No. 91. Wat 

langer schudden. 
Serveeren in een groot soort Cocktailglas. 
N.B. Ook kan men in plaats van genever 

Gordon's Old Tom Gin nemen. 

206. Silver Streak Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
2 Cocktatlglas Relsky Kummel 
''2 Cocktailglas Gordon Dry Gin. 
Behandeling als recept No. 87. 
Doet er een dessertlepel geschrapt ijs in. 

207. Soda Cocktail. 
Doet in een lc.rngen sierlijken Tumbler: 

2 Klontjes Suiker 
1 Citroenschijfje 

10 Druppen Angostura 
1 Eetlepel gemalen IJs 

Eenige stukjes Vruchten. 
En met koud sodawater aanvullen. 

208. Sun Beam Cocktail. 
Doet in een Champagneglas: 
1 Eetlepel geschrapt IJs 
1 Cognacglas Chartreuse (Jaune) 
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Pijpglaasje Grenadine 
en met Champagne aanvullen en ver
mengen. 
Doet er een Kers in. 
Knijpt de olie uit een stukje Citroenschil 
en legt deze op den rand van 't glas. 

209. Sunrise Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
1 ~ Cocktailglas Whisky 
1 • Cocktailglas Grenadine. 
Het Sap van een halven Citroen. 
Behandeling als recept No. 87. 

210. The Services Cocktail. 
Doet in een Champagneglas: 
1 eetlepel geschrapt IJs 
het Sap van een halven Sinaasappel 
3 Druppen Angostura 
Met Champagne aanvullen. 

211. Tipperary Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 

1 Theelepel Sinaasappelsiroop 
2 Theelepels Grenadine 
~ Cocktailglas Ital. Vermoutb 
Yi Cocktailglas Gordon Dry Gm. 
Behandeling als recept No. 87. 

212. Torpedo Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
1 Cocktailglas Room 

Cocktailglas Marasquin 
Wijnand Fockink 

Cocktailglas Gordon Dry Gin. 
Behandeling als recept No. 91. 
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213. Trocadtro Cocktail. 
: , Cockta1lglas Madeira 
Yi Cocktailglas Fransche Vermouth 

5 Druppen Grenadine 
3 Druppen Kirschwasser. 

Behandeling als recept No. 87. 
Doet er een Kers in. 

214. Turf Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes iis 
2 

0 
Cocktai)glas Fransche Vermouth 

: 
6 

Cocktailglas Gordon Dry Gin 
2 Druppen Absinth 
3 Druppen Marasquin 
3 Druppen Angostura. 

Behandeling als recept No. 87. 
Doet er een Olijf in. 

215. Up to date Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
Hi-r Sap "an een hal\'en Sinaasappel 
' 

1 
Cocktailglas Liqueur de Mandarine 
Wijnand Fockink 

1 
1 

Cocktaûglas Oranjebitter 
Wijnand Fockink. 

Behandeling als recept No. 87. 

216. v. d. Vlugt Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
Het Sap van een halven Sinaasappel 
1 Cocktailglas Fine Champagne 

d'Orange Wijnand Fockink • 
1 

1 
Cocktailglas Oranjebitter 

\Vijnand Fockink 
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3 Druppels Sinaasappelsiroop. 
Behandeling als recept No. 87. 

N.B. Deze Cocktail is genoemd naar den 
Burgemeester der stad Amsterdam. 

w.s. 
217. Vermouth Cocktail. 

Doet in den Shaker: 
Eenige stukjes ijs 
Yi Cocktailglas Vermouth-ltalie 
Yi Cocktailglas Vermouth-France 

4 Druppen Angostura. 
Behandeling als recept No. 87. 
Als vrucht een Olijf of Druif. 

218. Wax Cocktail. 
V uit den Shaker met eenige stukjes ijs 
2
/, Cocktailglas Gordon Dry Gin 

1
11 Cocktailglas Oranjebitter 

Wijnand Fockink 
3 Druppen Angostura. 

Behandeling als recept No. 87. 
Doet er een Olijf in. 

219. Whisky Cocktail. 
Precies als recept No 101. 
In plaats van Cognac neemt men 
Whisky. 

220. Whodka Coc:ktajJ. 
Precies als recept No 101. In plaats van 
Cognac neemt men Whodka ( Russjsche 
genever). 

Whisky "BLACK & WHITE" 10 years old 



ï3 

221. Windsor Cocktail. 
Doet in e 11 Champagneglas· 

1 Eetlep . schrapt IJs 
Yi Champagneglas Roode Port 
,V2 Champagneglas Champagne 
3 Druppen Angostura. 

222. Wolga Cocktail. 
Vul" den Shaker met eenige stukjes ijs 
• Cocktailglas Whodka 
1/~ Cocktailglac: Calorie Punch. 
Behandeling als recept No. 87. 

223. IJsbeer Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 

Cocktailglas Crême de Mocca 
Vv'ijnand Fockink 

1/
1 

Cocktailglas Gordon Old Tom Gin 
1/

8 
Cocktailglas Room. 

Behandeling als recept No. 91. 

224. Year Cocktail. 
V uit den Shaker met cenige stukjes ijs 
!'"i Cocktailglas Cordial Medoc 
X Cocktailglas Cognac 
X Cockta1l9las Dubonnet 
78 Cockta1l9las Marasquin Wijnand 

Fockink 
1 • Coctailglas Kirsch\\."lS~"r. 
Behandeling als recept No 87. 
Doet er een paar Drui" en n. 
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225. Yacht Racing Cocktail. 
V uit den Shaker met eenige stukjes ijs 

1 Portwijnglas Gordon 's Old Tom Gin 
1 Pijpglaasje Parfait d'Amour 
5 Druppen Dantziger Goldwasser. 

Behandeling als bij recept No. 87. 

226. Yeames Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
! 2 Cockta1lglas ltal. Vermouth 

5 Druppels Oranjebitter 
10 Druppels Gordon's Dry Gin 
6 Druppels Persico-likeur. 

Behandeling als recept No. 87. 

227. Yachtclub Cocktail. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
~ • Cockta1lglas Gordon's Dry Gin 
2 Cockta1lglas Gordon's Old T om Gin 

5 Druppels Grenadine. 
Behandeling als bij recept No. 87 . 

• 
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Cobblers 

228. Inleiding. 

De Cobblers zijn en ook terecht. de meest ge
vraagde der American drinks. Er zijn hiervan 
verschillende soorten en worden uit verschillende 
m1xeds samengesteld. De Cobbler is een zomer
drank en kan smaakvol gegarneerd worden met 
verschillende soorten vruchten. 

De gereedschappen die men er voor noodig 
heeft. zijn de volgende: 

Een ijsbreekmachine om fijngemalen ijs te 
maken. 

Een ijsschepje, om fijngemalen ijs in de glazen 
te doen. 

Een groot soort sierlijke limonadetumbler of 
Wijnglas. 

Een lange lepel en stroohalmen a 1 s s er v i s. 

229. Aardbeien Cobbler. 
Doet :n et.n sierlijken tumbler: 

2 Bitterglaasjes Aardbeiensiroop 
1 Pijpglaasje Marasquin 

Wijnand Fockink 

~ glas gemalen ijs 
en met Mineraalwater aanvullen. 
Garneeren met Aardbeien. 
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230. Ananas C obbler 1. 
Doet in een sierlijken Tumbler: 

2 Bitterglaasjes Ananassiroop 
~ glas helder gemalen ijs 
en vult het aan met witte wijn. 
Garneeren met Ananas. 

231. Ananas Cobbler II. 
Vult een sierlijken Tumbler met: 

2 Bitterglaasjes Ananassiroop 
, 4 Glas helder gemalen ijs 

l Pijpglaasje Benedictine D.O.M. 
Verder aan\•ullen met mineraalwater of 
Champagne. Garneeren met Ananas. 

232. Appel C obbler. 
Doet in een sierlijken tumbler of groot 
wijnglas: 
Yi vol helder gemillen ijs 

3 Eetlepels appelmoes 
l Pijpglaasje Grenadine 

Bijvullen met Appelwijn. 
Goed roeren en garneeren met dunne 
schijf jes appel. Daarna met poedersuiker 
bestrooien. 

233. Apricot Cobbler. 
V uit een sierlijken tumbler of groot wijn
glas halfvol met helder gemalen ijs 
1 Bitterglaasje Grenadine 
1 Pijpglaasje Apricotbrandy 

Wijnand Fockink. 
Aanvullen met Mineraalwater. 
Garneeren met Apricots. 
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234. Blackberry Cobbler. 
Vult een s1erlijken tumbler of groot wijn-
glas half vol helder gemalen ijs 
1!/i bitterglas ::warte bessenjenever 

Wijnnnd Fockink 
Bitterglns Blackberry-siroop of Gre
nadine. 

Aanvullen met Mineraalwater. 
235. Bourgogne Cobbler. 

Vult een wijnglas voor 
~... met helder gemalen ijs 
6 Druppen Angostura 
1 Eetlepel suiker, verder 

bijschenken met Bourgogne. 
Garneeren met Vruchten. 

236. Bordeaux Cobbler (Claret). 
Behandelen als recept No 235. 
In plaats van Bourgo.,;'.IC neemt men 
Bordeaux. 

237. Brandy Cobbler. 
Doet in een sierlijken tumbler: 

2 Bitterglaasjes Cognac 
l Bitterglaasje Sinaasappelsiroop. 

Yi Bitterglausje Oranje Curaçao. 
Wijnand Fock.ink 

Yi Vol helder gemalen ijs. 
Aanvullen met mineraalwater. Garneeren 
met eenige schijf jes citroen en verschil
lende soorten vruchten. 

238. Chahlû; Cobbler. 
Vult een sicrlijken tumbler of groot wijn• 
glas: 
Yi Vol helder gemalen ijs 
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Yz Bitterglaasje Marasquin 
Wijnand Fockink 

Yz Bitterglaasje Citroensiroop. 
Aan\'ullen met Chablis. 
Garneeren met verschillend fruit. 

239. Champagne Cobbler. 
Vult een Champagneglas voor de 
Yz met helder gemalen ijs 

1 Pijpglaasje Citroen- of Ananassiroop 
Eenige druppen Cognac. 
Aanvullen met Champagne. Garnecren 

met \'ruchten. 
240. Cberry-Brandy Cobbler. 

Vult een s1erlijken tumbler voor: 
% met helder gemalen ijs 

l Portglas Cherry-Brandy 
Wijnand Fockink. 

Bijvullen met Mineraalwater. 
Garneeren met Kersen. 

241. Derby Cobbler. 
Doet in een sierlijken tumbler: 
1 Bitterglaasje SuikersirooJ) 

l Bitterglaasje Crême de Rose 
Wijnand Fockink 

% Helder gemalen IJS. 

Bijvullen met Gmgerale. Garneeren met 
versche uuchten. 

242. Eden Cobbler. 
Doet in Champagneglas: 

1 Bitterglas Grenadine 
12 Schoone Aardbeien 
1.'2 Helder Gemalen ijs. 
Vult het aan met Champagne. 
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243. Peest Cobbler. 
Doet in een hoog kelkglas: 
1 Eetlepel Sinaasappelijs ) Goed 
3 Eetlepels gemalen ijs ) roeren 

1 Bitterglaasje Crême de Rose 
' Wijnand Fockink 

1 Bitterglaasje Sinaasappelsiroop 
met Champagne aanvullen en smaakvol 
garneeren met vruchten. 
Op een plat glazen schaaltje opdienen en 
omringen met geurige bloemen. 

2-H. German Cobbler. 
Doet in een sierlijken tumbler: 

1 Pijpglaasje Suikersiroop 
1 Pijpglaasje Waldmeisteressenz a ls 

No. 69 
h glas helder gemalen ijs 
en met Rijn- of Moeselwijn aanvullen. 
Met vruchten garneer.en. 

245. Grand Gala Cobbler. 
Vult een hoog Champagneglas, halfvol 
met helder gemalen ijs 

1 Bitterglaasje Orangades1roop 
1 Pijpglaasje Benedictine D.O.M. 

en met Witte Bourgogne bijvullen. 
Alleen met druiven garneeren. 

246. Hoek Cobbler. 
Doet in een groot Rijnwijnglas 

1 Bitterglaasje Ananassiroop 
~~ glas helder gemalen ijs. 
Aanvullen met Rijn- of Moeselwijn. 
Garneeren met vruchten. 
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2't7. Indian Cobbler. 
Vult een groot kelkglas: 
Half vol helder gemalen ijs 

1 Pijpglaasje Kirschwasser 
1 Pijpglaasje Grenadine 

en met Champagne aanvullen. 
Garneere:n met vruchten. 

248. Jazz Cobbler. 
Vult een sierlijk kelkglas: 
% vol met helder gemalen ijs 

l Pijpglaasje Sinaasappelsiroop 
l Pijpglaasje Grand Marnier. 

Aanvullen met helder water. 
Garneeren met vruchten. 

249. Koffie Cobbler. 
Doet in een sierlijken tumbler: 

3 Eetlepels gemalen ijs ) Goed 
1 Eetlepel Koffieijs ) roeren 

}1 Likeurglaasje Cognac 
.Y2 Likeurglaasje Crême de mocca 

Wijnand Fockink 
Met sterke koffie aanvullen. 

250. Lincoln Cobbler. 
Vult een tumbler half vol met helder 
gemalen ijs 

1 Bitterglaasje Citroensiroop 
1 Bitterglaasje Citroensap 
1 Bitterglaasje Whisky 

Eenige schijfjes Citroen. 
Bijvullen met sodawater. 

251. Madeira Cobbler. 
Vult een sierlijken tumbler voor: 
% met helder gemalen ijs 
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1 Eetlepel opgeloste suiker of Gom
siroop. 
Met Madeira aanvullen en met vruchten 
garneeren. 

252. Malaga Cobbler. 
B~handelen als recept No. 251. 
Neemt echter een h,1lven eetlepel suiker. 
en in plaats van Madeira - Malaga . 

253. Niceoise Cobbler. 
Doet een Champagneglas vol met helder 
gemalen ijs 

1 Eetlepel aardbeienijs 
1 Pijpglaasje Marasquin 

Wijnand Fockink. 
Met Champagne aanvullen. Met Aard
beien garneeren. 

254. Olympia Cobbler. 
Doet in een wijnglas halfvol helder ge
malen ijs: 

1 Bitterglaasje Frambozensiroop 
Daarna voorzichtig 2 eetlepels Citroen
ijs en fijn gesneden stukjes vruchten. 
Verder aanvullen met Sinaasappelsap en 
Spuitwater. 

255. Persico C obbler. 
Vult een sierlijken tumbler half vol helder 
gemalen ijs 

1 Bitterglaasje Persicotlikeur 
Wijnand Fockink 

1 Pijpglaasje Gordon's Old T om Gin 
1 Pijpglaasje Gom of Limonade-siroop 

en garneeren met Pers1cots. 
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256. Portwijn Cobbler. 

Bereiding als de Malaga Cobbler 
No. 252. 
lnplaats van Malaga neemt men Port~ 
wijn. 

257. Prinses Cobbler. 

Doet in een Champagneglas: 
1 Bitterglaasje Orangeadesiroop 

% Vol met helder gemalen ijs 
Vult het met spuitwater aan er garneert 
dit smaakvol met vruchten. 

258. Queen Cobbler. 

Vult een groot kelkglas: 
half vol met helder gemalen ijs 

1 Pijpglaasje Kirschwasser 
l Pijpglaasje Citroensiroop 

Bijschenken met lichte Portwijn. 
Garneeren met vruchten. 

259. Rozen Cobbler. 

Doet in een groot kelkglas: 
1 Drup rozenolie 
1 Bitterglaasje Crême de Rose 
1 Pijpglaasje Gin (Gordon) 
1 Pijpglaasje Grenadine 
4 Eetlepels helder gemalen ijs 

Uitsluitend garneeren met versche 
vruchten. 
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260. Reserve Cobbler. 
Vult een sierlijk glas: 
.\1 Vol helder gemalen ijs 

l Pijpglaasje Kirschwasser 
1 P1jpglaasje Persicot likeur 

Wijnand Fockink 
1 Pijpglaasje Citroensiroop. 

Aanvullen met mineraalwater. 
Garneeren met vruchten. 

261. Sauterne Cobbler. 
Vult een groot \\'ijnglas half vol met 
helder gemalen ijs 

3 Druppen Marasquin 
Wijnand Fockink 

l Bitterglaasje Ananassiroop. 
Aanvullen met Haute Sauternewijn. 
Garneeren met vruchten. 

262. Sherry Cobbler. 
Precies als de Madeira Cobbler No 251. 
Men neemt echter in plaats van Madeira, 
Sherry. 

263. Tango Cobbler. 
Vult een langen smallen tumbler: 
half vol met helder gemalen ijs 

1 Uitgepersten Sinaasappel 
2 Koffielepeltjes Suiker. 
1 Pijpglaasje Parfait d'Amour 

Wijn.1nd Fockink. 
Bijvullen met mineraalwater Garneeren 
met Vruchten. 

264. Trianon Cobbler. 
Vult een sierlijk Champagneglas voor: 
!/" met helder gemalen ijs 
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X Portglas Orangeade siroop 
~':! Portglas Citroensiroop 
~ Portglas Grenadinesiroop 
X Portglas Frambozensiroop 

1 Pijpglaasje La Vieille Cure. 
Met Champagne vol schenken en smaak~ 
vol garneeren met vruchten. 

265. Union Cobbler. 
Doet in een sierlijken grooteo tumbler, 
half vol helder gemalen ijs: Alle mogelijke 
soorten limooadesiropen in gelijke deeleo 
verdeeld, zoodat deze ongeveer 1 groot 
portglas vullen. Het sap van 1 citroen en 
aanvullen met mineraalwater. Garneeren 
met alle mogelijke vruchten. 

266. Vruchten Cobbler. 
Behandelen als recept No. 265. 
Men neemt echter geen citroensap en 
voegt er bij 1 Bitterglaasje Marasquin 
Wijnand Fockink en. zoo voorhanden, 
wat vruchtensap inplaats van mineraal~ 
water. Garneeren met alle mogelijke 
vruchten 

267. Whisky Cobbler. 
Behandelen als recept No. 237. 
Men neemt echter inplaats ,·an Cognac, 
Whisky en laat de Oranje Curaçao weg. 

268. Wine Champagne Cobbler. 
Doet in een sierlijken tumbler: 

l Bitterglaasje Grenadine 
2 Eetlepels helder gemalen ijs. 

Aanvullen met Bordeauxwijn en half 
met Champagne. 
Garneeren met vruchtjes. 
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Cool ers 

269 Inleiding. 
De Cooler is een drank. die veel overeenkomt 

met de Sorbet en Granita. Zij wordt meestal 
bereid uit \ ruchtensappen met toevoeging van 
andere dranken. Is de Cooler gereed. dan wordt 
zij in een vriesbus of sorbetmachine, welke goed in 
ijs. en vrieszout staat. even aangevroren. Daarna 
serveeren in een tumbler of beker. 

Nieuwste me thode. 
Daar de bestaande manier om Coolers te be~ 

reiden. erg omslachtig is. heb ik een manier ge
vonden deze dranken vlug en toch naar behooren 
klaar te maken, n.l. van te voren het glas vullen 
met fijn geschrapt ijs, dan de vermenging, als bij 
de recepten van de verschillende Coolers is aan
gegeven, verroeren. 

270. Aardbeien-Cooler. 
1 Lepel Aardbeienijs 

wordt met 3 lepels Aardbeienpuré 
en 1 lepel Aardbeiensiroop 
en Champagne vermengd. 
Zie verder inleiding No. 269. 

271. Brunswick-Cooler. 
Het sap van 1 citroen 
Het sap van een ,!.1 sinaasappel 

1 Pijpglas suikersiroop 
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l Eetlepel citroenijs. 
Aanvullen met koude ale. 
Voorzichtig mengen. 
Zie verder inleiding No. 269. 

272. Congres-Cooler. 
2 Eetlepels Citroenijs 
1 Bitterglaasje Sinaasappelsiroop 

1 Yi Bitterglaasje Rum Wijnand Fockink. 
Goed mengen en met koude Champagne 
voorzichtig aanvullen. 
Zie verder inleiding No. 269. 

273. E ngelsche Cooler. 
1 Bitterglaasje Whisky. 

Het sap van 1 Citroen. 
Aanvullen met Sodawater. Suiker naar 
smaak. 
Zie verder inleiding No. 269. 

27-t. Manhattan-Cooler. 
2 Eetlepels Citroenijs 
1 Pijpglaasje Suikersiroop en evenveel 

Citroensap 
2 Schijfjes fijn gehakte Ananas 
1 Bitterglaasje Rum Wijnand Fockink 
1 Wijnglas roode Wijn 

Met koud Mineraalwater aanvullen. 
Zie verder inleiding No. 269. 

275. Rocky Mountain Cooler. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 

1 Versch Ei 
1 Bitterglaasje Citroensiroop 

Het sap v.an een halven Citroen 
Dit goed verschudden en in een zilveren 
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beker of Bourgogneglas doen. dat te
voren half gevuld is met fijn geschrapt ijs. 
Aanvullen met Champagne en verroeren. 

276. Turkey's Cooler. 
t/1 Portglas Orangeadesiroop 
X Portglas Grenadinesiroop 
X Portglas Citroensiroop 
J.~ Portglas Grenadinesiroop 
10 Aardbeien aan puré 
Het sap van 1 Sinaasappel 
Het sap van een 1 2 Citroen. 
Aanvullen met Vruchtensap. 
Zie verder inleiding No. 269. 

277. Up-to-Date-Cooler. 
Het Sap van 3 Sinaasappelen 

1 Portglas Whisky 
!.12 Portglas Mandarine 
Yi Portglas Orangeadesîroop. 
Zie verder inleiding No. 269 . 

• 
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Crustas 

278. Inleiding. 

De Crusta wordt bereid als \'olgt: 
De randen der gla=en worden versierd met 

mandaryn-. sinaasappel- of citroenschHlen. welke 
::eer dun. ongeveer 2 c.M. breed afgeschild 
worden. De::e schil moet pasklaar zijn Yoor het 
glas en steekt 1 c.M. boven den rand uit. Vooraf 
heeft men den buitenkant Yan de schil vochtig ge
maakt en daarna goed in de poedersuiker gerold. 
Dit is dan de eigenlijke crusta. Voor deze drank 
gebruikt men gewoonlijk lange smalle, op voet 
staande glazen. De samenstelling is bij elke drank 
dezelfde. 

Eerst de drank - dan voorzichtig de crusta er 
opleggen. 

279. Brandy Crusta. 

1 Pijpglaasje Citroensiroop 
1 Pijpglaasje Citroensap 
3 Druppen Angostura 
5 Druppen Marasquin 

Yi Portglas Cognac. 
Aanvullen met fijn geschrapt ijs. In het 
midden garneeren met \'ruchtjes. En de 
Crusta opleggen. 
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280. Gin Crusta. 
Behandelen als recept No. 279. 
lnplaats \'an Cognac neemt men Gordon 
Dry Gin. 

281. Rum Crusta. 
Behandelen als recept No. 279. 
lnplaats van Cognac neemt men Rum 
Wijnand Fockink. 

282. Tip,Top Crusta. 
1 Eetlepel Sinaasappelsiroop 

Het Sap van een ~ 2 Sinaasappel 
10 Drui" en en 2 eetlepels fijn geschrapt 
IJs. 
Aanvullen met Champagne, daarna de 
Crusta opleggen. ' 

283. Whisky Crusta. 
Behandeling als bij recept No. 279. 
lnplaats van Cognac neemt men Whisky. 

284. Workman Crusta. 
1 Pijpglaasje Orangeadesiroop 
1 Uitgeperste Mandarijn 
l Pijpglaasje Oranjebitter 

Wijnand Fockink 
2 Eetlepels fijn geschrapt IJs. 

Aanvullen met witte Wijn. De Crusta 
opleggen. 

• 
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Daisy's 

285. Inleiding. 

Daisy' s komen overeen met verschillende soor
ten limonades. met mineraalwater, citroen- en 
vruchtensappen. In de meeste gevallen voegt men 
er een weinig likeur of ander gedistilleerd aan toe. 
Zijn boven de limonaden aan te bevelen. 

286. Ananas Daisy. 

Doet in een limonadeglas: 
2 Schijfjes Ananas in kleine stukjes ge

sneden. 
1 P1jpglaasje Kirschwasser 
1 Pijpglaasje Ananassiroop 

Met Spuit- of Bronwater aanvullen. 
IJs naar smaak. 

287. Brandy Daisy. 

Vult een hoog limonadeglas met· 
Het sap van 1 Citroen 

1 Pijpglaasje Citroensiroop 
1 Pijpglaasje Cognac 

Met Spuitwater of Soda aanvullen. 
IJs naar smaak. 
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288. Fruit Daisy. 
Doet m een limonadeglas: 
Het sap van een Citroen of Sinaasappel 

1 Pijpglaasje Grenadine 
1 Pijpglaasje Curaçao 

W ijnand Fockink 
Benige stukjes vruchten. 
Met Spuitwater aanvullen. 
IJs naar smaak. 

289. Gin Daisy. 
Behandelen als Brandy Daisy No. 287. 
Neemt echter mplaats Yan Cognac. 
Gordon Dry Gin. 

290. Orange D aisy. 
Behandelen als Brandy Daisy No. 287. 
Neemt echter inplaats van Cognac, 
Oranjebitter Wijnand Fockink en in
plaats van Citroensiroop en -sap. Sinaas
appelsiroop en -sap. 

291. Rum Daisy. 
Behandelen als Brandy Daisy No. 287. 
Neemt echter 10plaats Yan Cognac. Rum. 

292. Vulcan Daisy. 
V uit een hoog limonadeglas met: 

1 Pijpglaasje Grenadine 
h P ijpglaasje Cognac 
Het sap van een halven Mandarijn of 
Sinaasappel en vult het bij met Gingerale. 
IJs naar smaak. 
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293. W hisky Da isy. 
Behandelen als Brandy Daisy No. 287. 
Neemt echter inplaats van Cognac. 
Whisky. 

294. Whodka Daisy. 
Behandeling als Brandy Daisy No. 287. 
Neemt inplaats van Cognac, Wbodka. 

N.B. Als aanbevding dient vermeld, dat 
men een Daisy ook gedeeltelijk in 
den Shaker met eenige stukjes ijs 
kan verschudden. 
Het mousseerende gedeelte en 
vruchten niet medegerekend. 
De::e voegt men dan later toe . 

• 
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Egg N oggs 

295. Inleiding. 
De Egg Noggs zijn dranken. die hoofdzakelijk 

met eieren. melk en gedistilleerd bereid worden. 
Bij de Egg Noggs moet men de Eidooiers en bet 
Eiwit elk apart tot een vaste cream slaan. Eenige 
recepten geef ik dan ook op de:e wijze weer. 
Vooral bij de Tom and Jerry Egg Nogg. zie 
recept No. 305. Toch '':ijk ik eenigszins van 
deze oude gewoonte af. daar mij gebleken is. 
dat voor het dagelijksch bedrijf deze methode veel 
te tijdroovend is, niet alleen voor den mixer. maar 
ook de besteller kan daarop niet zoo lang 
wachten. Ik heb daarom een middel in practijk 
gebracht. om de Egg Noggs snel. goed en naar 
tevredenheid te maken. n.l. deze, dat. alvorens 
men eenige Egg Noggs mixed, men de eiwitten 
met wat suiker alleen tot vaste schuim behoeft te 
slaan. 

Onderstaand recept No. 296 kan u hierbij als 
voorbeeld dienen. 

N.B. Bij alle koude Egg Noggs het overgebleven 
ijs niet in de glazen doen. 

296. Baltimore Egg Nogg. 
Doet in den Shaker eenige stukjes ijs. 
1 Bitterglaasje Madeira 
1 Pijpglaasje Cognac 
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Pijpglaasje Rum Wijnand Fockink 
Eetlepel Suiker 

1 E1doo1er. Dit goed schudden. 
Overschenken in een groot kelkglas. 
Aanvullen met melk. Sla een eiwit goed 
tot schuim. Plaatst dit er bovenop, zoo
dat het blijft drijven; verder bestrooien 
met een mespunt nootmuscaat. 

297. Brandy Egg Nogg. 
Precies als recept No. 296. 
Men laat echter de Rum en Madeira weg 
en doet er een pijpglaasje Cognac meer in. 

298. Cbocolate Egg Nogg. 
Vult een hoog kelkglas met: 

1 PijpglaasJe Crême de Cacao 
Wijnand Fockink 

1 Kop koude of warme melkchocolade. 
En doet er Tom and Jerry Mixed door. 
Zie recept No. 305. 

299. Ge.neral Harrison Egg Nogg. 
Vult den Shaker met een19e stukjes ijs 

1 Versch E1 
1 Eetlepel Suiker. 

Dit goed verschudden. 
in sierlijken tumbler doen 
en aanvullen met Cider of Appelwijn. 

300. Hot Egg Nogg. 
Precies als recept No. 296. 
Men laat echter de Madeira weg en vult 
het aan met heete melk. 
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301. London Egg Nogg. 
Behandelen als recept No. 296. 
Neemt inplaats van Cognac. Rum en 
Madeira 
Yi Portglas Gordon Old Tom Gin 
Yi Portglas Whisky. 

302. Mocca Egg Nogg. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 

1 Bitterglaasje Crême de Mocca 
Wijnand Fockink 

1 Versch Ei 
1 Moccakopje sterke Mocca 
2 Eetlepels Koffieroom. 

Dit goed verschudden en in sierlijk 
glas doen. 
Ook kan men er alsdan nog Slagroom 
aan toevoegen. 

303. Rum Egg Nogg. 
Behandelen als recept No. 296. 
Neemt in plaats van Cognac. Madeira. 
Alleen 1 Portglas 3/ 'I vol Rum 

Wijnand Fockink. 

304. Sherry Egg Nogg. 
Behandelen als recept No. 296. 
Neemt in plaats van Cognac, Madeira 
en Rum 
1 Yi Portglas Sherry. 
Laat ook de melk weg. 

305. Tom and Jerry Egg Nogg. 
2 Eierdooiers worden tot cream ge

slagen 

Whisky "BLACK & WIDTB" 10 years old 



96 

2 Eiwitten met 2 lepels suiker worden 
apart tot cream geslagen. 
Deze beiden noemt men Tom and Jerry 
Mixed. 
Vult eerst een groot kelkglas halfvol 
melk 
Daarna in den shaker 1 Eetlepel ge~ 
schrapt ijs 

1 Cognacglaasje Cognac 
! 2 Cognacglaasje Rum 
! '2 Cognacglaasje Curaçao. 
In gesloten Shaker op de bekende manier 
vermengen en door de melk roeren. 
Doet hierop de Tom and Jerry Mixed 
en bij het serveeren langzaam doorroeren. 
Bestrooien met Nootmuscaat. 

306. Whisky Egg Nogg. 
Behandelen als recept No. 296. 
Neemt inplaats van Cognac. Rum en 
Madeira 
Alleen 1 Portglas ~ vol met Whisky. 

307. W. S. Egg Nogg. 
Precies als recept No. 296. 
Neemt inplaats van Cognac. Rum of 
Madeira 
.Yi Bitterglaasje Oranjebitter 

· Wijnand Fockink 
.Yi Bitterglaasje Gordon Old T om Gin . 

• 
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Fancy-Drinks 

308. A sur Relief. 
1 Eetlepel Citroensiroop 

h Eetlepel Bessensap 
1 Pijpglaasje Pepermuntlikeur 
1 Pijpglaasje Cognac. 

Dit alles te zamen in een groot grocglas 
met heet of koud water aanvullen. 

309. Admiral. 
Vult een zilveren beker half vol helder 
gemalen ijs 

1 Bitterglaasje Cognac 
en vult het aan met Ginger Ale. 

310. American Glory. 
Vult een grooten tumbler half vol helder 
gemalen ijs 
Het sap van een Citroen 

1 Bitterglaasje Whisky 
1 Bitterglaasje Grenadine. 

Verder aanvullen met Sodawater. 
311. Appleblossom. 

Doet in den Shaker: 
1 Pijpglaasje Citroensiroop 
1 Pijpglaasje Curaçao 

Wijnand Fockink 
1 Wijnglas Appelwijn 

en eenige stukjes ijs. 
2 Minuten schudden en in een kelkglas 

opdienen. 
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312. Après Souper. 
Doet in een Cocktailglas vol geschrapt ijs: 
h Bitterglas Grenadine-siroop 
h Bitterglas Cognac 
X Bitterglas Pepermuntlikeur 
Yi Bitterglas Kischwasser. Goed om
roeren. 

313. Arf and Arf. 
Vult een hoog bol glas met: 
!· 2 Glas ' . Vollenhoven · s Stout 
!,2 Glas Ale. beiden niet te koud. 

314. Avant D ejeuner. 
Doet in een wijnglas: 
1 , Glas Moeselwijn 
1 

3 Glas Spuitwater 
1 Eetlepel Sherry 
1 Eetlepel fijn geschrapt ijs. 

Goed omroeren. 

315. Avant Souper. 
Doet in een Cocktailglas: 

1 Eetlepel fijn geschrapt ijs 
1 Bitterglaasje Ital. Vermouth 
2 Druppels Absinth. 

Met koud water aanvullen. 

316. Benefactor (Hot). 
3 Klontjes Suiker 

Yi Punchglas heet water 
1 Bitterglas Crème de Noyaux 

Wijnand Fockink 
J ,2 Bitterglas Jamaica Rum 

Wijnand Fockink 
1 Citroenschijfje. 
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317. Black Stripe. 
1 Eetlepel Honing wordt met wat warm 

water opgelost en in een wijnglas gedaan. 
Dit laten afkoelen en er eenige stukjes 
ijs in doen. 
Met 1 Portglas Rum Wijnand Fockink 
en met ijswater aanvullen. 
Met een weinig nootmuscaat bestrooien. 

318. Bossom Caresser. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 

1 Eidooier 
1 Bitterglaasje Madeira 
1 Pijpglaasje Curaçao (Oranje) 

Wijnand Fockink 
Bitterglaasje Cognac 
Pijpglaasje Orangeade-siroop. 

Goed verschudden en in een Cocktail
glas doen. Het ijs weglaten. 

319. Brace Up. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
Het sap van een Citroen 

1 Eetlepel Suiker 
2 Etwitten 
6 Druppen Angostura. 

Dit goed verschudden en in een langen. 
smallen tumbler doen. 
Aanvullen met Sodawater. 

320. Brandy Rose. 
V uit een Cocktailglas voor de 
Yz met geschrapt ijs 

1 Pijpglaasje Cognac 
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Vi Pijp9laas1e Crême de Rose 
Wijnand Fockink 

Vi Pijpglaasje Bênedictme 0.0.M. 
Yi Pijpglaasje Kirschwasser. 

321. Brandy Puff. 
Doet m een hoog glas 

1 Bitterglaasje Cognac. 
Verder aan'\ullen met Melk en Spuit
water . 

• 322. Brandy Scaffa . 
!4 de<>l Grenadmesiroop 
!,4 deel Marasquin Wijnand Fockink 
X deel Groene Chartreuse 
X deel Cognac 

2 Druppen Angostura. 
Serveeren in kelkglas. 

323. Bull's Milk. 
Vult een Whisky-tumbler met: 

l Eetlepel Suiker 
l Bitterglaasje Cog nae of Gordon Dry 

Gin 
Vi Theelepeltje Nootmuscaat. 
Aam·ullen met koude. Melk. 
IJs naar wensch. 

324. Burnt Brandy and Peach. 
1 Dessertlepel Suiker. in een klein pan

netje op vuur zetten. tot het een rood
bruine tmt heeft: dan er lang:aam 
bijvoegen: 1 Portglas Cognac. H eeft dit 
mengsel het kookpunt bereikt. dan legt 
men er snel een "ersche of gedroogde 
perzik in en laat de::e even goed door
trekken. Serveeren in zilveren coup. 
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32S. Calor Lily. 
2 Dooiers van Eieren 
1 Pijpglaasje Aardbeiensap 
1 Pijpglaasje Suikersiroop 
1 Pijpglaasje roode Curaçao 

Wijnand Fockink 
1 Pijpglaasje Kirschwasser. 

Alles goed schudden in de Shakers. Op
dienen in een sorbetglas met 1 lepel 
geschrapt ijs en 1 lepel slagroom• er 
bovenop. 

326. Champagne Vel vet. 
!1 Champagneglas v. Vollenhoven's 

Stout 
.~·2 Champagneglas Champagne. 
Voorzichtig schenken. 
Gebruikt hiervoor een Champagneglas. 

327. Columbia Skin. 
l Theelepel Suiker 

Een paar stukjes ijs. 
1 Portglas Jamaïca Rum 

Wijnand Fockink 
1 Citroenschijfje. Goed omroeren, er 

een weinig nootmuskaat opstrooien; op
dienen in een punch-glas. 

328. Corps Riviver. 
Vult in een groot bol glas: 

1 Pijpglaasje Frambozensiroop 
1 Bitterglaasje Cognac 
2 Eetlepels gemalen ijs. 

Aanvullen met Mineraalwater en een 
weinig room. 
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329. Coaxer. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 

1 Versch Ei 
1 Pijpglaasje Grenadine 
1 Pijpglaasje Curaçao 

Wijnand Fockink 
Pijpglaasje Marasquin 

Wijnand Fockink 
1 Pijpglaasje Room. 

Goed verschudden en in Flipglas doen. 
Het ijs niet mede in het glas doen. 

330. Duc of M onaco. 
Vult een hoog bol glas met: · 
1 fijn gemalen ijs 

1 Bitterglaasje Grenadinesiroop 
1 '2 Champagne 
Yi Sodawater. 

3 31. Easter Crocus. 
Doet in den Shaker: 

1 Versch Ei en eenige stukjes ijs. 
1 Eetlepel Citroensiroop 
l Eetlepel Citroensap 
1 Eetlepel Marasquin 

Wijnand Fockink 
Eetlepel Crême de Vanille 

Wijnand Fockink 
l Eetlepel Gembernat. 

Goed schudden, serveeren in een hoog 
glas, met Pale~Ale aanvullen. 

332. E ye Opener. 
Doet in den Sba!ker: 
Het sap van l Citroen 

1 Eetlepel Citroensiroop 
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Eiwit 
Pijpglaasje Genever 

Wijnand Fockink Superior 
Lepelpunt fijn tafelzout 

en eenige stukjes ijs. 
Goed schudden, opdienen in een hoog 
bol glas, aanvullen met mineraalwater. 

333. Fedora. 
Doet in een hoog bol glas: 

1 Portglas Bourgognewijn 
1 Pijpglaasje Cognac 
1 Pijpglaasje Sinaasappelsap 
1 Pijpglaasje Marasquin 

Wijnand Fockink 
Pijpglaasje Kirschwasser 

Aanvullen met gemalen ijs en soda,vater. 

334. Fishcrman's Prayer. 
Vult den Sh.iker met eenige stukjes ijs 
2

/ 1 Portw1jnglas Whisky 
1 

1 Portwijnglas Fransche Vermouth 
6 Druppen Benedictine D.0.M. 
3 Druppen Angostura. 

Flink \'erschudden en in een grooten 
tumbler doen. 
Dan aan\'ullen met Sodawater. 

335. Floster. 
Doet in een mooi hoog bol glas: 

1 Geschilde Perzik 
Yi Wijnglas Sherry 
Eenige stukjes ijs en 2 Citroenschijfjes. 
Naar smaak aanvullen met Spuitwater 
of Champagne. 

Whisky "BLACK & WHITE" 10 years old 



105 

336. Forget me not. 
Doet in den Shaker: 

1 Eiwit en het sap van een halven 
Mandarijn 
1 Eetlepel Sinaasappel~siroop 

1 Theelepel Suiker 
1 Yi Pijpglaasje Cognac 
Yi Pijpglaasje Marasquin 

Wijnand Fockink. 
Goed schudden. Opdienen in een puntig 
toeloopend Wijnglas. 

337. Fruit Frappé. 
Doet in den sorbetvriezer: 

1 Pijpglaasje Citroensap 
1 Pijpglaasje Ananassap 
1 Pijpglaasje Bessensap 
1 Pijpglaasje Crème de Vanille 

Wijnand Fockink 
Pijpglaasje Arak Wijnand Fockink 
Eetlepel Roode Bessenjenever 
Wijnand Fockink 

Eenige Aardbeien. 
Eenige stukjes Ananas en Banaan. 
Goed aanvriezen en daarna opdienen in 
een Champagneglas. 
Suiker naar smaak. 

338. Gin Puff. 
Doet in een hoog bol glas: 
2 Pijpglaasjes Gordon Dry Gin en vult 

het verder met een gelijk deel Melk en 
Spuitwater aan. G~d roeren. 
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339. Hannibal Hamlin. 
Doet in den sorbetvriezer: 
Het sap van een halven Citroen. 
Het sap van een halven Sinaasappel 
Yi Glas fijn geschrapt ijs 

1 Pijpglaasje Cognac 
1 Pijpglaasje Rum 
2 Eetlepels Honing. 

Dit even goed aanvriezen en serveeren 
in een zilveren beker. 
N.B. De honing oplossen met de Cognac 

en Rum. 

340. Havelock. 
Vult een Whisky-tumbler met: 

1 Bittergl;:is Whisky, Cognac of Gor
don Dry Gin en vult het met Ginger
Ale aan. 
Eenige stukjes ijs naar wensch. 

~1. Heart's Content. 
Doet in den Shaker: 

5 Druppen Citroensap 
Eenige stukjes ijs 
Yi Pijpglaasje Cognac 
Yz Pijpglaasje Benedictine D.0.M. 
Yi Pijpglaasje Marasquin 

Wijnand Fockink 
Yi Pijpglaasje Parfait d'amour 

Wijnand Fockink. 
Alles goed schudden en opdienen in een 
wijnglas, waarin vooraf zoet geslagen 
eiwit is gedaan. 
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342. Hors Neck. 
Vult een groot bol glas met: 
Het sap \'an een 1 

1 Citroen 
Eenige stukjes ijs 

1 Bitterglaasje Whisky 
5 Druppen Angostura 

en met Ginger-Ale aanYullen. 

343. Howsoever. 
Doet in een Cocktailglas vol fijn ge
schrapt ijs: 
Yz Elixer d'Anvers 
J1 Oude Genever Wijnand Fockink 

Superior. 

344. ltchiban. 
1 Eidooier. 
!1 Pijpglaasje Benedictine 0.0.M. 
Yz Pijpglaasjc Crème de Mocca 

Wijnand Fockink 
Bitterglaasje Cognac 
Bitterglaasje Room 

Met eenige stukjes ijs in den Shaker 
verschudden. 
In Cocktailglas ser\'eeren. 
Het ijs niet mede in het glas doen. 

345. Jersey Lily. 
Doet in een Champagneglas: 

1 Eetlepel Ananas-siroop. 
2 Eetlepels Crémc de Mcnthe 

Wijnand Fockank 
2 Eetlepels Kirschwasser. 

Aanvullen met goeden appelwijn en 
eenige stukjes Ananas. 
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346. Jewe.l. 
Doet in een Pousse-café-glas: 
1 Marasquin Wijnand Fockink 

Gekristalliseerde Kummel 
Wijnand Fockink. 

Hierop een volle drup Angostura. 

347. Kidnapper. 
Doet in een Sorbetglas: 

l Pijpglaasje Citroen-siroop 
6 mooie druiven 

en vulc het verder aan met goed koude 
Champagne. 

348. Kiss me Quick. 
Doet in een hoog bol glas: 

l Pijpglaasje Absinth 
1 Pijpglaiasje Anisette 

Wijnand Fockink 
1 P1jpglaasje Grand Marnier. 

Wat gemalen ijs en met mineraalwater 
aanvullen. 

349. Knickerbooker. 
Doet in een hoog bol glas met fijn ge
schrapt ijs: 

1 Pijpglaasje Grenadine-siroop 
Yi Pijpglaasje Curaçao Wijnand 

Fockink 
1 Portglas Rum Wijnand Fockink 

Yi Eetlepel Citroensap 
1 Schijf Ananas 
1 Schijf Sinaasappel. 

Goed roeren. 
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350. Last Drink. 
Doet in een Tumbler eenige stukjes ijs 

1 Bitterglaasje L1 monade-siroop 
en vult het aan met Ginger-Ale. 

351. La Vie Parisienne. 
Doet in een Champagnekelk: 
1/ 1 Bourgognewijn 
21. Champagne 
Suiker naar smaak. 

352. L'Arc de Triompbe. 
Doet in Champagnekelk: 
Yi Pijpglaasje Cognac 

1 Eetlepel Suiker.siroop en evenveel fijn 
ijs en met goed koude Champagne aan
vullen. 

353. Lady's Deligbt. 
Doet in een grooten tumbler; 

1 Eetlepel Suikersiroop 
l Wijnglas zwarte Koffie 

! 2 Pi1pglaasje Kirschwasser 
Hierop een lepel geslagen room en 
bestrooien met gebrande stukjes Aman
delen. 

354. Lover's Beer. 
Doet in een groot kelkglas: 
Yi vol met v. Vollenhoven's Stout 
Yi vol met Pilsner. 
Het glas te voren goed koud maken. 

355. Locomotive Hot. 
Warmt in een kleine pan: 

l Wijnglas roode Wijn. 
Doet in een laagvoetstaand bol glas: 

2 Eetlepels Honing 
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Yi Pijpglaasje bruine Curaçao. 
Dit eerst oplossen, dan goed roeren en 
de heete Wijn er langzaam bijvoegen. 
Legt daarop voorzichtig een Eigeel, zoo
dat dit blijft drijven. 
Ook kan men te voren het Eigeel. de 
Honing en Curaçao vermengen en de 
heete Wijn onder voortdurend roeren 
bijvoegen. 

356. Lovers Dream. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 

1 Versch Ei 
· 1 Eetlepel Suiker 
Het sap van een Citroen. 
Dit goed '\·erschudden en in een groot 
kelkglas overschenken. 
Aan\ uilen met Ginger-Ale. 
Met een weinig Nootmuscaat bestrooien. 

357. Maiden's Blush. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
1 

2 Pijpglaasje Grenadine 
1 Pijpglaasje Absinth 
l Bitterglaasje Gordon Dry Gin, ver

schudden en serveeren in Cocktailglas. 
358 Marquise. 

Vult een Cobblerglas met: 
l Pijpglaasje Kirschwasser 

Yi Pijpglaasje Marasquin 
Wijnand Fockink 

Yi Pijpglaasje Crême de Noyaux 
Wijnand Fockink 
Eetlepel gemalen ijs. 

Aanvullen met Mineraalwater. 
Garneeren met Vruchten. 
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359. M other's Mille. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 

1 Bitterglaasje Cognac 
X Bitterglaasje Frambozensiroop 

1 Eigeel 
1 Eetlepel Room. 

Dit alles goed schudden. Opdienen in 
Cockta1lglas. 

360. M y Hope. 
Doet in een Whiskyglas: 

1 Scheutje Angostura en een weinig 
Paprika 

J Pijpglaasje Cognac 
3 Pijpglaasjes Portwijn. 

Goed roeren. 

361. Nïght Cap. I. 
Warmt in een kleine pan: 

1 Glas Melk. 
Voegt er bij een lepel Room 

3 Klontjes Suiker en 
1 Pijpglaasje Crème de Vanille 

Wijnand Fockink. 
Wanneer alles goed heet is, opdienen in 
een groot Grocglas. 

362. Night Cap. ll. 
Behandelen als recept 361. Voegt er 
echter nog 2 klontjes Suiker en 1 pijp
glaasje Gordon Dry Gin, Cognac of Rum 
Wijnand Fockink bij. 

Whisky "BLACK & WHITE" 10 years old 



112 

363. Old Dutchman. 
Doet in een Pousse-café-glaasje met 
1 stukje ijs: 
.!-1 Anisette en Brandewijn 

Wijnand Fockink 
Eenige druppen Catz-elixer. 

364. Old Tom Mix. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 

1 Bitterglaasje Gordon"s Old Tom Gin 
Het sap van een Sinaasappel en het wit 
,·an een Ei. 
Dit flink verschudden en in een Cham
pagneglas doen. 
Aam·ullen met Sodawater. 

365. Peach and Honey. 
Legt in een klein diep glasschaaltje: 

1 Goede rijpe Perzik in achten ge
sneden. 
Doet hierover: 

2 Eetlepels Honing en 
1 Cognacglaasje Cognac. 

366. Pick me Up. 
Doet in een Champagneglas: 

5 Druppen Grenadine en evenveel Si
naasappelsap 
Yi P1jpglaasje Cognac en evenveel Cu
raçao. 
Dan verschillende klein gesneden stukjes 
vruchten en met Champagne aanvullen. 

367. Prince of Wales. 
Doet in een sierlijk glas of zilveren beker: 
!'2 Gemalen IJs 
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Pijpglaasje Roode Curaçao 
Wijnand Fockink 

Pijpglaasjc Sinaasappelsiroop 
Citroenschijfje 

Eenige stukjes \ ruchten. 
Verder volschenken met Champagne. 

368. Prince of Monaco. 
Doet in een sierlijk glas of zilveren beker: 
Yi Fijn gemalen IJs 

1 Pijpglaasje Cognac 
Yi Pijpglaasje Grenadine 
Eenige stukjes vruchten. 
Met Champagne bijschenken. 

369. Ready. 
Doet in een Mineraalwaterglas: 
1 Likeurglaasje Cognac F ine Champ 

Benige stukjes ijs en 
vult het verder bij met Ginger-Ale. 

370. Rum Puff. 
Precies als recept No. 338. 
Neèm echter inplaats van Gin. Rum. 

371. Saratoga brace Up. 
Doet in den Shaker: 

1 Eetlepel Suiker 
X Eetlepel Angostura 

2 Eetlepels Citroensap 
2 Eetlepels Anisette Wijnand Fockink 
1 Eetlepel Cognac 
1 Ver~ch Ei en eenige stukjes ijs. 

Zeer goed schudden. Serveeren in een 
groot glas en met Mineraalwater aan
vullen . 
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372. Saviour. 
Doet in een bolglas: 
Ongeveer 1 Portie Vanilleijs 

2 Eetlepels gemalen zoete Chocolade 
1 Pijpglaasje Crême de Mocca en 

verder Slagroom. 
373. Shandy Gaff. 

V uit een s1erlijken b1ertumbler met een 
L2 Glas Stout v. Vollenboven 
1 2 Glas Ginger-Ale. 
Voorzichtig schenken. 

374. Sherry Filler. 
Doet in den Shaker: 

1 Eigeel 
1 Eetlepel Suikersiroop 
1 Sherryglas Sherry 

Yi Pijpglaasje Crême de Menthe 
1 Eetlepel gemalen ijs. Goed schudden. 

Opdienen in een sierlijken tumbler. 
375. Snow Bali. 

Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
1 Theelepel Suiker 
1 Bitterglaasje Whisky 
1 Eiwit. 

Tezamen goed verschudden en in groot 
bolglas doen. 
Met Ginger-Ale aanvullen. 

37 6. Square Meal. 
Eenige stukjes ijs 

1 Eidooier en 1 Bitterglaasje Grenadine 
worden in den Shaker goed geschud. 
Serveeren in een fijn glas en met Cham
pagne of mineraal·water aanvullen. 
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376a. Stout met Ei. 
Doet in een groot glas of beker 

1 Versch E1 en een glad afgestreken eet
lepel Suiker. 
Dat tezamen met een langen kwastlepel 
goed verkloppen. 
Dan onder voorzichtig roeren langzaam 
v. Vollenho\'en 's Stout toe\'oegen. 

377. The Lily Bouquet. 
Doet in den Shaker eenige stukjes ijs 

1 Versch Eiwit 
1 Eetlepel Orangeade-Siroop 
2 Eetlepels Absinth 
2 Eetlepels Crême de Noyeaux 

Wijnand Fockink 
2 Eetlepels Grand Marnier 
1 Eetlepel Chartreuse. 

Goed schudden en in een fijn geslepen 
Champagneglas opdienen. 

378. The Nap. 
Doet in een kleine Champagnekelk in 
gelijke deelen: 
Gemalen ijs - Kummel Relsky -
Cognac - Grand Marnier. 
Goed verroeren. 

379. The Rainbow. 
Doet in een groot soort pijpglaasje: 

1 
11 Marasquin Wij pand Fockink 

1 ~ Crême de Menthe Groene 
Wijnand Fockink 
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i ~ Crëme de Rose Wijnand Fockink 
Curaçao Rood Wijnand Fockink 

}i Chartreuse Geel 
}i Chartreuse Groen 
~ Cognac 
1/ 10 Angostura. 
Voorzichtig schenken. Eenige likeuren 
zullen hiervan doorloopen. wat juist het 
effect geeft van een regenboog. 

380. The Queen of Night. 
Doet m een groot Wijnglas. half met ge~ 
malen ijs: 
Yz Pijpglaasje Chartreuse 

1 Portglas Portwijn 
Yz Portglas Marsala 
Yz Pijpglaasje Cognac 
Yz Pijpglaasje Curaçao 

Wijnand Fockink. 

381. The Queen of Sheba. 
Doet in den Shaker: 
2 E1geelen 
3 Theelepels Suiker 
1 Scheutje Vermouth 
1 Scheutje Sherry 
2 Scheutjes Portwijn 
2 Scheutjes Marasquin 

Wijnand Fockink 
2 Scheutjes Cognac. 

Goed schudden. 
Opdienen in een lang smal glas en met 
gezoeten. goed geslagen eiwit garneeren. 
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382. Thunder. 
Doet in een Cocktailglas: 
Een weinig helder ijs 

l Likeurglaasje Crëme de Menthe 
Wijnand Fockink 

1 Likeurglaasje Kummel Relsky 
~ fleschje Sodawater. 

383. Widow's Blus h. 
Doet in een Champagneglas: 
2 Likeurglaasjes Apricot Brandy 

Wijnand Fockink 
eenige stukjes ijs en vult het aan met 
Champagne. 
Men kan er ook vruchten bij,·oegen. 

384. Widow' s Kiss. 
Doet in een Poussesglas: 

1 Versche Eidooier 
1 ~ Pousserglas Benedictine D.O.M. 
1/ 1 Pousserglas Marasquin 

Wijnand Fockink 
l/0 Poussesglas Groenen Chartreuse. 
i , Poussesglas Geele Chartreuse . 

• 
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The finest Apéritif 

Rozengraoht 192-194 Amsterdam 
Telefoon 48672 



Fransche Aperitifs 

385. Onder den titel Pramche Aperitifa zijn deze 
drankm heden ten dage in Frankrijk en ook wel 
eldera zeer in den smaak. Er zijn venchillende 
eoorten. waarvan U er eenige hier vermeld vindt. 
zoowel van eigen. vinding ala van bestaande 
Aperitifs. Van de l>estaande zijn er maar enkele. 
die met na•m•anduiding te verkrijgen zijn. Men 
bestelt deze dranken in de Bara en Restaurants, 
meestal met een Aperitif van bijvoorbeeld: Picon 
Grenadine of wel Dubonnet Mineral etc. etc. 
Hierin heb ik eenige verandering gebracht voor
zoover deze geen naamaanduiding hebben, nJ. 
door dezen er een te geven. 

386. .... _c1ar Apaitif. 
Valt een groot Wijnglas met: 

1 Portglas ltal. V ermouth 

W. S. 

1 Ptjpglaasje Grenadine. 
Met Water of Mineraalwater aanvullen. 
Benige stukjes fja naar weuch. 

387. .Artiá Aperitif. 
Vult een groot Wijnglas met: 

1 Portglas Dabonnet 
1 Pijpglaasje Aardbeiensiroop. 

Met Water of Mineraalwater aanvullen. 
Benige stukJa ijs naar weuch. 
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388. Grand F ine Picon Aperitif. 
Vult een groot Wijnglas met: 

1 Portglas Amer. Picon 
1 Pijpglaasje Grenadine of Curaçao. 

Met Water of Mineraalwater aanvullen. 
Benige stukjes ijs naar wensch. 

389. Legation Aperitif. 
Precies als recept No 386. 
Doet er echter inplaats van Vermouth, 
Madeira in. 

390. Les ltaliens-Français Aperitif. 
Vult een groot Wijnglas met: 
Yi Portglas Ital. Vermouth 
~1 Portglas Amer. Picon 

1 Pijpglaasje Grenadine. 
Aanvullen met Sodawater. 

391. Les Grand Vins Aperitif. 
Precies als recept No. 390. 
Doet er inplaats van Sodawater, Cham
pagne in. 

392. Les Grand Vins M ousseux (imitation). 
Vult een groot wijnglas met: 
1 Bitterglaasje Aardbeiensiroop 
1 h Portglas Bordeauxwijn. 
Aanvullen met koude Champagne. 

393. La Garnison Aperitif. 
Vult een groot Wijnglas met: 

1 Portglas Jagerman's Kinawijn 
1 Pijpglaasje Grenadine 
1 Pijpglaasje Holi. Jenever 

Wijnand Fockink. 
Aanvullen met Mineraalwater. 
Benige stukjes ijs naar wensch. 
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39-t. Locarno Aperitif. 
Doet in den Shaker eenige stukjes ijs 
1 a Cocktailglas ltal. Vermouth 
1 

1 Cocktailglas Fransche Vermouth 
1 

1 Cocktailglas Zoete Bessenjenever 
Wijnand Fockink. 

Behandeling: Dit me:t de Cocktailmenger 
of -lepel goed vermengen en zonder het 
ijs in Cocktailglas doen. 

395. Locarno Aperitif M ousseux. 
Precies als recept No. 394. 
Men schenkt de drank dan inplaats van 
in een Cocktailglas in een groot Wijn
glas en vult het aan met Mineraalwater. 

396. Midi Aperitif. 
Doet in den Shaker eenige stukjes ijs 
Yz Cocktailglas Dubonnet 
! i Cocktailglas Zoete Bessenjenever 

Wijnand Fockink. 
Behandeling als bij recept No. 394. 

397. Oporto Aperitif. 
Vult een Wijnglas met: 

1 Bitterglaasje Aardbeiensiroop en vult 
het aan met Roode Portwijn. 
Eenige stukjes ijs naar wensch. 

398. Pa risien Aperitif. 
Vult een groot Wijnglas met: 

J Bitterglaasje Arakpunch 
Wijnand Fockink 

Yz Bitterglaasje Grenadine 
Eenige stukjes ijs . 
Aanvullen met Roode Wijn. 
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399. Petrograd Aperitif. 
Vult een groot Champagneglas met: 

1 Bitterglaasje Arakpunch 
Wijnand Fockink 

1 Bitterglaasje Sinaasappelsiroop. 
M et koude Champagne aanvullen. 

"oo. Royal Aperitif. 
Vult een groot Wijnglas met: 

1 Bitterglaasje Anisette 
W ijnand Fockink 

h Bitterglaasje Grenadine. 
Met Sodawater aanvullen. 
E enige stukjes ijs naar wensch. 

_.01. Reserve Aperitif. 
Vult een Portwijnglas met: 
Yz Amer . P icon 
h Zoete Bessenjenever Wijnand 

F ockink. 

_.02. Salon Aperitif. 
Vult een Port\vijnglas.met: 
1 2 Fransche Vermouth 
1 2 Dubonnet. 

_.03. Sapidité Aperitif. 
Vult een Portwijnglas met: 
1 

1 Holi. jenever Wijnand Fockink 
Superior 

2 a Dubonnet. 

_.04. Turco Aperitif. 
V ult een Champagneglas met: 
1,1 Sherry 
~" Koude Champagne. 
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405. Unique Aperitif. 
Doet het sap van een Smaasappel in een 
grooten tumbler en voegt er Witte Bor
deauxwijn aan toe. Naar wensch nog 
wat Sinaasappel-siroop. 

406. W . F. Aperitif. 
Vult een Whisky-tumbler met: 

1 Bitterglaasje Curaçao Wijnand 
Fockink 
Bitterglaasje Bessenjenever Wijnand 
Fockink. 

Met Mineraalwater aanvullen. 

407. Wanda Aperitif. 
Vult een Tumbler met eenige stukjes ijs 

1 Bitterglaasje Kinawijn 
1 Pijpglaasje Aardbeiensiroop. 

Aanvullen met Water of Sodawater. 

408. Zenith Apéritif. 
Vult een Tumbler met eenige stukjes ijs 

1 Bitterglas Cassis de Dyon 
5 Druppen Marasquin di Zara 

T. Stampalia 
3 Druppen Kirschwasser. 

Aanvullen met Mineraalwater . 

• 
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Frappé's Cordials 

Frappé's Cordial's zijn dranken, welke hoofd
zakelijk bestaan uit twee soorten drank. n.l. uit 
Likeur en Cognac of daarmede gelijkstaande 
dranken. Ook neemt men wel twee soorten Likeur. 
W orden geserveerd in groote Champagne- of 
W ijngla::en, welke tevoren met ijs goed koud ge
maakt zijn. Deze noemt men gefrappeerde glazen. 
Het zijn heerlijke Pousses café's. die ::ich goed 
laten smaken na het Diner of Souper. 

409. Cordial van: 
1 Likeurglaasje Cognac Fine C ham

pagne en 
1 Likeurglaasje Cordial Medoc. 

In goed gefrappeerd glas doen. 

410. Cordial van: 
1 Likeurglaasje Cognac Fine Cham

pagne 
1 Likeurglaasje Benedictine D.0.M. 

In goed gefrappeerd glas doen. 

Hl. Cordial \'an: 
1 Likeurglaasje Cognac Fine Cham

pagne 
l Likeurglaasje Grand Marnier Rouge. 
In goed gefrappeerd glas doen. 
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412. Cordial van: 
1 Likeurglaasje Cognac Fine Cham

pagne 
1 Likeurglaasje Triple Sec. 

In goed gefrappeerd glas doen. 
413. Cordial van: 

1 Likeurglaasje Marasquin di Zara 
T. Stampalia 

1 Likeurglaasje Kirschwasser. 
In goed gefrappeerd glas doen. 

4H. Cordial van: 
l Likeurglaasje Anisette Wijnand 

Fockink 
Likeurglaasje Kummel Wijnand 
Fockink. 

In goed gefrappeerd glas doen. 
415. Cordial van: 

1 Likeurglaasje Chartreuse Jaune 
1 Likeurglaasje Grand Marnier Jaune. 

In goed gefrappeerd glas doen. 
416. Cordial van: 

1 Likeurglaasje Calorie Punch 
1 Likeurglaasje Oranjebitter. 

In goed gefrappeerd glas doen. 
417. Cordial van: 

1 Likeurglaasje Crème de Menthe 
Wijnand Fockink 

1 Likeurglaasje Gordon Old Tom Gin. 
In goed gefrappeerd glas doen. 

418. Cordial van: 
1 Likeurglaasje Grand Marnier Rouge 
1 Likeurglaasje Oranjebitter. 

In goed gefrappeerd glas doen. 
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419. Cordial van: 
1 Likeurglaasje Apricot Brandy 

Wijnand Fockink 
1 Likeurglaasje Cognac of Oranjebitter. 

In goed gefrappeerd glas doen. 

420. Cordial van: 
1 Likeurglaasje Half om Half 

Wijnand Fockink. 
Likeurglaasje Oranjebitter 
Wijnand Fockink. 

In goed gefrappeerd glas doen. 

421. Cordial van: 
1 Likeurglaasie Cherry Brandy 

Wijnand Fockink 
Likeurglaasje Crême de Mocca 
Wijnand Fockink. 

In goed gefrappeerd glas doen. 

422. Cordial van: 
1 Likeurglaasje Crême de Cacao 

Wijnand Fockink 
1 Likeurglaasje Benedictine 0.0.M. 

In goed gefrappeerd glas doen. 

423. Cordial van: 
1 Portglas Dubonnet 
1 Likeurglaasje Cordial Medoc. 

In goed gefrappeerd glas doen . 

• 
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Flips (Koude en Warme) 

i2i. Inleiding. Koude Flips. 
De bereiding van koude Flips 1s als volgt: 
De koude Flips worden in den Shaker gemaakt 

met Eieren. Gemalen ijs. Suiker. Wijnen, Likeuren 
en Spiritualiën Dit mengsel wordt goed geschud 
tot een schuimende massa en in lange Flip-glazen 
geserveerd Nootmuscaat wordt er gewoonlijk op
gestrooid. Bij het overschenken in de glazen ver
wijdert men het ijs. 

425. Inleiding. Warme Flips. 
Bij warme Flips is de bereiding eenigszins anders 

als bij koude Flips. De bereiding hiervan vindt men 
in de hierna volgende recepten weergegeven en 
worden in kelkvormige tumblers geserveerd. 
Bij eiken Flip zal ik aangeven of hij koud of warm 
bereid kan worden. 
426. Absinth Flip. (Koud.) 

Doet in den Shaker: 
Eenige stuk1es ijs 

l Pijpglaasje Absinth 
.Yi Pijpglaasje Cognac 
2 Lepeltjes Suiker en l versch Ei. 
Behandeling als bij No. 424 is aange
geven. 

427. Ale F lip. (Koud.) 
Doet 10 den Shaker: 

l Eidooier en l Eetlepel Suiker 
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Eenige stukjes ijs. 
Behandelen als bij No. 424 is aange
geven. 
Met Pale-ale aanvullen en verroeren. 

428. Boston Flip. (Koud.) 
Doet in den Shaker eenige stukjes ijs 

l Pij pg !aasje Grenadinesiroop en even 
zooveel Cognac 
.Yi Pijpglaasje Crême de Noyaux 

2 Eidooiers en een dessertlepel Suiker. 
Behandelen als bij No. 424 is aange
geven. 

429. Brandy Flip. (Koud.) 
Doet in den Shaker: 
Eenige stukjes gemalen ijs 

2 Cognacglaasjes Cognac 
.Yi Cognacglaasje Curaçao 
3 Lepeltjes Suiker en 1 versch Ei. 

Behandeling als bij No. 424 is aange
geven. 

430. Black and White Flip. (Koud.) 
Doet in den Shaker: 
Eenige stukjes ijs 

1 Eierdooier 
l Portglas Malaga. 

Goed schudden en hiermede een Flipglas 
tot de helft vullen. Daarna vult men de 
schoongemaakte shaker met het Eiwit. 
eenige stukjes gemalen ijs en 3 lepeltjes 
Suiker. Goed schudden en voorzichtig op 
het vorige schenken, zoodat beiden niet 
dooreen loopen. 
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Hl. Champagne Flip. (Koud.) 
Doet in den shaker: 

1 Versch Ei en eenige stukjes ijs 
1 Eetlepel half met Suiker 
1 Teugje Moesel~ of Rijnwijn. 

Dit goed schudden en in een Flipglas 
schenken. Dan met Champagne aan
vullen. Bestrooien met Nootmuscaat. 

432. Claret Flip. (Koud.) 
Vult den Shaker met: 

1 Versch Ei en eenige stukjes ijs 
Yi Wijnglas met Roode Wijn 
Yi Eetlepel Suiker. 
Behandeling als bij No. 424 is aange
geven. 

433. Claret Flip. (Warm.) 
Een half Wijnglas Roode Wijn goed 
warm maken in Casserol 

1 Versch Ei en een dessertlepel Suiker 
flink opkloppen in een beker of schaaltje. 
Dan de warme Wijn hierbij onder voort
durend roeren bijvoegen en in Flipglas 
overschenken. zooals bij No. 425 is aan
gegeven. 

434. Deli Flip. (Koud.) 
Doet in den Shaker: 

1 Versch Ei en eenige stukjes ijs 
1 Cognacglaasje Arak (Batavia) 

Wijnand Fockink 
1 Cognacglaasje Rum (Jamaica) 

Wijnand Fockink 
Yi Cognacglaasje Gomsiroop. 
Behandeling als bij No. 424 is aange" 
geven. 
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HS. Edison Flip. (Koud.) 
Doet in den Shaker: 

1 Versch Ei en eenige stukjes ijs 
Yi Portglas Orangeadesiroop. 
Dit goed schudden en in hoog bolglas 
schenken. Dan met sodawater bijvullen. 
Behandeling als bij No. 424 is aange
geven. 

436. Glasgow Flip. (oud.) 
Vult den Shaker met: 

J Versch Ei en eenige stukjes ijs 
1 Lepel Suiker 

Het sap van een Citroen. 
Dit goed schudden en in kelkglas over
schenken. Dan voorzichtig, onder voort
durend roeren. met Ale aanvullen. 
Bestrooien met· Nootmuskaat. 
Het ijs niet mede in het glas doen. 

f37. Hungarian Flip. (Koud.) 
Doet in den Shaker: 

1 Versch Ei en eenige stukjes ijs 
Een wijnglas half vol Tokayerwijn 

4 Druppen Kummel Relsky 
4 Druppen Suikersiroop. 

Behandelen als bij Nr. 424 is aangegeven. 

438. lmperial Flip. (Koud.) 
Doet in den Shaker: 

1 Versch Ei en eenige stukjes ijs 
1 Pijpglaasje Grenadinesiroop 
1 Pijpglaasje Grand Marnier Rouge. 

Dit goed schudden en overschenken in 
een Champagneglas. 

Whisky :rBLACK & WHITB" 10 yeara old 



131 

Vult het verder aan met Champagne. 
Bestrooien met Nootmuscaat. 
Het ijs niet mede in het glas doen. 

H9. Lafayette Flip. (Koud.) 
V uit den Shaker met: 

l V ersch Ei en eenige stukjes ijs 
1 Eetlepel Poedersuiker 
1 Pijpglaasje Whisky 

.Yi Pijpglaasje Crême de Vanille 
Wijnand Fockink 

.Yi Pijpglaasje Chartreuse. 
Behandeling als bij No. 424 is aange
geven. 

~ff. Lemon Flip. (Koud.) 
Vult den Shakeç met: 

1 Versch Ei en eeoige stukjes ijs 
1 Eetlepel Suiker 

Het sap van een Citroen. 
Goed schudden. overschenken in tumbler 
en met Mineraalwater aanvullen. 
Het ijs niet mede in het glas doen. 

~fl. Likeur Plipa. (Koud.) 
Vult den Shaker met een of andere 
Likeur 

1 Eierdooier, eenige stukjes ijs. 
Behandeling als bij No. 424 is aange
geven. 
De aan te bevelen Likeuren hiervoor zijn: 
Cherry Brandy. Marasquin Wijnand 
Fockink, Triple Sec. Cordial Medoc, 
Benedictine 0.0.M., Curaçao, Half om 
half en andere. in ieder geval Likeuren 
met een hoog zoetgehalte. 
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442. Madeira F lip. (Koud.) 
Doet in den Shaker: 

1 Versch Ei en eenige stukjes ijs 
1 Portglas Madeira 
2 Koffielepeltjes Suiker 
1 Druppen Marasquin. 

Behandelen als bij No. 121 is aangegeven. 

443. M adeira Flip. (W arm.) 
Precies als recept No. 433; inplaats van 
Roode Wijn neemt men Madeira. 

444. Marsala Flip. (Koud.) 
Bereiding als recept No. 142; neemt in
plaats van Madeira. Marsala. 

HS. Marsala F lip .• (Warm.) 
Bereiding als recept No. 133. inplaats 
van Madeira neemt men Marsala. 

446. M oesel- of Rijnwijn Flip. (Koud.) 
Doet in den Shaker: 

2 Versche Eidooiers en eenige stukjes 
ijs 

Yi Eetlepel Suiker 
3 Druppen Kirschwasser 
1 Wijnglas ~1 vol met Moesel- of Rijn
wijn. 

Behandelen als bij No. 424 is aange
geven. 

447. Mignon F lip. (Koud.) 
Doet in den Shaker: 

1 Versch Ei en eenige stukjes gemalen 
ijs 
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J 'z Pijpglaasje Cherry Brandy 
Wijnand Fockink 

Yi Pijpglaasje Curaçao-Oranje 
Wijnand Fockink 

Yi Pijpglaasje Jamaïca-Rum 
Wijnand Fockink 

Yi Pijpglaasje Grenadinesiroop. 
Goed schudden. Overschenken in een 
sierlijken tumbler met ijs. Met Sodawater 
aanvullen en met Nootmuscaat be
strooien. 

H 8. Mocca Flip. (Koud.) 
Doet in den Shaker: 
2 Versche Eidooiers en eenige stukjes 

ijs 
Likeurglaasje Crème de Mocca 
Wijnand Fockink 

J '2 Likeurglaasje Cherry-Brandy 
Wijnand Fockink 

Yi Likeurglaasje Cognac 
3 Koffielepeltjes Suiker. 

Behandelen als biJ No. 42'1 is aangegeven. 
••9. Old English Gentleman Flip. (Koud.) • 

Doet in den Shaker: 
2 Versche Eidooiers en eenige stukjes 

ijs 
1 Likeurglaasje Whisky 
1 Likeurglaasje Gordon's Old T om Gin 

Yi Likeurglaasje Marasquin 
Yi EetJepel Suiker. 
Goed schudden. Overschenken in Cham
pagneglas en met Soda water aanvuJlen. 
Bestrooien met Nootmuscaat. 
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4SO. Old Bngliah ~ntleman Plip. (Warm.) 
Twee versche Eidooiers worden met een 
.Y2 eetlepel Suiker in een beker of schaaltje 
goed opgeklopt met een langen lepel en 
wordt er, onder voortdurend roeren, 100 
Gram heet water of warme melk aan 
toegevoegd. waarna men op dezelfde 
wijze de dranken. zooals Marasquin, 
W hisky en Gordon Gin, in No. 449 ge· 
noemd, vermengd. Overschenken in kelk· 
vormig glas. 

4St . Portwine Flip. (Koud.) 
Bereiding als recept No. 442, inplaats 
van Madeira neemt men Portwijn. 

4S2. P ortwine Flip. (Warm.) 
Behandelen als recept No. 433. inplaats 
van Roode Wijn neemt men Portwijn. 

4S3. Rum Plip. (Koud.) 
Bereiding als recept No. 429. inplaats 
van Cognac neemt men Jamaica Rum. 
Ook naar smaak nog wat koude thee. 

4S4. Sherry Plip. (Koud.) 
Behandelen als recept No. 442. neemt 
inplaats van Madeira. Sherry. 

4SS. Sherry F lip. (Warm.) 
Bereiding als recept No. 433. neemt 
echter inplaats van Roode Wijn. Sherry. 

4S6. Touring Plip. (Koud.) 
Doet in den Shaker: 

1 Versch Ei en eenige stukjes ijs 
1 Dessertlepel Suiker 
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i60. Zionistenflip. (Koud.) 
Doet in den Shaker: 

1 Versch Ei en eenige stukjes ijs 
1 Likeurglaasje Ananassiroop 

.Yi Likeurglaasje Mandarine 
Wijnand Fockink 

.Yi Likeurglaasje Oranjebitter 
Wijnand Fockink. 

Behandeling als bij No. 424 is aange
geven. 

i61. Zomer Flip. (Koud.) 
Doet in den Shaker eenige stukjes ijs 

2 Versche Eieren 
1 Eetlepel Suiker 
1 Pijpglaasje Cognac. 

Behandelen zoo als bij No. 424 is aan
gegeven. 
Echter wordt 't overgeschonken in groo
ten biertumbler en onder voortdurend en 
voorzichtig roeren v. Vollenhoven's 
Stout toeg e'l.·oegd . 

• 
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Fizzes 

461a. Inleiding. 
De Fizzes zijn voortreffelijke zomerdranken en 

moeten bij het bereiden goed in den Shaker ge
schud worden. Het hoofdbestanddeel bestaat uit 
eiwit. Vruchtensappen. Wijnen en Gedistilleerd. 
Met aanvulling van Mineraalwater of Champagne 
volgens de recepten. 

462. Absinth Fizz. 
Doet in den Shaker: 
Het wit van een Ei 
Eenige stukjes ijs 

1 Pijpglaasje Absinth 
h Pijpglaasje Ananassiroop. 
Behandeling: Goed schudden (2!/i mi
nuut). Overschenken in tumbler, met 
Spuit- of Sodawater aanvullen. 

463. Ananas Fizz. 
Doet in den Shaker: 
Het \\'Ît van een Ei 
Benige stukjes ijs 

1 Likeurglaasje Ananassiroop. 
Behandelen als recept No. 162. Aan
vullen met Spuitwater. Legt er een schijf 
Ananas op. 

46-t. Atlantic Fizz. 
V uit den Shaker met eenige stukjes ijs 
Het wit van 2 Eieren 
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Dessertlepel Bruine Suiker 
1 Bitterglaasje Witte Wijn. 

Behandeling als bij No. 462. echter over
schenken in een biertumbler. Inplaats van 
Spuit- of Sodawater voorzichtig aan
vullen met v. Vollenboven's Stout. 

465. Brandy Fizz. 
Doet in den Shaker : 
Het wit van een Ei 
Eenige stukjes ijs 
Het sap van een halven Citroen of Si
naasappel. 
J.r2 Portglas Cognac 

3 Koffielepeltjes Suiker 
3 Druppen Marasquin. 

Behandeling als recept No. 162. 
Aanvullen met Spuit- of Sodawater. 

466. Composer F izz. 
Vult den Shaker met 
Het wit van een Ei 
Ecnige stukjes ijs 

1 Likeurglaasje Crëme de Rose 
W ijnand Fockink 

}'z Likeurglaasje Grand Marnier 
Yi Likeurglaasje Mandarine 

Wijnand Fockink. 
Het sap van een halven Sinaasappel of 
Mandarijn. 
Behandelen als recept No. 462. 
Aanvullen met Mineraalwater of Cham
pagne. 
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467. Gin Fizz. 
Bereiding als recept No. 465. Neemt in
plaats van Cognac. Gordon's Old T om 
Gin. Bij Yoorkeur 9ebruikt men hierbij 
geen Sinaasappelsap, maar Citroensap. 

468. Golden Fizz. 
Doet in den Shaker: 
Eenige stukjes ijs 
2 Pijpglaasjes Cognac 
1 Pijpglaasje Sinaasappelsiroop 
2 Pijpglaasjes Sinaasappelsap 
1 Pijpglaasje Dant::iger Goldwasser 
1 Eiwit. 

Behandelen als recept No. 462. 

469. Imperia! Fizz. 
Vult den Shaker met: 
H et wit Yan een E1 
Het sap van een halven Citroen 
Eenige stukjes ijs 

1 Pijpglaasje Groene Chartreuse 
Yz Pijpglaasje Mara~quin. 
Behandelen als recept No. 462. 
Aanvullen met water. daarna \ oorzichtig 
1 heele eidooier in het glas dompelen. 
zoodat de:e in bo\·enstaande Fizz mid" 
denin blijft drijven. 
De eierdooier kan ook met het andere 
benoodigde worden vermengd. 

470. Morning Glory Fizz. 
Doet in den Shaker: 
E enige stukjes ijs 
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Het wit van een Ei 
Het sap van een hah·en Citroen of 
Het sap \'an een bah-en Sinaasappel 

1 Pijpglaasje Sinaasappelsiroop 
1 Pijpglaasje Cognac 

M Pijpglaasje Absinth 
1 Pijpglaasje Sherry. 

Behandelen als recept No. 462. 
Met Mineraalwater aanvullen. 

471. Orange Fi:::z. 

Doet in den Shaker eenige stukjes ijs 
Het wit van een Ei 
Het sap van een halven Sinaasappel 

1 Pijpglaasje Sinaasappelsiroop 
1 Bitterglaasje Oranjebitter 

Wijnand Fockink. 
Behandelen als recept No. 462. 
Aanvullen met Sodawater. 

472. Rum F i:::z. 

Bereiding als recept No. 465. lnplaats 
van Cognac neemt men Rum. 

473. Royal Fizz. 

V uit den Shaker met: 
Benige stukjes ijs 
H et wit van een Ei 
H et sap van een halven Citroen 

1 Pijpglaasje Citroensiroop 
M Pijpglaasje Cognac 

M Pijpglaasje Grand Mamier. 
Behandelen als recept No. 462. 
Voorzichtig aanvullen met Champagne. 
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474. Silver Fizz. 
Doet in den Shaker: 
Eenige stukjes ijs 
Het wit van een Ei 

1 Pijpglaasje Citroensiroop 
1 Jeneverglas Holi. Jenever Wijnand 

Fockink Superior 
3 Druppen Citroensap. 

Behandelen als recept No. 462. 
Aanvullen met Sodawater. 

475. Sitting Bull Fizz. 
Doet in den Shaker: 
Eenige stukjes ijs 
Het wit van een Ei 

1 Pijpglaasje Citroensiroop 
1 Pijpglaasje Citroensap 
1 Pijpglaasje Whisky 
2 Pijpglaasjes Rum. 

Behandelen als recept No. 462. 
Aanvullen met Mineraalwater. 

476. Te.xas Fizz. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
Het sap van een halven Citroen 

1 Bitterglaasje Gordon Old Tom Gin 
l Pijpglaasje Grenadine. 

Behandelen als recept No. 462. 
Aanvullen met Sodawater. 

477. Violet Fizz. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 
Het wit van een Ei 

1 Bitterglaasje Parfait d'Amour 
Wijnand Fockink 
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Het sap \'an een haken Citroen 
1 Bitterglaasje Gordon Dry Gin 

!1 Bitterglaasje Grenadine. 
Behandelen als recept No. 462. 
Met Mineraalwater aanvullen. 

478. Whisky Fi::z. 
Bereiding als recept No. 465. Neemt in# 
plaats van Cognac. Whisky. 

479. William Fizz. 
Doet in den Shaker: 
Benige stukjes ijs 
Het wit van een Ei 

l Pijpg laasje Whisky 
1 Pijpg laasje Gordon Dry Gin 

Het sap van een halven Citroen 
6 Druppen Mandarine. 

Behandelen als recept No. 462. 
Aan\'ullen met Soda- of Spuitwater . 

• 
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Fixxes 

480. Inleiding en behandeling. 
De Fixxes behooren ook weer tot de verfris

schende dranken. waarvan de 5amenste1Jing voor
namelijk bestaat uit Vruchtensappen en Siropen. 
Likeuren. Wijn. Gedistilleerd en geschrapt ijs. 
Nadat de bestanddeelen in 't glas gedaan zijn, 
wordt goed geroerd en met vruchten gegarneerd. 
Men gebruike hiervoor hoofdzakelijk wijnglazen. 

481. Aardbeien Fix. 
2 Pijpglaasjes Aardbeiensiroop 
1 Pijpglaasje Crême de Rose Wijnand 

Fockink 
2 Eetlepels geschrapt ijs. 

Aanvullen met witte wijn, goed roeren en 
met vruchten garneeren ( :oo mogelijk 
met aardbeien.) 

482. Ananas Fix. 
1 Pijpglaasje Ananassiroop 
l Pijpglaasje Citroensiroop 
1 Pijpglaasje Grand Marnier. 

Aanvullen met Witte Wijn. Goed roeren, 
Garneeren met Ananas en andere 
vruchtjes. 

483. Brandy Fix. 
Doet in een groot Wijnglas: 

2 Eetlepels geschrapt i1s 
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Het sap van een halven Citroen 
1 Pijpglaasje Citroensiroop 
1 Portglas Cognac. 

Aanvullen met Mineraalwater. Goed 
roeren en met vruchten garneeren, zoo 
mogelijk hoofdzakelijk Kersen. 

484. Brandewijn Fix. 
Behandelen als recept No. 483. Neemt 
inplaats van Cognac. Brandewijn. 

485. Champagne Fix. 
Vult een Champagneglas met: 
Het sap van een halven Sinaasappel 

2 Eetlepels geschrapt ijs 
l Pijpglaasje Sinaasappelsiroop 

Yi Pijpglaasje Oranjebitter. Goed roeren, 
met Champagne aanvullen en met 
versche vruchten garneeren. 

486. Claret Fix. 
1 Pijpglaasje Orangeadesiroop 
1 Pijpglaasje Cordial Medoc likeur 
3 Eetlepels geschrapt ijs. 

Met roode wijn aanvullen, goed roeren 
en met vruchten garneeren. 

487. Fillipien Fix. 
1 Pijpglaasje Orangeadesiroop 

Het sap van een Mandarijn of Sinaas, 
appel 

J Pijpglaasje Cognac 
2 Eetlepels geschrapt ijs. 

Met Champagne aanvullen. Goed roeren 
en met Sinaasappelschijfjes garneeren. 
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488. Gin Fix. 
Precies zooals No. 483. Doet er inplaats 

van Cognac. Gordon Old Tom Gin bij. 
489. Hoek Fix. 

Doet in een sierlijken tumbler: 
1 Teugje Citroensiroop 

Het sap van een halven Citroen 
10 Druppen Kirschwasser 
Gemalen ijs en met Rijn- of Moeselwijn 
aanvullen en roeren. 

490. Menth Fix. 
1 Pijpglaasje Crême de Menthe 

Wijnand Fockink 
1 Pijpglaasje Citroensiroop 

Het sap van een halven Citroen. 
Ongeveer 20 Menthblaadjes; tevens 
hiermede garneeren en met Moesel- of 
Rijnwijn aanvullen. 

491. Richmond Fix. 
Doet in een Roem erg las: 

2 Eetlepels geschrapt ijs 
1 Geneverglas Citroensiroop 
1 Wijnglas Appelwijn 
1 Pijpglaasje Marasquin Wijnand 

Fockink. 
Eenige vruchtjes. 

492. Rum Fix. 
Behandelen als recept No. 483. doch in
plaats van Cognac neemt men Rum. 

493. Whisky Fix. 
Behandelen als recept No. 483. Neemt 
inplaats van Cognac, Whisky. 

~"BLACK & W.fJITE" 10 yea.ra old 
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Granita's 

494. Inleiding en behandeling. 

De Granita's worden. evenals de Sorbets. even 
aangevroren, zoodat men hiervoor ook een ijs
vriesbus noodig heeft. Bij de Granita's mag deze 
bus niet gedraaid worden, maar \\'ordt eenigen 
tijd te voren omgezet. De bestanddeelen, welke 
zich dan in de vriesbus be\'inden. vormen zich 
grootendeels tot een groote ijskorst. In deze ijs
korst bevindt zich een massa, welke niet bevroren 
is. Wanneer men nu de Granita 's gaat opdienen, 
stoot men de ijskorst los, welke zich dan met de 
niet bevroren massa vermengt. Men schept dit met 
een soep- of Bowllepel er uit. Serveeren in 
Champagneglazen. 

495. Het Bevriezen. 

Men plaatst de vriesbus in de daarbij passende 
kuip, vult om de vriesbus voor 1/ 1 gedeelte met 
gehakt ijs, dan 3 à 4 handen ijszout. en daarna 
weer 1/ 1 gehakt ijs en 3 à 4 handen ijszout. Dit 
herhaalt men nog eens. totdat de kuip om de bus 
geheel gevuld is. Men moet echter zorgen, dat de 
ijsbus geheel gaaf is. het deksel goed gesloten en 
er geen zout of andere bestanddeelen in kunnen 
komen. Veegt het deksel en den rand waarop 
de::e sluit. goed af. Daarna doet men in de bus 
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het gewenschte en overdekt vervolgens kuip en 
bus met een wollen deken. Laat dit eenigen tijd 
staan. tot bovengenoemd resultaat. 

N.B. In onderstaande recepten staan de hoeveel
heden die men noodig heeft. weergegeven. Men 
zorgt er natuurlijk voor om deze. alvorens ze in 
de vriesbus te doen. eerst met een lepel tot een 
geheel te vermengen. 

-t96. Aardbeien Granit. 
3 Pond versche Aardbeien worden door 
een haarzeef tot puré gemaakt. Deze puré 
wordt dan met 1

/ 10 Liter Suikersiroop in 
de vriesbus gedaan. Behandelen als bij 
No. 494 en 495 is aangegeven. 

-t97. Ananas Granit. 
Een rijpe Ananas wordt, na af gewas
schen, geschild en van alle harde be
standdeelen gezuiverd te zijn. tot puré 
gewreven of fijn gesneden. Deze puré 
wordt met 2

/ 10 Liter Ananassiroop en 
•110 Liter water in de vriesbus gedaan. 
Behandelen zooals bij No. 'f9'1 en 495 
is aangegeven. 

-t98. Apricot of Puaico Granit. 
12 Rijpe Abrikozen of Perziken worden 
door een haarzeef tot puré gemaakt: 
deze puré wordt dan met Suikersiroop 
naar smaak in de vriesbus gedaan. En 
behandeld als in No. 494 en 495 is aan· 
gegeven. 
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499. Bananen Granit. 
20 Rijpe Bananen worden door een 
Purédoek tot Puré geperst. Doet deze 
puré met 2/ 1 0 Liter Suikersiroop en 1 
flesch Witte Bordeauxwijn in de '\'ties-
bus. Behandelen als bij No. 494 en 495 
is aangegeven. 

500. Californ.ia Granita. 
5 Appelen worden geschild en van Klok~ 
huis ontdaan. 
20 Walnoten worden van bast en schil 
ontdaan en met de appelen goed fijn 
gehakt. 
Bijvoegen het sap van 10 Sinaasappelen, 
2 flesschen Witte Wijn. % flesch 
Ananassiroop en Y-i flesch Marasquin 
Wijnand Fockink. 
Behandeling zooals bij Nrs. 494 en 495 
is aangegeven. 

501. California Granita Il (Tinned) van gecon~ 
serveerde vruchten in blik. 
In aanmerking komen de volgende 
vruchten: 
Peren, Reine Claude's. Apricots. Persi~ 
cots. Mirabellen en Appelen. 
Van e~n zeker aantal busjes gemengd of 
van één enkele soort, wordt de inhoud, 
het nat medegerekend. in een pan tot 
puré gekookt. 
Laten af koelen en behandelen zooaJs bij 
No. 49-1 en 495 is aangegeven. 
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S02. Citroenen Granit. 
30 Citroenen worden uitgeperst. Het sap 
hiervan met '·10 Liter Citroensap en % 
Liter water in de vriesbus gedaan. Be
handelen als bij de N rs. 491 en 195 is 
aangegeven. 

S03. Kersen Granit. 

3 Pond kersen met 1 
1 Liter Suikersiroop, 

1
/ 10 Liter Cognac en 1 . Liter water 
worden in een pan op vuur gezet en 
even tot het kookpunt gebracht. Laat dit 
afkoelen. en behandelt het zooals bij No. 
494 en 495 is aangegeven. 

S04. Meloen Granit. 
Men neemt een groote Meloen, snijdt er 
bet vleesch uit en maakt dit tot puré; doet 
deze puré met 1

/ 10 Liter Suikersiroop in 
de vriesbus en verder behandelen zooals 
bij No. 494 en 495 is aangegeven. 

SOS. Meloen Granit (feest-servies.) 
Bovenstaande Meloen granit kan men bij 
serveeren verfraaien door aan den boven
kant van den meloen een schijf deksel~ 
gewijze af te snijden. Dan het vleesch uit 
den meloen verwijderen. Na bereiding 
van het Granit wordt de schil weder 
gevuld, waarna het afgesneden deksel 
weder opgelegd wordt. Deze op een sier
lijken glasschaal gesteld en met groen ge
garneerd. maakt een feestelijken indruk. 
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S06. Sinaasappel Granit. 
Het sap van 18 Sinaasappelen wordt met 
1 

0 Liter Sinaasappelsiroop en Yz Liter 
water in de vriesbus gedaan. Behandelen 
verder als bij No. 191 en 195 is aange
geven. 

S07. Tutti Frutti Granit. 
Verschillende \'ersche vruchten, die het 
jaargetijde voortbrengen. worden tot 
puré gemaakt. met Suikersiroop naar 
smaak. De::e massa wordt in de vriesbus 
gedaan. Verder behandelen als bij No. 
191 en 195 is aangegeven. 

SOS. Wortel Granit. 
l Kûo schoongemaakte Wortelen 
l Pond Witte Suiker en een 

Yz Liter water tot puré laten koken. 
Laten afkoelen en behandelen als bij de 
Nrs. 191 en 195 is aangegeven. 
Om er een bizondere smaak aan te geven, 
kan men er ook nog een Yz Liter vruch
tensiroop en een X Liter Witte Curaçao 
toedoen. 

• 
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Grocs en Gloeiwijnen 

S09. Inleiding en behandeling. 

Groc"s zijn dranken, welke worden bereid met 
toevoeging van heet water. 

Gloeiwijnen worden in een koperen, van binnen 
vertinde pan op het vuur bijna tot kookpunt ge
bracht en daarna in het glas overgeschonken. 

De glaze.n vooruit warm maken. 

StO. American Groc. I. 
Doet in hoog bol g rocglas: 

4 Klontjes Suiker 
}2 glas heet water 

3 Druppen Kummel en 1 Citroenschijf 
l Geneverglas goede Cognac 
1 Geneverglas Jamaica-Rum. 

Om de Rum en Cognac niet door elkan
der te laten vloeien. houdt men een le
peltje boven bet water in het glas, en 
schenkt daarop beide dranken voorzichtig 
op. dan drijft de eene op de andere en 
kan op deze manier worden aangestoken. 

Stt. American Groc. Il. 
Doet in een groot Grocglas: 

l Citroenschijf je 
Yi Likeurglaasje Roede Wijn 
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1 Bitterglaasje Punch van_ Arak 
Wijnand Fockink 

1 Pijpglaasje Cognac 
1 Pijpglaasje Rum Wijnand Fockink. 

Met heet water aanvullen. 

512. Arak Groc. 
Doet in een Grocglas: 
~1.4 Grocglas Arak 
% Grocglas heet water 
Suiker naar smaak 
Citroenschijfje. 

513. Brandewijn G roc . 
.J;.I Grocglas Brandewijn Wijnand 

Fockink 
34 Grocglas heet water 
Citroenschijfje ~ k 
Suiker ~ naar smaa . 

514. Bourgogne Groc. 
V uit een Grocglas met: 
.Yi Grocg)as heet water 
Yi Grocglas Roode Bourgogne 
Citroenschijfje l k 
Suiker ~ naar smaa . 

515. Claret Groc. (Roode Wijn.) 
Behandelen als recept No. 514; inplaats 
van Bourgogne, Roode Bordeauxwijn. 

516. Cognac Groc. 
Bereiden als recept No. 512: inplaats van 
Arak neemt men Cognac. 
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S17. Groc African. 
Doet in een Grocglas: 
!4 Grocglas Gordon Dry Gin 
Yi Theelepeltje Zout 

1 Theelepeltje Angostura. 
Met heete Melk aanvullen. 

S18. Genever Groc. 
Behandelen als recept No. 512; inplaats 
van Arak neemt men Hollandsche Ge
never Wijnand Fockink Superior. 

S19. Gin Groc. 
Behandelen als recept No. 512; inplaats 
van Arak voegt men er Gordon Dry 
Gin bij. 

S20. Gloeiwijnen. 
Neemt één of meer glazen: 
Roode Wijn of Bourgognewijn. Brengt 
deze bijna tot kookpunt. zooals bij No. 
509 is aangegeven. Schenkt het over in 
Grocglazen en serveert het met Suiker, 
Citroenschijfjes en lepeltjes. Ook kan men 
bij het bereiden naar smaak eenige lau
rierblaadjes toevoegen. 

S21. Likeur Groc. 
Doet in een Grocglas: 
2 Bitterglaasjes Apricotbrandy. 

W ijnand Fockink. 
Aanvullen met heet water. 
Naar smaak Citroenschijfjes. 
Ook kunnen van andere likeuren op de
zelfde manier Groc's bereid worden. 
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522. Rum Groc. 
Bereiding als recept No. 512; inplaats van. 
Arak neemt men Jamaïca Rum. 

523. Whisky Groc. 
Behandelen als recept No. 512: inplaats 
van Arak neemt men Whisky. 

524. Zangertje. 
Een Zangertje wordt net als een Groc 
bereid en geserveerd. 
Men neemt hiervoor een jeneverglaasje 
met een of andere Punchsoort en een 
jeneverglaasje met Cognac~Rum, Arak. 
Brandewijn, Gordon Gin of Whisky: 
Verder met heet water serveeren . 

• 

• 
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Highballs 

525. Inleiding. 
Deze drinks worden als volgt bereid. b.v. een 

Whisky Highball. 
Men vult een groot Wijnglas met 1 Bitterglaasje 

Whisky en een stukje ijs en bijschenken met water 
of Sodawater. ook wel met Mineraalwater of 
Gingerale. 

Inplaats van een Whisky Highball kan men ook 
een der volgende bereiden. 

De onderstaande dranken leenen zich hier bij
zonder goed voor, n.l.: 

Inplaats van Whisky. Cognac of wel Gordon's 
Old Tom Gin Vermouth, Sherry Dubonnet, 
Amer. Picon, Anisette, BessenjeneYer, Arak, 
Cherry Brandy. Crême de Menthe en Roode of 
W itte Wijn. 

Ook enkele gemengde laten zich goed smaken. 
waarvan hieronder eenige recepten. 

526. H orse's Club Highball. 
1 Bitterglas Whisky 
1 Bitterglas Ital. Vermouth 

Met Sodawater aanvullen en er een 
stukje ijs toedoen. 

527. Horse's Club Fancy Highball. 
Als recept No. 526 Neemt echter in
plaats Yan Whisky. Cognac. 

Whisky . .BLACK & WHITE" 10 years old 



157 

528. lmperial Highball. 
1 Bitterglaasje Apricot Brandy 

Wijnand Fockink 
~ Bitterglaasje Sinansappelsiroop. 
Met Mineraalwater aanvullen en er een 
stukje ijs toedoen. 

529. Luculles Highhall. 
1 Bitterglaasje Oranjebitter 

Wijnand Fockink 
Yi Bitterglaasje Grenadine. 
Met Ginger-ale aanvullen en er een 
stukje ijs toedoen. 

530. New~Rotterdam Highba U. 
1 Pijpglaasje Angostura 
1 Pijpglaasje Grenadine. 

Met Mineraalwater aanvullen. 

531. Ossi Oswalda Highball. 
1 Bitterglaasje Sherr y 
1 Bitterglaasje Fransche Vermouth. 

Met Sodawater aanvullen en er een 
stukje ijs toedoen. 

532. Olga Highball. 
1 Bitterglaasje Punch van Arak 

Wijnand Fockink 
Bitterglaasje Rum 
Wijnand Fockink 

Met Sodawater aanvullen en er een 
stukje ijs toedoen. 
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533. Pirate Highhall. 
1 Bitterglaasje Calorie Punch 
1 Bitterglaasje Gordon Dry Gin. 

Met Mineraalwater aanvullen en er een 
stukje ijs toedoen. 

534. Rio Highball. 
1 Bitterglaasje Tokayer 
1 Bitterglaasje Cognac. 

Met Mineraalwater aanvullen. 

535. Sunday Highball. 
1 Bitterglaasje Absinth 
1 Bitterglaasje Ital. Vermouth. 

Met water aanvullen en er een stukje ijs 
toedoen. 

• 
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Juleps 

536. Inleiding. 
Volgens de oude methode worden de Juleps 

bereid met Minthblaadjes. welke met wijn, even
als de Waldmeisterbowl. getrokken worden. De 
geur is werkelijk sterker dan bij onderstaande 
recepten, welke door mij als de nieuwe methode 
betiteld wordt. Daar de smaak van beiden on
geveer dezelfde is. vond ik het beter de nieuwe 
methode te publiceeren, daar deze voor Café's en 
Bar' s de meest practische is, en staan deze met 
N.M. bij de recepten gemerkt. 

Ten slotte zal ik nog eenige recepten opgeven 
volgens de oude methode. die voor partijen zeer 
geschikt zijn. en staan die met 0. M. bij de re
cepten gemerkt. 

537. Aananas Julep. N.M. 
Doet in een Champagneglas: 
1 Likeurglaasje Crême de Menthe 

Wijnand Fockink 
1 Pijpglaasje Ananassiroop 

Eenig Ananassap. een schijf Ananas, 
goed fijn gehakt ' 

1 Eetlepel geschrapt ijs. 
Aanvullen met Mineraalwater of Cham
pagne. 
Goed roeren. 
Met eenige vruchtjes garneeren. en met 
eenige Minthblaadjes versieren. 

Whisky "BLACK & WHITE" 10 years old 



160 

538. Apricot Julep. N. M . 
Behandelen é-tls r"cept No. 537. lnplaats 
van Ananas neemt men 2 rijpe Abrikozen, 
welke eerst tot puré zijn gemaakt. Ook 
kan men ze geschild erin doen en even 
laten trekken. 

539. Brandy Julep. N.M. 
Doet in een Champagneglas: 

2 Pijpglaasjes Créme de Menthe 
Wijnand Fod ink 

3 Pijpglaasjes Cognac 
1 Eetlepel geschrapt ijs. 

Aan'\·ullen met Mineraalwater en gar
neeren · met Sinaasappel- of Maodarijn
schijfjes. Zoo aanwezig, versieren met 

eenige Minthblaadjes. 

540. Champagne Julep. N . M. 
Doet in een Champagneglas: 
Yi Pijpglaasje Cognac 
Yi Pijpglaasje Orangeadesiroop 

2 Pijpglaasjes Crëme de Menthe 
W ijnand Fockink 

1 Eetlepel geschrapt ijs. 
Aanvullen met Champagne. 
Garneeren met vruchtjes en, zoo aan
wezig, met eenige Menthblaadjes ver
sieren. 

541. Champagne Julep voor partijen. O.M. 
Behandelen als recept No. 544. Inplaats 
van Rijn- of Moesel\\ ijn neemt men 2 
flesschen Champagne. inplaats van twee, 
één syphon Spuitwater. 

Whisky "BLACK & WHITE" 1 O years old 



161 

542. Gin Julep. N. M. 
Behandelen als ·ecept No. 539. lnplaats 
van Cognac voegt men er Hollandc:che 
Gencver W1 iand Fockink of Gordon's 
Old Tom Gin bij. 

543. Hoek Julep. N. M . 
Doet in een groen Wijnglas: 

2 Pijpglaasjes Crêmc de Menthe 
(groene) Wijnand Fockink 

1 Pijpglaasje C1troens1roop. 
Aanvullen met Rijn- of Moeselwijn. 

1 Eetlepel geschrapt ijs en cenige 
vruchtjes. 

544. Minth Julep voor part ijen . O . M . 
Doet in een bowlhouder: 

1 Bosje Minthplant)cs. welke vooraf 
afgewasschen zijn. 
Voegt hierbij 6 Eetlepels geschrapt ijs 
;Y.t Flesch Suikersiroop 
y.f Flesch Cognac 

1 Flesch Rijn- of Moeselw ijn 
2 Syphons Spuitwater. 

Laat dit ongeveer l uur zoo staan. 
Opdienen in Champagneglazen. 
Schenken door een filter. zoodat de 
Minthblaadjcs niet in het 11las komen. 
Ook kan men er verschillende versche 
stukjes vruchten toe' oenen. 

545. O range Julep. N. M . 
Doet in een hoog kelkglas: 
Het sap van 1 Sinaasappel 

\Vhi ky "BLACK & WHITE" 10 years old 



162 

2 Pijpglaasjes Crême de Menthe 
Wijnand Fockink 
Pijpglaasje Orangeadesiroop 

1 Eetlepel geschrapt ijs. 
Aanvullen met Mineraalwater of Cham
pagne. 

546. Rum Julep. N.M. 
Behandelen als recept No. 539. Inplaats 
van Cognac neemt men Rum. 

547. Whisky Julep. N. M. 
Behandelen als recept No. 539. Inplaats 
van Cognac neemt men Whisky. 

548. Wine Julep. N. M. 
Behandelen als recept No. 543. Voegt er 
echter inplaats van Rijn- of Moeselwijn: 
Witte Bordeaux- of Portwijn bij. 

549. W oman Julep. N. M. 
Doet in een hoog kelkglas: 

1 Bitterglaasje Citroensiroop 
1 Bitterglaasje Crême de Menthe 

Wijnand Fockink 
1 Eetlepel geschrapt ijs. 

Aanvullen met water of Mineraalwater. 
Garneeren met wucbten . 

• 
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Limonades Naturel-Mixed 
en van Siroop 

550. Inleiding. . 
De in ons land bekende Limonaden zijn in t 

algemeen de Sinaasappel-. Ananas-, Frambozen-. 
Citroen-, Lemonquas. Grenadine en Orangeade, 
welke gewoonlijk door een of ander fabrikant 
(zie annonces) geleverd worden. Een klein deel 
dezer siropen 1s voldoende om met water of Mi
neraalwater. een limonade te bereiden. Vooral in 
Café's en Bar's zijn de limonadesiropen aan de 
orde \'an den dag. Heeft men goed gestookte si
ropen. dan zijn deze werkelijk aan te bevelen. 
Goede diensten bewijzen zij ook bij het bereiden 
van \ erschillende dranken. Bij de recepten die 
volgen van verschûlende Mixed limonades. zullen 
deze siropen inplaats van suiker of suikersiroop 
meermalen gebruikt worden . Bij het serveeren 
moet men vooral sierlijke glazen nemen. 

551. Toelichting I. 
In limonades. uit goede vruchtensappen bereid. 

geschonken in normale limonadeglazen, wordt on
geveer 1 Bitterglas siroop gedaan en verder met 
water of mineraalwater bijgevuld: ijs naar smaak. 

552. Toelichting II. 
Alle Naturellimonades worden naar keuze uit 

vruchtensappen bereid. die het Jaargetijde mede
brengen; worden ook met water of mineraalwater 
aangevuld. 
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553. Toelichting Ill. 
Limonadesiropen en vruchtensappen door elkan

der vormen goede limonaden. Ook de limonades 
met Alcohol of Wijnen vermengd, vormen een 
goed geheel. waarvan men in de recepten eenige 
vindt weergegeven. 

554. Aardbeien Limonade. Naturel. 
Vult een sierlijk limonadeglas tot de helft 
met Aardbeiensap. Verder met water of 
Mineraalwater. Suiker en ijs naar smaak. 
lnplaats van Suiker kan ook Aardbeien 
Limonadesiroop genomen worden. 

555. American Limonade. 
Vult een grooten tumbler voor % met 
gemalen ijs. Ongeveer 1 portglas V ruch
tensap, Yi portglas Vruchtensiroop, een 
weinig Cognac of Whisky en verder 
water of Mineraalwater. 

556. Ananas Limonade. Naturel. 
Doet in een sierlijk limonadeglas: 

1 Portglas Ananassap. 
Bijvullen met water of Mineraalwater. 
IJs naar smaak. 

557. Apricot Limonade. 
Het sap van 2 rijpe Apricots wordt met 
een weinig Citroen-. Sinaasappel- of 
Suikersiroop m een sierlijken tumbler 
gedaan en aangevuld met water of Mine
raalwater. 
IJs naar smaak. 
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558. Bessen Limonade. Naturel. 
Doet in een limonadeglas: 
Een half glas Bessensap met Mineraal
of duinwatdt aanvullen. 
Suiker en ijs naar smaak. 

559. Brandy Limonade. 
Doet in een tumbler: 

1 Bitterglaasje Cognac 
l Bitterglaasje Sinaasappel- of Citroen

siroop. 
Met water of Mineraalwater aanvullen. 
IJs naar wensch. 

560. Champagne Limonade. 
Doet in een Champagneglas: 

1 BitterglaaSJe Limonadesiroop 
Benige stukjes ijs 
en met Champagne aanvullen. 

561. Claret Limonade. 
Doet in een tumbler: 

1 Cognacglaasje Citroensiroop 
Benige stukjes ijs. 
Het glas tot de helft met water aan
vullen. 
Dit goed roeren en met Roode wijn bij
schenken 

562. Corso Limonade. 
Doet in een groeten tumbler: 

1 Cognacglaasje Limonadesiroop 
2 Eetlepels g_emalen ijs 

en vult het, voor:1chtig roerend met een 
lepel, met v. Vollenhoven's Stout verder 
vol. 
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563. Egg Limonade. 
Vult den Shaker met eenige stukjes ijs 

1 Eierdooier 
1 Bitterglaasje Grenadine 

Het sap \·an een halven Citroen. 
Goed ver~chudden en in tumbler doen. 
Daarna met Spuitwater een weinig aan
vullen en er wat tot schuim geslagen 
Eiwit m doen. 

564. Fancy Lemonade. 
Doet in een sierlijken tumbler: 

1 Bitterglas Citroen-. Ananas- of Si
naasappelsiroop 
Eenige geconfijte vruchtjes 
Eenige stukjes gemalen ijs 
Eenige Druiven of Kersen. 
Tot 3 c.M. voor het glas vol is. met 
water aanvullen, daarna voorzichtig 
roode wijn bijschenken, zoodat deze 
bo\"en blijft drijven. 

565. Fruit Lemonade. 

Een sierlijke tumbler wordt tot de helft 
met vruchtensap gedaan en met water of 
Mineraalwater vermengd. 
Eenige stukjes ijs en met \'ruchten gar
neercn. 

566. Hot Lemonade (Citronelle). 
Doet in een groot Grocglas: 
Het sap \'an l Citroen en 1 Bitterglaasje 
Citroensiroop. 
Met heet water bijvullen. 
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567. lex Lcmoude. 
Vult een groot bol glas voor: 
~ met water. een cognacglas Umonade

siroop 
En voegt er 1 of 2 Eetlepels Vanille of 
Vruchtenijs bij. 

568. Konings Limonade. 
Doet in een Champagneglas: 
2 Eetlepels gemalen ijs 

Het sap van een Sinaasappel of Man
darijn 

1 Bitterglaasje Grenadinesiroop. 
Verder met Champagne aanvullen. 

S69. Klooeter Limonad2. 
Vult een groot bol glas voor: 
y.f deel met Bessensap. 
y.f deel met Moesel- of ~jnwijn 
Yi deel met Bronwater. Roeren. 
Suiker en ijs naar smaak. 

S70. ~nk Limonade. I. 
Doet in een tumbler: 
Het sap van een halven Sinaasappel. 
Het sap van een halven Citroen. 
Met appelwijn bijvullen. 
Suiker en ijs naar smaak. 

S71. ~nte Limonade. ll. 
Precies als recept No. 571. 
Neemt echter inplaats van Appelwijn, 
Meiwijn. 
Doet er tevens eenige vruchtjes in. 
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572. Lemon Squash American. 
Doet in een tumbler: 
Het sap van 1 Citroen 

1 Pijpglaasje Grenadine 
Eenige stukjes ijs. 
Aanvullen tot ~ met Spuitwater 
en er voorzichtig een teugje Roode wijn 
of Roode Port toedoen. 

573. Lemon Squash American. II. 
Precies afs recept No. 572. 
Laat de roode Port of Wijn weg. en doet 
er een teugje cognac in. Garneeren met 
vruchten. 

574. Lemon Squash La Reserve. 
Doet in een groot limonadeglas: 

1 Likeurglaasje Groene Curaçao 
Wijnand Fockink 

1 Likeurglaasje Citroensiroop 
en het sap van een Citroen. 
Bijvullen met Victoriawater 
Eenige stukjes ijs en vruchtjes. 

575. Lemon Squash Parisien. 
Het sap van een Citroen en eenige 
stukjes ijs, in een limonadeglas doen. 

1 Bitterglaasje Citroen of Suikersiroop 
tot 3 c.M. voor het glas vol is. met water 
aanvullen en voorzichtig Roode Wijn 
bijschenken. zoodat deze bono blijft 
drijven. 
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576. Lemon Squash Naturel. 
Het sap van een Citroen wordt in een 
tumbler gedaan en vermengd met water 
of Spuitwater. 
IJs en suiker naar wensch. 

577. Mille and Soda. 
Doet 10 een tumbler: 
Half vol melk 

1 Lepel gemalen ijs. 
Aanvullen met Sod3water. 

578. Orgeat. Amandel Limonade. 
1 Ons beste orgeat (Amandelpers) 

wordt in J/1 liter water of melk opgelost. 
Kan koud en warm gedronken worden. 
Serveeren in tumblers. 

579. Orangeade Naturel. 
Doet 10 een limonadeglas: 
Het sap van een Sinaasappel 

2 Eetlepels gemalen ijs. 
Met suiker naar smaak. 
Men kan ook inplaats van suiker. Sinaas
appelsiroop nemen. 
Met water of Mineraalwater aanvullen. 

580. Portwine Limonade. 
Precies als recept No. 561. 
Neemt echter inplaats van Roodwijn, 
Portwijn. 

581. Schorle Morle. 
Vult een groot Wijnglas half vol Wijn 
en half Yol Spuitwater. 
IJs naar smaak. 
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582. Sherry Limonade. 
Precies a ls recept No. 561. 
Neemt echter inplaats van Roodwijn. 
Shrrry 

583. Soda Nectar . 
Do,·t in een tumbler: 
Het sap ' an l Citroen 
Eenige stukjes ijs 

3 Druppen Angosturabitter. 
Bijvullen met Sodawater. 

584. Stone W alJ. 
Doet 1n een tumbler: 

l Pijpglaasje Citroensiroop 
1 Pijpglaasje Citroensap 
2 Pijpglaasjes Whisky 
2 Eetlepels gemalen ijs. 

Bijvullen met Mineraal- of Sodawater. 

585. W hisky Limonade. 
Precies al.:; recept No. 559. 
Neemt echter inplaats van Cognac, 
Whisky. 

586. Z ürich Limon ade. 
Doet in een sierlijken tumbler: 

1 Pijpglaasje Grenadine 
1 Pijpglaasje Kirschwasser 
1 Pijpglaasje Gordon Dry Gin. 

Met ijswater aanvullen . 

• 
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Punch 

581. Inleiding. 
Van de verschillende recepten van Punch. 

zoowel koud als warm hieronder opgegeven. zijn 
vele berekend voor Café's of Bars. om vlug en 
goed te bereiden. Ik maak dan ook van nrschil
lendc goede punchsiropen en essencen gebruik. 
Voor glaswerk gebruikt men Punch- en Bowl
gla::en. In de warme Punchen doet men. alvorens 
heet vocht te schenken. een lepel in 't glas: dit is 
voor het springen der glazen. 

Voor partijen \'ermenigvuld1gt men het benoo
d1gde als in de recepten is aangegeven. naar ge
lang men dit noodig acht. 

De warme Punchen in een vuurvaste terrine. 
De koude Punch in een Bowl of Punchhouder 

(zie Bowls). welkte te,·oren met ijs is omgc:et. 
Bi1 elk recept is aangegeven of het koud of 

warm bereid kan worden. 

568. Arak Punch 1. Koud of Warm. 
1 Cognacglaasje Smkcrsiroop 
1 Portglas Batavia Arak. 

Bij\ uilen met koud of heet water. 
IJs of Citroenschijfje naar smaak. 

589. Arak Punch ll. Koud oE Warm. 
1 Portglas Arakpunch. 

Koud of warm water bijvullw. 
IJs of Citroen naar smaak. 
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S90. Ananas Punch. Koud. 
2 Cognacglaasjes Ananassiroop 
1 Portglas Ananassap 

Yi Portglas Arakpunch. 
Wordt met eenige stukjes ijs vermengd 
in punchglas. 
Bijvullen met Witte Wijn en eenige 
stukjes Ananas. 

S91. Appelwijn Punch. Koud. 
2 Cognacglaasjes echte Zweden punch 

.Yi Bitterglaasje Batavia Arak. 
Wordt met koude Appelwijn aangevuld. 
Doet er dan nog eenige stukjes vruchten 
en ijs bij. Gebruikt Bowlglazen. 

592. Apricot of P ersico Punch. Koud. 
Neemt 2 Abricozen of 1 groote Perzik. 
Ontdoet deze van schil en pit. 
En maakt ze goed fijn. 
Werpt dit mengsel in een Bowlglas 
onder bijvoeging van: 
1 Pijpglaasje Apricot Brandy of Persico

likeur Wijnand Fockink 
1 Pijpglaasje Citroensiroop. 

Bijschenken met Witte Bordeauxwijn. 
Rijn- of Moeselwijn. 
Ook kan men Champagne gebruiken. 

S93. Andreas P unch. W arm . 
.Yi Portglas Echte Zweden Punch 
~ 'Î Portglas Cognac. 
Wordt in een groot wijnglas tot onder 
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den rand bijgevuld met heet water. Tot 
aanbeveling diene. alles nog even in ee.n 
kleine pan op het vuur te zetten tot het 
goed heet is. 

Andreas Punch. Koud. 
Vult een Punchglas l 2 vol gemalen ijs 
1, 2 Portglas Echte Zweden Punch 
Vi Portglas Cognac 
Bijschenken met water. 

Brandy Punch. Koud. 
Doet in een Punchglas: 

2 Cognacglaasjes Cognac 
1 Cognacglaasje Curaçao .(Bruine) 

Wijnand Fockink 
1 Cognacglaasje Suikersiroop. 

Bijschenken met heet water. 

Brandy Punch. Warm. 
Behandelen als recept No. 595: inplaats 
van heet water. neemt men Mineraal
water en verschillende stukjes ,·ruchten. 
IJs naar smaak. 

Bourgogne Punch. Warm. 
1 Wijnglas Bourgognewijn 
2 Eetlepels Suiker 
1 Portglas water 
1 Pijpglas Citroensap. 

V\1 ordt in een kleine pan op vuur gezet 
tot nlles heet is. daarna 1 minuut goed 
roeren en in een Punchglas overschenken. 
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Brandende Punch. Warm. 

Doet in een Punchglas: 
Vi Punchglas Arakpunch 

Wijnand Fockink 
Yi Punchglas heet \\'ater. 
Dit roeren en daarna voorz1cht19 hierop 
Jamaïca Rum schenken. =oodat deze 
boven blijft drijven. Kan worden aan
gestoken. 

Curaçao Punch. Warm. 
Doet in een punchglas: 

l Portglas Bruine Curaçao 
Wijnand Fockink 

J Pijpglaasje Cognac. 
Met heet water aan\'ullen. 

Curaçao Punch. Koud. 

' 

Behandelen als recept No. 599. inplaats 
\'an heet water. neemt men koud water. 
Eenige stukjes ijs en verschillende 
stukjes vruchten. 

Canely and Honcy Punch. Warm. 
Een Wijnglas Yi vol Roodwijn 
2 Des<:ertlepels Honing 
1 Theelepeltje Kaneel. 

Worden onder voortdurend roeren in 
kleine pan op 'uur ge:ct, tot kookpunt 
gebracht en in sierlijk Punchglas gedaan. 

Citroen Punch. Warm. 
Het recept voor de Punch is berekend 
voor een flesch, daar deze Punch min
stens drie dagen moet staan voor dat 
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men ze per glas kan schenken. De be
handeling en bereiding geschiedt als 
volgt: 
Van 10 Citroenen wordt de schil zeer 
dun afgeschild. zoodat er geen wit meer 
aanzit. 
Deze schillen doet men in een stopflesch 
met een Yi Liter Batavia Arak 
een ~ Liter Jamaïca Rum 
en 1(4 kilo Witte Kandysuiker. 
Sluit deze stopflesch goed af en laat ze 
met inhoud 3 dagen staan. De suiker 
heeft zich dan tevens opgelost. Filtreert 
ze dan goed en doet ze in een groote 
flesch; 1

/ 8 dezer Citroenpunch met '!• heet 
water, verzekert u de heerlijkste Citroen
punch. Kan ook koud gedronken worden. 

603. Dragoon Punch. Koud. 
1 Bitterglaasje Cognac 
1 Portglas Fransche Vermouth. 

In kelkvormig Bierglas doen en met v. 
Vollenhoven's Stout of Münchner bier 
aanvullen. 

6().t. El Dorado Punch. Koud. 
Doet in Bowlglas: 

2 Eetlepels gemalen ijs 
2 Pijpglaasjes Cog nae 

Yi Pijpglaasje Rum 
1 Cognacglaasje Citroensap. 

Aanvullen met Roode Wijn. 
Voegt er een Citroenschijfje bij. 
Gameeren met Vruchten. 
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605. Eden Punch. Warm. 
Doet in een Punchglas: 

1 Pijpglaasje echte Zweden P unch 
1 Pijpglaasje Punch van Arak 

Wijnand F oc:kink 
Pijpglaasje Punch van Rum 
W ijnand Focklnk 

1 Pijpglaasje Punch van Citroen. 
Bijvullen met heet water. 

606. Eden Punch. Koud. 
Behandelen als recept No. 605; neemt 
inplaats van heet water. koud water en 
eenige stukjes ijs. 

607. Fancy Punch. Warm. 
y.t Punchglas Punch van Arak 

Wijnand Fockink 
.Yi P unchglas heet water 
.Yi Pijpglaasje groene Curaçao 

Wijnand Fod:ink. 
Dit goed roeren en Citroenschijfje bij
voegen. 
Dan hierop voorzichtig Roode WiJn 
schenken. zoodat deze boven blijft 
drijven. 
Kan ook koud gedronken worden. 

608. Ford Punch. Koud. 
Doet in een Ch.impagneglas: 

1 Likeurglaasje Mandarinelikeur 
Wijnand Fockink 

1 Bitterglaasje Sinaasappelsiroop 
Het sap van een !;inaasappel. 
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Aan\'ullen met W itte Wijn, Champagne 
en een weinig geschrapt ijs. 
N.B. Deze Punch wordt ook wel ge

noemd Jolly Punch. 

609. Gin Punch. Warm. 
V uit een Punchglas met: 

2 Cognacglaasjes Gordon Dry Gin 
l Cognacglaasje Witte Curaçao 
l Cognacglaasje Suikersiroop. 

Bijvullen met heet water. 
Kan ook koud gebruikt worden. 

610. Hötelier Punch. I. Koud. 
Doet in een Bowl of Punchhouder (:ie 
Bowls ): 
De sch11len. zeer dun af9csch1ld, van 

3 Komkommers (nieuwe). 
Doet het::elfde met 2 Citroenen. 
Verder: 

2 Aesschen Moesel- of Rijnwijn en 
1 Liter '"· Vollenhoven's Stout. 

Te::amen op een koude plaats gedurende 
een uur laten sta~m en van de schillen 
ontdoen. 

611. Hollandsche Stout Punch. Koud. 
Doet m een grooten Biertumbler: 
M \'Ol met v. Vollenhoven's Stout. 

1 Eetlepel opgeloste Suiker 
3 Druppen Angostura 
l Eetlepel gemalen ijs. 

612. Hötelier Punch. II. Koud. 
Prec1ec; als recept No. 610. Men voegt er 
echter nog een halve Liter Pale ale biJ. 

Whisky "BLACK & WHITE" 10 yeare old 



180 

613. Holiday P unch. Koud. 
1 Portglas Tokayerwijn 
5 Druppels Cognac 
5 Druppels Benedictine D.O.M. 
5 Druppels Witte Curaçao. 

In Bowlglas doen en aanvullen met 
Champagne en Mineraalwater en een 
weinig geschaafd ijs. 
Tevens eenige schijfjes Citroen, Sinaas
appel en Ananas. 

614. Hot M ille Punch. 
4 à 5 Klontjes Suiker worden in heete 
melk opgelost. Voegt hierbij: 

1 Cognacglaasje Cognac 
1 Cognacglaasje Rum 

Yi Cognacglaasje Orange Curaçao 
Wijnand Fockink. 

Verder onder voortdurend roeren heete 
melk bijschenken. 

615. H olland P unch. Warm. 
4 à 5 Klontjes Suiker in heet water op

lossen 
1 Geneverglas Oude Genever 
1 Geneverglas Hollandsche Brandewijn 

Wijnand Fockink. 
En verder met heet water aanvu!Jen. 

616. Konings Punch. Koud. 
De Konings Punch is volgens mijn be
rekening voor 16 personen. Moet, even
als verschillende Bowls, eenige uren te.
voren bereid worden en op koele plaats 
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gesteld of ook wel met ijs en een weinig 
ijszout omgezet. 
Men doet in Punch of Bowlhouder: 

1 Flesch Witte Bordeauxwijn 
1 Flesch Rijnwijn 

}{ Flesch Batavia Arak 
Wijnand Fockink 

Yi Flesch Marasquin 
Wijnand Fockink 
Flesch Ananass1roop 

1 Flesch Champagne. 
Dan wordt een versche Ananas fijn ge
maakt tot moes; deze wordt met de van 
5 Citroenen zeer dun af geschilde schillen, 
bij het voorgaande gevoegd. 
Bij serveeren worden de Citroenschillen 
weder verwijderd en het andere goed 
geroerd. 

617. Maarscha lk Punch. W arm. 
Het sap van 2 C1trocncn wordt ver
mengd met l Portglas Punch van Arak 
en aangevuld met heet water, goed 
geroerd. 

618. Mississippy Punch. Koud. 
Doet in een Punc.h- of Bowlglas: 

1 Bitterglaasje Whisky 
Yi Bitterglaasje Cognac 
Yi Bitterglaasje Rum 

1 Bitterglaasje Citroensiroop 
Het sap van een halven Citroen. 
Verder het glas vullen met fijngemalen 
ijs en aanvullen met Sodawater. 
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619. Norfolk Punch. Warm. 
Het sap van 1 Citroen: 

1 Portglas echte Zweden Punch 
1 Portglas Roode of Witte Wijn. 

Wordt met beet water aangevuJd. 

620. Norfolk Punch. Koud. 
BehandeJen als recept No. 619; doet er 
echter in plaats van heet water, Mineraal
water bij en eenige stukjes ijs. 

621. Old Lady's Punch. Warm, 
1 Portglas Anisette 
1 Pij pg )aasje Cognac. 

Met heet water bijvullen. 

622. Or9eat Punch. Warm. 
Ongeveer .Yi ons Amandelpers wordt op
gelost met heet water, daarna 1 Genever
glas met Crême de Noisette. Verder met 
heet water aanvullen. Goed roeren. 

623. Orgeat Punch. Koud. 
Behandelen als recept No. 622. Men laat 
het bereide dan afkoelen en doet er 
eenige stukjes ijs bij. Goed roeren. 

624. Old Style Beer Punch. 
1 ons gewasschen Sun Maid Rozijnen 

worden met 1 fleschje v. Vollenhoven's 
Stout en een halven Liter Pilsener, en 
een paar zeer dun geschilde schillen van 
een Sinaasappel. in een goed gesloten 
terrine op koele plaats gesteld. 3 uur 
laten trekken. Zie Bowls. 
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62S. Portwine Punch. Koud. 
1 Eetlepel geschrapt ijs 
2 Portglazen Portwijn 
1 Pijpglaasje Citroensiroop 

Yz Pij pg laas je Curaçao (Oran ge). 
Met een weinig water naar smaak aan
vullen. 

626. Prince Bdward Punch. Koud. 
Doet in een sierlijk Punchglas het sap 
van een Sinaasappel 

1 Portglas Arakpunch 
Yz Portglas Ananássiroop 

1 Eetlepel geschrapt ijs en met mineraal
water bijvullen. Garneeren met vruchten. 

621. Rum Punch. Warm. 
Behandelen als recept 595: neemt inplaats 
van Cognac, Jamaica Rum. 
Kan ook koud gebruikt worden. 

628. Russian Punch. Warm. 
Doet in een Punchglas: 

2 Geneverglaasjes Wodka 
1 Geneverglaasje Kummel Relsky 
1 Geneverglaasje Suikersiroop. 

Met heet water aanvullen, of met slappe 
heete thee. 

629. Roodwijn Punch (Clard). 
Bereiding als recept No. 597: neemt in
plaats van Bourgogne, Roodwijn. 

630. Sherry Punch. Koud. 
Behandelen als recept No. 625: inplaats 
van Portwijn neemt men Sherry. 
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631. St. Qs"rlea Pwla. s-1. 
2 Suikerlepeltjes Citroen•p 
1 C-opacglaasje Sqikeniroop 
1 Q,gnacglaasje Bnme Curaçao 

Wtjund Pocktak 
1 Cognacglaaaje Cognac 

1 ~ Portglas Portwtjn. 
Verder met gaaalen ijs bJjvullen. 

• 

Goed roeren en. gameeren met vruchten. 

632. Trillt Panda. Koacl. 
~ Punchglas Muscaatwfjn 
,!.1 Punchglas Roode Wijn. 
IJs naar smaalt. 

03. Trillt Pada. Warm. 
Bereiding als recept No. 632. Men zet 
de Wijnen dan in de cauerolle op het 
vuur tot kookpunt. 
Suiker naar smaak. 

6M. Tem Pada. Warm. 
1 Portglaa Gordon's Old Tom Gin 

En bet sap van ffn Citroen 
1 Eetlepel Suiker oplossen in beet 

water en het geheel goed roeren. 

635. Tip-Top Paada. Koacl. 
1 Cognacglaasje Cognac 

J.1 Cognacglaasje Suikersiroop 
,!.1 Cognacglaasje Citroensap, goed 
roeren 

1 Eetlepel geachrapt ijs 
Verschillende versche stukjes vruchten 
en aanvullen met koude Champagne. 
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636. T riomph P unch. Koud. 
Doet in een laag breed Champagneglas: 
Verschillende soorten gecon fijte vruchten 

1 Pijpglaasje Chartreuse 
1 Pijpglaasje Arakpunch 

En vult het \'erdcr half met Mineraal
water en half met Champagne; tevens een 
weinig geschrapt ijs en schijfje Sinaas
appel. 

637. Thee Punch. W arm. 
Doet in een sterk Punchglas: 

1 Pijpglaasje Rum of 
1 Pijpglaasje Cognac 

en verder versch gezette thee. 
Bij serveeren geve men eenige partjes 
Citroen en een schaaltje Suiker er bij. 
om naar smaak hiervan gebruik te maken. 

638. U. S. A. Punch. Koud. 
Doet in hoogen tumbler eenige stukjes ijs 
X Portglas Whisky 
~ Portglas Cognac 
X Portglas Gomsiroop 
Y.;t Portglas Rum. 
Met Sodawater bijvullen. 

639. U .S. A. Punch. W arm. 
Behandelen als recept No. 638: inplaats 
van Sodawater neemt men heet water. 
Het ijs wordt natuurlijk weggelaten. 

6-iO. Vanille Punch. Koud of Warm. 
Bereiding als recept No. 589: inplaats 
van Arakpunch neemt men Crême de 
Vanille. 
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641. Victoria Punch. Koud. 
1 Portglas Cherry Brandy Wijnand 

Fockiok en een Punchglas half vol ver
sche Meikersen. 
Wordt met Victoriawater aangevuld. 
IJs naar smaak. 

642. Whisky Punch. Warm en koud. 
Behandelen als recept No. 596 (Warm) 
en No. 597 (Koud). 
Neemt rnplaat!I van Cognac, Whisky. 

643. Wilhelmina Punch. Koud. 
Doet in een Punchglas: 

1 Bitterglaasje Marasquin 
1 Bitte:rglaasje Gordon's Old Tom Gin. 
1 Pijpglaasje Grenadine. 

Met Roode Wijn of Witte Wijn en een 
weinig geschrapt ijs aanvullen...-

• 
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Pousse Café 

644. Inleiding. 

Wil men Pousse Café's goed bereiden, dan be
hoort men zich eerst op de hoogte te stellen met 
het zwaartegewicht \'an de likeursoorten. Een 
vertrouwbare toelichting hiervan te geven is zeer 
moeilijk. omdat de \'ersch1llende likeurstokerijen 
niet op hetzelfde gehalte hun likeuren in den 
handel brengen. De meest stroopachtige ükeuren 
zijn bet zwaarst en worden bij de Pousse Café's 
het eerst in het glas gedaan, dan ven·olgens de 
minder zware tot de allerlichtste bovenaan komen. 
Ook behoort men bij bet inschenken veel zorg te 
besteden, dat de likeuren niet doorloopen. De beste 
manier ,·an inschenken is als volgt: 

Van de eerste likeursoort doet men de be
noodigde hoe\'eelheid in het glas, bij de andere te 
gebruiken likeuren houdt men binnen in het glas 
een lepeltje en laat de likeur er voorzichtig op 
vallen. Mocht men zich dan met een :waarder of 
lichter soort vergissen, dan komen de::e :oodoende 
van :elf op de goede plaats. Gebruikt puntige 
likeurgla:en groot model. welke men Pousse Café
glazen noemt. Hieronder \algen de recepten. 

645. Atlanta. • 
.J4 deel Crème de Rose (Rood) 

W ijnand Fockink 
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!~ deel Oranje Curaçao 
Wijnand Fockink 

~.J deel Kirschwa!'ser 
X deel Cognac. 

646 A Maiden's Kiss. 
1/a deel Marasquin Wijnand Fockink 
1

/ 0 deel Crëme de Rose 
Wijnand Fockink 

1
/, deel Witte Curaçao 

Wijnand Fockink 
1
/ 1 deel Benedictine D.O.M. 

1
/ 1 deel Groene Chartreuse 

647. American Glory. 
Yi deel Benedictine D.O.M. 
X deel W 1tte Curaçao extra sec 
}.J deel Room. 

648. Blutgeschwür. 
r4 deel Advocaat 
!4 deel Cherry Brandy 

Wijnand Fockink 
i Druppen Angostura. 

Gebruikt een klem bol glas. 

649. Bouquet. 
1
/ 1 deel Triple Sec 

1
/ 1 deel Mandarine 

1/ 1 deel Gordon Dry Gin. 
650 Brandy Shamperelle. 

1
/ 1 deel Roode Curaçao 

Wijnand Fockink 
1
/ 1 deel Anisette Wijnand Fockink 

1
/ 1 deel Cognac. 

Gebruikt een klein kelkglas. 
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651. Cordial. 
}'.'i deel Triple Sec 
~'4 deel Médoc 
X deel gele Chartreuse 
X deel Cognac 

652. Capucine. 
1
1

• deel Parfait d'Amour 
Wijnand Fockink 

1," deel Marasquin 
Wijnand Fockink 
deel Groene Curaçao 
Wijnand Fockink 
deel Roode Curaçao 
Wijnand Fockink 
deel Gele Chartreuse 
deel Cognac. 

I~ spits Pijpglaasje groot model ser
veeren. 

653. Créme Pousse Café. 
van een }2 deel Créme de Cacao 
Wijnand Fockink 
en een 1./i deel Room. 

654 Crémc Pousse Café. 
van een }2 deel Benedictine D.O.M. 
en een '~ deel Room. 

655. Créme Pousse Café. 
van een h deel Créme de Mocca 
Wijnand Fockink 
en een Y2 deel Room. 
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656. Créme Pousse Café. 
van een Yi deel Créme de Pecco. 
en een Yi deel Room. 

657. Créme Pousse Café. 
van een Yi deel Marasquin 
en een Yi deel Room. 

658. Créme Pousse Café 
van een h deel Créme de Menthe 
en een Vi deel Room. 

65". Créme Pousse Café 
van een Yi deel Triple sec 
en een Yi deel Room. 

660. Créme Pousse Café. 
van een }'2 deel Groene Curaçao 
en een 1 2 deel Room. 

661. Créme Pousse Café 
van een 1 

2 deel Créme de Rose 
en een Yi deel Room. 

662. Créme Pousse Café 
van een Yi deel Witte Curaçao 
en een Yi deel Room. 

663. Dänischer Pousse Café. 
Yi glas Crème de Cacao 
Yi glas Cognac. 
Deze Pousse Café ,·ermengen. 

66•. Docktor's Pousse Café. 
X deel Cordial Médoc 
X deel Triple Sec 
!4 deel Cognac Fine 
% deel Room. 
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66S. Dittct Present. 
1/, deel Crème de Men the (groen) 
1/ 1 deel Kirschwasser 
1

/ 1 deel Cognac. 

666. Encore. 
1/a deel Marasquin 

Wijnand Fockink 
1/, deel Oranje Curaçao 

Wijnand Fockink 
1/ 1 deel Cognac. 
Oe Cognac aansteken en brandend ser~ 
veeren. 

667. Eden Pousse Café. 
1/s deel Frambozensiroop 
1 s deel Crème de Vanille 
yg deel Bruine Curaçao 
11á deel Anisette 
}s deel Groene Chartreuse 
1'8 deel Benedictine D.0.M. 
Ys deel Kirschwasser. 
~s deel Cognac. 

668. Eddy and Teddy. 
Yz glaasje Marasquin 
Yz glaasje Whisky. 

669. Faivre's. 
1/ 0 deel Frambozenlikeur 
1/ 8• deel Marasquino di zara T. Stampalia 
1/ 8 deel Crème de Vanille (groen) 
1
/ 0 deel Roode Curaçao 

1/ 0 deel Chartreuse (groene) 
1/ 8 deel Cognac. 
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670. Golden Slipper. 
1/ 1 deel Groene of Gele Chartreuse. 
Legt hierm voor:1chtig een heele eidooier 
1 

1 Dantziger Goldwasser. 

671. Golden Moan. 
'/1 deel Triple Sec of Witte Curaçao. 
Legt hierin voorzichtig een heele eidooier. 

672. Happy moment. 
1/ 1 Marasquin Wijnand Fockink 
1
/ 1 Crème de Rose Wi1nand Fockink 

1
/ 1 Benedictine D.O.M. 
en 1 drup Angostura. 

673. lndiana. 
1/, Crème de Mocca Wijnand Fockink 
1 Oranje Curaçao Sec 

Wijnand Fockink 
111 Jamaica Rum Wijnand Fockink. 
Sij het serveeren de Rum aansteken. 

6H. Knickebein I. 
11. deel Marasquino di Zara T. Stampalia. 
Hierin voorzichtig een heele eidooier. 
, 1 deel Crème de Cacao. 

675. Knickebein Il. 
1 .f deel Crème de Vanille (Wit). 
Legt hierin zeer voorzichtig een heele 
eidooier. 
X deel Benedictine D.0.M. 
Y-f deel Kirschwasser. 

676. Kuss mit Liebe. 
' • deel Advocaat 
. , Cherry Brandy Wijnand Fockink. 

ll Crème de Vanille Wijnand Fockink 
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677. Louise. 
Yi deel Abricotine Wijnand Fockink 
y2 deel Mandarine Wijnand Fockink. 

678. L'Oeuf Perdu. 
'/a Crème de Vanille. 
Hierop een eidooier. welke even stuk 
gestooten wordt in het glas. hierop weder 
' Crème de Vanille. 

679 Mimosa Pousse Café. 
X deel Parfait d'Amour 

Wijnand Fockink 
% deel Eau de vie de Oantzig 

Wijnand Fockink. 
680 Monkey Apetizer. 

Yi deel Tomaten Ketchup 
1 Heele Eidooier. 

Bestrooien met een weinig Nootmuskaat 
en Zout. 

681. Milkmaid. 
1/ , deel Tnple Sec 
1
/, deel Roode Curaçao 

Wijnand Fockink 
· , deel Room of Slagroom. 

682. Non plus ultra. 
~-~ deel Crème de Rose 
X deel groene Chartreuse 
X deel Benedictine 0.0.M. 
X deel Cognac. 
Oesgewenscht aansteken. 

683. Nicolaschka. 
Vult een breed Likeur- of Cognacglas 
voor % met Wodka. Cognac. Rum of 
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Gordon · s Old Tom Gin; hierop een 
Citroenschijfje. welke geheel van alle 
schil en wit ontdaan is en bestrooit dit 
met poedersuiker. 

684. Old Hollandais. 
1/ 8 deel Anisette Wijnand Fockink 
1/a deel Half om Half Wijnand Fockink 
1/ 8 deel Hollandsche Brandewijn 
Wijnand Fockink. 

5 Druppen Catz-chxer. 

685. Old Style. 
deel Half om Half Wijnand Fockmk 

1
/ 1 deel Oranjebitter Wijnand Fockmk 

1/ 1 deel Kirschwasser. 

686. Prairie O yster. 
Doet in een Ocsterglas: 
3 Druppen Angostura, zwenkt de::e 

goed in het glas en doet er eenige drup
pen Wijna::ijn bij. 
Legt dan voorzichtig een eierdooier in 
't glas, een tikje zout en even zooveel 
peper of paprika; 

1 Suikerlepeltje Worchcstershire-sauce 
2 Druppen Tafelolie 
1 Suikerlepeltie Tomnten Ketschup en 

eenige druppen Cognac naar smaak. 

687. Pousse !'Amour. 
ll.f deel Marasquino di znra T. Stampalia. 
Legt hierin een hcele eidooier 
X deel Crème de Vamllc. 
H deel Cognac. 
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688. P ousse Americain. 
X deel Marasquino di zara T . Stampalia 
X deel Roode Curaçao 
X deel Groene Chartreuse 
X deel Cognac. 

689. Pousse la Reserve. 
1/a deel Orangeadesiroop 
1, , deel Marasquino di zara T. Stampalia 

deel Grand Marnier Rouge 
deel Groene Chartreuse 

1/ 1 deel Kirschwasser. 

690. P ousse Jersey (Cbambreerd). 
Doet in kelkglas: 

1 LikeurglaasJe Chartreuse. 
1 Likeurglaasje Cognac. 

Het glas moet vooruit warm gemaakt 
worden. 

691. P ousse P rançais. 
1/ 0 deel Aardbeien of Grenadinesiroop 
1

/ 0 deel Marasquino di zara T. Stampalia 
1/e deel Oranje Curaçao 
1
/, deel Groene Chartreuse 

1
/ 8 deel Gele Chartreuse 

1
/, deel Cognac. 

692. Pousse Trianon. 
X deel Benedictine D.0.M. 
X deel Cordial Medoc 
X deel Kirschwasser 
X deel fijn geschrapt ijs. voorzichtig 
opleggen. 
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693. The Poem. 
1

/ 1 deel Crème de Rose 
1
/ 1 deel Grand Marnier Rouge 

1
/ 1 deel Grand Ma mier Blanc. 

694. World's Pair. 
Doet in lang ~mal pijpglaasje 6 groote 
blauwe rozijnen zonder pitten, zoodanig 
dat ::e bo\: en elkander komen te liggen. 
Dan volgen de 6 hieronder staande li~ 
keursoorten, ::oodanig, dat ze elke rozijn 
omvatten. 
Frambo::cnlikeur 
Marasquin Wijnand Fockink 
Groene Crème de Menthe 
Chartreuse 
Benedictine 0.0 M 
Cognac. 
Voor 't serveeren 5 minuten laten staan. 

695. Y orkshire. 
X deel Orangeade.siroop 

Wijnand Fockink 
X deel Manderinelikeur 

Wijnand Fockmk 
X deel Witte Curaçao 

Wijnand Fockink 
;~ deel Whisky . 

• 
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Rickies 

696. Inleiding. 
De Riclues behooren tot de strongdrinks der 

Americandrinks. Worden geserveerd in lange 
smaJle tumblers of ook wel in een groot soort 
grocglas. 
Worden hoofd:akeh1k Si.lmengesteld met Citroen
sap. Gedistilleerd en Sodawater. 

697. Brandy Ricky. 
Het sap van een Citroen 
Een eetlepel gemalen ijs 

1 Portglas Cognac 
Met Sodawater bijvullen. 

698. Compagnie Ricky. 
Het sao van een citroen 
Een eetlepel gemalen ijs 
Yi portglas Gordon·s dry Gin 
Yi portglas Whisky. 
Met sodawater bijvuJlen. 

699. Dobbel Strong Ricky. 
Het sap van een Citroen 
Een eetlepel gemalen ijs 
Yi Portglas Whisky 
Yi Portglas Rum. 
Met Sodawate" bijvullen. 

700. Labor Vincit Ricky. 
Het sap Yan een Citroen 
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Een eetlepel gemalen ijs 
1
/ 1 Portglas Whisky 

1/ 1 Portglas Gordon's Dry Gin 
1/ 1 Portglas Cognac. 
Met Sodawater bijvullen. 

701. Gin Ricky. 
Het sap van een Citroen 
Een eetlepel gemalen ijs 

1 Portglas Gordon's Dry Gin. 
Met Sodawater bijvullen. 

702. Rum Ricky. 
Behandelen als recept No. 701; neemt 
echter inplaats \'an Gordon's Dry Gin. 
Jamaica Rum. 

703. Whisky Ricky. 
Behandelen als recept No. 701; neemt 
echter inplants van Gordon's Dry Gin, 
Whisky. 

704. Wilson Ricky. 
Het sap van een Sinaasappel 
Een eetlepel gemalen ijs 

1 Portglas Whisky. 
Met Sodawater bijvullen. 

705. Wodka Ricky. 
Behandelen als recept No. 701. 
Neemt echter inplaats van Gordon's Dry 
Gin Wodka . 

• 
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706. Inleiding. 

Sangarees 
(Indische drank) 

Mocht nog eens een dezer lezers het Café- en 
Restaurantbedrijf in Indië komen uit te oefenen. 
dan raad ik aan de cliëntèle onderstaande 
Sangarees aan te bevelen. Succes blijft niet uitge
sloten. Zij zijn gemakkelijk te onthouden, en 
worden bijna net als limonade bereid. Als glaswerk 
Limonadeglazen. 

707. Ale Sangaree. 
1 Pijpglaasje Suikersiroop 

Een eetlepel fijn geschrapt ijs 
en voorzichtig met Pale ale bijschenken. 
Gebruikt limonadeglazen. 
Met een weinig Nootmuscaat bestrooien. 

708. Ananas Sangaree. 
1 Pijpglaasje Ananassiroop. 
1 Portglas Ananassap. 
1 Eetlepel fijn geschrapt ijs 

Met Spuitwater bijvullen. 
Doet er eenige schijfjes Ananas in. 

709. Brandy Sangaree. 
1 Pijpglaasje Orangeadesiroop 
1 Portglas Cognac 
1 Eetlepel fijn geschrapt ijs. 

Met Spuitwater bij\•ullen. 
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710. Borneo Sangaree. 
1 Koffielepeltje Gomsiroop 
1 Pijpglaasje Crème de Mocca 

Wijnand Fockink 
1 Eetlepel fijn geschrapt ijs. 

M et slappe koude Koffie bijvullen. 

711. Celebes Sangaree. 
1 Pijpglaasje Citroensiroop 

Een eetlepel fijn geschrapt ijs. 
Met slappe koude thee bijvullen. 

712. Deli Sangaree. 
1 Pijpglaasje Crème de Vanille 
1 Portglas Meloensap 

Een eetlepel fijn geschrapt ijs. 
Met Spuitwater bijvullen. 
Tevens eenige Meloenschijfjes. 

713. Gin Sangaree. 
Behandelen als recept No. 709; neemt 
inplaats Yan Orangeadesiroop. Suiker
siroop; inplaats van Cognac. Gordon's 
Old Tom Gin. 

714. P ortwine Sangaree. 
1 Koffielepeltje Gomsiroop 
1 Eetlepel fijn geschrapt ijs. 

Verder half met Portwijn en half met 
Spuitwater bijvullen. 

715. Rum Sangaree. 
Behandelen als recept No. 709; neemt 
inplaats van Orangeadesiroop. Citroen
siroop en in plaats van Cognac. Jamaica 
Rum. 
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716. Sherry Sangaree. 
Behandelen als recept No. 714; neemt in
plaats van Portwijn. Sherry. 

717. Whisky Sangaree. 
Behandelen als recept No. 709; neemt in
plaats van Orangeadesiroop, Citroen
siroop en m plaats van Cognac, W hisky. 

717a. Stout Sangaree. 
Doet 5 druppen Angostura in een bier
tumbler. 
Vervolgens onder \'Oortdurend. doch 
\'OOrzicht1g roeren met een lange lepel 
er v. Vollenhoven's Stout bij doen. 
E emge stukjes ijs toevoegen naar wensch . 

• 
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Slings 

718. Inleiding. 
De Shngc; hebben veel overeenkomst met de 

Rickies; alleen wordt bij de Slings eenig zoet
gebalte toegevoegd. 

Als glaswerk gebruikt men groote Grocgla::en. 

719. Brandy Sling. 
Het sap van een halven Citroen 
Een dessertlepel gemalen ijs 

1 Portglas Cognac 
5 Druppen Sinaasappelsiroop. 
Met koud water bij\·ullen en roeren. 
Naar smaak ook wel met Mineraalwater 
of Sodawater. 

720. Gold Sweet Harry Sling. 
2 Portglazen Roode Wijn 

%' Portglas Jamaica Rum 
X Portglac; Suikersiroop 

1 Dessertlepel gemalen ijs. 
Laten oplossen en zoo nood1g met koud 
water bijvullen. 

721. Gin Sling. 
Behandelen als recept No. 719: neemt 
echter mplaats \'an Cognac. Gordon Gin 
en inplaats ,·an Srnaasappelsiroop. Ci
troensiroop. 
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722. Hot Slings. 
De hier omschreven Slmgs kunnen ook 
warm gedronken worden en zijn zeer aan 
te bevelen. Men voegt er dan inplaats 
van koud water, heet water bij en laat 
het ijs weg. De Gold Sweet Harry Sling 
kan zoo noodig even op vuur in kleine 
pan gewarmd worden. 

723. Rum Sling. 
Behandelen als recept No. 719; neemt 
echter inplaats van Cognac, Rum. 

724. Whisky Sling. 
Behandelen als recept No. 719; neemt 
inplaats van Cognac, Whisky. 

725. William Sling. 
Behandelen als recept No. 719; neemt in
plaats van 1 portglas Cognac, een half 
Portglas Cognac. tevens een half port
glas Brandewijn . 

• 
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Smashes 

726. Inleiding. 
Volgens de oude methode worden de· Smashes 

e"enals de Juleps. met de peperminthblaadjes be-
reid. Ook hierbij volg ik dezelfde en practische ' 
methode als bij de Juleps. door eenvoudig deze 
blaadjes weg te laten. en ze te vervangen door 
Crème de menthe. Het onderscheid tusschen een 
Smash en Julep is alleen de=e. dat bij de smash 
hoofdzakelijk Appelwijn, terwijl bij de Julep de 
toevoeging gewoonlijk Mineraalwater of een of 
andere Wijnsoort is. Gebruikt Cobblerglazen. 

727. Brandy Smash. 
2 Cognacglaasjes Cognac 
2 Pijpglaasjes Crème de Menthe 

Wijnand Fockink 
Pijpglaasje Suikersiroop 

1 Eetlepel gemalen ijs. 
Met Appelwijn bijvullen. 
Kan ook smaakvol met vruchten gegar
neerd worden. 

728. Brandewijn Smash. 
Behandelen als recept No. 727; neemt 
echter inplaats van Cognac, Brandewijn. 

729. California Smash. 
1 Cognacglaasje Gordon Old Tom Gin 
2 Pijpglaasjes Crème de Menthe 

Wijnand Fockink. 
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Met Appelwijn bijvullen en 
1 eetlepel gemalen ijs. 

Garneert smaakvol met uitsluitend Cali
fornische vruchten. 

730. Gin Smash. 
Behandelen als recept No. 727; neemt 
echter inplaats van 2 glaasjes Cognac, 
Gordon Dry Gin . 

731. Jenever Smash. 
Behandelen als recept No. 730: neemt in
plaats van Gin. Hollandsche Jenever 
Wijnand Fockink. 

732. Kirschwasser Smash. 
Behandelen als recept No. 727; neemt 
inplaats van Cognac, Kirschwasser. 

733. Oxford Smash. 
1 Pijpglaasje Frambozensiroop 
2 Pijpglaasjes Crè.me de Menthe 

Wijnand Fockink 
Het sap van een halven Citroen 

1 Eetlepel gemalen ijs. 
Met appelwijn bijvullen. 
Met eenige Citroenschijfjes garneeren. 
Indien voorhanden. kan men voor gar
neering ook eenige pepermuntblaadjes 
nemen. 

734. Rum Smash. 
Behandelen als recept No. 727; neemt 
inplaats van Cognac. Rum. 

735. Whisky Smash. 
Behandelen als recept No. 727; neemt 
inplaats van Cognac. Whisky. 
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Sours 

736. Inleiding. 
De hoofdbestanddeelen van de Sours bestaan 

hoofdzakelijk uit Citroensap, Mineraalwater en 
Roode Wijn, gemalen IJs en Gedistilleerd. De 
vruchten, die men als garnecring hiervoor ge
bruikt, mogen niet :oet :ijn. Gebruikt als glaswerk 
hooge tumbler~. 

737. Anacreon Sour. 
Het sap van een. hah·en Citroen 
Etn Koff1eiepeltje Citroensiroop 

1 Cognacglaasje Rum 
1 Cognacglaasje Arak 
1 Portglas Roode \Vijn. 

Dit te zamen in een hoogen tumbler doen. 
welke vooraf voor de helft met gemalen 
ijs gevuld 1s. Bijvullen met Mineraal
water. Met eenige zeer dunne schijfjes 
:uur beleggen. met een olijF in 't midden. 

738. Brandy Sour. 
Doet in een hoogcn tumbler half vol ge
vuld met gemalen ijs 
Een koffielepeltje Suikersiroop 
Het sap \'an een kwart Citroen 
Een teugje Roode Wijn 
Een klein portglas Cognac. 
Bijvullen met Spuitwater. 
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739. Champagne Sour. 

Een hoog Champagneglas half vol met 
fijn geschrapt ijs 
1 Koffielepeltje Citroensiroop 

Het sap van een kwart Citroen. 
Een klein teugje Roode Wijn. 
Bijvullen met Champagne. 

7-tO. Gin Sour. 

Doet 1n een hoogen tumbler half vol ge~ 
malen ijs 
Een Koffielepeltje Suikersiroop 
Een teugje Roode wijn 
Een portglas Gordon's Old Tom Gin 
Bijvullen met het sap van een kwart 
citroen en mineraalwater. 

Hl. Golden Sour. 
Het sap van een kwart Sinaasappel 
Een koffielepeltje Sinaasappelsiroop 
Een klein portglas Cognac 
wordt in den Shaker gedaan. dan eenige 
stukjes ijs en een eierdooier erbij voegen 
en vlug en goed schudden. 
Overschenken door zeefje in een hoog 
glas en met Mineraalwater tot op onge~ 
veer 3 c.M. na bijvullen. Legt er dan een 
Citroenschijfje en eenige stukjes ijs in en 
vult voorzichtig bij met Roode Wijn. zoo~ 
dat deze blijft drijven. 
Ook kan men deze sour bereiden zonder 
den eierdooier. 
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742. Liberty Sour. 
Doet in een hoog bol glas half vol met 
geschrapt ijs 
Het sap 'an een hal ven Citroen 
2 Koffielepeltjes Frambozensiroop 

en bijvullen half met Moesel- of Rijnwijn 
en half met Mineraalwater en een klem 
teugje Roode Wijn. 

743. Perfectos Sour. 
Vult een hoog kelkglas voor de helft met 
gemalen ijs 
Het sap van een kwart Citroen 
Het sap van een halven Tomaat 

1 Cognacglaasje Cognac 
1 Cognacglaasje Gordon Dry Gin 

Een teug Bourgogne Wijn. 
Bijvullen met Mineraalwater. 
Garneeren met schijfjes Citroen. Sinaas~ 
appel en eenige stukjes Tomaten. 

744. Rum Sour. 
Behandelen als recept No. 738: neemt 
inplaats van Cognac. Rum. 

745. Whisky Sour. 
Behandelen als recept No. 738: neemt 
echter inplaats ,·an Cognac, Whisky . 

• 
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Wat men van Koffie 
bereiden kan 

746. Inleiding. 

In Parijs en Weenen drinkt men de lekkerste 
koffie. Dit moet een geheim zijn, maar door be
zoeken aan die verschillende zaken, is het mij ge
lukt. om de ware manier van koffiezetten machtig 
te worden. Elk koffiehuis heeft echter zijn eigen 
methode van koffiezetten, omdat de eigenaar 
denkt. mijn koffie is de beste en wordt op mijn 
manier door het publiek verlangd. In de eerste 
plaats moet men een goed soort koffieboonen 
nemen; en in de tweede plaats de juiste hoeveel
heid gemalen koffie en water bepalen, waarvan de 
koffie gezet wordt. 

Ik zal u eenige toelichtingen geven hoe 
men het beste koffie zet. Zonder hoeveelheden op 
te sommen. 

747. Koffiezetten. 

Men zorgt ten eerste voor gloeiend heet water. 
Voor versch gemalen koffie en een goede ketel 
of duurzame koffiemachine. 

De hoeveelheid koffie wordt dan in den filter. 
den ketel of de koffiemachine gedaan. het heete 
water er daarna langzaam opgegoten en men laat 
dit langzaam door de koffie trekken. vooral niet 
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forceeren. Wanneer men denkt er \'oldoende 
water en koffie in gedaan te hebben (naar smaak) 
laat men den filter nog (tijd naar men denkt) in 
den ketel ot de koffiemachine zitten en sluit deze 
dan met het deksel. Daarna haalt men den filter 
en de koffie er uit en laat het koffieaftreksel op 
laag vuur staan. zoodat deze niet opnieuw op 
kookpunt komt. 

748. Arabische Koffie. 
Van de beste soort moccaboonen wordt, 
zoo fijn als meel gemalen. 1 koHielepel 1 ) 

hiervan in een klein ::ilveren of tinnen 
kannetje gedaan. Schenkt hierop zeer 
langzaam heet water. roert het goed en 
schenkt het over in een fijn moccakopje. 

749. American Café. 
Wordt op de zelf de wijze gezet als bij 
No. 747 is aangegeven. 
Echter wordt op eiken liter koffie die 
men zet, een dessertlepel kaneel bijge
voegd. 
Bij gebruik neemt men heete melk en poe
dersuiker. Gebruikt groote koppen. 

750. Boston Café. 
De koffie wordt op dezelfde wijze gezet 
zooals bij recept No. 747 is aangegeven. 
Echter wordt inplaats \'an heet water de 
koffie met heete melk gezet. 

1) Bedoeld wordt de hoeveelheid In Holi term van een 
half loodje. 
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751. Café V erkeerd. 
Men geeft dan bij het serveeren meer 
heetc melk als koffie. 

752. Café Noir. 
Café >l'o1r is sterke zwarte koffie in 
kleine moccakopjes. 
Serveeren met biscuits. 

753. Café D ouble. 
Dubbel sterk gezette koffie in kleine 
kopjes. 

754. Café au Lait. 
Sterke koffie met warme melk. 

755. Café Parfait. 
Koffie op de gewone wijze geserveerd. 
echter doet men er een Cognacglaasje 
Cognac bij. 

756. Café C omplét. 
Pre.:ics als No. 758. 
Geeft er echter eenige Sandwiches bij. 

757. Café Milionaire. 
Precies als No. 758. 
SeC\"eert het echter in goud servies en 
fijn pol'Celein kopje. 

758. Café fil ter voor 1 persoon. 
In een kleinen steenen ketel wordt een 
daarbij behoorende filter geplaatst. Hier
in worden 2 à 3 eetlepels van de fijnste 
soort gemalen koffie gedaan. Schenkt 
hier langzaam heet water door en dient 
het met den filter op 't keteltje op. Ser
veert er te'\·ens suiker. melk en room of 
slagroom bij. Verder gewoon koffie
servies. 
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759. Café Mazagram. 
Behandeling als recept No. 753. Wordt 
echter koud geser.-eerd, met dit onder
scheid, dat inplaats van kopjes. lange 
smalle glazen gebruikt worden. En naar 
wensch een stukje ijs. 

760. C afé Granita. 
Een hoeveelheid ge:;:ette koffie. onver
schillig op welke manier. wordt bereid 
zooals b11 No 494 is aangegeven. 

761. Café au Liqueur. 
Wordt geserveerd zooals op recept No. 
758 is aangegeven. 
Men geeft er echter een glaasje met een 
fijne likeur bij naar verlangen. 
Doet er tevens een warm of koud ge
maakt swenkglas bij, om de likeur in te 
doen. 

762. Capusine.r. 
Een weinig zwarte koffie met een weinig 
room. 

763. M occa. 
Mocca wordt van fijn gemalen mocca
boonen zeer sterk gezet. zooals op recept 
No. 758 is aangegeven. Serveeren met 
moccaserv ies. 

764. M élange F ine. 
Doet in een mélangeglas een weinig 

kokende melk en meer of minder koffie, 
1 glaasje Cognac en \uit het bij met 
Slagroom. 
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765. St. Moritz Mélange. 
Vult een mélangeglas: half vol met sterke 
koffie en half vol Chocolademelk en 
voegt er een eetlepel slagroom bij. Suiker 
naar smaak. 

766. Wiener Mélange. 
Doet in mélangeglas een weinig heete 
melk en vult het tot .% vol met koffie 
en verder met Slagroom. 

767. Wiener Eieren Mélange. 
Doet in een tumbler: 

2 Eierdooiers en slaat deze tot schuim. 
V uit het bij onder voortdurend roeren 
met versch gezette koffie. En geeft er 
Suiker en Room of Melk naar smaak bij. 

768. Rusch Mélange. 
Behandelen als recept No. 767; geeft er 
echter nog een Cognacglaasje met 
Cognac f me, Rum of Kirschwasser bij. 

769. IJskoffie Americain. 
Vult een groot mélangeglas: half vol met 
gemalen ijs. 
Schenkt er koude koffie bij. 
Suiker naar smaak . 

• 
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Chocolade en Cacaodranken 

770. De Bereiding. 

Hiervan is een beschrij\·ing overbodig. daar de 
verschillende Chocoladefabrikanten en vooral de 
firma Korf f. bij den verkoop reeds een gebruiks
aanwij:ing voegen. 

\Vil men echter de smaak \·an een kop choco
lade of cacao verhoogen, dan voegt men in elke 
kop een lepel slagroom en geeft er een paar droge 
biscuits bij. 

771. Room Chocolade. 
Room Chocolade wordt bereid op de 
wij::e, weJke men voor melkchocolade 
be:igt. Men ne ·mt echter m plaats van 
Melk versche Koffieroom. 

772. Eieren Chocolade. 
Doet op een _geklopt eierdooier een kop 
heete Chocolademelk en doet er een 
weinig tot schuim geslagen eiwit toe. 
N.B. Zie ook de verschillende dranken 
welke met Fosco vermengd worden . 

• 
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Thee 
(Het zetten en op welke wijze ze gedronken 

kan worden) 

773. Inleiding. 

Thee 1s weliswaar een volksdrank, maar wil men 
werkelijk het genot smaken. welke men van thee 
eischen kan, dan besteedt men aan de bereiding 
en zetten er\'an e\·enveel zorg. als men dat in 
China en Japan gewoon is. 

774. Thee Zetten en Drinken. 

Indien men goede thee b.ezit. moet ze op onder~ 
staande manier gezet en geser\'eerd worden 0111 

een smakelijk kopje te drinken. 
Zorgt -.:oor goed heet water. 
Porcdeinen. Zil\'eren of Tinnen theekan. 
Dunne porceleinen kopjes en :1lveren of tinnen 

zeefjes. 
Een looden goed sluitende theebus. 
Doet in de porceleinen etc. theekan 2 à 3 eet~ 

lepels thee en schenkt hierop ongeveer 1 Liter 
heet water. Sluit dan de theekan af en laat ::~ even 
trekken. tot het theewater een donkere goudgele 
kleur krijgt. Schenkt ze dan door een zeefje in de 
dunne porceleinen kopjes. En drinkt ze als een 
Japanner of Chinees. ::onder suiker en melk of 
ander vocht. Dan smaakt :e niet als volksdrank. 
maar als een genotmiddel. 
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Voor de minder fijnproevers voegt men er melk 
en suiker bij en op verlangen ook wel eens een 
paar partjes of schijfjes Citroen, Rum, enz. 

De thee kan, afgekoeld. ook koud gedronken 
worden, opgediend in een dun glas met een paar 
stukjes ijs. 

Voor T h é C o m p 1 e t serveert men bij de 
thee tevens eenige stukjes gebak en biscuits, toast 
en boter en andere versnaperingen. 

Bij T h é R u s s e geeft men als servies 1 potje 
thee en heet water, een glaasje Rum. eenige partjes 
Citroen en een drinkglas. De gebruiker kan zich 
dan zelf zijn thé Russe naar eigen smaak be
reiden. 

Aanbeveling verdient het om het drinkglas ~ 
vol met niet te sterke thee te doen en vervolgens 
15 gram Rum, 3 Theelepeltjes Suiker, en het sap 
van l/8 partje Citroen door de Thee te mengen . 

• 
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CDCCCC 1 CLICHÉ'S TH. voss cccccc 1 

Sorbet beker 

IJsco up 

Sorbet menger 

of 
Stagroomgard 

IJslepel 

Drlnkhalmen Vaa~ 

l}scoup 



Verschillende soorten IJs en 
IJsdranken 

775. Inleiding. 

Alvorens U met de lange reeks ijsdranken 
bekend te maken, .::al ik eerst een beschrijving 
geven van verschillende mooie recepten: hoe de 
verschillende ijssoorten bereid en verzorgd 
worden. Indien de recepten gemaakt worden 
volgens onderstaande beschrijving. zal een succes 
daan·an niet uitbli1ven. 

776. Gereedschappen enz" welke noodig .::ijn bij 
bij de ijsbereiding. 

In de eerste plaats zorgt men voor een goede 
ruunte, waarin waterleiding. \"oldoende licht en 
lucht en \\'aar de \'loer van een waterloo=ing 
voorzien 1s. Dan schaft men zich de verschillende 
ijsvriesmnchines aan, welke in speciaal daMvoor 
ingerichte magazijnen (zie annonces) kant en 
klaar te koop :ijn. Vervolgens zorgt men voor een 
geïsoleerde ruimte om ruw ijs te bergen; een IJs
breker, IJsprikkers, Houten IJsklopper, IJszout en 
een bergplaats daanoor. Kookgelegenheid, Werk
bank. Emmer'>. Se hep en Bezem. Conservators. 
Melkkokers en diverse groote en kleine pannen. 
Lepels en ijslepels, Afsteekspanen, Eiergard , 
Vruchtenzeeften. Purédoeken. Bussen en flesschen, 
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waarin men het benood1gde voor de ijsbereiding 
kan bergen. 

De vriesbussen moeten goed schoon en vol
komen gaaf zijn. 

777. De Bereiding van IJs. H et Vriezen. 

Wanneer men de bestanddeelen voor het te 
bereiden ijs in de vnesbus gedaan heeft. O\'ertuigt 
men zich of het deksel passend sluit. Plaatst daarna 
de vriesbus precies in het midden van de daarbij 
passende houten kuip. Om de \'riesbus in de kuip 
wordt nu om de beurt een laag geklopt ijs en een 
paar scheppen ijszout gedaan. Zorgt \'ooral dat 
he· zout niet in aanraking met het deksel komt. 
Ook mag het ijs niet verder dan onder het deksel 
komen. Dan draait men de vriesbus net zoo lang 
rond. totdat de zich in de bus bevindende massa 
tot Consumptieijs gereed is. 

Tijdens deze bewerking draagt men zorg. dat 
het tot zoutwater gesmolten ijs niet in aanraking 
komt met den rand \'an de bus en laat dit telkens 
wegloopen. Vult dan weder aan met ijs en ::out. 

Met de ijsafstekers \'erwijdert men af en toe 
het aangevrorene aan den binnenkant van de 
vnesbus. 

Het Overzetten geschiedt als volgt: 
Men schept voorzichtig het 'oor de consumptie 

besttmde ijs in de overzetbus. Deze plaatst men 
weer in een daarbij passende kuip in de conser
vator en zet op gelijke wijze de behandeling als 
bij het bevriezen \'Oort. 

Om de 3 uren laat men het ::oute water af
loopen en ver\'angt dit opnieuw met zout en ij~. 
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Verschillende Recepten voor 
IJsbereiding 

778. Amandelijs. 

Doet in een pan: 
Een half pond zoete en een half ons 
bittere amandelen, giet hier heet water 
op tot de amandelen net onder water 
staan. 
Zet de pan dan nog even op 't vuur, tot 
de amandelen zoo ver gebroeid zijn, dat 
ze gemakkelijk van de schil ontdaan 
kunnen worden. 
Heeft men dat gedaan, dan worden de 
amandelen goed fijn gewalst, met een 
speciaal daarvoor bestaande amandel
walsmachme of mortier. 
Doet daarna deze amandelen in een pan 
met een halve liter melk en 1 liter room 
en :et dit onder ,·oortdurend roeren op 
het vuur tot het goed kookt. In dien tijd 
slaat men in een bolvormige pan 6 eier
dooiers en 4 ons suiker goed tot schuim. 
Giet dit onder voortdurend roeren lang
zaam bij de amandelen, melk en room 
en laat het nog vijf minuten op vuur 
staan, daarna afkoelen en in de \'riesbus 
zetten. 
Voor grootere hoeveelheid vermenigvul
digt men dit recept. Wat ook geldt ,·oor 
de volgende recepten. 
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779. Aardbeienijs. 

2 Pond rijpe aardbeien worden goed 
schoongemaakt en daarna tot puré ge
wreven en met een 
Yz pond Vruchtensuiker, een 
Yi pond Witte suiker en een 
Y2 Liter water te zamen in een pan op , 
\.uur gezet en tot kookpunt gebracht. 
Daarna afnemen, koud laten worden. 
Vervolgens in de vriesbus. 

780. Abrikozenijs. 

Behandelen als recept No. 779; neemt 
echter in plaats van 2 pond Aardbeien. 
2!1 pond rijpe Abrikozen. 

781. Ananasijs. 

Doet in een bolvormige pan: 
6 Eierdooiers en 3 ons suiker. dit goed 
roeren. 
Waarna men onder voortdurend roeren 
het sap van een heelen Ananas er lang
zaam bijvoegt. met een halven liter 
water, welke vooraf gekookt heeft en 
roert alles nog eens goed. 
Is dan gereed voor de vriesbus. 
N.B. Men kan ook de Ananas tevoren 
goed gaar laten koken met 1 !;.1 liter 
water. doet er dan echter inplaats van 
3 ons. l pond suiker in. Dit af laten 
koelen en in de vriesbus doen. 
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782. Chocolade.ijs. 
Een stuk zoete cacao "an een half pond 
wordt gesmolten. Daarna met een halven 
liter heete melk opgelost. 
In dien tijd heeft men 5 eieren met 3 ons 
suiker tot schuim geslagen in bolvormige 
pan. klopt hierdoor nog een halven liter 
geslagen slagroom, en voegt er langzaam 
onder voortdurend roeren de cacaomelk 
bij. Ook kan men inplaats van slagroom 
nog ~ liter melk nemen. 
Is dan gereed voor de vriesbus. 
N.B. Wanneer men inplaats van een 
1 2 pond zoete cacao een halve flesch 
Fosco gebruikt. komt het recept ook tot 
een goed resultaat. 

783. Citroenijs I. 
De zeer dun geschilde schillen van 5 
citroenen en 1 pond suiker met het sap 
van 5 citroenen wordt. met 1 liter water, 
in een pan op vuur tot kookpunt ge
bracht. Daarna afnemen en filtreeren. 
Laten afkoelen en in de vriesbus doen. 

784:. Citroenijs II. 
Behandelen als recept No. 783. met dit 
verschil, dat de suiker met 6 Eierdooiers 
eerst in een bolvormige pan geroerd 
worden. Waarna het Citroensap en het 
water. na met de schillen gekookt. ge
filtreerd en afgekoeld te zijn. langzaam, 
onder voortdurend roeren, tezamen ge
voegd kan worden. 
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78S. p.....,bop:nija. 
Behandelen als recept No. 779, neemt 
echter inplaats van Aardbeien - Fram
bozen. 

786. Hazelnotemja. 
Behandelen als recept No. 778. Men 
laat dan de ama11delen achterwege en 
neemt hiervoor 1 pond dopvrije Hazel
noten. 

787. Koffie-ijs. 
Behandelen als recept No. 798. Men 
mengt er echter 1/ 1o. Uter goede sterke 
koffie-extract doorheen, en laat de va
nille weg. 

788. Mocca-ija. 
Behandelen als recept No. 798. 
Men mengt er echter nog 1/ 1 liter goede, 
sterke koffie-extract doorheen. En laat 
de vanille weg. 

789. Manclarijnija. 
Behandelen als de recepten No. 783 en 
No. 784. gebruikt inplaats van het sap 
en séhillen der citroenen, het sap en 
schillen van 8 Mandarijnen. 

790. Melocnija. 
Behandelen als recept No. 781. Neemt 
in plaats van het sap van een Ananas. 
het purtsap van een rijpe Meloen. 
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791. Pistazienijs. 

Maakt 4 ons afgebroeide Pistazien goed 
fijn, doet deze in een halven liter melk 
en laat dit samen even goed doorkoken. 
In dien tjjd slaat men in bolvormige pan 
6 Eierdooiers en een half pond suiker 
goed tot schuim. Doet dan langzaam de 
gekookte Pistazien en melk onder voort
durend roeren erbij. Giet er nog een 
liter pas gekookte melk of room bij. Dit 
onder voortdurend roeren nog 10 mi
nuten op vuur zetten, afkoelen en in de 
vriesbus plaatsen. 

792. Persico~ijs. 

Behandelen als recept No. 780. Gebruikt 
inplaats van Abriko=en. Persico's. 

793. Reineclaude~ijs. 

Behandelen als recept No. 780; neemt 
inplaats van Abrikozen, Reineclaude. 

794. Roomijs. 
1 liter Room wordt met poedersuiker 
voor 0.9 tot slagroom geslagen. 
Dan slaat men apart 10 eierdooiers met 
2 ons suiker tot schuim en voegt dit 
lang=aam. onder voortdurend roeren. bij 
de slagroom. Zoodat dit een dikke brei 
vormt. Daarna wordt het in de vriesbus 
gedaan en verder net =oo behandeld als 
bij No. 777 is aangegeven. 
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795. Roomijs met Vanillesmaak. 
1 2 Liter room en een Yi liter melk wordt 
mee 1 Bourbon vanillestokje 12 c.M. op 
vuur gezet en tot koken gebracht. On
dertusschen slaat men 2 ons suiker en 
6 à 10 eierdooiers tot schuim. Voegt 
hierbij di: pasgekookte Room en Melk en 
::et het samen onder voortdurend roeren 
nog 6 à 8 minuten op vuur. 
Laten afkoelen. Vanillestokje verwijderen 
en in de vriesbus doen. Behandelen 
zooals bij No. 777 is aangegeven. 

796. Sinaasappelijs. 
Behandelen als de recepten No. 783 en 
784. Gebruikt inplaats van Citroen. Si
naasappelen. 

797. Tutti Frutti-ijs. 
Behandelen a ls recept No. 798. wanneer 
men het zoowat half gevroren heeft. 
roert men er verschillende geconf ij te of 
andere vruchtjes doorheen en vriest het 
verder zooals bij No. 777 is aangt>
geven. 

798. Vanille-ijs. 
Behandelen als recept N o. 795. doet er 
echter inplaats van een halven liter melk. 
1 liter melk. en inplaats van 2 ons suiker. 
3 ons suiker in. 

799. Walnootijs. 
Behandelen als recept No. 778. M en laat 
de amandelen weg en neemt hiervoor l 
pond dopvrije W alnoten. 
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Coups 

800. Inleiding. 

De coups zijn. evenals de Cobblers. zeer ge
wild en smaken. vooral na diners of soupers, 
goed en zijn in warme dagen een waar genot. De 
Coups zijn hoofdzakelijk samengesteld uit fijne IJs-
soorten. Likeuren, Vruchten en Wijnen. Worden 
geserveerd in glazen of zilveren Coups. Men kan 
deze Coups smaakvol garneeren. 

Hieronder volgen de verschillende bereidingen. 

VOOR GECONFIJTE VRUCHTEN 
in SLAGTER's DRINKS-BOEK 

Mij. " GELDERLAND" NEEDE 

801. Coupe Trianon. 
Vanille-, Koffie- en Chocolade-ijs. 
Met Mocca-cream opspuiten. 
Hierop eenige sterren slagroom. op elke 
ster een roode geconfijte kers. 

802. Union Coupe. 
Sinaasappelijs. 
Het Sap van een Sinaasappel 
y.f Pijpglaasje Grand Marnier. 
Champagne boog opschenken. 
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803. Wilson Coupe. 

Roomijs wordt met Mocca-cream en 
slagroom opgespoten in figuurvorm. 

803a Queeo Coupe. 

Doet in een groote Familie-Coup: 
Citroen-. Koffie-. Vanille en Aard
beienijs. 
Niet vermengen, doch afzonderlijk. 
Daarna het Citroenijs, garneeren met 
druiven en slagroom. 
Vervolgens het Koffie-ijs garneeren met 
Peeren en Chocoladecream. 
Dan het Vanille-ijs garneeren met Per
sico- of Frambozensause. 
Ten slotte het Frambozenijs garneeren 
met Kersen en Slagroom. 
Besprenkelen met Chartreuse. 

Whisky "BLACK & WHITE" 10 years old 
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Sorbets 

840. Inleiding. 
Worden de vcrsch11lende soorten ijs gegeten, 

de Sorbets daarentegen worden meerendeels net 
als dranken geconsumeerd. Sorbet wil eigenlijk 
zeggen. half gevroren ijs. Men kan dan ook gerust 
de een of andP.re Sorbet bereiden in een kleine 
vriesbus of daarvoor verkrijgbare Sorbetmachine 
volgens de recepten der verschillende ijssoorten 
Men vriest ze dan maar half aan. 

Maar om gemakkelijk en prachsch te "verken, 
heb ik hien·oor een ander middel uitgevonden, 
welk te\•ens aardige combinaties vormt en boven
dien snel uitvoerbaar is. 

Voor het bereiden der Sorbets volgens mijn 
manier. heeft men de volgende gereedschappen 
noodig. Tinnen of vertinde bussen. kleine eicren
gard, spuitzak met spuitje, voor eventueele te 
spuiten Slagroom of Eiwit en Mocca-cream, en=. 

Een paar lepels en schalen. Vruchtenmes en 
Vorkjes. 

Bij het serveeren geeft men drinkhalmen en 
lepel. 

Gebruikt als glaswerk lange smalle Sorbet
glazen. of zih eren Sorbet-coups. 

841. De Bereiding. 
Wanneer men onderstaande recepten voor 

Sorbets gemakkelijk en snel wil maken. handelt 
men als volgt: 
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Men doet de vermelde ijssoort (en) in de daar
voor bestemde tinnen of vertinde bus, ter grootte 
van hoogstens 1 Liter. 

De kleine eierengard wordt dan gebruikt om 
hetgeen in die sorbetbus gedaan is. tot een geheel 
te roeren en te verdunnen. \Vaarna het uit de 
sorbetbus in de sorbetglazen wordt overge
schonken. De verschillende schalen worden ge
bruikt om er fruit. slagroom, eiwit en \ erschillende 
Creams in te doen. De lepels om bovenstaande in 
de spuit=ak te doen. Het fruitmes om de \·erschil
lende vruchten te snijden. 

De fruitvorkjes om bij het garneeren met 
Yruchten behulp=aam te ::ijn. 

Nog \ erschillende andere dingen hebben een 
werkzaam aandeel: deze geef ik wel hij de re
cepten der Sorbets <tan. 

842. Aardbeien Sorbet. 

2 il 3 Eetlepels Aardbeienijs en 1 likeur
glaasje siroop Yan Aardbeien. 
3 à 'i Aardbeien worden in de Sorbetbus 
gedaan , tevens een scheutje water of 
Witte \V1jn . 
De behandeling is dan als \'olgt: 
Met een kleine cierengard vermengt 
men dan bovenstaande tot één geheel, 
waarna het m het bestemde Sorbetglas 
wordt overgeschonken. Zie ook No. 811. 
Spuit er een fraaie:n toren Slagroom op 
en legt er in 't midden een mooie 
Aardbei. 
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843. Abrikozen Sorbet. 
2 à 3 Eetlepels Abrikozenijs 
l likeurglaasje Apricot Brandy 
Worden in de Sorbetbus gedaan en be
handeld zooals bij recept No. 842 is aan
g4"geven. 
Legt er daarna een halve Abrikoos op 
en garneert deze met één of meer 
puntjes Slagroom. 

844. Amandel Sorbet. 
2 à 3 Eetlepels Amandelijs en 1 likeur
glaasje Creme de Noisette worden in de 
Sorbetbus gedaan en behandeld. zooals 
bij recept No. 842 is aangegeven. Spuit 
er een fraaien toren geslagen Eiwit of 
Slagroom op en bestrooit het smaakvol 
met gebrande en tevens geschaafde 
Amandelen. 

845. Ananas Sorbet. 
2 à 3 lepels Ananasijs en 
1 Bitterglaasje Ananas siroop 
en het sap van een halven Sinaasappel 
wordt in de sorbetbus gedaan en be
handeld. zooals bij recept No. 842 is 
aangegeven. 
Spuit er een fraaien toren slagroom op 
en garneert smaakvol met Ananas. 

846. Black and W hite Sorbet. 
Bijna 2 eetlepels vanille-ijs. met ,Vi li
keurglaasje Crême de Vanille, worden 
op de bekende wijze behandeld a ls bij 
recept No. 842. 
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Men schenke het Sorbetglas echter half 
vol. waarna men op dezelfde manier 
bijna 2 Eetlepels chocolade-ijs. met een 
Yz glaasje Crême de Cacao bereidt en 
hiermede de andere helft van het Sorbet
glas vult. 

847. Chocolade Sorbet. 
2 à 3 Eetlepels Chocolade-ijs. en 1 li
keurglaasje Crême de Cacao worden in 
de Sorbetbus gedaan en behandeld. 
zooals bij recept No. 842. Ook kan men 
vanille-ijs met Fosco vermengen. Schenkt 
het Sorbetglas echter ~ vol en spuit er 
voor de rest Slagroom op. 

848. Citroen Sorbet. 
2 à 3 Eetlepels Citroenijs en 1 Likeur
glaasje Citroensap in de Sorbetbus doen 
en behandelen als recept No. 842. 

849. Dandy Sorbet. 
Doet in een Sorbetglas een half likeur
glaasje Grand Marnier. 
Daarna in de Sorbetbus het sap van een 
halven Sinaasappel en naar keus van de 
volgende ijssoorten: 
2 à 3 Eetlepels Room-. Vanille-. Meloen
of Ananasijs. 
Na behandeling volgens recept No. 842. 
zorgt men vooral voorzichtig het bereide 
zoodanig in te schenken. dat het niet 
door de Grand Mamier loopt. Dit kan 
zeer gemakkelijk voorkomen worden. in
dien men bij het inschenken vlak boven 
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de likeur een lange smalle lepel houdt. 
waarop men het bereide voor:1chtag 
over heen schenkt. Daarna spuit men er 
een toren Slagroom op en garneert het 
smaakvol met Ananas en andere stukjes 
vruchten. 

Frambozen Sorbet. 
Behandelen als recept No. 842; neemt 
inplaats van Aardbeienijs en Aardbeien. 
Frambozenijs en Frambozen. 

Grand Fine Sorbet. 
2 à 3 Eetlepels Sinaasappelijs. 1 Likeur
glaasje Fine Cognac wordt in Sorbetbus 
gedaan en behandeld ::ooals bij recept 
No. 842 is aangege\·en. 
Kan desgewenscht met \'ruchtjes gegar
neerd worden. 

lndiana Sorbet. 
Bereidt in drie Sorbctbussen of apart in 
één Sorbetbus de volgende ijssoorten tot 
Sorbet volgens recept No. 842: 
1 1 Eetlepel Chocolade-ijs met 1 

1 
likeurglaasje Crëme de Cacao 
2°. 1 Eetlepel Vanilleijs met 1/ 3 likeur
glaasje Crême de Vanille 
3 . 1 Eetlepel Koffie-ijs met 1 

1 likeur
glaasje Crême de Mocca. 
Vult het Sorbctglas dan met elke soort 
voor een derde gedeelte. Zorgt dat het 
Vanille-ijs in het midden komt. Spuit er 
daarna een mooien toren van Slagroom 
of Eiwit op en bestrooit de::e met ge
raspte Chocolade. 
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853. Jamaica Sorbet. 
1 Geneverglaasje J amaïca Rum wordt 
met 3 Eetlepels Citroen- of Sinaasappel
ijs tot Sorbet gemaakt; behandeling :oo
als op recept No 842 is aangegeven. 

854. Limonade Sorbet. 
Doet in een Sorbetglas: l Likeurglaasje 
Limonadesiroop. 
Maakt 3 Eetlepels onverschill1g van 
welke ijssoort met een teugje Mineraal
water tot sorbet, zooals bij No. 842 is 
aangegeven. 
Schenkt dit 'oorzichtig op de Limonade
siroop. zoodat deze onderaan blijft. 
Men kan zoo'n Sorbet smaakvol gar
neeren met Slagroom of Eiwit (geslagen) 
en vruchtjes. 
Chocolade-. Mocca- en Koffie-ijs is voor 

deze sorbet niet aan te bevelen. 

855. Mocca Sorbet. 
Behandelen als recept No. 847: neemt 
echter inplaats van Chocolade-ijs. Mocca
ijs en 1nplaats \'an Crême de Cacao, 
Crême de Mocca. 

856. Mandarijn Sorbet. 
3 Eetlepels Mandarijnijs worden met 
1 Pijpglaasje Mandarijnlikeur en het sap 
van een halven fvlandarijn tot Sorbet 
gemaakt, zooals bij recept No. 842 is 
aangegeven. Garneeren met partjes 

Mandarijn. 
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851. Meloen Sorbet. 

Legt m een bolglas een mooie schijf 
Meloen. 
Maakt dan tot Sorbet zooals bij recept 
No. 842 is aangege\·en. 3 Eetlepels Me
loenijs. met l pijpglaasje Triple Sec: 
schenkt bet hierna in het bolglas. en 
belegt het met de schijf Meloen. 

858. Mentha Sorbet. 

3 Eetlepels Vanille-ijs worden met 1 
Cognacglaasje Crême de Menthe tot 
St irbet gemaakt, zooals bij recept No. 
842 is aangegeven. Men kan .voor de=e 
Sorbet ook een andere goed combinee
rende ijssoort nemen. 

859. Noisette Sorbet. 

3 Eedepels Amandelijs. Walnootijs of 
Ha:elnootijs worden met een weinig 
Room of Melk ~ot Sorbet gemaakt, =oo
als bij recept No. 842 is aangegeven. 
Garneeren met gebruneerde amandelen 
of Walnoten. 

860. Nancy Sorbet. 

3 Eetlepels Tutti Frutti-ijs worden in een 
Champagnekelk gedaan en voorzichtig 
bijgeschonken met Champagne, tot er 
zich een vaste schuimende massa boven 
de kelk vertoont. 
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861. Persic Sorbet. 
Behandelen als recept No. 8'13; neemt 
inplaats vnn Abrikozcn1js. Persicijs. In
plaats van Apricot Brandy. Persico
likeur en mplaats van een halve Abrikoos 
een hah c perzik. 

862. Royal Sorbet. 
Doet in lang smal Champagneglas half 
vol met Ananasijs 
1 schijf Annnas in kleine stukjes en \'Uit 
het bij met Champagne en roert het een 
weinig. 

863. Sinaasappel Sorbet. 
Behandelen als recept No. 856; neemt 
inplaats vnn Mandanjnijs. Sinaasappel
ijs. en mplaats van het sap van een 
Mandarijn. dat van een sinaasappel. 

864. Sorbets met Likeur. I. 
Moet men een sorbet bereiden met een 
bepaalde likeur. dan maakt men de::e als 
volgt: 
Een weinig Melk of Room. 
1 Likeurglaasje Likeur. waar de sorbet 
naar genoemd is en 3 Eetlepels Vanille
of Roomijs. 
Behandelen als recept No. 842. 

865. Sorbets met Likeur. Il. 
Men kan de Sorbets met likeur ook als 
volgt maken: 
Doet in een sorbetglas: 
1 Likeurglaasje Likeur. waar de Sorbet 
naar genoemd is. 
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Dan maakt men van: 
3 eetlepels Vanille- of Roomijs en een 
weinig Room of melk, Sorbet, zooals op 
recept No. 842 is aangegeven. Laat dit 
dan voorzichtig op de likeur in het 
Sorbetglas loopen. zoodat het ijs op de 
likeur blijft drij"V en. 
Daarna smaakvol garneeren. 

866. Sorbet Napolitaine. 
Verschillende ijssoorten en vruchten
sappen goed samen vermengt, hebben 
rt:cht op dezen naam. 
Smaakvol garneeren. 

867. Sorbet Naturelle. 
Wanneer men een Sorbet Naturelle te 
bereiden krijgt, doet dan als volgt: 
Men heeft de een of andere ijssoort naar 
welke de Sorbet genoemd is. Neemt 
hiervan 3 Eetlepels. Laat deze ongeveer 
5 minuten in kamertemperatuur staan. 
Doet deze in de Sorbetbus en behandelt 
het zooals op recept No. 842 is aange
geven. 
N.B. Een Sorbet Naturelle is altijd naar 
een of andere ijssoort genoemd. 
B ' Citroen Sorbet Naturel is \'an 
Ci· roenijs of: Vanille Sorbet Naturel is 
\'dr. Vanille-ijs. enz. enz . 

• 
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Verschillende IJsdranken 

868. Inleiding. 

De verschillende ijsdranken. die hierna volgen. 
zijn, evenals de Sorbets. door toevoeging van één 
of meer soorten ijs te bereiden. in 'ereeniging met 
andere dranken, en:. en:. Zie ook ijspunch en 
Coups. 

869. Arabiana. 

Doet 2 of 3 Eetlepels Roomijs in een 
hoogen tumbler. 
Schenkt er dan onder voortdurend 
roeren, sterke. :warte koffie bij. 

870. Bal lee. 

Doet in een hoogen tumbler: 
Het sap ''an een Citroen 
l Pijpglaasje Grenadine-siroop 
2 Eetlepels Sinaélsappelijs en vult het bij 
met mineraalwater. 

871. Café Glacé (Algemeen Hollandsche 
manier). 

Vult een zilveren of glazen Coup Yoor 
l" vol met Mocca-ijs en spuit het op met 
Slagroom. 
Poedersuiker naar smank. 
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872. Chocolat Glacé. 
Behandelen als recept No. 871; neemt 
inplaats van Mocca-ijs. Chocolade-ijs. 
Ook kan men Vanille-ijs met Fosco ver
mengen en met Slagroom opspuiten. 

873. Champagne lee Cream. 
Doet in een Champagneglas 2 of 3 Eet
lepels Pes1co-ijs en schenkt het voor
zichtig bij met Champagne. (Men kan 
ook een ander soort vruchtenijs nemen.) 

SH. Duc of lee Cream. 
Doet in een groot glas een teugje Sinaas-
appelsiroop. 3 Eetlepels Vanille-ijs en 
vult het bij met water of Mineraalwater. 

875. Excelsior Coup. 
Vult een zilveren of glazen Coup voor%• 
met Roomijs. gelijk afstrijken onder den 
rand. Bedekt dit geheel met Advocaat 
(Eierencognac) en spuit in het midden 
hiervan een kleine toren slagroom of ge
slagen Eiwit. 

816. Golden lee Drink. 
Doet in een glas: 
1 Likeurglaasje Sinaasappelsiroop 
3 Eetlepels Sinaasappelijs 
En vult het met Meiwijn aan. 

877. Holland's Roem. 1. 
Vanille-ijs met Fosco en Slagroom. 
In een IJs-coupe doen. 

878. Holland's Roe.m. Il 
V ruchteniJs met Grenadine en Slagroom. 
In een IJs-coupe doen. 

Whisky "BLACK & WHITE" 10 years old 



245 

819. lee Cream Soda. 1. 
Doet in een Sorbetglas: 
1 Likeurglaasje Limonadesiroop 
3 Eetlepels Vruchten- of Vanille-ijs 
en vult het met Sodawater bij. 
Ook kan men er nog eenige stukjes 
vruchten bijvoegen. 

880. lee Cream Soda. II. 
Vult een Sorbetglas voor 1/ 1 gedeelte met 
Vruchten- of Vanille-ijs en vult het bij 
met Sodaw2•er 
Ook kan men er een weinig slagroom toe 
doen. 

881. Lissabcna. 
Doet in een Sorbetglas: 

1 Portglns Malagawijn 
Yi P1jpglaasje Marasquin en vult het 
glas dan voor:ichtig met Roomijs of 
Vanille-ijs. 

882. Olympia IJsschaal. 
Bedekt den bodem van een sierlijken 
kristallen schaal met Aardbeien of 
Frambozen. 
V uit deze half vol met Roomijs. 
Bedekt dan ' t Roomijs met kleine dobbel
steentjes Ananas. 
Hierop doet men een laag Slagroom. 
En bestrooit de:e nonchalant met 
druiven. 
Bij het serveeren hiervan besprenkelt 
men deze met Grand Marnier. 
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883. Odeon IJsschaal. 
Doet in een sierJijken kristallen schaal: 
6 groote eetlepels Roomijs of Vanille-ijs. 
Dan stergewijze hierom heen: 
4 Groote eetlepels Chocolade-ijs 
4 Groote eetlepels Mocca-ijs 
4 Groote eetlepels Roomijs 
4 Groote eetlepels Chocolade-ijs 
4 Groote eetlepels Mocca-ijs. 
Bespuit daarna om elke 4 lepels ijs ster
gewijze slagroom. En bestrooit de bol 
Roomijs met geraspte Chocolade en ge
brande. tevens geschaafde Amandelen. 

884. Pynappel IJsmelange. 
Doet in een sierlijk melangeglas 
Yi Portglas Ananas siroop. 
V uit dan het glas y.f vol met Ananasijs. 
Roert dit samen en vult het bij met Slag
room. 
Belegt het hierna met eenige schijfjes 
Ananns. 

885. Philadelphian. 
Doet in een langen smallen tumbler: 
Het sap van een Sinaasappel. 
Vult het tot de helft bij met Spuitwater. 
een paar eetlepels Sinaasappelijs en een 
klein teugje Roode Wijn. 

886. White Lion. 
Doet in een groot kelkglas: 
Ongeveer 1 Portie Vanille- of Citroenijs 
Een weinig witte Curaçao en 
Een weinig Marasquin. 
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Vult het aan met Sodawater, :oodat er 
een groote schuimkop op komt en voegt 
er een eetlepel Slagroom bij. 

887. IJscafé. 
Doet in een groot Wijnglas: 
2 à 3 Eetlepels Mocca-ijs 
een teugje Crème de Mocca 
1 Moccakopje sterke zwarte koffie. 
Bespuit en garneert hierop ong. 2 des
sertlepels Slagroom en bestrooit dit met 
poedersuiker. 

888. IJschocolade. 
Doet in een groot Wijnglas: 
2 à 3 Eetlepels Chocolade-ijs 
een teugje Crème de cacao. 
1 Moccakop sterk aangemaakte Fosco-
melk. 
Bespuit en garneert hierop ong. 2 des
sertlepels Slagroom en bestrooit dit met 
poedersuiker en met een weinig losse 
Cacnopoeder. 

889. IJsmelkchocolade. 
Vult een groot glas \'Oor de helft met 
Chocolade-ijs en vult het bij met melk: 
naar smaak nog een weinig Slagroom. 
Inplaats vnn Chocolade-ijs. kan men ook 
Vanille-ijs met Fosco vermengen. 

890. IJslimonade. 
Een limonadeglas Yi vol met limonade 
wordt aangevuld met een of ander soort 
Vruchten-. Room- of Vanille-ijs. 
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IJs-Punchen 

891. Toelichting. 
De ijspunchen behooren tot de heerlijkste zomer

dranken, die men zich denken kan. Zij worden 
bereid uit verschillen-de IJssoorten. Vruchten, Li
keuren. Wijnen, Limonades, en::. enz. 

Onderstaande recepten zijn berekend voor .1 
persoon. Voor meerdere personen vermenigvul
digt men de hoeveelheden der recepten en kunnen 
tevoren in een punchterr·ne aangemengd worden. 
De IJs-punchen worden gesen·eerd in groote 
Wijn- of Bowlglazen. Ook wel in een zilveren 
kelk of beker. 

892. Aardbeien-IJs Punch. 
12 Mooie schoone Aardbeien worden tot 
purl: gemaakt en in een Punchglas of 
Zilveren kelk gedaan met 2 Eetlepels 
Aardbeienijs en l Cognacglaasje aard
beien-siroop. Met Mineraalwater of 
Champagne bijvullen 
Met Sorbetlepel tot één geheel ver
mengen. 

893. Ananas-IJs Punch. 
2 Eetlepels Ananas- of Citroenijs 
1 Cognacglaasje Ananassiroop 

Een paar schijfjes Ananas en verder met 
Ananassap en Witte Wijn bijvullen. 
Met Sorbetlepel tot é• " geheel ver
mengen. 
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89~. Alexander-IJs Punch. 
1 Eetlepel Vanille-ijs 
1 Eetlepel Fr.imbozenijs 
1 Portglas Zweden Punch 
"1 Druppen Grand Marnier. 

Bijvullen met Mineraalwater. 
Met Sorbctlepcl tot één geheel ver
mengen. 

895. Altona-IJs Punch. 
1 Eetlepel Smaasappelijs 

1 Eetlepel Amandelijs 
1 Likeurglaasje Manderinelikeur 

Wijnand Fockink. 
Met Appelwijn bijvullen. 
Met Sorbetlepel tot ~én geheel ver
mengen. 

896. Amour-IJs Punch. 
2 Eetlepels Roomijs 
1 Likeurglaasje Crême de Rose 

Wijnand Fockink. 
Verder met Sinaasappelsap bijvullen. 
Met Sorbetlepel tot één geheel vermen
gen. 

891. Au Frais-IJs Punch. 
2 Eetlepels Frambozenijs 
1 Likeurglaasje Frambozensiroop 
1 Likeurglaasje Frambozenlikeur. 

Met water of Mineraalwater bijvullen. 
Met Sorbetlepel tot één geheel ver
mengen. 
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898. Apricot-IJs Punch. 
2 Eetlepels Abriko::en- of Citroenijs 
1 LikeurglaasJe Apricotbrandy 

Wijnand Fockinck 
l Rijpe Abrikoos. Met Mineraalwater 

of Champagne bijvullen. 
Met Sorbetlepel tot één geheel ver
mengen. 

899. Bourgogne-IJs Punch. 
2 Eetlepels Sinaasappelijs 
1 Likeurglaasje Cordial Medoc. 

Met Bourgognewijn bijvullen. 
Met Sorbetlepel tot één geheel ver
mengen. 

900. Blanch-IJs Punch. 
l Eetlepel Vanille-ijs 
l Likeurglaasje Triple Sec 
J Portglas Witte Wijn 
1 Eiwit. tot dik schuim geslagen. 

Goed roeren en met een weinig mineraal
water bijvullen. 

901. Dry-IJs Punch. 
1 Eetlepel Citroenijs 
1 Portglas Fransche Vermoutb 

Het sap van een halven Citroen 
3 Druppen Oranjebitter. 

Met Sodawater aanvullen. 
Me: Sorbctlepel tot één geheel ver
mengen. 
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902. Derby-IJs Punch. 
2 Eetlepels Ananasijs 
1 Pijpglaasje Benedictine 0.0.M. 

Met Champagne aanvullen. 
Met Sorbetlepcl tot één geheel ver
mengen. 

903. Excelsior-IJs Punch. 
2 Eetlepels Aardbeienijs 
2 Pijpglaasjes Marasquin 

Wijnand Fockink 
1 Portglas Witte Portwijn. 

En verder met Spuitwater bijvullen. 
Met Sorbetlepel tot één geheel ver
mengen. 

904. Edward V-IJs Punch. 
1 Eetlepel Perzikijs 
1 Eetlepel Vanille-ijs 
1 Pijpglaasje Kirschwasser 
1 Rijp geschilde Perzik. 

Met Sorbeûepel tot één geheel ver
mengen. 

90S. Elzas-IJs Punch. 
2 Eetlepels Citroenijs 
1 Portglas Citroenpunch. 

Met Rijn- of Moeselwijn aan\ ullen. 
Met Sorbetlepel tot één geheel ver
mengen. 

906. Fox Trot-IJs Punch. 
2 Eetlepels Tutti Frutti-ijs 
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Pijpglaasje Crême de Rose 
Wijnand Fockink. 

Met \.Vitte Wijn aanvullen. 
Met Sorbetlepel tot één geheel ver
mengen. 

901. Fancy~IJs Punch. 
1 Eetlepel Sinaasappelijs en 
1 Eetlepel AMnasijs met 
1 Pijpglaasje Crëme de Menthe ver

mengen. 
Verschillende \'ruchtjes als: Druiven. 
Kersen. stukjes Ananas. Perzik of andere 
versche vruchtjes. 
Met Astiespumantie aanvullen. 

(!tal. Champagne). 

908. Golden-IJs Punch. 
2 Eetlepels Mandarijnijs 
1 Likeurglaasje Manderine likeur 

Wijnand Fockink. 
Met Meiwijn aanvullen. 
Met Sorbetlepel tot één ge.heel ver
mengen. 

909. He.rdiker-IJs Punch. 
1 Eetlepel Frambozenijs 
1 Eetlepel Vanille-ijs 
1 Eetlepel Marasquin. 

Verschillende vruchtjes en met vruchten
sap aanvullen. 
Met Sorbetlepel tot één geheel ver
mengen. 

Whisky "BLACK & WHITE" 10 years old 



253 

910. Jeanette-IJs Punch. 
2 EetlepeJs Pastazienijs 
1 Likcurglaa~je Crême de Noisette. 

Wordt met 1 Portglas Zoete Hongaar
sche Wijn en \'crder met Mineraalwater 
bijgevuld. 
Met Sorbetlepel tot één geheel ver
mengen. 

911. Kersen-IJs Punch. 
2,!-1 Eetlepel Kersenijs 

1 Pijpglaasje Kirschwasser 
Ongeveer 12 Rijpe Kersen 

1 Pijpglaasje Cherry Brandy. 
Met Sherrywijn bij\'ullen. 
Met Sorbetlepel een weinig vermengen. 

912. Klaus·IJs P unch. 
2 Eetlepels Vanille-ijs 
1 Cognacglaasje Batavia Arak 

Wijnand Fockink 
6 Druppen Angosturabitter. 

Met Witte Wijn bijvullen. 
Met Sorbetlepel tot één geheel ver
mengen. 

913. Louisette-IJs Punch. 
2,Yi Eetlepel Citroenijs 

1 Cognacglaasje Rum. 
Met Roode Bordeauxwijn bijvullen. 
Met Sorbetlepel tot één geheel ver
mengen. 

Wbi."ky "BLACK & WHITE" 10 years old 
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914. Mignon-IJs Punch. 

3 Eetlepels Ananasijs 
1 Portglas Zweden punch. 

Met Rijn- of Moeselwijn bijvullen. 
Met Sorbetlepel tot één geheel ver· 
mengen. 

915. Mandarine-IJs Punch. 
2,!1 Eetlepel Mandarine-ijs 

1 Cognacglaasje Mandarinelikeur 
Wijnand Fockink 

Het sap van een Mandarijn. 
Met Champagne of Mineraalwater bij
vullen'. 
Met Sorbctlepel tot één geheel ver
mengen. 

916. Meloen-IJs Punch. 

2 Pijpglaasjes Marasquin en 
2 Eetlepels Meloenijs. 

Met Meiwijn bij\ uilen. 
Met Sorbetlepel tot één geheel ver
mengen. 

917. Madeira-IJs Punch. 

2 Eetlepels Sinaasapp.elijs 
1 Cognacglaasje Oranje Curaçao 

Wijnand Fockink. 
Met Madeira bijvullen. 
Met Sorbetlcpel tot één geheel ver
men~.:n. 

Whisky "BLACK & WHITE" 10 years old 
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918. Olga-IJs Punch. 

1 Eetlepel Frambozenijs 
1 Eetlepel Aardbeienijs 
l Eetlepel Sinaasappelijs 
1 Pijpglaasje Cognac 
6 Druppen Kirschwasser. 

Met Appelwijn bijvullen. 
Met Sorbetlepel tot één geheel \'er
mengen. 

919. Orange-IJs Punch. 

2 Eetlepels Sinaasappelijs 
l Cognacglaasje Orangcadesiroop 
1 Cognacglaasje Oranjebitter 

Wijnand Fockink. 
Met Sodawater bijvullen. 
MPt Sorbetlepel tot één geheel \'er
mengen. 

920. Orgcat-IJs Punch. 

2!/i Eetlepel Amandelijs 
1 Likeurglaasje Crême de Noyeaux 

Wijnand Fockink. 
Met koude melk bijvullen. 
Met Sorbetlepel tot één geheel ver
mengen. 

921. Perzik-IJs Punch. 

Behandelen als recept No. .898. Ge
bruikt als ijssoort echter Perzikenijs. 

Whisky "BLACK & WHITE" 10 years old 
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922. Pompea~IJs Punch. 

2 Eetlepels Citroenijs 
1 Pijpglaasje Absinth 

1-·2 Pijpglaasje Anisette. 
Met Spuitwater bijvullen. 
Met Sorbetlepel tot één geheel ver~ 
mengen. 

923. Philadelphia~IJs Punch. 

2 Eetlepels SinaasappehJs 
en het sap van 2 groote Sinaasappelen, 
Met Sorbetlepel tot één geheel ver
mengen. 

924. Titanic,IJs Punch. 

l Eetlepel Chocolade~ijs of Vanille~ijs 
met Fosco vermengd 

1 Eetlepel Café~ijs 
1 Likeurglaasje Crême de Mocca 
1 Likeurglaasje Crême de Cacao. 

Wordt met koude koffie bijgevuld. 
Met Sorbetlepel tot één geheel ver~ 
mengen. 

92S. Terminus~IJs Punch. 

2,Yi Eetlepel Sinaasappelijs wordt met 
Gingerale bijgevuld. 
Met Sorbetlepel tot één geheel ver
mengen. 

Whisky "BLACK & WHITE" 10 years old 
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926. Romeinsche-IJs Punch. 
(Punch à la Romaine.) 

De Punch à la Romaine heb ik tot de 
laatste dezer rubriek gehouden. daar dit 
een bijzondere is. Wil men (vooral voor 
Cafébedrijf) Punch à la Romaine maken. 
dan behoort men eerst in een flesch de 
volgende Mixed te doen: 
X flescb Arakpunch * flesch Marasquin 
X flescb Jamaica Rum * flesch Bordeauxwijn Roode 
X flescb Batavia Arak. 
Dan schudden tot êén geheel. 
Hiervan ~-'2 portglas met 2 Eetlepels 
Citroenijs of Vanilleijs goed vermengd in 
een punchglas doen en met Eiwit of Slag~ 
room opspuiten . 

• 

W hl!..lcy "BLACK & WHITE" 10 years old 
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Likeuren en andere Gedistilleerde Dranken, 
Elixers, Limonade-Siropen, Wijnen, enz., 

welke in dit Receptenboek voorkomen 

.A. 

Aardbeiensiroop 
Abs!nth 
Ad\oknat 
Ale 
Alash Kummel en Relskr 
Amer Picon 
Ananas Siroop 
Angostura ~lixcr 
Anisette 
Apncot Brandy 
Asti Spumantl 

B. 

Batavi;i Arak 
fünedlctmc D. 0. M. 
Ucsscnwl1n 
Bcs~enjcne\ er 
Bessensap 
Bordeaux \\iJn, roodc en 

\\1ttC 

Bourgogne \\ijD 

Bier 
Brande\\ijn 
Brom1:ater 

c 

c. 
Cassis d'Oyon 
Calorie Punch 
Catz Elixer 
Cherry Brandy 
Champa11ne 
Ch.impn11ne cider 
Ch;irtrcusc geel 
Chartreuse groen 
Citroen punch 
CttrOt'n .siroop 
Cognac 
Cordial Medoc 
Crème d Amour 
C~me de Cacao 
Crème de Mtnthe 
Cr~me de Mocca 
Cr~mc de Noyeau 
Cr~mc de Vunillc 
Crème de Rose 
Curaçau (bruine, groene, 

oranje. roodc en \\ittc) 

D. 
Dantziger Goldwasser 
Dubonnet 



E. 
Elixer d'Anvers 
Elixer de Spa 

P. 

Fcmed Branca Ehxer 
Fladderak 
Fleur d'Orange 
Fosco 
Frambozen likeur 
Frambozen siroop 
Fransche vermouth 
Gekristaliseerde kummel 
Gom siroop 
Gin (Gordon dry, Old Tom) 
Ginger ale 
Grenadine 
Grand Marnler (rouge. 

jaum:, verth) 

H. 

Half en Hall 

L 

ltaliaansche vermouth 

Jenever 

Kina ehxer 
Kina wijn 
Kirschwasser 

J. 

K. 
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L. 
La vicuille Curé 

Madeira 
Malaga 
Mandanne 

M. 

Marasquino \Vijnand Fock.ink 
Marasquino di zara (Tom.mas. 

co Stampalia) 
Marsala 
Meiwijn 
Mineraalwater 
MoeselWijn 
Mu~caatwljn 

o. 
Oxegénee 

P. 

Pale ale 
Parfait d'Amour 
Peppermlnth likeur 
Pommerance elixer 
Port~ijnen. roode en witte 
Porter (stout) 
Punch van Arak 
Punch van Rum 
Punch van Citroen 

R. 

Roode wijn (Potugese of 
Algierse) 

Rljn'l\.ijo 



s. 
Sodawater 
Sherr}" w11nen 
Sllverwa~er 
Syphonwater 
Stout van Vollenhoven 

T. 

Tokayer wiinen 
Triple KC 
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v. 
Victoria 1,1:ater 

W. 
\Valdmclster .:s~ence 
Whodka 
Whisky (Scotch. Iersche, 

Canad.:~che) 

z. 
Zoete Hon'ó.>.ir:.che v.ijn 

Alle bovengenoemde dranken te 
verkrijgen bij: 

Gebroeders Hoff man 
WIJNHANDEL 

P.C. Hóoftstr. 131-133 
AMSTERDAM - TELEFOON 20104 



Benige wenken, welke als regel in elk Café of 

Bar in acht genomen moeten worden. 

Eerste klasse benoodigdheden. 
De beste merken moeten steeds voorradig :ijn. 
Wanneer een drank mouseert en met \'ruchten 

gegarneerd moet worden, doet men de vruchten 
het laatst er in. 

Ook dient dil als aanbeveling bij andere 
dranken. 

Wanneer men heete dranken in glazen klaar 
moet maken. dient het aanbeveling de glazen eerst 
nat te maken en bij het toedoen van het heete nat 
een lepel even in het glas te doen, anders sprin
gen de glazen. 

Wanneer de dranken, ( zooals de meeste zo
mer- en Amerikaansche dranken) koud geserveerd 
worden. doet men hierin vooruit wat gemalen of 
stukjes ijs. 

Wanneer men warme dranken. waarin spiri
tualiën en eieren komen, klaar moet maken, dan 
blijft men voortdurend roeren tot de drank ge
reed is om te serveeren. 

Bowls of koude Punch goed koud stellen, in 
goed afgesloten terrine, Bowl- of Punchhouder. 

Men legt vooral geen Citroenen of ander fruit 
op :ink of ander metaal; daar dit op de:e een 
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slechte uitwerking heeft, en zij buitendien vergif
tigd worden. 

Dranken, die rnouseeren, zooals Champagne, 
Bieren enz.. moeten voorzichtig ingeschonken 
worden. 

De meest voorkomende mineraalwateren voor
uit koud stellen. 

Siropen en verdere kleverige dranken voor 
vliegen en muggen afsluiten. 

In drukke zaken moet men de benoodigde 
Yruchten vooruit schoonmaken, snijden en gereed 
zetten op schoone schalen. 

Versch geperste citroenen mogen hoogstens 1 
dag oud worden, tevens goed filtreeren. 

Wanneer geconserveerde vruchten eenmaal 
open zijn geweest, moet men er. indien ze voor den 
volgenden dag bewaard moeten blijven, een 
scheutje brandewijn of jenever bijvoegen. 

Het beste is echter ze in een goed afge~loten 
stopflesch koel weg te zetten. 

Steeds heel en zuiver glaswerk laten serveeren. 
Lange en korte lepels, moeten aanwezig zijn. 
De vruchten smaakYo] gnrneeren. 
Versche vruchten dienen als aanbeveling. 
De beste olijven. 
Van versche Ananas haalt men het midden er 

uit. Bij geconserveerde Ananas is dit gewoonlijk 
reeds gedaan. 

Geeft steeds bij eiken drank een goed passend 
glas. 

Brandende dranken niet te vol doen en voor 
tocht vrijwaren" Dit voorkomt het springen van 
het gins. 

Overtuigt U of het glaswerk en servies goed 
schoon zijn. 
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Bierleidingen maakt men het best schoon met 
heet sodawater en daarvoor bestaande preparaten, 
daarna met gewoon heet en koud water door
spoelen en de leiding tot het gebruik met water 
vol zetten. 

Het bier op eenigszins koude temperatuur 
houden. 

Als eerste vereischte dient men in zaak zorg te 
dragen voor een goede ventilatie. 

Eiken morgen moet het g~heele buffet met de 
zich daarin bevindende voorwerpen, als glaswerk, 
porselein, flesschen. ijsemmers, ijskasten, zilver. 
koper en het verder aanwezige metaal schoonge
maakt worden. 

De Cocktaûmachines (Shakers} reinigen na elk 
gebruik. 

Glaswerk omspoelen met water en zout, dat 
maakt het mooi glanzend. 

Steeds zorgen voor schoone glazen-. vaat-. 
zilver- en handdoeken. 

Het ziJver wascht men eerst goed in zeepsop, 
daarna oppoetsen met krijt en spiritus. 

Spiegels inwrijven met krijt en spiritus, daarna 
schoonmaken met een linnen lap, gewikkeld in 
dun vloeipapier. 

Alle dagelijks te gebruiken voorwerpen moeten 
een vaste plaats hebben. 

Ook het buffetpersoneel moet uiterst helder zijn. 
Kleeding bij voorkeur wit, gelaat, baar en han

den goed gesoigneerd, niet rocken en vooral geen 
reukmiddelen of anderszins. 

Zorgt steeds voo.c een flinke hoeveelheid drink
halmen; de vruchten legt men met de daarvoor 
aanwezige vorkjes op of m de dranken en houdt 
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bij het gereedmaken der dranken zooveel mogelijk 
den adem niet boven de glazen. 

Flesschen, bowls en pannen moeten voortdurend 
weer gesloten worden. 

Het glaswerk niet beduimelen en de kopjes bij 
de oortjes hanteeren. 

Volgt men deze nuttige wenken zooveel mo
gelijk op. dan zal het publiek zich bij de bediening 
niet aan deze zoo vaak gemaakte overtredingen 
ergeren. 

• 



CCCCCD 1 CLICHE'S TH. voss DDCCOO 

IJsemmertie 

IJstang 

Absiothlepel 

Bourgogneschen ker 

ilil • 

l Jsbreekbamer 

Flesschen Koelbak 



Champngotkoder met Standaard 

Rijn- of Moe:elw1jo
koticr 



WAT IN EEN MODERN BUFFET BEHOORT 
AANWEZIG TE ZIJN. 

Verschillende groote en kleine maten. Genever
pomp en Bierzuil. Koffie, Thee en Chocolade-zet
machine, Bitterfleschjes met daarop behoorende 
Spritsen. Kurken, Kurkentrekkers, Kurkenschen
kers, Sorbetvriezer, IJskasten, Conservators. 
Vriesmachines, IJsemmers, IJskoeler, IJsbussen. 
IJssnijder, IJsschave:r, IJsmolen, IJskloppers, IJs
bowls en IJsbreker. 

Heetwaterketel. Heetwaterkannen, Heetwater
filter. 

Shakers, Cocktailmachine, Sorbetmachine, Eier
klopper. 

Verschillende lepels. lange en korte. tevens 
Absinthlepels. 

Champagnehaak, Champagnekoelers. Cham
pagne sluitkurk. Champagne standaard, Cham
pagneglazen. 

Schotels, Schalen en Vazen. 
Koffie-, Thee-. Chocolade- en Bouillonkoppen. 
Suikervazen, -Tangen, -Bakjets en -Bussen. 
Suikerstrooier, Muscaatstrooier. 
Verschillende Serveerbladen. Bierafschuimers. 

Bier- en Flesschenonderzetters. Bourgogne
mandjes, Filtreerpapier, Trechters, Glazenborstels. 
Zilverborstels en -doeken. Menagen, Bowlhou-
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ders met lepels en daarbij behoorende glazen. 
Verschillende messen. Vuilmsbak. 

Papiermanden. Servetten en ander Linnen. 
Porselein- en Glasbakken. Ca!>sa Bonnenpennen. 
Lepelbakjes. Eierschouwcr. Kalender. Gaslicht
comfoor. Flesschen- en andere Kasten. Heet- en 
koudwaterleiding Spoelbakken en Aanrecht. 
Flesschenstandaards. Flesschendragers Vitrines. 
Busopener. Snijplanken. Doekenrek. Flesschen
bak met ijs voor dranken die koel geserveerd 
moeten worden, enz. enz . 

• 



BENOODIGOHEDEN, welke bij het 
bereiden van verschillende recepten van nut 

kunnen zijn 

Azijn 
Amandelen 

Cac o 
Chocoladepoeder 
Cahfomische vruchten (d1-

\ er.se soorten) 
Inlandsche en Spaansche 

vruchten (diverse soorten 
o.a. olijven) 

Essence 
Eter en 
Geconfiite vruchten 
Gember 
Honing 
Kruidnageltjes 
Koffie 
f.i1urlerblaadjes 
Lindebloesem 
Orgent (Amandelpers) 

Mocc.1boonen 

Menthe blaadjes. \'erscb en 
gedroogd 

Nootmuscaat 
Noga 
P1.st.1s1en 
Paprika 
Peper. diverse soorten 
Pijpkimcel 
Sl.1ohe 
Sl.igroom 
Sora 
Suiker. d verse soorten 
Thee 
Tomaten Ketchup 
T obasco Sauce 
Augurkjes 
\Valdme1stcr kruiden 
\ Vortelgroen 
\Vorchcster sauce 

• 
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440. l.cmon l'llp (Koud) 131 
441. Ukeur Fllps (Koud! 131 
442. Madeira Fllp (Koud) 132 
443 Madeira 1-1111 (Warm) 132 
4.a4. M&r$llla Php (Koud) 132 
44'>. Marnla Flip (Warm) 132 
44!i. "1ocscl of RIJn"' ljn 

l'llp (Koud) .••.• " 132 
447. Mtgnon Flip 8Koud) 132 
44 Mocca l'llp Koud) 133 
449 Old l.ngllab entlc-

mnn l'llr (Koud)". 133 
450. Old P.nJtll&b Genllt-

man 1 lop (Warml". 134 
~!ll . l'ort\\lni; lllp (Koud) 134 
4~2 . l'ort\\;lne J-llp 

(\\'arm) ." •••.•• "". 134 
453. Rum Pllp (Koud)". 134 
4~. Shc:rry Flip t Koud) 134 
4!\!i. Sherry l lip (Warm) 134 
450. Tourlng Pllp (Koud) 134 
457 \\'all> Flip {Koud) 135 
4• Whisky Jo11p Koud) 135 
09 Yankee PUp Koud) 135 
460. Zionisten flip (Koud) 136 
.Cöl. Zomc:r l'llp (Koud) 136 



No. P&J. 
FIZZES 

41ila. Inleiding flzzcs"... 137 
462. ,\bslnth Flzz ••••••••• 137 
41\3. Ananas flzz ••••.•••• 137 
46.1. \tlantlc Fin ••••••••• 137 
465. Brand)· l'lzz ••••••••• 13.q 
466. Comp, 11cr l'lzz •••• " 1311 
467. Gin Pin ...•.....•...•• 139 
46.'!. Ooldcn flll ..•.••••• 139 
4tJ9 lmpcrlal Flzz ••••.•.•• 139 
470. \\ornlni: Olory Fizz 139 
471. Orangc l'lzz ••.••••••• 1-111 
472. Kum l'lzz ••••.•.••••. 1411 
473. Royal r1zz ••••••••••.• 140 
474. sn.-er flll ••.••••••••• 141 
47!). Sinlng Huil Flzz ••• 1-11 
476. 1 oas fltz •.••.•..•.•• 1<11 
477. \'lolct fill •••••••••••• 141 
47S. \\'hlSk)" 1 lzz ••••••••• 142 
179. Wiiiiam 1 izz .•••.•. .. 112 

PI XX ES 
1811. lnlei1Hni: en Behan· 

delln~ •••.•.....••.....• 143 
491. Aardbeien Fix .. ".. 143 
41!2. Ananas l'lx ••••..••.• 113 
4113. Hrandy 1 h .......••. 143 
4S4 ttr~ndewljn Fix .••.•. J.14 
·185. Ch.1mpattnc f'lx ••••. 144 
.1116. Clarct Fix ..••.••••••. 144 
487. l'llllplen l'lx ••••.•••• 144 
4SS. Gin fix •. "........... 145 
4~'9. Hoek Fix •••••••••••••• 14~ 
490. \\cnth l'hc ••••..•.•••• 14!'> 
491. Rtchmond Fix ••••••. 145 
492. Rum 1-lx •.•••••••.•••• 14!1 
493. Whlsh t lx •••.•.•••. 145 

ORANITA'~ 

494 Inleiding en behan-
deling ••••••••••.•.••••• 146 

4Q'.i. llct Hcwlezen •.. ". J.lfi 
496. ,\Jrdbclcn Oranlt... 1.17 
.ig;. \na nu <Jran11 147 
49k. Aprlcot ol Per.fcot 

Oranll •••••••••••••.•••• 147 
4!lll. Hanancn Ornnlt 14S 
:IOO Callfornla tiranlla 14>1 
501. Callfornla Oramta Il 

(T1nncd) \an gccon
sen·ccrdc \ ruchtcn 148 

50:?. Citroenen Granlt.... 149 
503. Kersen Granlt 149 
504. \\elocn Oranlt •••••• 1 19 
505. Meloen Oranll 

ll••~t·scn les) •..•.. 149 
!.oo. Slnnasappcl Oranit 150 
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No. Pq. 
507 Tutti fruttl Oranlt 150 
~. \\'• rtcl Oranlt ...•.• 150 

OROCS EN GLOEIWIJNEN 
509. lnlcidini; en behan-

delini; ..•..••.•••••••• •• 151 
5IO. American Oroc 1 ••• 1!11 
.511. American Groc Il .•. 151 
512 . .\rak Oroc ••.•• "..... 152 
513. Rrande"yn Oroc ••• 152 
514. Bourgogne Groc ••• 152 
515. Ctarct Groc ..•.....• 152 
516. Cognac Oroc •• •••••.. 152 
517. Oroc Afrlcan ......••• 153 
518. OcnC\'cr Groc •.••.•. 153 
519. Gin Groc 153 
520. Olodv. ljncn 153 
521. Likeur Oroc .•....•..• 153 
522. Rum Oroc 15-l 
523. Whisky Oroc .......•. 1!14 
524. Zangertje ......•••.•• 15-i 

HIOHBALLS 
52!1. Inleiding Hlghballs lSli 
!126. Horsc's Club Highball 156 
527. Hor<e's Club rancy 

Hh:hball ...............• 156 
52R. lmperlal Hlghball .. . 157 
529. Lucculles Hlghbalt... 157 
530. New-Rotterdam 

Hlghball .....•. ........ 1117 
531. O<sl Os\\ alda Hlgh-

ball ......••.............. 157 
532. Olsra Hlghball , ..• " 1 !17 
533. Pirate Hlghball •.•.•• 158 
534. Rio Hlghball ... ..... 15R 
535. Sunday Hlghball ". 15!1 

JULEPS 
536. lnlcldlni: Juleps ..... 159 
537. ,\nanas Julcp N.M. 159 
531!. ApriCtll julcp N.M. 160 
539. Brand) Julcp :-;,.\\, 160 
540. Champa::nc julep 

:-;.M •••••.•••••.••••••••• 160 
541. Champagne Julep 

0.\1 ••• ••••••••••···••· 160 542. Oin Julep :-; .• \t. •.•••• 161 
543. Hoek julcp :-.'.M. ... 161 
544. \tlnth Julcp \oor 

partijen O.M. ••••••... 161 
545. Orange Julcp :-;.M. 161 
546. Rum Ju lep :-; . \I. ••.• 1112 
547. w111skf Jutep :-;,M. 16:? 
54.'<. W1ne ulcp :-;.M. ... 16:? 
549. Woman Julcp ~ .\\ 162 

UMO!llADES NATUREL 
Mll<ed en van Siroop 

550. Inleiding l li5 
551. Toelichting !......... 165 



No. Pa1. 
552. T oelichting 11......... 165 
Ml. 1 oellchtlng 111......... 166 
5)4. Aardbeien Limonade 

:oiaturel ••••. •••••.•.•. • 1116 
5Y.l. ,\merlcan 1.lmonaJe lti6 
556. Ananas Umonade 

:-;aturtl ." •.•• "....... 166 
5!17 •• \prlcot Limonade... 166 
55!1. flessen Limonade. 

:-;aturtl "·-············ 167 559 Brandy l.lmonadc • 167 
000. Champagne Limo-

nade ••• """ •••••••• ".. lliî 
Ml. Claret IJmonnde ••• 167 
M2. Corso Llmon.:sde ••• 167 
563. Egg Limonade ".". 16.'I 
564. Fancy l.emonade ••• 168 
SM. Frult l.emonade .. " 16! 
566. Hot l.emonade (Cl-

tronelle) "."."....... 168 
567. lee Lemonadc ••••.• 16!1 
568. Konings IJmonade • 160 
569 Kloo1ter l.lmonade • 169 
5i0. Lente t.lmonadc 1". 169 
571. l.ente IJmonnde ll.. . 169 
572. Lcmon Squash Ame-

rican •. """ •• " ••••• ". 170 
573. l.emon Squash .\me-

rlcan Il •. " •••• "" •. . " 170 
574. l.emon ~quash La 

Rncrve .•••.•••••.•••••• liO 
575. l.emon Squash Pari-

sien •••• """ •• " •• "." 170 
576. Lem n Squash :'l:a-

turel " ••••..•••••••••• " 171 
577. Mllk and Soda ".". 171 
578. Orgrat (Amandel) 

Limonade .. ". .•.••• 171 
570. Orangeade :'l:aturel. 111 
580. PortY.lnc Limonade 111 
581 Sch rle Motie ".".. 171 
5S2. Sherry Umnnade •.• 172 
583. Soda :'l:cctar •••• .•.• 172 
51H. S1onc Wall .""""" 172 
!18!1. \\'ltlsky l.lmonade." 172 
~. ZDrlch 1.lrnonadé 172 

PUNCH 

587. Inleiding ••. "" •••••• " 173 
5!!8. Mak Punch 1, Koud 

of \\'arm ".".""..... 173 
!!89. Arak Punch Il Koud 

of \\'arm •• ". "...... 173 
500. Ananas Punch Koud 174 
591 Appcl"11n Punch, 

Koud ."." " .• "...... 174 
592 Aprlcot o l Peulcot 

Punch, Koud ••••••••• 1T4 
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:-:o. Pas. 
593. Andreu Punch, 

Warm •••.•.••.•••..•• 174 
59~. Andreu Punch. Koud 175 
595. Brandy Punch, Koud 17!1 
5911. Brandy Punch, Warm 175 
597. Bourgogne Punch, 

\\'arm •••••.• "......... 17!1 
5!iK. Brandende Punch, 

Warm •••••••••.•.•••.•. 176 
599. Curaçau Punch, 

\\'arm .••.•.•••••••.•••• 176 
600. Curaçau Punch. l\t>ud 176 
601. Canely and Honey 

Punch, Warm ..•.•••. 176 
602. Citroen Punch, Warm 176 
603. Dragoon Punch, 

Koud •.•.•.•••.•.•••.••• 177 
004. El Dorado Punch, 

Koud ••••.•.••••.••••••• 177 
00!1, Eden Punch, Warm 17!1 
600. P.dcn Punch, Koud • 178 
601. f'ancr Punch, Warm 178 
GO • Pord Punch, Koud... 17!1 
OO!I Oln Punch, \\'arm... 179 
61 0 llotcller Punch 1, 

Koud ,................... 179 
til 1. llollandsclte Stout 

Punch, KnuJ .. "..... 179 
612 llotclier Punch Il, 

Koud •••• "........... 179 
1113. llollda) Punch, Koud 1110 
111.a. !lot Mflk Punch ••• 180 
615. Holland Punch, 

\\'arm ••.•••••.•••••••. 180 
616. Konings Punch, 

Koud • ·········-···· 180 617. Maarschalk Punch, 
Warm ••••.•• " ....... 181 

618. MJnlsslppy Punch, 
Koud •.•••.•••.•• ...•• 1111 

610. :oiorfolk Punch, Warm 182 
620 .Norfolk Punch, Koud 182 
621. Old l.ady's Punch 

Warm .""" •• "" ••• " 182 
fi22. l)fgcal Punch, Warm 1112 
t12.1. Ori:cat Punch, Koud 1112 
621 Old St)'le Heer Punch 182 
62~•. l'ort\\lnc Punch. Koud 183 
fll6 Pr ince EJ\\ ard Punch, 

Koud ••••••••••. "...... 183 
627. Rum Punch, Warm 1113 
628. Russlan Punch, Warm 183 
629. Rnod" lln Punch ••. 1$3 
630 Sherry l>unch Koud 1!13 
631. St Charles Punch. 

Koud • •.• •. ••.•••. 18' 
632 Trlfst Punch, Koud IR4 
633 Trlht Punch, Warm 184 
634 T m Punch, Warm 184 



~o. Pag. 
635. Tip-Top Punch, Koud 111~ 
u:l6. Triornph Punch, Koud 1 fl5 
1>37. Thee Punch, Warrn 185 
liJll, U.S . .\. Punch, Koud 11'5 
639. U.S.A. Punch, Warm 1!15 
t>IO. \ anllle Punch, Koud 

of '\'arm .""." .• ". 1&5 
li41. \1ctoria Punch, Koud J!,6 
642. WhiSk) Punch, Warm 

of Koud " •• """"." JR6 
tl43 Wilhelm M Punch, 

Koud " 186 

POUS'iE CAPé 
64~ . lnleldlng .. " ."."." 
615. Allnnta .""."."."" 
6 lh , \ Maldrn's Kbs ." 
617. ,\merican Olory ••• 
ü<l!I. Rluti:c•ch" ür """ 
6-19. Bouquet "". """"" 
650. Brandy Shampuclle 
6!11. Cordlal """""."". 
6!12. Capuclne " •• "."". 
fi:,J. Cr~me Pounc Cal~ 
h5-i, Créme Pou~sc Calt 
fi~'I. Crémc Pou•se Café 
ü~6 Crême Pousse Calo! 
ll~7. Crème Pou•&c Cnlé 
6'11! Creme Pou••e Cnlé 
11~9 Cr~me Pou~se Calé 
600 Cro!me Poussc Café 
6111. Crême Pousn Café 
662. Cr~me P ousse Café 
663. 03nlscher Poussc 

Cal~".""".""""." 
66-1. Docktor'& Pousse 

Calt "".""".".""" 
C>1.15, Direct Present ".". 
liti!i. Encore ".""""."". 
667. Ellen Pousse Café." 
661!. Edd)' and Teddy". 
llö'l. l'alne'& """"""." 
670. Golden Slipper ". ". 
h7 I . Gnlden \\nan ".""" 
6i2. Happy Mpment "." 
673. lodiana ""."."."". 
674 l\nlckebcln l ".""" 
675. Knlckebeln Il """" 
676. Kuss mil Licbc •. "" 
611. Louise """""" •• "" 
ti7>1. L'Oeur Pcrdu "."." 
1179. Mlmo<a Pnu••c C11lé 
f>HO. Monkcy 1\jlcll1cr"" 
61!1. Mllkmnld ."""""". 
61l2. Non Plu• Ullra """ 
6113. ~lcolaschka ."""" 
6>4. Old Hollandals """ 
611~. Old Style •• """""" 
61!6. Pralri• Oystcr """ 

188 
188 
lfl9 
1 f!9 
1119 
189 
189 
190 
190 
190 
190 
1'90 
191 
191 
11111 
191 
191 
191 
191 

191 

191 
192 
192 
192 
192 
192 
193 
193 
193 
193 
193 
193 
193 
19~ 
194 
194 
194 
194 
194 
194 
195 
195 
195 
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!'\o. Pa1. 
61'17, l'ouuc l'Amour ••• 195 
6811 Pou•se \merican... Hk.1 
tik9. Poussc In Resef\•e." 196 
690. Pousc Jersey (Cham-

brecrdl "" •• " .• """ 191i 
691. Pou•sc Prançai< .. " 1!16 
6112. Pouuc Trlanon ". 196 
693 The l'ocm " •. "..... 197 
blll. Wnrld's fair •..•.•• 197 
ti9!i. Yorl ' " 197 

RICK.JES 

fi9u Inleid n~ R1ckles • 
fi97. llr andy Ricky .. "" 
6911. Compagnie Rick)'"" 
699, llobhcl Strnng Ricky 
71>0. l.11bor \'lncit Ricky 
701. liln Rick) """." ... 
7112. Rum Rick> ••• """ .. 
703, Whisky Rick~ """. 
71).1 \\'llson Ricky ••• "" •. 
705. W d~ 1 Ricky . 

'>ANGAREES 
70ii. lnlddlnr Sangarce~ 
707. Ale Sangaree ."."." 
708, Ananas Sangaree". 
709. Brandy Sangaree". 
710. Onrnco Sangarcc". 
711. Celebes Sangaree". 
712. Uell Sangarce ••. "" 
113. Oln Sangarce .. " .•• 
714 f'ort"lnc Sangarcc 
715. Rum Sangaree "" •• 
71fi, Shcrr) Sangarec ." 
717. Whl5k• Sangaree." 
717a. Stout Sangar•e ." .. 

SLINOS 
7111. lnlcldlni: Slings .". 
710. Brandy Slini; "".". 
720. (joli.l S" eet Harry 

Sllni: .""""". ""." 
721. Oln Sling """""" •• 
722 Hot Sllni:~ """."". 
723. Rum Sllnl! •••.. " ...•• 
724. Whl•ky Sllnr ." .. " 
72~. w,111am Slln~ """ 

~MASHES 

726, lnlcldlng Smashes". 
727. Ornndy Sma~h ".". 
7211. llrandc" ijn Sma•h . 
729. Calllornla Smash". 
730. Oln Smash ."""" ." 
731 . JcnC\"cr Sma•h ".". 
7J2. hlr<chwuser Smash 

198 
198 
19R 
198 
l!ll! 
199 
1119 
1!19 
199 
199 

200 
200 
200 
200 
201 
201 
201 
201 
201 
201 
202 
202 
202 

203 
203 

203 
203 
204 
204 
204 
20-I 

205 
205 
205 
205 
206 
200 
206 



No. rag. 
133. (hford Smuh •• ••• 200 
134 Rum Smuh ••••••. " 200 
735. Whisky ~mub •••.•• 200 

SOlJRS 

736. lnlddlng Sours ."... 201 
737. Anacreon Sour ".... 201 
735. Brandy :>our """". 207 
739. Champagne Sour.... 208 
740. Gin sour ••• "........ 208 
741. Ooldcn Sour ••••••••• 208 
742. Liber!)" sour ••.•.•••• 209 
743. Perlectos Sour •• " •.• 209 
744. Rum Sour •••••••••••• 209 
745. Whisky Sour ••••••••• 209 

Wat men van l\offlc 
bereiden kan 

7~ti. lnlehlln1 •••••••••••• ••• 210 
747. l\olflczel!en •••••.•. " 2111 
741< , .\rablschc l\olllc ••• 211 
749, .\mcrlcan Café •••• " 211 
750. 1!011on Cal~ •• """. 211 
7~1. Café Verkeerd ." ". 212 
7~2. Call! 1\olr •.•. " •.• ". 212 
753. Cal~ l>nublc ••• •• ". 212 
754. Calc! au l.aut •••••• " . 212 
755. Cal.! flarfftll •• " . •. " 212 
756. Calc! ComplH " .• ". 212 
7~7 . Café ,\llllionalre ."" 212 
1~. Calc! filter \'Oor 1 

persoon """."."".. 212 
759, Calc! \\ azai:ram "". 213 
760. Calc! Oranlla •••• "". 213 
7tH. Calc! au IJqucur ". 213 
762. Capuslner •••.•••••.• " 213 
763. Mocca ." •• ".""""" 213 
7&4. Mc!lan1c Plne .""." 213 
76!1. St. ,\\orltr .\lc!langc 214 
766. Wkner Mc!langc ••• 214 
767. Wlcner meren ,\\ê· 

lange ...•. """"" •. " 214 
7611. Rusch ,\lc!lange ."". 214 
769. ljskolfle 1\mcrlcaln 214 

Chocolade en Cllcaodranken 

770. De llcreldlng .""". 215 
771. Room Chocolade ." 215 
772. Eieren Chocolade •• " 215 

THE!! 
Het zetten en op wl:lke 
w ljze ze g~dronken kan 

worden 
773. Inleiding •••• " .•.•• ".. 216 
774 . Thee zeilen en drln· 

ken .••• " •. " ••• """ ••• 216 
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\lcrschlllcndc "00rlen ijs 
en u~dranken 

775 Inleiding •• " ••.•.•• ".. :?20 
i7G. Gereedschappen enz. 

11elkc noodlg zijn bij 
de ljsbercldlng ".... 220 

777. Ue bereiding nn 1js. 
He: \'rluen "".".... 221 

718. Amandclijs ••• "....... 222 
779. Aardbdcn1js " . ...... :?23 
780. Abrlkozcmjs .•••••• " 223 
7 l. ,\nanasljs .•. "."..... 223 
7R2. Cbocoladeijs " .... ... 224 
783. l:ltroenljs 1 •••••••••••• 224 
784. Citroen! 1 Il •••••••••• 224 
71"). 1 rambozc111js ••••... •• 225 
786. Haztlootc1111s •••.•• " ~ 
7><7, Kolfle·ils ••••... "..... 225 
7 • \l occa·11s ."..... . ..... 225 
7Htl. MamlarljntJS .•••.•. " 225 
790. Mdoenljs ••• " •••••• " . 225 
791. l'lstali.:nljs ."." •• ". 226 
W2. l'(r&lcotijs •. . .. ".".. 226 
703. Reine Claude Ijs ••• 226 
7Q4, Roomij"s " ••••••••.. ".. 226 
7U!I. Room• s niet \':lnllle-

1maak ." .•.• """.".. 227 
7!lo. S1naasnpJ1dljs "..... 227 
797. 1 uttl 1-ruul-ijs " •. " 227 
711~. \'anlllc·lj• 227 
700. Wnlnoo11js 227 

COUP!> 
800. lnlcldlnfi ns 
SCll. Coupe l ; ··•· " 22s 
R02. Coupe Unlon ••.••. " 22>1 
SOJ. Coupe Wllson •. ".". 229 
803a. Coupe Que en •. •. •••. 229 
804. Coupe I' Amour ••• • 230 
S05. l:oupe Armande •• ". 230 
800. Coupe Arabe •• "..... 230 
S07. C:oupe Aardbeien ••• 230 
~. C:oupc Argentine ••• 230 
!109. Coupe Rarcelona ••• 230 
8 10. Coupe Bourgogne • 230 
1111. Coupe Bismarck •••• 230 

12. Coupe Con~cnt ••••• 230 
813. Coupe Charles .•.•.• 230 

14. Coupe Oumas ." .• ". 2JO 
815. Coupe Oantc " .... ... 231 
816. Coupe Dame .•••...•• 231 
817. Coupe Diamant •.•.•• 231 
81 . Coupe Edison •••• ".. 231 
R 111. Coupe Elegant ••••• 231 
!120. Coupe Fa' orlle •••.•• 231 
tl21. Coupe FanC) .•.•.•. " 231 
11'..!2 . Coupe Familie •• "... 232 
823. Coupe Ulolre ••.•.•.•• 232 



:'l:o. 
824 Coup~ llidalgo 
1425. Coupe Hcr"'g """ •. 
1126. Coupe Jacquc' "" .•• 
k27. Coupe Jeanette •• " .• 
1'2K. Coupe Jeanne d' Are. 
t-29 Coupe )apana "."." 
!'JO Coupe ltahtnnc •••••• 
HJI. Coupe Imperia! •.•••. 
11.:12. Coupe l.ux " ••••••••• 
8.33. Coupe \l ontc Carlo 
1<34, Coupe Monaco •• " .•. 
H:I~. Coupe :"\iceolse •• " •• 
a:u;. Coupe Orleans ••••• " 
1137. Coupe Plombière .". 
ll:St-.. Coupe !'echo Melb~ 
1139. Coup~ l'etll l>uc 

SORBETS 

Pag. 
232 
232 
232 
2J2 
232 
232 
232 
2..12 
232 
233 
233 
233 
233 
233 
233 
2:J3 

!<.lil lnlelding " •••• """.. 234 
1441. Oc bcmdlni: • • •••• 23-1 
142 ,\arbelcn Sorbft ".. 233 
l<H. ,\brlkozcn Sorbet .•. 236 
k44 . ,\mande! S 1rhct .•• 236 
2'·1~ ,\na na~ Sw b t ••••• 236 
11-llL Black and Whllc 

Sorbet " " 236 
1147. Chncnladc S"rbrt." 237 
1411. Citroen Sorbrt •.•. 237 
114!1. Oand) Sorbet ••• ••. 237 
8511 Frambozen Sorbet... 23~ 
1151. Grand fine Sorbet 23S 
1!52. lndlana Sorbet • •••• 2311 
R~. Jamaica Sorbrt • •.•. 239 
1154. l.imonade Sorbet"" 239 
11!'15. \\occa Sorbet ••• ".. 239 
1156 .\\andarljn Sorbet... 239 
k~7 •• \\elocn Sorbet •.•.•. 240 
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