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11J7 ACE ·m~s .de cien afio~-e~ !os senci!los ti~mpos J:.i il-de 18.19--,--un badegon t1p1co se ' ·alzaba cabe 
de viejas mur.:illas de -la Puerta de Monserrate. 
Era- una casona de ventanales bufdos, . adonde 

acudfan petimetres, musicos, militares, sfndicos, faran..: 
duleros, milicianos y hombres .de toda laya, siempre 
gente bien, gustosos de saborear la sabrosa ginebra com­
puesta o el aguardiente de guindas. · . . En sus .. quitrines, 
fas damas bajo el quitasol de seda, sorbfan, mientras eran 
cortejadas por sus galanes, sendos vasos de los refrescos 
natura les de Cuba. . . · 

Este- remoto lugar de culta reunion, se nombraba "La 
Pina de Plata" . 

Hace mas de cien aiios ... 

Actualmente-en el correr de! tiempo-".La Pina .de 
Plata" ha venido a nombrarse el Cafe "La Flo_rida"_, que 
se asoma a la plazoleta de Albear, frente a las viejas 
ruas, cargadas con la tradiei6n de uh pasado de esplen­
dor, lleno de majeza y heroismo. 

"La Pina de Plata" el el cafe "La Florida", continuan, 
-uno en el recuerdo-el otro en la realidad de la dia­
ria vida, sirviendo al publico, hombres de negocios, polf.­
ticos, profesiona!es, literates y lindas mujeres eiegartes, 
las finos batidos de frutas y las "cocktai Is" mas delica­
dos . .. 

El bodeg6n "La Pina de ' Plata" se transformo al tra­
ves de la intervenci6n -iortP.americana en el cuartel ge­
neral de las buenos catadores "yankees". Los "bar­
men" fueron poniendo una nota de modernidad en las 



simples bebidas primitivas y los claros esfuerzos de los 
hermanos Sala y el talento privilegiado de Constante han 
ido convirtiendo este rinc6n glorioso de la Habana en 
un refugio de arte y pcesia. 

Perque el "cocktail" moderno es la poesia del alco­
hol. Es come el oerfume sutil de una flor . • . Es la esen­
ci11 de una vibraci6n y de una sensaci6n deleitosa. El 
fine cristal de la copa del "cocktail", permite saborear 
la dura vida de una manera grata. El paisaje es mas be­
lle. El dolor es menos fuerte. El amor es mas dulce y 
mas tierno. 

"Cocktail" es espiritualidad. "Grandes revii;tas norte­
americanas e inglesas escribieron,-al comenzar en EE. 
UU. la Ley seca--que afortunadamente para las gene­
raciones presentes, y futuras, el arte del " Cocktail" se 
ccnservaria--como la cultura antigua en Europa duran­
te la invasion de los barbaros, en dos temples sagrados. 
El "Bar American" de Paris frente a la Gran Opera, al 
fondo del Cafe de La Paix, y el Bar-Restaurant "La 
Florida", en la Habana, Cuba. 

Ogano--como hace un' siglo_..:.y sobre las viejas pie­
dras de "La Pina de Plata", la Catedral del "cocktail" 
donde ofreci a Constante, se alza frente a las call es car­
gadas de tradici6n, para deleite qe los buenos catadores 
y continua siendo lugar predilecto, donde damas y caba­
lleros saben esenciar los buenos vinos y sorber en exta­
sis la quintaesencia perfumada de un "cocktail", simbolo 
dulce de una alta y laboriosa civilizaci6n. 

"La Pina de Plata", el Cafe "La Florida". Ano 1819-
1934, al traves de los siglos, siempre igual,. . . 

"Cocktail", Refrescos, Sorbetes, Sonrisas, Discreteos, 
Felicidad, Negocios, Esfuerzos, Amor ..• Sobre las m1s­
mas viejas piedras. Frente al mismo paisaje eterno. Bajo 
el mismo cielo calido y azul_. 

L. F. M. 



More than one hundred years ago - in the simple 
days of 1 819 - a typical Spanish chophouse rose above 
the old city walls, at the entrance to Monserrate gate. 
It was a pleasant house of grilled windows that homed 
the beaux, the musicians, army officers, attorneys, ac­
tors, and men of all nature, people of honor and fashion 
desirous of the delicious, tasty "mixed gin" or cherry 
brandy. 

In their carriages, the ladies, under their silken paras­
ols, sipped - while being courted by their gallant kni­
ghts - glasses of the various refreshments peculiar to 
Cuba. 

This ideal, venerated place was named the "The Sil­
ver Pine". 

;Twas over a century ago! 

At present-in the passage of time-"The Silver Pine" 
that faces Albear Square, overlooking the old colonial 
streets full of the traditions of a splendorous past of ma­
jestic heroism, has been renamed "La Florida". 

"The Silver Pine" and "La Florida" cafe still stand­
the former in our remembrance-the latter in the reali­
ty of life's daily toil, serving the public, business men, 
politicians, professionals, writers, and the most beautifUI 
of elegant women, with exquisite whipped fruit juices, 
and most delicate "cocktails". 

"The Silver Pine" chophouse was tranformed duri1ig 
the days of the American occupation into a headquar­
ters for the good Yankee tripplers. The bartenders gra­
dually put o note of modernity in the simple drinks of 
our ancestors, and the valuable efforts of the Sala brot-



hers, added to the brigt talent and experiencie of Cons­
tante, have converted this glorious corner of Havana 
into a refuge of Art and Poetry. 

Because the modern "cocktail" is the poetry or li­
quor. 

It is like the s lender perfume of a rose. It is the 
essence of a delicious vibration. The fine crystal of the 
cocktail glass enables you to enjoy all the good that 
exists, leaving the hardships of daily life forgotten. The 
seenery is of unsurpassed beauty. Pain is unnoticeable. 
Love is sweeter and more tender. 

The " cocktail" is spiritualism! .. . Important magazi ­
nes in the United States and England wrote - at the 
beginning of the Dry Era - that, fortunately for the 
presentt and future generations, the art of the cocktail 
would remain, as did ancient culture in Europe during 
the invasion of the barbarians, safely revered in its most 
sacred temples, viz ; The American Bar in Paris, facing 
the Grand Opera (at the rear of the Cafe de la Paix) , 
and the Bar Restau rant La Florida in Havana, Cuba. 

Today, - as a Century ago - and situated over the 
same old stones of " The Silver P.ine", the Cathedral of 
the Cocktail where Constante officiates stands amids the 
streets of traditions for the delight of good drinkers and 
continues to be the gathering place of men and women 
who can distinguish the good wines and drink in ecstasy 
the ·essence bf a cocktail - sweet symbol of a high an'd 
elaborate civilization. 

"The Silver Pine", "La Florida" cafe - 1819-1934 
- through the ages, always the same . . . 

" Cocktails", Refreshments, Ices, Smiles, Flirtations, 
Happiness, Business, fEfqrts, Love. Over the same old 
stones . Facing the same scenary. Eternal , under the sa­

me warm blue sky. 



''BACARDI'' 
FAMOUS SINCE 1838 

"The rum that cured 
a King, and pickled a 
Nation". 

Basil Woon 

SANTIAGO DE CUBA - HABANA 

Reach for 

"HA·l'ffl"VEY" :&. beer instead ... 

Youl'll like it! 

(Brewed by BACARDI) 



CUCl\TAILJ 
A B C COCKTAIL 

lfi Vino de oporto. 
Vi Cognac fine. 
113 Maraschino 

1 Cota Angostura. 
Varias ramas de hier­
ba buena. 
La corteza de un lim6n 

V2 Cucharadita de azu-
car. 
Hielo abundante en 
un vase de 6 onzas. 
Batase ligeramente y 
si rvase sin colar con 2 
guindas verdes. 

V2 Oporto Wine. 
V2 Fine Cognac. 
113 Maraschino. 

1 Crop angostura. 
Several sprigs pepper­
pint. 
Peel of a lemon. 

V2 Teaspoonful of sugar. 
Plenty ice in a glass 
of 6 oz. 
Shake a little and ser­
ve with 2 cherris. 

ABSHINTE DRIP 
!French Style) 

En una copa de 1 0 onzas. Use a 1 0-ounces glass. 
V4 Anisette. 
2 Onzas Abshinte Pernot. V4 Anisette. 

Hielo menudo en el .::olador. 
Agua natural hasta llenarla. 2 Ounces Pernot Absinthe. 

Cracked Ice in the strainer. 

Fill glass to the brim with 

natural water. 



Ask for 

Gonzalez-Byass 

Sherry Port 
r-nd- -and-

Brandy Jerez 

NONE BETTER! 



ALEXANDER 

I /3 Crema fresca leche. 
1 /3 Gin Gordon. 
1 /3 Crema Cacao. 

1 Cucharadita de azucar. 
La piel entera de un lim6n. 
Hielo menudo. Muy batido 
y ciolado. 

1 /3 Fresh Sweet Cream. 
1 /3 Gordon Gin. 
1 /3 Creme de Cacao. 

1 Teaspoonful Sugar. 
1 Full Lemon Peel. 

Plenty of cracked ice. . 
Shake well and straim into • 
cocktail glass. 

APERITAL COCKTAIL 

2 Onzas Aperital Delor. 
La piel de un lim6n verde. 
1 Cucharadita Granadina. 
Hielo menudo. 
Batido y sirvase sin colar. 

2 Ounces Aperital Delor. 
The peel of an unripe lemon. 
1 Teaspoonful Grenadine. 
Cracked Ice. 
Shake well and serve whith­
out straining. 

BACARDI FLIP 

Copa Ron Bacardi. 

Cucharada de azucar. 

1 Huevo entero. 

Hielo abundante. 

Muy batido y slrvase colado 

y adornado con canela en 
·~ 

polvo. 

Glass Bacardi Rum. 

Spoonful Sugar. 

Egg. 

Plenty Cracked Ice. 

Shake well and strain,; then, 
serve with powdered cinna­
mon on top .• 



The ., 

· ·Best 



BETWEEN-SHEETS 

1 /3 Cognac Tres Copas. 
1 / 3 Crema Cacao. 
1 / 3 Crema de leche fresca. 

1 Cote Angostura. 
1 Cucharadita de azucar. 

1 / 3 Tres Copas Cognac. 
1 /3 Creme de Cacao. 
1 / 3 Fresh Sweet Cream. 

1 Dash Angostura. 
1 Teaspoonful Sugar. 
1 Lemon Peel. La cascara de un lim6n. 

Hielo abundante. Muy ba­
tido. 

Plenty of Cracked ice. 
Shake well and strain inlo 
cocktail glass. 

BLIND CEN 

2 Yemas de huevos sin cla- The Yolks of 2 Eggs. 
ra en una copa de Vino 1 Glass Moscatel Wine or 
Moscatel o Vermouth Mar- Martini Rossi Vermouth. 
tini Rossi. 

~------------------·~~~~--------------~--~-: I BUTTERFLY 
!Abshinte Frappe ) 

En una copa de 1 0 onzas con 
hielo menudo y abundante. 
Agua azucarada has ta casi . Use a . 1 0-ounces glass. 
llenarla. 
2 Onzas Abshinte Pcrnot Plenty of cracked ice. 
flotando. Disuelvase lenta-
mente con una cuch.irita 
hasta que se quede muy bien Fill glass almost to the 
ligado. 

brim with S}Veetened water. 

--·~ 
2 Ounces Pernot Absinthe. 

Stir slowly with a spoon until 

we ll mixed; then drink. 

I 



BRANDY COCKTAIL 
En un vaso de I 0 onzas. 
Hielo menudo. 
Una ramita hierba buena. 
La cascara de un lim6n ver­
de con el jugo exprimido 
dentro. 
V2 Cucharadita de azucar. 
1 Gota Angostura. 

V2 Cucharadita Curaca-:>. 
2 Onzas Cognac Tres Copas 

Agitese de un vaso para el 
otro. Sirvase colado. 

Use 1 0-ounces glass. 
Cracked Ice. 

1 Sprig pepper-mint. 
1 Unripe Lemon Peel, eque­

ezing juice in glass. 
V2 Teaspoonful Sugar. 
1 Dash Angostura. 

V2 Teaspoonful Curacao. 
2 Ounces T res Copas Cognac 
Shake lightly and strain ; 
t hen, serve. 

BRANDY FLIP 
1 Copa Cognac Tres Copas. 
1 Cucharada de azucar. 
1 Huevo entero. 
Hielo abundante. 
Muy batido y sirvase cola:. 
do y adornado con canela 
en nnlun 

1 Glass Tres Copas Cognac. 
l Spoonful Sugar. 
1 Egg. 
Plenty cracked ice. 
Shake well and strain; then, 
serve with powdered cinna­
mon gn top 

BRANDY COCKTAIL 
2 Brandy (2 onzas ) . 2 Ounces Brandy. 
1 Gota de Angostura. 1 Dash Angostura Bit-

V2 Cucharadita de Cura- ters. 
cao. V2 Teaspoonful Curacao. 
Ramita hierba buena. 1 Small Sprig of Pepper 
Cascara lim6n con su mint. 
jugo. V2 Teiaspoonful. 

Vi Cucharadita de azu- Sugar. 
car. I Lemon Peel. 
Batido y colado. Shake well and strain it. 
Small Sprig of Pep-
per-mint. 

~-.............................. -. ........................ -.. ................. .... 
oiiR cockTAILS AR! KNOWN rH£ woRLll ov1R1 " LA FLORIDA'; IAii 



TRAJ ES DE DRI L I NG LES Y DE 

FRESCAS TELAS PARA VERANO 

Ultimas novedades en artfculos europeos 

de lino para el hombre clegante. 

(Precio Fijo) 

SOMBREROS DE PANAMA 

San Rafael 36 

(Fundada en 1-890) 

LAUREANO LOPEZ, S. en C. 
Sastres-Artistas. 



Una copa llena de hielo me­
nudo. 

1 gota Angostura. 
lf2 Cucharadita de Chatreu­
sse amarillo. 

2 Onzas Cognac Tres Co­
pas. 
Y2 Cascara lim6n verde y 
jugo. 
Unas ramitas hierba buena. 
Dos guindas. Sirvase sin co­
lar. 

A glass full of cracked ice. 
1 Dash Angostura. 

Y2 'Teaspoonful Yellow 
Chartreuse. ' 

2 Ounces ·Tres Copas Cog:' 
nae. 

V2 Lemon Peel. 
A few sprigs pepper-mint. 

2 Cherries. 
Stir and serve without 
straining. 

1 / 3 
1 / 3 
1/ 3 
1/ 2 

BROliiX 
Vermouth Martini Rossi 1 / 3 
Vermouth Nolly Prat. 1 / 3 

Vermouth Martini Rossi 
Nolly Prat Vermouth. 
Gordon Gin. 
Teaspoonful Curacao. 
Teaspoonful Orange 
juice. 

Gin Gordon. 1 / 3 
Cucharadita Curacao. 1 / 2 

1 Cucharadita jugo na- 1 
ranja. 

Hielo menudo. Ligeramente 
batido y colado. 

Cracked ice. 
Shake lightly and strain ; 
then, serve. 

BRONX NUM. 2 
( F~oridita Style) 

1 / 3 Vermouth Nolly Prat. 
1 / 3 Vermouth Martini Rossi 
1 / 3 Gin Gordon. 
1 / 2 Cucharadita Curacao. 
Hielo menudo. Enfriese sin 
batirlo y cuelese. Sfrvase con 
una piel de naranja y dos 
guindas. 

1 / 3 Nolly Prat Vermouth. 
1 / 3 Martini Rossi Vermouth 
1 / 3 Gordon Gin. 
1 / 2 Teaspoonful Curacao. 
Cracked ice. 
Do not shake.· Strain and 
serve very cold with a lemon 
peel and two cherries. . ~ 

llUft COCKTAILS AR~ KNOWN Tl!l WOILO OVU! "lA tLORlllA" IAI 



V2 Dubonnet. 
V2 Cognac Tres Cop3s, 

1 /3 Perfait Amour. 
La cascara de un lim6n. 
Hielo menudo. Batido y co­
lado. 

ARADlS1: 

V2 Dubonnet. 
V2 T res Copas Cognac. 

1 /3 Perfait Amour, 
I Lemon Peel. 

Cracked Ice. 
Shake well and strain into 
cocktail glass. 

BLUE MOON 

V2 Crema Violeta. 
V2 Cognac Tres Copas. 
Vz Cucharadita Menta verde 
Hielo abundante. Batido y 
col ado. 

V2 Creme de Violete. 
Vz Tres Copas Cognac. 

I Teaspoonful Green Cre­
me de Menthe. 
Plenty of cracked ice. 
Shake well and strain into 
a cocktail glass. 

CAFFERY SP~CIAL COCKTAIL 

2 Oz. Sloe Gin. 113 2 oz. Sloe Gin. 
1 Cucharadita de jugo 1 Teaspoonful o r a n­

de naranja. 
I Cucharadita de Apri- 1 

cot Brandy. 
V2 Cucharadita de jara- llz 

be Granadina Hielo 
abundante. En una co-
pa de forma c6nica de 
onzas, adornado con 
lascas de piiia y 2 
guindas. 

ge juice . 
Teaspoonful Apricot 
Brandy. 
Teaspoonful Cranadine 
Sirup. 
Plenty ice. In a co­
nic glass of 6 oz. 

Serve with 'Slices of 
pineapple and 2 che-

rris. 

BAR "LA FLORJbA" LA CATl!DRAL DE LOS COC~TAILI 

ll 

1 





CLEOPATRA 

V2 Vino Oporto. 
V2 Cognac Tres Cop3s, 

l / 3 Cointreau •. 
1 / 3 Jugo de piiia. 
Hielo menudo. Batido y co­
lado. 

Tfi Port Wine. 
11z Tres Copas Cognac. 

l / 3 Cointr,eau. 
l / 3 Pineapple Juice. 
Cracked Ice. 
Shake well and 
stra in into cocktail 
glass. 

CASIANO COCKTAIL 

2 Onzas de Vermouth Mar­
tini Rossi. 
1 Cucharada Crema Cassis. 
La piel de un lim6n. 
Hielo menudo. 

. Batido y colado. 

2 Ounces Martini Rossi Ver­
mouth. · 
l Teaspoonful Creme Cassis, 
1 Lemon Peel. 
Cracked Ice . 
Shake and drain; then, serve. 

CALEDONIA 
<Special) . 

1 / 3 Crema Cacao. 
1 / 3 Cognac Tres Copas. 
1 / 3 Leche fresca. 

1 Gota Angostura. 
1 Yema de huevo. 

La Cascara de un Jim6n. 
Hielo menudo. Batido y co­
lado. Ad6rnese con canela. 

A 
fl 

1 / 3 Creme de Cacao. 

1 / 3 Tres Copas Cognac. 

1 / 3 Fresh sweet milk. 

The Yolk of I Egg, 

l Dash Angostura. 

1 Lemon Peel. 

Crushed Ice. 

Shake well' and strain. Serve 
in cocktail glass with C'n­
.gamon on top. 



CAFE COCKTAIL 

Cafe puro. 
V2 Crema Cacao. 
lf2 Cognac Soberano. 

1 Cucharadita azucar. 
La cascara de un lim6n. 
Hielo menudo. Batido y co­
lado, 

1 Black Coffee. 
V2 Creme de Cacao. 
V2 Soberano Cognac. 

l Teaspoonful Sugar. 
1 Lemon Peel. 

Cracked Ice. 
Shake well and strain into 
cocktail glass. 

CLOVER CLUB 

2 Onzas Gin Gordon. 
Varias gotas Menta blanca. 
El jugo de V2 lim6n verde. 
1 Cucharadita Granadina. 
Hielo menudo. Bien batido y 

La clara de un huevo. 
col ado. 

2 Ounces Gordon Gin. 
Several Daches White Mint. 
The Juice of V2 Lemon. 
1 Teaspoonful Grenedine . 
Plenty of Cracked Ice. 
The White of 1 Egg, 
Shake well and strain into 
cocktail glass. 

DAIQUIRI NUM. I 

2 Onzas Ron Bacardi. 

Cucharadita de azucar 

Jugo de 112 lim6n verde. 

Hielo menudito. 

Batase perfectamente y 

cue Iese. 

2 Ounces Bacardi Rum . 
l Teaspoonful Sugar. 
juice of half a lemon. 
Cracked ice. 
Shake well and strain into . 
cockta il glass. 



MiENNESSY 

The Name 

That Made 

COGNAC 

Famous. 

Hennessy & Co. 

Cognac. - France. 



DAIQUIRI NUM. 2 

2 Onzas Ron Bac3rdi. 
Unas gotas de Curacao. 
1 Cucharadita jugo naran­
ja. 
1 Cucharadita de azucar. 
El jugo de 112 !im6n. 
Hielo menudito. 
Batido y colado. 

2 Ounces Bacardi Rum. 
Several Dashes Curacao. 

1 Teaspoonful Orange 
Juice. 

1 Teaspoonful Sugar. 
Juice of Half a Lemon. 
Cracked ice. · 
Shake well and strain m1o 
cocktail glass. 

DAIQUIRI NUM. 3 
( Maidique Style) 

2 Onzas Ron Bacardi. 2 Ounces Bacardi Rum. 
Cucharada de azucar. 1 Spoonful Sugar. 
Cucharadita jugo de I Teaspoonful Grape 

Fruit Juice. 
Teaspoonful 
Marraschino. 

toronja. 
Cucharadita 
Marraschino. 

Jugo de 1 j2 lim6n verde. 
Hielo frappe . 
Batido y sirvase frappe . 

Juice of half a lemon. 
Shake well and strain into 
cocktail glass. Serve frap­
pe. 

DAIQUIRI NUM. 4 
(Florida Style) 

2 Onzas Ron Bacardi. 
I Cucharadita de )Zucar. 
I Cucharadita Marras .. hi-

no. 
Jugo de 1 j2 lim6n verde. 
Batido electricamente con 
hielo afe itado. Slr11ase 
frappe. 

2 .Ounces Bacardi Rum . 
1 Teaspoonful Sugar . 
1 Teaspoonful 

Marraschino. 
Juice of half a lemon. 
Shake in an electric sha­
ker with crushed ice. 
Serve frappe . -----

BAR .. LA. FLORIDA' LA CATP.:DRAL DE LOS COCKTAILS 



DIAMOND HITCH 
En un vaso de 1 2 onzas. 
2 Onzas Ginebra. 
1 Gota Angostura. 
Piel de un lim6n. 
Hielo menudo. 
Champagne hasta llenarlo 
sin colar. 

Use a 1 0-ounces glass. 
2 Ounces Gin. 
1 Dash Angostura. 
1 Lemon Peel. 
Plenty Cracked Ice. 
Fill glass to the brim with 
Champagne. 
Do not strain. 

DELIO NUNEZ 
1 / 3 Jugo Toronja . 
V2 Gin Gordon. 
V2 Cucharadita azucar. 
1 Cucharadita Marraschino. 

lf2 Clara de huevo. 
Hie!o menulilo. Muy batido y 
col ado. 

1 /3 Grape Fruit Juice. 
lf2 Gordon Gin. 
V2 Teaspoonful Sugar. 

1 Teaspoonful Marraschino 
Shake well and strain into 
Half of the white of an egg. 
cocktail glass. 

EUREKA 
V2 Sloe Gin Gallo. 
V2 Calvados. 

1 Cucharadita de jugo de 
lim6n. 

1 Cucharadita Sherry 
Brandy. 
Hielo menudo. Batido y co­
lado. 

V2 Gordon's Sloe Gallo. 
V2 Calvados . 

1 Teaspoonful Sherry 
Br.andy. 

1 Teaspoonful Lemon 
Juice. 
Cracked Ice. 
Shake well and strain into 
cocktail glass. 



RADIO RCA - VICTOR 
MODELO 141 

Con el que se oyen estaciones del ~ 
mundo entero 

VDA. DE HUMARA Y LASTRA, S. en C. 
Muralla 85. Tels. A-3498 y M-9093 



ECC-NOC 

1 Cucharada de azucar. 
2 Onzas Cognac Tres Copas. 
6 Onzas leche fresca. 
Hielo. Batido y colado. 
Adornado con canela en pol-

l vo. Uno o dos huevos aden­
tro. 

1 Spoonful Sugar. 
2 Ounces Tres Copas Cognac 
6 Ounces Fresh Milk. 
2 Eggs. 
Cracked Ice. 
Shake well and strain; then, 
serve. • 

f!..ORIDITA SPECIAL 

1 / 3 Rye Whiskey. 
V2 Vermouth Martini Rossi. 

1 Cucharadi ta Amer Picon. 
V2 Cucharadita Cucacio. 
V2 Cucharadita azucar. 
1 Cota Angostura. 
1 Cascara pequena de lim6n 

Hielo rnenudo. Batido y co-
I ado. 

1 / 3 Rye Whisky. 
11z Martini Rossi Vermouth. 

1 Teaspoonful Arner Picon. 
1h Teaspoonful Curacao. 
1/2 Teaspoonful Sugar. 

1 Dash Angostura. 
1 Smal l Lemon Peel. 

Cracked ice. 
Shake well and strain into 
cocktail glass. 

I 

~ 

__________ __..., ______________ ~--- l 

GIN FIZZ 

2 Onzas Gin Gordon. 
1 Cucharadita azucar. 
Jugo de T/z lirn6n. 
Varias gotas Menta blanca. 
Hielo rnenudo. Muy batido y 
despues de colado agreg•..ie­
se un poco de agua de Seltz. 

2 Oun.ces Gordon Gin. 
1 Teaspoonful Sugar. 
The Juice of V2 Lemon. 
Several Dashes of white 

Creme de Menthe. 

Crushed ice. 

Shake very well 
and strain; then 
add some Seltz 
water. Serve. 

' 



C:IN COCKTAIL 

En un vaso de 1 0 onzas. 
Hielo menudo. 
Una ramita hierba buena. 
La cascara de un lim6n 
verde con el jugo exprimi­
do dentro. 
V2 Cucharadita de azucar. 
1 Gata Angostura. 

V2 Cucharadita Curacao. 
2 Onzas Gin Gordon. 

Agftese de un vaso para el 
otro. sr rvase col ado. 

Use a 10-ounces glass. 
Cracked Ice. 

1 Sprig pepper-mint. 
1 Unripe Lemon Peel, 

Squeezing juice in glass. 
\Ii Teaspoonfu I Sugar. 

Dash Angostura. 
V2 Teaspoonful Curacao. 
2 Ounces Gordon Gin. 

Shake lightly and strain; 
then, serve. 

C:IN i>AISSY 

l copa llena de hielo me­
nudo. 

V2 Cascara lim6n verde con 
jugo. 

Gata Angostura. 

V2 Cucharadita de Chatreu­
sse amarillo. 

2 Onzas Gin Gordon . 

V2 Cucharadita azucar. 

4 Ramitas hie rba buena. 

Guinda encima. 
Sfrvase sin colar. 

Take a glass and fill it 
with cracked ice; then put 
in: 
1,2 Unsqueezed Lemon Peel. 

l Dash Angostura. 
V2 Teaspoonful Yellow 
Chartleuse. 

2 Ounces Gordon Gin. 
V2 Teaspoonful Sugar. 
4 Sprigs Pepper-mint. 
1 Cherry on top. 

Stir and serve without strain­
ing. 



Gifts for friends 

Gifts for familJy 

Gifts for your selft 

0! &ncanfo 
A modern department store chock full of lovely 

imports moderated priced 

{J{fteniU(j 
San Rafael - San Miguel - Galiano Sts. 



COLDEN CATE 
(Ideal para disipar en bre­

ves minutes los dectos 
del exceso alcoh61ico y 
poder continuar hasta lo 
infinite). 

(Ideal to take off in a 
few minutes the efects of 
the alcohol and to be able 
to go along till the infi­
nite) . 

En un vase de 10 onzas In a glass of 10 oz. put 
p6ngase hielo menudo y plenty crushed ice. 
abundante. 

El jugo de 2 limones. 

Una cucharada de <ilmfbar 
natural. 

Una cucharadita de bicar­
bonate. 

The juice of 2 lemons. 

Spoonful of simple 
sirup 

Teaspoonful of bicar­
bonate. 

Agua natural hasta 
narlo. 

lie- Fill glass with spring wa­
ter. 

Bebase mientras esta en Drink while in efferves-
efervecencia. cence. 

COLDEN CLOVE 

2 Onzas Ron Jamaica. 

Cucharadita Cointreau. 

Cucharadita azucar. 

Jugo de V2 lim6n verde. 

Hielo frappe. Batido electri­
camente. Sfrvase frappe ces­
pues de exprimirle encima 
una cascara de narania. 

2 Ounces Jamaica Rum. 

Teaspoonful Cointreau. 

T easpoonfu I Sugar. 

The Juice of Vi Lemon. 
Crushed Ice, 
Shake in electrical shaker. 
Serve frappe after squeezing 
into it an orange peel. 



COLDEN DAWN 

V2 Calvados Apple Jack. 
V2 Gin Gordon. 

1 /3 Apricot Brandy. 
V2 Cucharadita Granadina. 

l Cucharadita jugo na­
ranja. 
Hielo menudo. Batido y co­
lado. Sirvase con una guinda. 

V2 Calvados or Applejack. 
Y2 Gordon Gin. 

l /3 Apricot Brandy. 
V2 Teaspoonful Grenadine. 

1 Teaspoonful Orange 
Juice. 
Cracked Ice. 
Shake well and strain. Serve 
in cocktail glass with one 
cherry. 

COLDEN FIZZ 

2 Onzas Gin Gordon. 2 Ounces Gordon Gin. 
1 Cucharadita de azucar. 1 Teaspoonful Sugar. 

V2 Cucharadita de Cur2cao. V2 Teaspoonful Curacao. 
Jugo de V2 lim6n. The JUJce vT V2 Lemon. 
La yema de un huevo. The York of l Egg. 
Hielo abundante. Muy oati- · Plenty of cracked ice. 
do y colado. Shake well and strain into I 

glass. 

GREEN FIZZ 

2 Onzas Gin Gordon. 
1 Cucharadita de azucar. 
1 Cucharadi ta Menta verde 

Jugo de V2 lim6n. 
1 Clara de huevo. 
Hie'o menudo. Muy batido y 
colado. · 

2 Ounces Gordon Gin. 
1 Teaspoonful Sug;ir. 
1 Teaspoonful Green Mint. 

The Juice af half a lemon. 
The White of l Egg. 
Cracked Ice. 
Shake well and strain. Them 
serve. 

10 "LA ,LORIDA '. LA CATIDRAL 01 LOS COCXTAILI 
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para 
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HAVANA BEACH 
(Special) 

V2 Jugo pina. 
V2 Ron Bacardi. 

l Cucharadita azucar. 

Muy batido con hielo menu­
do. Sfrvase colado. 

V2 Pineapple Juice. 
\/2 Bacardi Rum. 

l Teaspoonful Sugar. 
Cracked Ice. 
Shake well and strain int~ 
cocktail glass. 

HOT-KISS 
V2 Cognac Soberano. 
V2 Vermouth Martin 

Rossi. 

V2 Soberano Cognac. 
h Martin Rossi 

Vermouth. 
Teaspoonful Curacao. 1 Cucb,arad'ita Curacao.I 

Enfrfese sin batirlo y cola­
do. 

Do not shake. Strain and 
serve cold with two 

de cherries. Si rvase con un 
guindas. 

par 

CHAP ARRA 

V2 Ron Bacardi. 

V2 Vermouth Martini Rossi. 

La cascara de un lim6n ver-

\/2 Bacardi Rum. 
\/2 Martini Rossi Vermouth. 
V2 Teaspoonful Sugar. 

1 Lemon Peel thoroughly 
squeezed. 

de mien estrujada con 

hie lo. 

V2 Cucharadita azucar. 

el Do not shake. Strain 
and serve very cold· 
leaving lemon peel 
in glass in the shape 
of a spiral. 

Enfrfese sin batirlo, y cuele­

se dejando el lim6n en for­

ma espiral en la copa. --



CHAMPAGNE COCKTAIL 
En una copa flouriforme de 
l 0 onzas, llena de hielo me­
nudo, p6ngase: 
1 Terron de azucar. 
1 Ramita hierba buena. 
La pie! de un lim6n. 
Llenese con Champagne y 
ad6rnese con guindas. 

In a l 0-ounces glass fill~d 
with cracked ice put: 
1 Lump of sugar. 
l Sprig pepper-mint. 
1 Lemon peel. 
Fill the glass to the brim 
with Champagne and deco­
rate with cherries. 

CHAMPAGNE PUNCH 
100 Classes 

2 V2Libras azucar. 
2 Onzas Angostura. 
l Nuez Moscada y 

Iida . 

2 V2Pound of sugar. 
2 Oz . Angostura. 

mo- l Nutmeg pounden. 

Pina blanca cortada 
menudita. 

4 Melocotones cortados 
menuditos. 

V2 Pomo de guindas. 
Corteza de dos limo-
nes. 
Corteza de dos naran -
jas. 
Botella crema de ca-
cao. 
Botella Apricot Bran-
dy. 
Botella de Cognac fi-
no. 

6 Botellas de Champag-
ne . 

6 Botellas de vino blan-
co. 
En una ponchera con 
hie lo y sal. granada 
exteriormente. 

1 White pineapple small 
slices. 

4 Peaches cuted small 
pieces. 

V2 Bott i.= of Cherris. 

l 
l 
6 
6 

Peel of 2 lemons. 
Peel of 2 oranges. 
Batted Creme de C01 -
cao. 
Bottle Apricot Brandy. 
Bottle Fine Cognac. 
Bottles Champagne. 
Bottles White \Vine . 
In one Punch - bowl 
with ic eand ~alt out­
ward. 



CHAP ARRON 

2 / 3 Cognac Tres Copas. 
1 / 3 Vermouth Martini Rossi 
La cascara de un limon com­
plete en espiral en la copa. 
V2 Cucharadita de ;izucar. 
Bien mojada la pie! de! li­
m6n con el azucar para que 
quede bien saturada de su 
perfume. Enfriese y cuelese. 
Si rvase con la pie! dentro 
de la copa. 

2/3 Tres Copas Cognac. 
1 /3 Martini Rossi Vermouth 
V2 Teaspoonful Sugar. 
1 Lemon Peel forming a 
spiral. 
Thoroughly mix lemon peel 
with sugar so as to saturate 
the concocti9n with the per­
fum of the lemon. Strain 
and serve very cold with the 
lemon peel in the glass. 

CHANTECLAIR l V2 Cognac Soberano. 
V2 Vermouth Arna. 
1 Cucharadita Curacao. 

Enfriese y cualese sin batir. 
Si rvase y cue Iese con dps 
guindas. 

V2 Soberano Cognac. 
V2 Arna Vermouth. 

l Teaspoonful Curacao. 
Do not shake. Strain and ser­
ve i.ced with two cherries. 

CHIC 

V4 Jugo Toronja. 
llz Vermouth Martini Rossi. 
V2 Sloe Gin Gordon. 

1 Cucharadita Marraschino 
Hielo menudo. Muy batido 
y colado. Sirvase con varias 
almendras. 

V4 Grape Fruit. 
V2 Martini Rossi Vermouth. 
V2 Gordon's Sloe Gin. 

1 Teaspoonful Marraschino 
Cracked ice. • 
Shake very well ·and strain 
into cocktail glass. Serve 
with a few almonds. 
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INEZ FORD SPECIAL 

2 Onzas Ron Bacardi . 2 Qun-:.es Bacardi Rum. 

I Cucharadita de ,azu- l Teaspoonful Sug;ir. 
car. Juice of half a lemon. 

Jugo de 112 lim6n verde. Vi of the white of an egg. 

V2 Clara de huevo. Cracked ice. 
Hielo menudo. Bien bat i- Shake well and strain into 
do y colado. a cocktail glass. 

IDEAL 

V4 Toronja. 
I Cucharadita Marraschino 

1 / 3 Vermouth Martini Rossi 
l / 3 Vermouth Nolly Prat. 
l / 3 Gin Gordon. 
Hie lo menudo. Muy batido 
y colado. Sirvase con varias 
almendras. 

l/ 4 Grape Fruit. 
1 Teaspoonful Marraschino 

1 / 3 Martini Rossi Vermouth. 
1 / 3 Nolly Prat Vermou th. 
1 / 3 Gordon Gin. 
Cracked ice. 
Sha ke very well and strain 
~n to cocktail glass. Serve 
w ith a few almonds. 

JOSEPHINE BAKER 

112 Domecq Soberano. 
112 Vino Oporto. 
113 Apricot Brandy. 

1 Cucharadita de azu-
car, la cascara de un 
~im6n, la yema de un 

huevo, hielo menudito. 
Bien batido y coiad0. Ca­
nela por arriba. 

1 [2 Sob~rano Cogna: . 
112 Port Wine. 
1 j3 Apricot Brandy. 

1 Teaspoonfu l Sugar. 
1 Lemon Peel. 

Yolk of an egg. 
Cracked ice. • 
Shake we ll and strain in to 
cocktail glass . Cinnam.:in 
on top. 

OU!I COCKTAILI ARI KNOWN T'!J WORLD OYUt "U PLORIDA,. IU 
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LONCINES 

1 { 3 Cognac Fino. 
1 /3 Anis de! Mono. 
1 ,3 Te fuer te. 
L~ pie! de un lim6n . 
1 Cucharadita de azC1car. 
Hl1lo abundante, bien ba­
tid> y colado. 

COCKTAIL 

1 / 3 Fine Cognac. 
1 / 3 Anis del Mono. 
1 / 3 Harsh The. 
Peel of a lemon. 
1 Teaspoonful of sugar. 
Plen ty ice, shake well and 
strai n. 

---1o1--~-----~---~~~------~~~---~~--~-----
ll MARY PICKFORD 

11z lugo Pina. 
1/z ~on Bacardi . 
1/z ·ucharadita Granadina. 
Hiell rnenudo. Batido y co­
lado. 

l!z Pine-apple Ju ice. 
l/z Bacardi Rum. 
lfi Teaspoonful Grenedine. 
Crushed Ice. 
Shake we ll and strain 1nio 
cocktail glass. 

MAMHATTAN 
(Seco) 

1/z Vtmouth Nolly Prat. 
1/z Ry, Whiskey. 

1 Go\ Angostura . 
Hielo f'\? nudo. Enfrlese sin 
bat irlo icuelese. 

1/z Nolly Prat Vermouth. 
V2 Rye W hiskey. 

l Dash Angostura. 
Cracked Ice. 
Do not shake. Let it 
become very cold, 
strain and serve . .-.. -.-----==~_,.--..... ----...... ~, 

MANHATTAN 
( Mec!io Dulce) 

( Medicifulce) 
11z Vermcth Mart ini Rossi. 
1/z Rye ~isky. 

1 Cota Agostura . 
Hie lo men o. Enfrlese sin 
batirlo y cyese. 

11z Mart ini Rossi Vermouth. 
V2 Rye Whisky. 

1 Dash Angostura . 
Cracked Ice . 
Do no t shake . Let it become 
very cold, strain and serve. 

~unno• CKTAIL rllNE!I •AllA JIUNDIAL LA ,LOJIJD4' •Al! 
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MANHATTAN 
(Dulce) · 

V2 Vermouth Martini Ro5si. 
11z P,ye Whiskey. 
lfz Cucharadita de CLracao. 
Hielo menudo. Enfriese sin 
batirlo y cuelese. Sirvase con 
dos glindas. 

V2 Martini Rossi Vermouth. 
V2 Rye Whisky. 
V2 Teaspoonful Curacao. 
Cracked Ice. 
Do not shake. Let it get 
very cold and strain. 
Serve with two cherries. 

I MARTINI 
(Seco) 

11z Gin -;ordon. V2 Gordon Gin. 
V2 Vernouth Nolly Prat. V2 Nolly Prat Vermouth. 
2 Cota~ Orange Bitter. 2 Dashes Orange Bitter. 

Hielo meiudo. Enfriese sin Cracked Ice. 
batirlo y elese. Sirv<1se con Do not shake. Ollow it to 
una aceitUJa. get very cold and strain. 

Serve with an olive. 

MARTINI 
( Demi-seco) 

V2 Gin Gordo. 
V2 Vermouth Nolfy Prat. 
2 Gotas Orane Bitter. 

Hielo menudo. Enfriese 
batirJo y cueJeSl 

sin 

V2 Gordon Gin. 

V2 Nolly Prat Vermouth. 

2 Dashes Orange Bitter. 

Cracked Ice. 

Do not shake. Allow it to 

get very cold and strain. 

Then serve. 



I 

MARCO-ANTONIO 

1 / 3 Jugo de toronja. 

1 Cucharadita Marraschino. 

2 Onzas Gin Gordon. 

l Cucharadita Granadina. 

Vz Clara huevo. 

Hielo menudo. Batido y co­

lado. 

l / 3 Grape Fruit Juice. 
1 Teaspoonful Marraschino. 
2 Ounces Gordon 
Gin. 

1 Teaspoounful 
Gtenadine. 
Vz The white of 
an egg. 
Cracked Ice. 
Shake well and 
strain into cocktail 
glass. 

MARY MORAl'>JDEYRA 

113 Jugo Toronja . 

113 Sloe Gin Gordon. 
Rossi. 

113 Grape Fruit juie. 

1 3 Gordon Sloe _jin . 

Rosi Ver-
Cucharadita 

chino. 

l j3 Martini 
Marras- mouth. 

Teaspoonful Marras-

Hielo abundante 
nu do. 

me- chino. 

Col ado. Plenty cracked ice, and 
straint it into J glass. 

MENDEZ VICO-SPECIAL 

2 Onzas Tres Copas. 
1 Cucharadita azucar. 
1 Cucharadita Marraschino. 
Jugo de 112 lim6n verde. 
Hielo frappe. Batido electfi­
camente. Sirvase frappe. 

2 Ounce T~s 'Copas. 
1 Teaspoorul Sugar. 
1 Teaspooful Marraschino. 
The JuiceJf V2 lemon. 
Shake in 1elctric sager and 
serve fra,ie . 



For Panama Hats. French Foulard Ties, 

English and French 

French lisle Hose, 

Cuban 
Alligator and 
Siake, 
S~in Articles. 

Havan s Largest Department Store 
San Raf 1-0aliano-San Miguel Streets 



MENDIETA SPECIAL COCKTAIL 

113 Vermouth italiano. 
1 3 Vermouth N. Prat. 
113 Old Tom Gin . 
112 Cucharadita de cura-

zao. 
Hielo menudo. Enfrfe ­
se perfectamente y 
cuelese. Sfrvase con 
dos guindas y corteza 
de naranja . 

1 J3 Italian Vermouth . 
113 N. Prat Vermouth. 
113 Old Tom Gin. 
113 Teaspoonful of Cura -

cao Crushed ice . 

Strain and serve ice 
with 2 cherris and peel 
of orange . 

MENT-JULEP 

(Mexican Style) 

En un vaso de old fashion 
lleno de hielo menudo y con 
hierba buena abundante. 

Cascara de 1im6n. 

Cucharadita Marraschino 

Vi Vino Oporto. 

Vi Cognac Soberano. 

Cota Angostura. 

Vi Cucharadita azucar. 

Agitese violentamente y sfr­
vase con dos guindas y sin 
colarlo. 

1 Old-fashioned glass full 
ice and plenty of pE!)per­
mint. 

Lemon Peel. 
, 1 Teaspoonful Mar'aschino 

Vz Port Wine. 
Vi Soberano Cogn1c. 

I Dash Angostua. 
Vi Teaspoonful $!gar. 
Shake well. Ser1e with 2 
cherries. 

-



MISS JOAN KETCHUM SPECIAL COCKTAIL 

V2 Jugo de pifia. 
V2 Old Tom. Gin. 

1 Cucharadita de Apricot 
Brandy. 
Cucharadita de Jara­
be de granadina. 
Hielo menudo, batido 
y colado. 

lh Pineapple juice. 
V2 Old Tom Gin. 

1 Teaspoonful Apricot 
Brandy. 
Teaspoonful Granadine 
sirup. 
Shake well and strain 
Crushed ice. 

MY-SIN COCKTAIL 
( Monolo Solis Mendieta) 

Oma Ajenjo. 

Cota Angostura. 

V2Clara de huevo. 

Hielo abuno3nte, bien ba-

Oz. Abshente. 

Oz. Anisette. 

Drop Angostura. 

V2 White of an egg. 

Plenty ice, shake weli and 
tido y colado. strain. 

Humedezcase ti borde 

vaso con jugo d~ lim6n 

azucar en polvo. 

de! Wet the g1ass edge with 
lemon juice and dust sugar. 

y 

1 Onza Anisete. 

MONO COCKTAIL 
2 Onzas Anis del Mono. 
1 Onza Angostura. 
Hielo . abundante, bien ba­
tido y colado. 

2 Ounces Anis del Mono. 
1 Drop Angostura. 
Plenty ice. Shake well, 
strain and serve. 
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MOFUCO COCKTAIL 

2 Onz. Ron Bacardi. 
L acorteza de un lim6n. 
Una cucharadita de azucar 
Una gota de angostur'a 
bitters. 
Un huevo entero. 
Batase perfectamente con 
hielo abundante y cuelese . 

2 Oz. Bacardi Run . 
J Peel of a lemon. 
1 Teaspunful of sugar. 
I Drop Angostura bit-

ters. 
All egg. 
Shake very well with 
plenty ice and strain . 

MORNING STAR 

Vi Vino Oporto. 
1/i Cognac Soberano. 

1 Cota Angostura. 
1 Cucharadita azucar. 
1 Huevo entero. 

Hielo abundante. 
Muy batido, Sfrvase colado 
y adornado con canela en 
polvo. 

lfi Port Wine. 
Vi Soberano Cognac. 

1 Dash Angostura. 
J Teaspoonful Sugar. 

J Egg, 
Plenty Cracked Ice. 
Shake we ll and strain into 
glass. Put some powdered 
cinnamon on top. 

MIAMI BEACH· 
(Special) 

Vi Jugo prna. 
• Vi Gin Gordon. 

l Cucharadita azucar. 
Hielo menudo. Batido y 
I ado. 

V2 Pineapple Juice. 
V2 Gordon Gin. 

1 Teaspoonful Sugar. 
co- Cracked Ice. 

Shake well and strain into 
cock tail glass. 

HAY MUCHOI RONH PUO so~o UN 8ACUDI 



MOJITO CRIOLLO 

En un vase de 8 onzas. 
Hielo menudo. Varias rami­
tas hierba buena, la cascara 
de un lim6n con el jugo ex­
primido dentro. 
1 Cucharadi ta de azucar. 
2 Onzas Ron Bacardi. 
Agftese con una cuchara pa­
jugo. Agreguese agua car­
ra que la hierba suelte el 
bonata'da y sf rvase sin colar. 

Use 8-ounces glass. 
Cracked Ice. 
Several sprigs pepper-mint. 
1 Lemon Peel, squeezing 
juice into glass. 
1 Teaspoonful Sugar. 
2 Onces Bacardi Rum. 
Stir with a spoon. Add spar­
kling water and serve with­
out straining. 

MOJITO CRIOLLO N9 2 

En un vase de 8 onzas. Use 8-ounces glass. 
Cracked Ice. 

Hielo menudo. Several sprigs pepper-mint. 

, 1 -Lemon Peel, squeezing 
Varias ramitas hierba buena. juice into glass. 

La cascara de un lim6n con i Teaspoonful Sugar. 
2 Ounces ·Gordon's Gin. 

el jugo exprimido .dentro. Stir with spoon. 

Add sparkling water and 
Cucharadita de azucar. serve without straining. 

2 Onzas Ginebra Gordon. 

Agftese con la cuchara pa­

ra que la hierba suelte el 

jugo. Agreguese agua car-~ 

bonatada y sirva sin colar. 



AMPRE CREflNDO PARfl 
EL BIEN VE./TIR DE 
LO./ QUE VI./ TEN BIEN 



MINT-JULEP 

(V.irginia Style) 

Hierba buena abundante. 
l Cucharadita de azc'.icar. 
Estrujese bien la hierba bue­
na con el azucar. 
2 Onzas Rey Whiskey. 
.?. Gotas de lim6n. 
Sf rvase en un vaso Ilene de 
hielo menudo y adornado 
con varias ramitas de hierba 
buena y una guinda. 

Plenty of Pepper-mit. 
l Teaspoonful Sugar. 
Thoroughly mix pepper-mint 
with sugar. 
2 Ounces Rey Whisky. 
2 Drops Lemon Juice . 
Serve in a glass with plenty 
of cracked ice, decorated 
with small branches of 
pepper-mint and one cherry. 

NATIONAL COCKTAIL 

1/4 Apricot Brandy. 
V4 Jugo piiia. 
112 Ron Bacardi. 
Hielo menudo. 
Batido y colado. 
Ad6rnese con lascas de pi­
iia y guindas. 

V4 .1\pricot Brandy. 
V4 Pine-apple Juice. 
112 Bacardi Rum. 
Cracked Ice. 
Shake we!I and strain in 
cocktail glass. 
Decorate glass with slices of 
pine-apple and cherries. 

PARIS MIDI 

En una copa de l 0 onzas. 
Hielo menudo. 
l /3 Crema Cassis. 
2/3 Vermouth Nolly Prat. 
Agua carbonatada. 
Agf tese con una cu chart ta y 
sfrvase. 

Use a l 0-ounces glass. 
Cracked Ice. 
1 / 3 Creme Cl'lssis. 
2 / 3 Nolly Prat V13rmouth . 
Sparkling water. 
Stir with a spoon and serve. 

BAR "LA FLORIDA". LA CAT!DRJ.I. D! LOS COCKTAILS 



MOJITO CRIOLLO NC? 3 

En un vaso de 8 onzas. 

Hielo menudo. 

Use 8-ounces glass. 

Cracked Ice. 
Varias ramitas hierba buena. Several sprigs pepper-mint. 
La cascara de un lim6n ver-
de con el jugo exprimido Lemon Peel, squeezing 
dentro def vaso. i uice into glass. 

2 Onzas Cognac Soberano. 2 Ounceas Soberano Cognac 

Cucharadita de azucar. Teaspoonful Sugar. 

Agi tese con la cuchara pa­
ra que la hierba sue!te el 
jugo. Agreguese agua car­
bonatada y sirva sin colar. 

Stir w ith spoon. 

Add sparkling water 
serve without straining. 

MONJITA 

En una copa de 6 onzas. 
Hielo menudo. 
V2 Agua carbonatada. 

Use a l 0-ounce glass. 
Cracked Ice. 
1f2 Sparkling Watzr. 

and 

V2 Anis del Mono ( szco o 
dulce). 

V2 Anis de! Mono (either 
dry or sweet) . 

MCAVOY 
(Special) 

V2 Vainilla ice cream. V2 Vainilla Ice-cream. 
V2 Cognac Soberano. 
~atido y colado. V2 Soberano Cognac. 
Ad6rnese con caneda en Shake and strain; serve with 
polvo. powdered cinnamon on top . 

.............. ._. __________________ _ 
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If you want to have your table micely 

set, you need only get same fine 

crockery and crystal. For that purpose 

call on 

rrLa cAmerica'' 
LOCERIA FINA 

Caliano N9 l 1 3 

the well known crockery store in 

Ca!ia'no N5' 113;where they after an 

excellent exposition of the most exqui­

site Sajonia and Limoges porcelain. The 

same on crystal like Val Saint Lambert, 

St. Luis, cut-glass, etc., We have now 

special prices. 



I 

PICK-ME-UP 

V2 Dobonnet. 
V2 Cognac Soberano. 

1 /3 Anisette. 
1 Cascara de lim6n. 

Y2 Clara de huevo . . 
Hielo menudo. Batido y co­
lado. 

V2 Dobonnet. 
V2 Soberano Cognac. 

1 /3 Anisette. 
1 Lemon Peel. 

V2 The white of an egg. 
Cracked Ice. 
Shake well and strain mto a 
cock tai I glass. 

PORTO FLIP 

Copa Vino Oporto. 

Cucharada de azucar. 

Huevo entero. 

Hielo abundante. 

Glass Port Wine. 

Spoonful Sugar. 

Egg. 

Plenty cracked ice. 

Muy batido y sfrvase cola- Shake well and strain; than, 
do y adornado con canela serve with powd_ered cinna-
en polvo. mon on top. 

POUSSE CAFE 

112 Cognac Tres Copas 
113 Anissette 
113 Crema Cacao 

1 Cuchar,adita de Cafe 
puro. 
Enfrfese y sirvase sin 
hie lo 

112 Tres copas Cognac. 
113 Anisette. 
113 Creme de Cacao. 

1 Teaspoonful Black 
Coffee. 

Serve cold without ice. 

I< 00 LA FLORIDA" LA CATIDRAL DI LOS COCltTAILS 
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PRESIDENTE COCKTAIL 

1/2 Vermouth Chambery. 
1/2 Bacardi Oro. 
1/2 Cucharadita de Cura­

cao. 
Hielo menudo. 
Enfrlese perfectamen­
te y cuelese. 

Sirvase con guindas y 
una corteza de na­
ranja. 

V2 Chambery Bermouth 
i1z Bac;:;rdl Gold. 
\12 Teaspoonful of Cura­

cao. 
Crushed ice. 
Cold well and strain . 

Serve with cherris and 
a peel of orange. 

PR~SIDENTE MENOCAL SPECIAL 

En un vaso de 8 onzas 

p6ngase hierba buena 

abundante. 

Una cucharadita de azU-

car. 

Vari as gotas de lim6n. 

Estrujese bi en la hierba 

buena. 

2onzas de Bacardi. 

Llenese el vaso de hie lo 

menu do y ad6rnese con 

un ramito de yerba bue-
na entero y dos guindas. 

In a glass of 8 oz. put 
plenty of Pepper-mitt. 

Teaspoonful of sugar. 
Several drops of Le­
mon juice Press good 
the Pepper-mint. 

2 Oz. .Bacardi. 

Fill glass with crushed 
ice; serve with Pep­
per-mint and 2 che­
rris. 



PLANTERS-PUNCH 

Una copa de las usadas pa- Take a glass and fill it 
rara champagne. Llena de with cracked ice. Then put 
hie lo. 
Jugo de V2 lim6n. 
1 Cucharadita de Curacao. 
1 Cucharadita Granadina . 
2 Onzas Ron Jamaica. 
Sirvase sin colar, adornado 
de lascas de piiia, naranja 
y lim6n. 

in: 
The Juice of V2 Lemon. 
1 Teaspoonful Curacao. 
1 Teaspoonful Grenadine. 
2 Ounces Jamaica Rum. 
Serve without straining in 
glass decorated with slices 
of pineapple, orange and 
Lemon . 

RAMOS CIN FIZZ 

2 Onzas Gin Gordon. 
El jugo de V2 !inion. 
1 Cucharadita jarabe almen­
dras. 
1 Cucharadita agua de aza­
har. 
112 Onza crema fresca. 
Bien batido y colado. 

The Juice of V2 Lemon. 
2 Ounces Gordon Gin. 
1 Teaspoonful Almond Sirup 
1 Teaspoonful Orange-flower 
Water. 
112 Ounce Fresh Cream. 
Shake well and strain in 
cocktail glass. 
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RAIN BOW 
(After dinner drik) 

Insuperable. 
Chartreuse. 
Curacao. 
Marraschino. 
Parfait Amour. 
Peppermint. 
Cacao. 
P6ngase muy despacio en 
una copa alta, empezando 
por el ultimo o sea el Cacao. 

Insuperable. 
Chartreuse. 
Curacao. 
Marraschino. 
Parfait Amour. 
Pepper-mint. 
Cacao. 
Pour very slowly into a long 
glass, starting with the last, 
namely, the cacao. 

"REX" 
(Special) 

En una copa de 1 0 onzas. 
Hielo menudo. 
La piel de un lim6n frances. 
1/4 Bitter Solamer. 
% Vermouth Martini Ro~si. 
Agua carbonatada. 
sr rvase sin colar. 

Use a 1 0-ounces glass. 
Cracked Ice. 
The peel of a French lemon. 
V4 Bitters. 
% Martini Rossi Vermouth. 
Sparkling Water. 
Serve without straining. 

ROYAL FIZZ 

2 Onzas Gin Gordon. 2 Ounces Gordon Gin. 
1 Cucharadita de azucar. 1 Teaspoonful Sugar. 

V2 Cucharadita de Curacao. 1/z Teaspoonful Curacao. 
The uice of 1h Unripe lemon 

Jugo de V2 lim6n verde. 1 Egg (the white and th1 
1 Huevo complete. .yolk). ~ 

Hielo menudo. Muy batido y Cracked ice. 
colado. Shake well and strain. Them 

serve. ---------BAR 00LA FLORIDA·' LA CAT£DRAL DE LOS COCKTAILS 



----~---RENEE 

I /3 Crema Cacao. 
I / 3 Gin Gordon . 
I / 3 Leche fresca. 
1 / 6 Cointreau. 
1 / 2 Cucharadita azucar. 
Hielo abundante. Muy bati ­
do y colado. 

EC 

1 / 3 Sweet Milk. 
1 / 3 Creme de Cacao. 
1 / 3 Gordon Gin. 
1 / 6 Cointreau . 
1 / 2 Teaspoonful Sugar. 
Plenty of Ice. 
Shake well and strain ; then 
serve. 

ROSE 
1 /3 Gin Gordon. 
1 / 3 Calvados Apple Jack. 
1 / 3 Vermouth Nolly Plat. 
1 / 2 Cucharadita Granadina. 

1 Cascara de lim6n. 
Hielo menudo. Batido y cola ­
do. Slrvase con guindas. 

l / 3 Gordon Gin. 
1 / 3 Calvados Apple Jack. 
l / 3 Nolly Prat Vermouth. 
1 / 2 Teaspoonful Grenedine. 

1 Lemon Peel. 
Plenty Cracked Ice. 
Shake well and strain i!1to 
cocktail glass. 

RUM COCKTAIL 

En un vaso de 1 0 onzas. 
Hielo menudo. 
Una ramita hierba buena. 
La cascara de un lim6n 
verde con el jugo exprimi ­
do dentro. 
1/2 Cucharadita de azucar. 

1 Cota Angostura. 
1/2 Cucharadita ·de Curacao. 
2 Onzas Ron Bacardi. 
Agftese de un vaso para el 
otro. sr rvase colado. 

Use a 1 0 -once glass. 
Cracked Ice. 

l Spri g pepper-mint. 
l Unripe Lemon Peel, 

Squeezing juice in glass. 
1/2 Teaspoonful Sugar. 

1 Dash Angostura. 
1/2 Teaspoonful Curacao. 
2 Ounces Bacardi Rum. 

Shake lightly and strain; 
then, serve. 

BIJOUX MURAT JOYERIA DE CALlDAD PARIS 
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cAnis 

del 3Vlono . 

The 
best · 

Anisette 
in 

the 
• world . 

Bosch y Ca. 

Barcelona. - Sp11in . 



RUM DAISSY 

Una copa llena de hielo me­
nudo. 

1 Gota Angostura. 
Vi Cucharadita de Cha­
treusse amari I lo. 

2 Onzas Ron Bacardi. 
Vi Cascara lim6n con jugo. 
V2 Cucharadita azucar. 
Unas ramitas hierba buena. 
Dos guindas y frutas esta­
ci6n. Si rvase sin colar. 

1 Glass full of cracked ice. 
1 Dash Angostura. 

V2 Teaspoonful Yellow 
Chartreuse. 

2 Ounces Bacardi Rum. 
V2 Unsqueezed Lemon Pe:el. 
V2 Teaspoonful Sugar. 
Several sprigs pepper-mint. 
Two cherries and season 
fruits. Stir and serve with­
out straining. 

RUBI SILVER COCKTAIL 

V2 Sloe Gin Gordon. V2 Gordon Gin. 

V2 Cherry Brandy. V2 Cherry Brandy. 

El jugo de un lim6n. 1 Lemon juice. 

V2 Clara de huevo. V2 White of an eggs. 

Hiel0 abundante muy Plenty ice. Shake very 

batido y colado well and strain. 

SEVILLANA 

1 Gota Angostura. 
V2 Cucharadita Curacao. 
V2 Cucharadita azucar. 
V2 Vermouth Martini Rossi. 
V2 Ginebra Bois. 
Varias ramitas hierba bL1ena 
con su jugo. 
Agitese de un vaso para 
otro. Sirvase colado y con 1,1n 
_par de guindas. 

1 Dash Angostura. 
112 Teaspoonful Sugar. 
V2 Teaspoonful Curacao. 
V2 Martini Rossi Vermouth. 
Vi Bois Gin. 

1 Lemon Peel unsqueezed. 

Stir and strain; then, serve 
with a: cople of cherries. ----OPTICA "LA DUOUEIA". SAN RAFAEL 20 • TELHONO A•ttH, • rfAhid 



SILVER FIZZ 

2 Onzas Gin Gordon. 
1 Cucharadita azucar. 
1 Clara de huevo. 
Jugo de V2 lim6n. 
Varias gotas menta blanca. 
Muy batido y colado. 

2 Ounces Gordon Gin. 
l Teaspoonful Sugar. 
The White of 1 E~g. 
The Juice of Vz Lemon. 
Several Dashes of white Cre­
me de Menthe. 
Shake well and strain into 
glass. 

SOBERANO BRANDY HIGHBALL 

Vasito de Cognac Soberano. Small glass of Soberano Cog-
Pedazo de hielo. nae. 
l/4 agua mineral aoarte. Plenty Cracked Ice. 

V4 of mineral water. 

SEVENTH HEAVEN 

La piel '.de un lim6n sin 
jugo. 

1 Lemon Peel Squeezed. 
V2 Teaspoonful Fernet­

V2 Cucharadita Fernet­
Branca. 

, Branca. 

V2 Vermouth Martini Rossi 
V2Sloe Gin Gordon. 
\/4 Cucharadita azucar. 
Hielo. Batido y colado. 
Sirvase con varias almendras 
o nueces. 

Vz Martini Rossi Vermouth. 
V2 Gordon's Sloe Gin. 
V4 Teaspoonful Sugar. 
Cracked Ice.· 
Shake well and strain into 
cocktail glass. Serve with 
several almonds or walnuts. 
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WATER 

Havana. Cuba. 

Hay muchos rones; 

pero s61o 

un BACARDI 



_--...:...--_ ....... 
-------- -~ SUMQER WELLES SPECIAL COCKTAIL 

1/2 Vermouth italiano. 
1/2 Whisky C. Club. 

1 Cucharadi~a de Amor 
Picon. 

1/2 Cucharadita de Cura­
cao. 
Gota de Angostura 
Bitters. 

1/2 Cucharadita de azucar. 
Hielo menudo, batido 
y colado. 
Sfrvase con una ramita 
de hierba buena y dos 
guindas verdes. 

1/2 Italian Vermouth. 
1/2 C. Club Whisky. 

1 Teaspoonful Picon Lo­
ve. 

1/2 Teaspoonful Cur3cao. 
1 Drop Angostura Bit­

ters. 
1!.! Teaspoonful of sugar 

Crushed ice. 
Shake and ;trd;n _ 
Serve with Papper -
mint and 2 green che­
rris. 

SUISSE 

1/2 Abshinte Pernot. 
1,1i Agua natural. 
1/4 Anisette o bien 
natural. 
1/2 Clara de huevo. 

Hielo menudo. 

1/2 Pernot Absinthe. 

1/2 Natural 
jarabe 

Water. 

1/2 Anisette of 

Batido y sfrvase colado. 
Plain Syrup. 

1/2 Egg. 

Cracked Ice. 

Shake well and 

s~t r a i n ; then 

serve. 



SNOW BALL 

1 /3 Gin Gordon. 

1 /3 Parfait Amour. 

l /3 Crema Menta verde. 

1 / 3 Leche fresca. 

Hielo menudo. Muy batido 
y colado. 

1 /3 Gordon Gin. 
1 /3 Parfait Amour. 
1 /3 Green Creme de Men­
the. 
1 /3 Fresh milk. 
Cracked Ice. 
Shake well and strain into 
cocktail glass. 

SHERRY FLIP 

1 Copa Jerez Seco La Ina. 
1 Cucharadita azucar. 
l Huevo complete. 
Hielo abundante. 
Muy batido y sirvase co!a­
do y adornado con canela 
en polvo. 

Glass Dry Sherry Wine. 
1 Teaspoonful Sugar. 
l Egg. 
Plenty cracked ice. 
Shake well and strain into 
cocktail glass. 
Serve with powdered cinna­
mon on top. 

SMOKED COCKTAIL 

11z Cucharadita Curacao. 
l Cucharadita azucar. 
2 Onzas Scoth Whiskey. 

Hierba buena. 
Vi Limon con SU jugo y cas­
cara. 

Hielo menudo. 

Agftese de u nvaso para el 
otro y sfrvase · col ado. 

Vi Teaspoonful Curacao. 
1 Teaspoonful Sugar. 
2 Ounces Scoth 

Whiskey. 
l S p r i g Pepper­
mint. 
Vi Lemon (juice 
and peel). 
Cracked Ice. 
Shake lightly and 
strain; then serve. 

'--~---~ 
NUESTROS COCKTAILS TIENl'.N P'AMA MUHDIAL . 00 LA FLORIDA 1 ' BAR 
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•• 
PRESTA MOS - JOY AS 

DE RAMON GONZALEZ 

NEPTUNO 16, frente a Ia plazoleta. HABANA 

Esta casa presta dlnero sobre alhajas al mas 

m6dico inteces con absoluta garantfa. Gran­

des rebajas en solitarios de brillantes y otras 

joyas de superior calidad. 

Visi'.tenos y se convencera 
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STINGER 
(After dinner drink) 

\/2 Cognac Soberano. 
\/2 Menta blanca. 
Hielo menudo. Bien batido y 
col ado. 

\/2 Soberano Cognac. 
\/2 White Creme de Menthe 
Cracked ice. 
Shake well and strain in 
cocktail glass. 

SLOE CIN FIZZ 

2 Onzas Sloe Gin Gordon. 2 Ounces Gordon's Sloe Gin 
\/2 Cucharadita Curacao. lJi Teaspoonful Curaca:i. 
\/2 Cucharadita Amer Picon. \/2 Teaspoonful Amer Picon. 
\/2 Cucharadita azucar. lJi Teaspoonful Sugar. 

Jugo de \12 lim6n verde. The Juice of \/2 Unripe Le-
Hielo abundante. Batido y mon Plenty of ice. 
col ado. Shake well and 

cocktail glass. 
strain in 

S. O. S. COCKTAIL 

l / 2 Cucharadita Raspail. 
l / 3 Vermouth Nolly Prat. 
l / 2 Vermouth Martini Rossi 
l / 3 Old Tom Gin. 
Hielo menudo. 
Agitese sin batirlo y sirvase 
colado con lascas de piiia 
longitudinales y varias guin­
das. 

l /2 Teaspoonful Raspa1I. 
l / 3 Nolly Prat Vermouth . 
l / 2 Martini Rossi Vermouth 
l / 3 Old Tom Gin. 
Cracked Ice. 
Stir and strain; then, serve 
with slices of pineapple and 
several cherries. 

NUESTROS COCKTAILS TIENEN FAMA MUNDIAL: "LA FLORIDA" BAR 



TEQUILA COCKTAIL 

Un vaso de 20 onzas de Te­
quila puro. 
El jugo de un lim6n. 
Una cucharadi ta de azucar. 
Una gota de Angostura. 
Hielo abundante, hien ba­
tido y colado. 

In a 20 ounces glass put 
Tequila puro. 
A lemon juice. 
1 Teaspoonful of sugar. 
1 Drop Angostura. 
Plenty of ice, shake well 
and strain. 

TEBAS SPECIAL 

1 [3 Ginebra Old Tom. 1 [3 Old Tom Gin. 
1 [3 Vermouth Nol ly Prat. 1 [3 Nolly Prat Vermo~th . 
1 [3 Vermouth Martini 1 [3 Martini Rossi , 

Rossi. Vermouth. 
I Cucharadita de 1 J3 Martini Rossi 

Anisette. Vermouth. 
I Cota de Angostur<i. 1 Teaspoonful Anisette. 

Hielo menudito. 1 Dash Angostura. 
Muevase con una cuchara Plenty. of cracked ice. Sir 
y cuelese. Al borde de la with a spoon. Strain and 
copa humedezcase con Ii- serve in coktail glass. 
m6n y azucar. Wet brim of glass with 

lemon ·and sugar. 

ORANCE BLOSSON' 

V2 Jugo naranja. 
V2 Gin Gordon. 
V2 Cucharada Granadina. 

Hielo menudo. Batido y co­
lado. 

V2 Orange Juic8 . 
V2 Gordon Gin. 
112 Teaspoonful Grenedine. 
Cracked Ice. 
Shake well and strain mro 
a cocktail glass. 

"""~----~---------~~ .......... --____ .._ __________ ...,_ 
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OJEN COCKTAIL 

2 Onzas Ojen. 2 Ounces Ojen. 
2 Gotas Angostura. 
Hielo abundante. Batido 
col ado. 

2 Dashes Angostura. 
y Plenty of Cracked ice. 

Shake well and strain; then 
serve. 

OLD SMUCCLER'S AWAKEN 

2 Onzas Ginebra Bois. 
l Cucharada de azucar. 
l Cota Angostura, 
l Huevo entero. 
La piel de un lim6n verde. 
Hielo menudo. Batido y co­
lado. 
Ad6rnese con canela en 
polvo. 

2 Ounces Bois Gin. 
l Spoonful Sugar. 
1 Dash Angostura. 
1 Egg. 
1 Lemon Peel. 
Cracked Ice. 
Shake well and strain into 
cocktail glass. 
Powdered cinnamon on top. 

OLD FASHION WHISKEY 

En un vase de old fashion 
Ilene de hielo. 
Varias ramitas hierba buena. 

1 Cascara entera de lim6n 
exprimiendolo adentro. 
V2 Cucharadita azucar. 
V2 Cucharadita Curacao. 
2 Onzas Rye Whiskey. 

Agftese violentamente y sfr­
vase sin colarlo adornado con 
lascas de pifia, naranja y 

~ guindas. 

1 Old-fashioned glass full ot 
cracked ice. Several springs 
of pepper-mint. 
1 Complete Lemon Peel. 
Squeeze into glass. 
V2 Teaspoonful Sugar. 
l!z Teaspoonful Curacao. 
2 Ounces Rye' Whi.skey. 

Shake well. Do not strain. 
Serve in glass decorated 
with slices of pineapple, 
orange and cherry. 

BAR "LA FLORIDA". LA CATE ORAL DE LOS COCKTAILS 
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VERMOUTH 
(American Style) 

2 Onzas Martin Rossi. 
2 Cucharadita Amer Pi­

con. 
V2 Cucharadita Curacao. 

I Gata Angostura. 
I Cascara de limon. 
I Ramita hierba bu~na. 

Vz Cucharadita de az(1car. 
Hielo menudo. Batido y 
colado. Sfrva~e con un par 
de guindas. 

Ounces Martin Rossi. 
Teaspoonful Amer 
Picon. 

V2 Teaspoonful Curacao. 
1 Dash Angostura. 
1 Lemon Peel. 
1 Small Sprig Pepper-

mint. 
V2 Teaspoonful Sugar. 
Cracked ice. 
Shake well and strain into 
cocktail glass. Serve with 
a couple of cherries. 

VERMOUTH 
(Colonial' St'yle) 

Un vase old fashion Ilene de 
hielo menudo. 
V2 Cucharadita de azucar. 

I Cascara de limon expri­
mido dentro del vase. 

I Gata de Angostura. 
1 Ramita hierba buena. 

Vz Cucharadita de Curacao. 
1 Cucharadita Amer Picon. 
2 Onzas Vermouth Martini 

Rossi para llenar el vase. 
Agitese violentamente y sir­
vase con un colador ade­
cuado. 

l Old Fashioned Glass of 
crushed ice. 

Vz Teaspoonful Sugar. 
l Lemon Peel Squeezed 

into the glass. 
I Dash Angostura. 
1 Sprig Pepper-mint. 

V2 Teaspoonful Curacao. 
l Teaspoonful Amer Picon. 
2 Ounces Martini Rossi 

Vermouth to fill glass. 
Shake well and strain, then 
serve. 

OUR COCKTAILS ARE KNOWN THE WORLD OVER .LA FLORIDA BAR 



VELVET PUNCH 

V2 Guinness Sout Beer. 
V2 Champagne. 

V2 Guinness Sout Beer. 
V2 Champagne. 

Toda frio y servido al 
tural. 

na- Serve cold; but without 
cracked Ice. 

VERSAILLES .CLUB 

V2 Dubonnet. 
V2 Cognac Soberano. 
V2 Cucharadita de Cura~ao. 
Enfrfese y cuelese sin ba­
tirlo. 

V2 Dubonnet. 
V2 Soberano Cognac. 
Vi Teaspoonful Curacao. 
Do ot shake. Drain and serve 
very cold. 

ZAZERAC 

2 Onzas Rye Whiskey. 

1 Cucharadita Anisette. 

2 Gotas Angostura. 

2 Ounces Rye Whisky. 

1 Teaspoonful Anisette. 

2 Dashes .Angostura. 

La piel completa de un Ii- 1 Lemon Peel. 
m6n verde. 

Hielo menudo. Batido y co- Cracked Ice. 
I ado. Shake well and st ra in. Brim 

El borde de la copa im- of glass frosted with sugar 
pregnado de lim~n Y azucar. and lemon. Lemon peel inside 
Con la piel del l1mon dentro 
en espiral. then glass. 

NU!STROS COCKTAILS TIENEN FAMA MUNOIAL; "LA FLORIDA' ' BAR 
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eortesia de 

!!a C:,atedral de Los C:,ocktails 

DI COGUllL preparado por DOISTBITE 
Se saborea hasta en la gloria. 

'f9odos Los C:,ocktails de esta casa estan preparados 

por el lJlago Constante. 01 .!Rey del C:ocktail. : : : 

{;) r7J . :Jlvenida de ..'lJelgica 
1......tG -::1-[or tda (antes .51{,onserrate) 
w-*"-~~,.,,,,,,,,,.,,., , .. , .. , y ~bispo 

.:Jlabana, euba. 

TIPOHAFIA L L 0 R E T - TELEFONO A - 9 I 2 4 - HABA•A 
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