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QUELQUES RECETTES POUR 

BOISSONS AMÉRICAINES A 

_,.<~T~u i~~~~PARER EXCLUSIVEMENT 

~.;1 .· [1 . t ~S@Jc DES LIQUEURS BOLS. 
·. - ' / . // -----r c... / 
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NOTA 

Le Dry Gin Bols est tout à fait difiérent 
de notre grande spécialité Very Old Gin 
Bols (V. O. Gin). On doit employer le 
premier pour les cocktails seulement; le 
dernier est celui que les Hollandais boi­
vent en famille. 

8' :_ RVEN LUCAS BOLS, AMSTERDAM. 
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En vertu de la grande popularité dès boissons améri­

caines et la difficu\té qui existe en Europe de se procurer 
.les recettes nécessaires, nous avons tâché de composer 
pour notre clientèle un petit livret, dans leq1,1el les bois­
sons principales ont été mentionnées. 

Les boissons que nous avons choisies sont les boissons 
les plus connu~s. et ·elles ont la particularité qu'elles 
peuvent toutes, sans exception, être fabriquées avec 
les produits fabriqués dans nos distilleries. r 

En outre, la composition des boissons suivantes est 

l 
tellement simple, qu'on pourra même les faire servir 
chez soi sans grand dérangement. On n'a besoin que de 
glace pil.ée, de citrons, de Porto, de Madère et d'une 
collection de nos liqueurs. 

Naturellement, la chose principale est d'avoir un s'oi­
disant «shaker» en argent. Avec cet instrument, on 
peut donner aux liqueurs la .fraicheur et la finesse néces­
saires. 

En dernier lieu, nous attirons spécialement l'atten­
tion sur l'emploi qu'on peut faire de quelque5-unes de 
nos liqueurs comme le Curaçao, Cherry-Brandy, .Abricot­
Brandy, Marasquin, etc. pour aromatiser les fruits de 
table, comme : fraises, cerises, cassis, etc. et aussi pour 
donner un parfum spécial aux puddings, sauces, etc. 

ERVEN LUCAS BOLS, 
AMSTERDAM . 

Anno 1575 .• 
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LISTE des Liqueurs nécessaires à la composition 

des cocktails mentionnés dans cette brochure. 

LIQUEURS 
Anisette. 
Bernardine. 
Bols jaune. 
Bols verte. 
Cassis. 
Cherry Brandy (étiquette 

bleue) ou sec. 
Crème de Cacao Chouva. 
Crème de Mandarines. 
Crème de Menthe. 
Crème de Noyaux. 
Crème de Pecco. 
Crème de Roses. 
Crème de Vanille rouge. 
Curaçao sec ou doux. 
Curaçao orange ou blanc. 
Curaçao vert . 

. Eau-de-vie de Dantzig. 
Egg-Liqueur. 
Ginger Brandy. 
Kummel (Polar Bear). 
Marasquin. 
Parfait Amour. 
Persico. 
Triple sec. 

ET 

BITTERS 

Amstel Bitters (pour par­
fumer) . 

Orange Bitters (genre 
américain). 

Peach Bitters. 
Pommeranz-Bitters. 

VINS 

Vin de Bordeaux. 
Champagne. 
Vermouth français. 
Vermouth italien. 
Madère. 
Vin de Marsala. 
Porto rouge. 
Sherry. 

SIROPS 

Sirop de Grenadine. 
Sirop de Framboise. 
Ginger Ale. 
Orangeade. 

Bols Dry Gin. 
Cognac Girard. 
Du bonnet. 

l Kirschwasser. 
Rhum. 
Rye Whisky . . 

! 
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REPRODUCTION DES VERRES A EMPLOYER 
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LONÇ DRI WI<S 

BRANDY FLIP (chaud) 
Verre n° 3. 

Faire chauffer : 
r cuillerée à café de1 SUCRE EN POUDRE; 
Uu peu d'EAU CHAUDE pour ,le fondre, 
1 verre à madère de COGNAC GIRARD. 

Délayer à part un JAUNE D'ŒUF avec du LAIT 
CHAUD, puis mélanger le tout en transvasant du verre 
dans le gobelet où l'on a délayé le jaune cl 'œu f ; sau­
poudrer de muscade, servir. 

BRANDY RICKEY 

Mettre dans le 
de glace : 

Ver~e n° 3. 
verre n° 3 quelques peti ts morceaux 

. 1 cuillerée de SUCRE EN POUDRE, 
Jus d 'UN DEMI-LIMON ou 1/4 CITRON, 
l verre à liqueur de COGNAC GIRARD. 

Compléter avec de !'EAU DE SELTZ, rem uer. 
Se1'vÎ1' avec chal11111ecr11x . 

BORDEAUX PUNCH (froid) 
Verre no 7. 

Prendre le verre n° 7, le remplir à moitié de glace pilée: 
3 gouttes de JUS DE CITRON, 
r éuillèrée. à .café de SUCRE EN POUDRE, 

l /2 verre à liqueur de CURAÇAO BOLS, 
l/2 verre à liqueur de COGNAC GffiARD. 

l 
! 
I 

4 traits de. MARASQUIN BOLS. . 
Remplir le verre avec du BORDEAUX ROUGE, adap- f 

ter un gobelet en argent; frapper fortement, garnir d'une 
tranche d'orange et fruits de la saison. . 

Servir avec chalumeaux . , t 
.............. ~ .............. ··~·-·-._~ ............... ··~·-·-· ............ _. .............. .. 
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Verre à champagne. t 

f 

l 

Mettre dans le verre à champagne : 

1 r /2 verre à liqueur MARASQUIN BOLS, 
1/2 verre à liqueur CHERRY BRANDY BOLS. 

Finir avec du CHAMPAGNE et ajouter quelques t 
fruits de la saison et quelques petits morceaux de glace. +t 

Servir avec chalwnea.ux . 

CHERRY BRANDY FLIP (chaud) 
- Verre no 3. 

Faire chauffer : 
r cuillerée à café dç SUCRE EN. POUDRE, 
Un peu d'EAU CHAUDE pour le fondre, t 
1 verre à madère de CHERRY BRANDY BOLS. t 

Délayer à part un JAUNE D'ŒUF avec du LAIT 
CHAUD, puis mélanger le tout en transvasant du· verre l 
dans le gobelet où l'on a délayé le jaune d'œuf, sau- + 
poudrer de muscade, servir. t 

CURAÇAO PUNCH (froid ) 
Verre n° 7. 

l\·Iettre <lans le \·erre n° 7 : 
JUS D'UN DEMI-Lll\[ON ou 1/.1 CITRO~. 

I verre à liqueur de H.H UM, 
1/ 2 verre à liqueur de COGNAC GIRARD, _ 

r cuillerée à café de SUCRE EN POUDRE, 
1 verre et demi il liqueur de CURAÇAO BOLS. 

+ Remplir Je verre de glace pilée, adapter un gobelet 
+ en argent, frapper fortement, garnir avec une tranche 

l d'orange et fruits de la saison. 

Serv il' avec chalt1111er1ux. 
+ JI• ••••••••••• ' ............................................ . 
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LONG DRINKS 1 
CURAÇAO FLIP (çhaud) t 

Verre n° 3. 
Fâire chauffer : ! 

1 cuillerée à café de SUCRE EN POUDRE, 
Un peu d'EAU CHAUDE pour le fondre, 
1 verre à liqueur de CURAÇAO BOLS, 

1/2 verre à liqueur de COGNAC GIRARD. • 
Délayer à part un JAUNE D'ŒUF avec du LAIT 1· 

CHAUD, puis mélanger le tout en transvasant du verre 
dans le gobelet où l'on a délayé le jaune d'renf, sau-
poudrer de muscade, servir. f 

GIN FIZZ : 
Verre n° 3. 1 

Prendre un gobelet en argent, mettre un peu de glace + 
pilée: t 

JUS D'UN QUART DE CITRON, 
1 verre à liqueur de BOLS' DRY GIN, tt 
1 · verre à liqueur de BLANC D'ŒUF, + 
1 cuillerée à café de SUCRE EN POUDRE. 

Adap.ter un second gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre n° 3, remplir avec EAU DE SELTz.

1

+ 
remuer, servir. 

GIN JULEP 
Verre n° 9. 

lVIettre clans lè verre n° 9 : 
1 cuillerée à café de SUCRE EN POUDRE, 
Un peu d'EAU pour fondre, le sucre, 
Quelques gouttes de° CRÈME DE MENTHE BOLS. 

1/2 verre à liqueur de BOLS' DRY GIN. -
Remplir le verre de glace pilée, adapter un· gobelet 

en argent. frapper fortement, ajuster au milieu du verre 
une branche de menthe fraîche, garnir d'une tranche 
d'orange coupée en quatre et fruits de la saison. 

Servi1· m1ec clzal11111eat1:>: . 

•• • • • • • • • • ......................... .... • • • • • • • • • •JI( 
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l LONG DRINKS 1 
GIN SMASH 

Verre no 3. 

I
+ Mettre clans le verre ;10 3 : 

r/2 cuillère à café cle SUCRE EN POUDRE, 
1 / 2 verre à. liqueur d'EAU, pour le fondre, . · 
Quelques gouttes de CRÈME DE MENTHE BOLS, 
1 / 2 verre à liqueur de BOLS' DRY GIN. 

Bien remuer, remplir le _verre de glacé pilée, mettre 
une branche de menthe fraîche au milieu ,. garnir avec l fruit. do la ~;,~~;,,,, """ dwl"""""'" 

l
t GIN PUNCH no 2 1 

Verre no 10 . 

Prendre le verre no 10, le remplir avec de la glace pilée: '. 
· r cuill erée à café ,de SUCRE EN POUDRE, 

4 traits de JUS DE CITRON, 1 

1 cuillerée SIROP DE FRAMBOISES BOLS, l 
1 2 traits de CRÈME DE NOYAUX B0LS. 
t Finir avec du BOLS' DRY GIN, remuer, ajbuter une 

l 
t ranche d '_orange et quelques fruits de sai$Oll . 

Servir avec chalumeaiix. 

l 
GIN RICKEY 

Verre n° 3. 
Mettre dans le verre no .3 quelques petits morceaux 

de glace: . 
1 cuillerée à café ·de SUCRE EN POUDRE, 
J US D'UN DE il-LIMON ou d'UN QUART DE 

CITRON, 
r verre à liqueur de BOLS' DRY GIN, 
1 verre à liqueur d' ANISETTE BOLS. 

Finir avec · EAU DE SELTZ, remuer. 
Suvir {ivec chalttnteaux . l ............... . . . . . . . . . . . . . . . .. . ' ' .............. .. 

IO 
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LONG DRI'/\rKS 

GIN SUNG 
Verre n° 10 . 

Prendre le verre à mélange n° 1, mettre quelques 
morceaux de glace : 

1 cuillerée à café de SUCRE EN POUDRE, 
6 traits de JUS DE CITRON, 
Fondre avec un peu d 'EAU, 
2 verres à liqueur de BOLS' DRY GIN. 

Remuer, verser dans Je verre n° 10, et . finir avec 
EAU DE SELTZ. 

Servir avec chalwneau,x . 

l. ' 
ROLLAND FLIP 

Verre n° 3. 

i Mettre dans un gobelet en argent quelques morceaux 
de glace : 

r JAUNE D'ŒUF, 
Î r verre à liqueur de CHERRY BRANDY BOLS, 

l 
1/3 verre à liqueur de TRIPLE SEC BOLS, 
1/3 verre à liqueur de POMMERANZ BITTER, 
r /3 verre à liqueur de CRÈME DE V ANILLE 

·BOLS. ' 
Adapter un second gobelet, frapper fortement, passër 

'+ dans Je verre n° 3, finir avec CHAMPAGNE, saupou­
+ drer de muscade, servir. 

1 
j. 

. GIN SPIDER 
Verre no I. ! 

i\Iettre dans le verre n° 1 un morceau de glace : 
· 4 · traits d' .Al""fGOSTURA-BITTER BOLS, 

r tranche de CITRON, 
1 verre à liqueur de BOLS' DRY GIN. 1 

F inir avec un~~~~:e~l~~cd~h:z!~~!~. ALE. . .............................................. 
II 
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l GROG AMÉRICAIN (spécial) 
Verre n° 3. 

Faire chauffer le verre no 3 : 
2 cuillerées à café de SUCRE EN POUDRE; 
2 trait~ de JUS DE CITRON, 
r verre à liqueur de RHUM, 
1 verre à liqueur de COGNAC GIRARD, 
4 traits de CURAÇAO BOLS. 

Remplir le verre avec de !'EAU BOUILLANTE, 
muer, garnir d ' un rond d'orange, servir. 

re-

ICE CREAM SODA 
Yerre no 8. i 

Prendre le verre n° 8, le remplir à moitié de glace + 
pilée-: : 

3 traits de CURAÇAO BOLS, 
1/2 verre à liqueur de CRÈME DE VANILLE 

BOLS, 
r verre à liqueur de KIRSCH, 
r JAUNE D'ŒUF frais. 

Adapter un gobelet en argent, bien bàttre, remplir 
le verre avec une bouteille de SODA, remuer. 

Servir avec cltalumea11 x. 

l
+ MAMA Y TAYLOR t 

Verre no '.? . + 
Dans le verre no 2 , mettre un morceau de glace: t 

verre à madère de BOLS' DRY GIN, 

1 j 
tranche de CITRON, 
bouteille de GINGER ALE . . 

Servir avec cha/11111eaux. . . + 
++ ••••••••••••••••••••••••••••••••••••• 
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LONG DRINKS 

PRINCE OF WALES (Prince de Galles) 
Verre no ro. 

l\fottre dan!' le verre no 10 : 

1 /4 de GLACE PILÉE, 
1 cuillerée à café de SUCRE EN POUDRE, 

1 /2 verre à liqueur de CURAÇAO BOLS, 
2 traits d 'ANGOSTURA BOLS, 
I verre de MADÈRE. 

Adapter un gobelet eu argent, frapper fortement, 
remplir le verre avec du CHAMPAGNE. 

Servir at1ec chal11111ea ux. 

MILK PUNCH (chaud) 

l Verre no 3. 
Mettre clans le verre no 3 : 

! 
1 cuillerée de SUCRE EN POUDRE, 
2 verres à liqueur de COGNAC GIRARD, 
1 verre à liqueur de RHUM. 

En remuant, finir avec dn LAIT CHAUD, saupou­
drer de muscade. 

~EA P UNCH (froid) 
Verre n° 7. 

Prendre le verre no 7, Je remplir à moiti~ de glace pilée: 
1 /2 verre à liqueur de MARASQUIN BOLS, 

+ 
t -

l 
I 

l 
1 cuillerée à café de SUCRE EN POUDRE, l 

1 / 2 verre à liqneur de COGNAC GIRARD . 
Remplir Je verre avec du THÉ TRÈS FROID, adapter 

; un gobelet en argent, faire mousser . + 
i Servir avec clialumeaux . .... . . . . ............ . . . ........ . . . . . . . ~ ............ . 
*** 13 
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" HERRY SPIDER 
Verre no r. 

?I Iellre da ns le verre n° I un m orceau de glace : 
-J traits d 'ANGOSTURA BITTER BOLS, 
1 tranche de CITRON, 

·1 verre à liqueur de SHERRY. 
F inir a ... ·ec une bouteille de GINGER ALE .. 

Servir avec chalwneaux. 

HHINE-WIN E PUNCH (froid) 
Verre 11° 7. 

Prendre le verre 11 ° 7, le remplir à moitié 
pilée: 

3 tra it de J ·s DE CITRON, 
r cuillerée à café de SUCRE EN POUDRE, 

1 / 2 verre à liqueur de CURAÇAO BOLS, 
r /2 v~re à liqueur de COGNAC GIRARD, 

.f traits de i'llARASQUIN BOLS. 
Remplir le verre avec du VIN DU RHIN, adapter 

un gobelet en argent, frapper fortement, 0 arnir avec une 
tranche d 'orange et fruits de la sà ison. 

Scl'vfr avec chalumeau:r.. 

SILVER FIZZ 
Verré no 10. 

>Ietlre dans le verre n° 10 quelques petits morceaux 1 
de glace : l 

2 cuiOcrées à ca.fé de SUCRE EN POUDRE, 1 
JUS D'UN DEMI-Lll\'ION ou r / -J de CITRON, 

l i BLANC D 'ŒUF frais, 
1 verre à liqueur de BOLS' DRY GI . · 

Adapter un- gobelet en argent, bien battre, rem pl ir le + 
+ verre a~·ec EAU D.E SELTZ ou SODA, remuer. t 
1 Serv ir avec chalwneaûx. + 
l + 
X .... . .. . .. + • •••••• • +-+ •••••• + •• • ••• I. ~ . . X 
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L ONG D Rl.VI< 
--------

TOi\l COLLIN. 
\ erre à 1 imonadc. 

l\Icttre dans le verre à limonade: 
J US d ' un· 1 / 2 CITRON. 
1 cuillerée à dessert de SUCR E EN POUDRE, 

2 verres à liqueur de BOLS' DRY GIN, 
Remuer el fi ni r avec E AU DE SELTZ. 

S ervir avec chalumeaux. 

WEDDIN G P UNCH 
Pour 10 personnes. 

Dans un bol à punch en méta l, une heure avant de 
servir, mett re : t 

Le JUS D ' ::-.l ANA~ AS, 
Le JUS DE DEUX CITRO" S, 
1 bouteille de PORTO ROUGE, 

i /41 bouteille de CURAÇAO BOL$, 
1 / 2 bouteille d 'EAU , 
1 / 2 bouteille de P EACH BRA.!' ' DY BOLS, 
r /'2 bouteille de COG TAC GIRAR D, 

2 verres à madère de CR Èi\fE DE V Al.~ILLE 
BOLS. 

\ vec une cuillère, bien remuer, mettre a u milieu un 
morceau de glace de 1 kil o, ajouter 2 50 grammes de fruits : 
cerises, fraises, groseilles, etc. l\Iettre à rafraichir pen­
dant une heure dans la glacière ou, à défaut, dans de 
la glace pilée'; remuer tous les quarts d' heure, sans écraser 
les fruits ; au moment de servir, verser 2 bouteilles de 

Î LIMONADE . 

J Stlrvir da11s les co11 pes avec chalu111en11x . 

...................................... ....................................... ~ .................... ••••••X 
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+ Verre no I. + 
+ Remplir· à moitié le verr~ ri0 1 de glace pilée : Î 

4 centilitres d'ORANGEADE BOLS. + 

Verser dessus, en remuant doucement, une 1/2 bou­
teille d'EAU MON11\IARTEL; garnir avec une tranche 
d'ananas coupée en quatrç·. 

1 verre à liqueur de· BOLS' DRY GIN. 1 
Servir avec chalitmeaux. 

WH~SKY GOBBLER ·1 
Verre no 10. 

Prendre le verre n° 10, le remplir aux trois quarts de 
g.lace pilée : ! 

2 traits de ] US DE CITRON. 
+ 1 cuillerée à café de SUCRE EK POUDRE, · 

1 

1/2 verre à liqueur de CURAÇAO DOUX BOLS. 
Finir avec du RYE ou BOURBON-WHISKY et EAU, ! 

quantités égales; adapter un gobelet en argent, .frapper 
fortement, garnir de 2 / 2 tranches de CITRON et fruits 
de la saison, verser à la surface 3 gouttes de CHERRY + 
BRANDY (sans mélanger) . + 

Servir avec c/wtwneaux . f • 

Fafrc chauffo~IK 1;,~::c.~ ;chaud) 1 
-1 cuillerée à café de SIROP DE GO.i.\ü\iE, t 
4 traits de CURAÇAO BOLS, f 
2 traits de JUS DE CIT~ON, 
I verre "à liqueur de BOLS ' DRY GIK, 
z ZESTE DE CITRON. 1 

+t Remplir avec de l'EAU BIEK CHAUDE, remuer, sau-
poudrer de muscade, servir . 

........................ ~·············••JC 
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l LONG DRINKS . l 
GIN PICK-ME-UP 

+

i Verre à champagne. 
+ Mettre dans Je verre à mélange no 1 quelques morceaux 
~~~= . . 

2 verres à liqueur BOLS' DRY GIN. 

1 
1 v~rre à liqueur ORANGEADE BOLS, 

Remuer et verser dans le verre à champagne. Finir 

1 
avec EAU DE SELTZ. 

Serufr avec 1111 zeste de c1ïro11 
et chalumea11x. 

t WHISKY PUNCH (chaud) 
Verre n° 4. 

Faire chauffer : 
1/2 verre à liqueur d 'ORANGEADE BOLS, 

4 traits de CURAÇAO BOLS, 
2 traits de J US DE CITRON, 
1 verre à liqueur de 'VHISKY, 
1 zeste de CITRON. 

Remplir le verr~~r;d,~:\EAU BIEN CHAUDE,. 
saupoudrer d mu,s_c_àèle, sèr~.\ 

+ · ~ r 1 11 · ~ f - .1.i,i)~/ 

f "."i~ 1 

i 1 
.................. +-+-++- •••••••••••••••••••• )( 
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CLOVES LEAF COCKTA IL 

Verre n° 3. 
Prendre un gobelet en argent, mettre quelques mor-

1 • 

i 
l : 

ceaux de glace : -
1 cuillerée à café de SUCRE EN .POUDRE, 

cuillerée à café de SIROP DE GRENADINE ou 
de SIROP DE FRA..vIBOISE BOLS, 

l BLANC D 'ŒUF. 
Finir avec du 

gobelet, frapper 
servir. 

BOLS' DRY GIN, adapter un second 
fortement, passer dans le verre no 3, 

GIN FLIP l 
Verre 110 3. 

Mettre dans un gobelet en argent un peu de glace t 
pilée: l 

1 cuillerée à café de SUCRE EN POUDRE, ! 
r verre à liqueur de BOLS' DRY GIN, 
1 JAUNE D'ŒUF frais. 

Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 
en versant dans le verre n° 3, saupoudrer de muscade, 
servir. · 

CACAO FLIP 
Verre n° 3. f i\Iettre dans un gobelet en argent quelques petits 

+ morceaux de glace : 
+ 2 verres à liqueur <le_ CHOCOLAT BOUILLI, t 1 verre à liqueur CH.EME DE CACAO CHOUVA 

j 
BOLS, 

1 ŒUF frai s. 
Adapter un second gobelet, frapper fortement et pas­t ser dans Je verre 11° 3; sau~oudr~r de muscade, servir . ............................. ~ ........................... ~ 

21 
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SHORT ·DJ?INii.S 

ROMAIN PUN CH 
Verre it punch. 

Remplir le verre de glace pilée : 
l verre à liqueur de SIROP DE FRAMBOISES 

BOLS, . 
4 traits de J OS DE CfŒ:ON, _ 

l/2 verre ·à liqueur de CURAÇAO BOLS, 
1/2 verre à liqueu~- de COGNAC GIRARD, 

f 
l /2 verre à liqueur de R.H Ul\I. 

Adapter un gobelet en argent, frapper fortement, t garnir d ' une, q uantité de fruits, servir. 

i Sucrer un f>e 11 les /m ils. 

! SODA COCKTAIL 
Verre no 2 . 

Prendre le verre ·no 2, mettre un m0rceau de glace : 
4 traits d'ANGOSTUR~\-BITTER BOLS, 
4 traits de CURAÇAO BOLS, 
1 · zeste de CITRON, 

l /2 bouteille de SODA. 
Remuer doucemen t, servir. 

__ J. •..•• 

BOL'S CHERISHEl<. 
V~ne n° 5. · 

Mettre' dans le verre n° 5 : " 

t 

l/2 de CHERRY BRANDY BOLS, 
l/2 de VERMOUTH FRANÇAIS, f 
Quelques gouttes de PEACH BITTER BOLS. 

Servir avec de 'la gtace pilée. . t 
J!l •. ' ' ' • • • • • • • ' • • • • • • -+- • • • ' ' • • ....,. ........,. • • • • ' • • • X 
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SHORT DRD. KS i 

AMOUR COCKTAIL 
Verœ n° 5. 

Preudre le verre à 1i1éla11ge no 1 , met;tre quelques 
morceaux de glace : 

4 traits de PEACH BITTER ~s, 
4 traits de MARJ-\SQUIN BOLS, 

Finir avec du i\IARSAL. , remuer fortement et 
passer dans le verre n° 5. 

Servfr a.vec un zeste de citro11, une ce1·ise ou une olive, 
au- go(u du consom natcm·. 

Verre n° 5. 

1 
SPECIAL BARTENDEIÇ COCKTAIL 

Prendre le verre à mélange u0 J , mettre quelques t 
morceaux de glace : t 4 traits d'ORANGE BITTER BOLS, 

l/2 ven-e à liqüeur CHERRY BRANDY BOLS. 
Finir avec : 

2/3 de BOLS' DRY GIN, 
l/3 de VERMOUTH FRANÇAI S . 

.Remuer forteme1Lt et passer dans le verre n° 5. 
Sen.1ir avu une cerise. 

BRONX COCKTAIL 
\ Terre no 12 . 

/ 

Mettre clans un gobelet en argent quelques morceaux 
de glace: 

3 traits d 'ORANGE BITTER BOLS , 
l/3 ven-e à liqueur d 'OR. NGEADE BOLS. 

Finir avec: 
BOLS' DRY GIN, 

l 
VER.l\10UTH fRANÇATS, 
VER.l\10UTH ITALŒN . 

Quantités égales; adapter un second gobelet, frapper 
fortement et passer dans le verre no 1 2 . 

Servir avec une ce ri se. 

JC-+ .............................. ' ' •• ' • ' ••••••••• 
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SHORT DRINKS 

CLUB COCKTAIL 
Verre no 5. 

Mettre dans le verre à mélange no 1 quelques mor­
ceaux de glace : 

2 traits de SOLUTION DE SUCRE, 
3 traits d'ORANGE BITTER BOLS, 

1/3 verre à liqueur de BOLS JAUNE. 
Finir avec: 

2/3-de BOLS' DRY GIN, 
1/3 de VERMOUTH ITALIEN. 

Remuer fortement et passer dans le verre no 5; servir. 

BOSSOM CARESSER . t 
Verre n° 3. + 

Prendre un gobelet en argent, mettre un peu de glace i 
pilée: 

1 JAUNE D'ŒUF bien frais, 
1/2 verre à liqueur d 'ORANGEADE BOLS, 
1/2 verre à liqueur de CURAÇAO BOLS, 
1/2 verre à liqueur de COGNAC GIRARD, 
1/2 verre à liqueur de MADÈRE. \ 

Adapter un second gobelet, frapper fortement, 
dans le verre ·no 3. 

Servir avec chalnmeaux. 

BRANDY COCKTAIL 
Verre n° -5. 

passer 

Prendre le verre à mélange n° I, met tre quelques 
morceaux de glace : 

3 traits de SOLUTION DE SUCRE , 
3 traits d'ORANGE BITTER BOLS, 
2 traits d ' ANGOSTURA-BITTER BOLS. 

Finir avec du COGNAC GIRARD, remuer fortement 
et_ verser dans le verre 11° 5. servir . ...... . . . . . 
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·t SHORT DRINKS ! 

t 

BRANee:.reC~~5KT11Ao I1L qt1.elque" mor- ! 
Mettre dans le verre à mélange ~ + 

ceaux de glace : t 
3 traits d 'ANGOSTURA, t t 2 traits de CURAÇAO BOLS . t 

t Finir avec du COGNAC GIRARD, remuer, passer ! 
1 dans le verre no . 5. 

+ Servir ci.vec zeste de citron, 11ne cerise 011 1111.e olive, i "" gott t d" """"' "'"'""· j 

I BRANDY CRUSTA ; 
J Verre no 6. t 
t
t Prendre le verre n° 6, en sucrer les pa rois en passant I 

légèrement les bords extérieurs sur une tranche de T 

citron, tremper le verre dans le sucre en poudre, ce qui 
donne une apparence de givre, couper un zeste de citron 
assez long pour faire le tour de la paroi intérieure du 
verre, puis une cerise dans le fond. 

pilée: 
3 traits d'ANGOSTURA BOLS, t 3 traits de MARASQUIN BOLS, t 3 traits de CURAÇAO BOLS, 

t Jus d'UN QUART DE CITRON, l 
1 verre à liqueur de COGNAC GIRARD . 

+ Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 
1 i . dans le verre préparé, servir. t 

.................. ' ••••••• + · ... ·-·-· .... ·-· ........ ............................... ~ ........ JI{ 

j 

branee:.reC


·1.· ... ' ........ :;:]:: ::::~· ' ... ' ....... . 

Verre no II. 

Frapper le verre .fortément. 

1 

l 
t 

Verser goutte ~l goutte sur les parois du verre : 
1/3 de PARFAIT A.lvIOUR BOLS, 
1/3 de MARASQUIN BOLS, 
1/3 de BOLS VERTE. . 

Servir avec prudence. 
A vant tout, ne pas 1·emu~r. 

FANCY MIXTURE no r 
Verre no II. 

Frapper le verre fortement. l 
Verser goutte à goutte sur l'es paro is du verre : 

1/4 de COGNAC GIRARD, 
1/4 de CHERRY BRANDY BOLS, 
I /4 de KffiSCHW" ASSER, · , 
r/4 de CRÈME DE CACAO CHOUVA BOLS, 
Quelques gouttes de POMMERANZ BITTER B©LS. 

Servfr avec prudence. 
Avant tottf, ·ne pas Te11mer. 

FANCY .MIXTURE no z 
Verre no II. 

Frapper le verre fortement. 
Verser goui.i:e à goutte sur les parois du verre: 

I/3 d!EAU-DE-VIE- DE DANZIG BOES, · 
I/3 de CRÈME DE CACAO CHOUVA B0LS, 
1/3 de CURAÇAO VERT BOLS. 

Servfr avec pruden1;e. 
Avant to11t, ne pas re11111er . 

t· 
i 

! .. . . . . . . . . . . . . . ............... . . . . . . . . . . . . . . . ' .. ·~ 
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SHORT DRIN RS 

FANCY MIXTURE n° 3 
+ 
t 

l 
i 
l 

Verre no 1 r . 
Frapper le verre fortement. 
Verser goutte à goutte sur les parois du verre: 

l /3 de PERSICO BOLS, 
i /3 de CHERRY BRAKDY BOLS, 
1 /3 de CURAÇAO . VERT BOLS. 

Sen•ir m.1cc pn11le11ce. · 
.-1 1.!a11f tout, 11e pas remuer. 

FANCY :MIXTURE n° 4 
Verre no 11 . 

Frapper le verre fortement. 
Verser goutte à goutte sur les parois du verre . 

F/4 de CHERRY BRA. 0 DY BOLS, 
1/4 de CURAÇAO BLANC SEC BOLS, 
1 /2 de COGNAC GIRARD. 

Servir avec pr11de11ce . 
Avant tout, u.e pas remuer. 

; 

FANCY l\!IXT RE n° 5 
\erre no 1 r. 

Frapper le verre fortement. 
Verser gou"tte à goutte sur les parois du 'erre: 

i /3 de SIROP DE FRAMBOISE BOLS, 
1 /3 <le MARASQUIN BOLS, 
1 /3 de CURAÇAO ORANGE SEC BÇ>LS. 

Servi:r avec prudence. 
A vant tout-, ne pas t'811111er . 

27 
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i SHORT DRn1.r KS f 

l- -----FANCY ·:MIXTURE 11° 6 f 
t Frapper lé verre fortement. 

\'erre no 11. f 
Verser goutte à goutte .sur les parois du verre: 

1/3 de COGNAC GIRARD, t 
1/3 de MARASQUIN BOLS, 
1/3 de CURAÇAO VERT BOLS . t 

Servi-r avec prudence. f 
Avant to11t, ue pa.<: 1·em11ei'. Î 

HOLLANDIA COCKTAIL + 
! Verre n° 5. 

I 
i\.fettre dans le verre à mélange no I , quelques mor­

ceaux de ' glace : 
3 traits de CURAÇAO BOLS, 

1 / 2 verre à liqueur CHERRY BRANDY BOLS. 
Finir avec du PORTO ROUGE, remuer fortement 

et passer dans le verre n° 5; servir. 
1 

MARTINI COCKTAIL (doux) 
Verre no 5-

Mettrc dans· le verre à niélange n° 1 , quelques mor­

I 

ceaux de glace : 

i 4 traits cl 'OR.-\NGE BITTER BOLS, 1 
4 traits de CURAÇAO BOLS, 
4 traits de SOLUTION DE SUCRE . . 

1
+ Finir avec : · l 

3/5 de BOLS' DRY GIN, 
i /5 de VERMOUTH FRANÇAIS , 
1/5 de VERMOUTH ITALIEN. 

1 
Remuer fortement et passer dans le verre n° 5- . _+ 

Servir avec une cerise. + 
•••++ •••••••••••••• ++-+ •• . • ......... ' •• • . • 1 .X 
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DRY MARTINI COCKTAIT, 

Verre n° 5. 

1 
i : 
l 

Mettre dans Je verre no i quelques morceaux de glace: 
3 traits d 'ANGOSTURA 011 ORAi\'GE BITTER 

BOLS. 
Finir avec BOLS'DRY GIN et VERMOUTH TURIN, 

quantités égales, remuer, pa se.r dans Je verre n° 5. 
Servir avec 1111 zeste de 'citron, une ce1·ise on 1111 e olive, 

au go11t du couso11wrnteur. 

FANCY CHERRY BRANDY COCKTAIL 
Verre n° 5. 

Prendre le verre n° 5, en sucrer les parois en passant 
légèrement les bords extérieurs sur une tranche de citron, 
tremper dans le sucre en poudre, mettre une cerise au 
fond du verre, ensuite prendre un gobelef en argent, y 
mettre de la glace pilée : , 

3 traits d'ANGOSTURA BOLS, 
4 traits de CURAÇAO BOLS. 

Finir avec CHERRY BRANDY BOLS et EA U, quan­
tités égales; adapter un autre gobelet, frapper fortement, 
passer dans le verre préparé, servir. 

FANCY CURACAO COCKTAIL l + Verre n o 5. 
Prendre le verre n° .s. en sucrer les parois en passant 

légèrement les bords extérieurs sur une tranche de 
citron, tremper dans Je sucre en poudre, mettre une 
cerise au fond du verre; ensuite prendre un gobelet en 
argent, y mettre un pe11 de glace pilée 

3 traits d'ANGOSTURA BOLS, 
r trait BOLS' DRY GIN. 

Finir avec CURAÇAO BOLS et EAU, quantités 
égales. Adapter un autre gobelet, frapper fortement, 
passer dans le verre préparé, servir. 

+ 

: 
X+' ' • • • • ' • • ' • • • • +-++ • • . • ' • ' • .............. ' ..• 
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SHORT DRINKS 
-----~------------- - ----

FANCY BERNARDINE COCJ{TAII., 
Verre n° 5. 

Prendre le verre n° 5, en sucrer les parois en passant 
légèremj:mt les bords extériel}rs sur une tranche de 
citron, tremper dans le sucre en poudre; mettre une 
cerise au fond du verre, ensuite prendre un gobelet 
en argent, y mettre un peu de glace pilée : 

3 trait s d'ANGOSTURA BOLS. 
Finir avec BERNARDINE BOLS et EAU, quantités 

égales. Adapter un autre gobelet, · frapper fortement, 
passer dans Je verre préparé, servir. 

Cette recette peut être appliquée 
· à des liqueurs diverses. 

FORBlDDEN F RUIT 
Verre no I I. 

F rapper le verre fortemen t. 1 
Verser goutte à goutte sur les parois du verre : 

I/2 de CRÈl\Œ DE VANILLE ROUGE BOLS, 
1 /4 de CRÈME DE PECCO BOLS, 
1/4 de COGNAC GIRARD. 

Servir avec prudence. 
Avant wut, ne pas remuer. 

GENIÈVRE COCKTAIL 
Verre no 5. 

Prendre le verre à mélange no' 1 , mettre q uelques 
morceaux de glace : 

. 3 traits d 'ORANGE BITTER BOLS. 
Finir avec du GENIÈVRE T. V. BOLS, bien remuer, 

passer dans le verre n° 5. 
Servir .avec ime olive . 

X++• • • • • • • • • • + • ' • • • • • • • • ' • •' ' • • • • • • • • • •X 
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SHORT DRINJ(S 

GI N COCKTAIL 
'i erre n° 5. 

Prendre le verre il. mélange n° 1, mettre quelques 
morceaux de glace : t . 3 traits d'ORANGE BITTER BOLS, 

2 · traits ,de CUR AÇAO BOLS. 
Finir avec BOLS' DRY GIN, remuer, passer-dans J e 

verrre no 5 . . 
S ervir nvec zeste de citron, 1111/J cerise ou 1111e olive, 

au goût du, consom.111ate1w. 

GOLDEN SLIPPER 
Verre no 12 . 

~- Mei tre dans le verre no 12 : 

1/4 de BOLS J AUNE. 
Casser délicatement un Œ F, y déposer doucement 

le JAUNEi remplir le verre avec de !'EAU-DE-VIE ! DE DANTZIG; servir. 
(Agit_er la bouteille de Dantzig avant de servir.) 

. . 

IMPHOVED GIN COCKTAIL 
Verre no 5. 

Prendre le verre n° 5, en sucrer les parois en · passant 
. légèrement les bords extérieurs sur une tranche de citron , 

tremper dans le sucre en poudre, mettre une cerise au 
fond du verre, ensuite prendre un gobelet en argent, 
y m ettre qùelques morceaux de glace: 

2 t raits de MARASQUTN BOLS, 
4 gouttes d'ORANGEADE BOLS, 
2 traits d' ANISETTE BOLS, 
1 verre à liqueur de BOLS' DRY GIN. · . t 'Adapter un autre gobelet, frapper fortement, passer l dans le verre préparé, servir. 

X•• • • • • • • • +-+- • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • •X 
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SHORT DRIN A"S 

IMPROVED SHERRY COCKTAIL 

Prendre le verre n° 5, en Slll:rer les parois en passant 
légèrement les bords extérieurs sur une tranche de citron, 
tremper dans le sucre en poudre, mettre une cerise au 
fond du verre, ensuite prendre un gobelet en argent, 
y mettre quelques morceaux de glace : 

z traits de MARASQUIN' BOLS, 
+ 4 gouttes d 'ORANGEADE BOLS, l + 2 traits d'ANISETTE BOLS, 

i 1 verre i.~ liqueur de SHERRY. 

Adapter un autre gobelet, frapper 
i dans le verre préparé, servir. 

t 
fortement, passer + · 

f 
I t 

IMPROVED \ ERMOUTH COCKTAIL 
Verre n° 5. i 

Prendre Je verre n° 5, en sucrer les parois en passant t 
·légèrement les bords extérieurs sur une tranche de 
citron, tremper dans le sucre en poudre, mettre une cerise f 
au fond du verre, ensuite prendre un gobelet en argent, 
y mettre quelques morceaux de glace : 

z traits de MARASQUIN BOLS; : 
4 gouttes d 'ORANGEADE BOLS, + 

l 

z traits d ' ANISETTE BOLS, i 
1 / 2 verre de VER!\'COUTH. t+ti 

Adapter un autre gobelet , frapper fortement, passer .. 
dans le verre préparé, serv ir. 

............................................................ 
32 

~--·----

slll:rer


i 

l 
1 

l 

• • • • -. +-+++.:+-+++ • • • • • .. • ....... • • • • • • • • • X 

SHORT DRJNI<.S 

IMPROVED WHISKY COCKTAIL 
Verre n° 5. 

Prendre le verre no 5, en sucrer les parois en passant 
légèrement les bords extérieurs sur une tranche de citron, 
tremper dans le sucre en poudre, mettre une cerise au 
fond du . verre, ensuite prendre un gobelet en argent, 
y mettre quelques morceaux de glace: 

2 traits de MARASQUIN BOLS, 
.; gouttes d'ORAi.~GEADE BOLS, 
2 traits d 'ANISETTE BOLS, 
1 verre à.liqueur de WHISKY. 

Adapter un autre gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre préparé, servir. l 

MANHATTAN COCKTAl L 
Verre no 5. 

Prendre Je verre à mélange n° 1, mettre q uelques mor- ! 
ceaux de glace : . 

3 traits d 'ANGOSTURA-BITTER BOLS. 
Finir avec RYE WHISKY et VERMOUTH TURIN, 

quantités égales, bien remuer, passer dans le verre n° 5. t 
Serv fr avec 1111 zeste de citro 11, mie cerise 011 1111e olivr, + 

· nu go1ît du conso111 matc111'. l 
Prendre ~:A::::\~~~~:l;~I~ :d1::::e quelques t 

morceaux de glace : 1 
3 traits d 'ANGOST URA ou ORANGE BITTER 

BOLS. 
1°inir avec BOLS'DRY GIN et VERMOUTH TURIN, 

quantités égales, remuer, passer dans le verre n° 5. ' 
Srrvir avec un zeste de. ci froiz, 11·11c ceris~ 011 une olive, 

au gotlt d14 co1'.so111mnteur. i ............ ............................ ..-.-. ............. 
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SHORT DRJNJ(S ! 
NIGHTCAP I 

, . Verre no 6. 

1
+ 

Mettre<lans un gobelet eu argent un peu de glace pilée: 
l/2 verre à liqueur d'ANISETTE BOLS, 
l/2 verre à liqueur de CURAÇAO BOLS, t 
l/2 verre à liqueur de COGNAC GIRARD, t 
Quelques gouttes de LAIT. 

Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer t 
dans le verre n° 6, servir. · t 

Nota. - Lorsqu'on fait pour plusieurs verres de cette ! 
consommation, remplacer le lait par un JAUNE D'ŒUF,' 
ce qui est la vraie recette du night cap; pour un seul 
verre, il est impossible de i mettre un jaune d 'œuf, car 
ce serait trop. t· 

' 
MONNA VANNA AND MISS DUNCAK 

Verre no 1 I. 

Frapper le verre fortement. . 
Verser goutte à goutte sur les parois du 

1 /2 de CHERRY BRA.i'l"DY BOLS, 
1 /2 de CURAÇAO VERT BOLS. 

Servir avec prudence. 
A vant tout, 11e pas re11111er, 

PORT-WINE COCKTAIL 
Verre n° 5. 

,-erre : 

Prendre · le verre à mélange n° r, mettre quelques 
morceaux de glace : 

3 traits d' ANGOSTURA BOLS, 

I 

+ • 
f 
+ 2 traits de CURAÇAO BOLS. 

Finir avec PORTO ROUGE, remuer, 
verre n° 5. 

passer dans le t-
Servir avec un zeste de citron . f 

X••••,• • • • • • • • • • • • • • • • • • • • • ....................... • • • • • K 
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\'erre no 1 1 . • 

Frapper le verre forteme.nt.. I 
Verser goutte à goutte sur les parois du verre : l 

1/3 d'ANISETTE BOLS, 
1/3 de BOLS JAUNE, 
1/3 de' BOLS VERTE. 

S ervir avec prude11ce. 

::~::: :~:: '::":' if 
Verre uo 1 I. 

Frapper le verre fortement. 

t
t Verser goutte à goutte, sur les parois du ve1fc : 

1/4 de MARASQUIN BOLS, 
1/4 de CH ERR Y BRANDY BOLS, 
1/4 de KUMMEL BOLS, 
1/4 de BOLS VERTE. 

S e1•uir avec prude11ce . 
A va:nt tout, 11e pas remuer. 

POUSSE L'AMOUR 
erre no 1 2 . 

Frapper le verre fortement. 1 

Verser goutte à goutte sur les parois du verre : 
3 gou ttes d'ORANGE.IDE BOLS, 

1/4 verre de MARASQUIN BOLS. . 
Casser délicatement un ŒUF, mettre le JAUNE, 

remplir le verre sàns mélanger, avec du KIRSCH . (Cette 
boisson doit être a,valée d'un trait.) 

Servir avec prudence. 
Avant tout, ne pas remuer. i 

++•+•• • • •+++·• • • • !.. • • • • • '•' •+-• • •'•••••••X 
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1 

5 1-!ùRT DRJNI<S --l QlO VADIS 
V erre no 1 1 . 

Frapper le verre forteme11t. 
Verser goutte à goutte sur les parois du verre: 

1/4 de PARFAIT Al\IOU R BOLS, 
l/4 ·de CRÈME DE MENTHE VERTE BOLS, 
l /4 de KUMMEL BOLS, 
l/4 de COGNAC GIRARD. 

Scrvii• avec prnde11ce. 
Avant tout, ne pas rem11er. 

OUI NOUINA COCKTAIL 
·- ·~ Ve'rre 11 ° 5. 

t
+ P rendre le , ·erre it méla nge n° 1 , mettre quelqu·es 

morceaux de glace : 
3 traits d 'ANGOSTURA BOLS, 

l
t 2 traits de CU R AÇAO BOLS, 

Finir avec QU I NQ "IN A, remuer, ·passer da ns le 
verre n ° 5 . 

S ervir avec nn zeste dt citrou. 

ROSE COCKTAIL 
Yerre no 5 . 

Prendre le verre à mélange n° 1, mei tre 
morceaux de glace : 

1/3 verre à liqueur de CR Èl\IE DE ROSES BOLS, 
1/3 verre à liq ueu r de J<IRSCH\:V ASSER. 

Finir avec: 
2/3 de BOLS' DRY G!N, 
1/3 de VERMOUTH F RANÇAl S. 

Remuer et passer dans le verre no 5. 
S ervir avec une cerise. 
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SHORT DRINKS 

RHUM CRUSTA 
Verre no 6. 

Prendre le verre no 6, en sucrer les parois en passant 
légèrement les bords extérieurs sur une tranche de 
citron, tremper le verre dans le sucre en poudre, ce qui 
donne une apparence de givre, couper un zeste de citron 
assez long pour faire le tour de la paroi intérieure du 
verre, mettre une cerise au fond; ensuite prendre un 
gobelet en argent, remplir à moitié de glace pilée: 

3 traits d'ANGOSTURA BOLS, 
3 traits de MARASQUIN BOLS, 
3 traits de CURAÇAO BOLS, 
JUS D'UN QUART DE CITRON, 
1 verre à liqueur de RHUM. 

Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre préparé, servir. , 

RHUM SCAFFA 
Verre no 11. 

Frapper le verre fortement. 
Verser goutte à goutte sur les parois du verre: 

1/2 verre à liqueur de BERNARDINE BOLS, 
1/2 verre à liqueur de RHUM, 

1 goutte d'ANGOS7'URA BOLS. 
Se,vir avec p,udence. 

Avant tout, t~ pas ,e11mer. 

SUPRtME CORDIAL 
. Verre no 6. 

Remplir le verre n° 6 avec de la glace pilée, verser 
à l.a moitié du verre : 

CRtME DE MANDARINES BOLS. 
Finir avec CURAÇAO BRANDY BOLS. 

Seroir avec 2/2 chalumeaux . . . . . . . . ' ..............................• 
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SHORT DRINKS 

SQUARE MEAL 
Verre no 5. 

Mettre dans un gobelet en argent un peu de glace · 
pilée: 

1/2 verre à liqueur de CURAÇAO BOLS, 
1 verre à liqueur de GINGER BRANDY. 

Adapter un second gobelet, frapper fortement, passer 
dans le verre n° 5; servir. 

SHERRY COCKTAIL 
Verre n° 5. 

1 

Prendre le verre à mélange no 1, mettre quelques 
morceaux de glace : 

3 traits d'ANGOSTURA BOLS, 
2 traits de CURAÇAO BOLS. l 

Finir avec SHERRY, remuer, passer dans le verre 
no 5 . 

Servir avec un zeste de citron. 
r 

TOUCH-ME-NOT 
Verre n° 4. 

Prendre un gobelet en argent •• mettre un peu de glace 
pilée: 

JUS D'UN QUART DE CITRON, 
1/2 verre à liqueur de CASSIS, 
1/2 verre à liqueur de CURAÇAO BOLS, 

1 verre à liqueur de RHUM. 
Adapter un second gobelet, frappèr fortement, passer 

dans le verre n° 4; servir . 

• • • • • • • • • .. • • • • • • • • • • • • • • • • + ••••••••••• " 
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SHORT DRINKS 

VERMOUTH COCKTAIL 
Verre n° 5. 

Prendre le verre à mélange no 1, mettre quelques 
morceaux de glace : 

3 traits d' ANGOS TURA BOLS, 
2 traits de CURAÇAO BOLS. 

Finir avec VERMOUTH SEC, remuer, passer dans le 
verre n° 5. 

Servir avec un zeste de citron. 

'WHISKY SCAFFA 
Verre no II. +· 

Frapper le verre fortement. 
Verser goutte à goutte, sur les parois du verre: '-

1/2 verre àliquetir de BERNARDINE BOLS, 
1/2 verre à liqueur de CANADIANCLUB WHISKY, 

2 gouttes d'ANGOSTURA BOLS à la surface. 
Servir avec prudence. 

Avant tout, ne pas remuer. 

WONDERFUL -
Verre. no II. 

Frapper le .verre fortement. 
Verser goutte à goutte, sur les parois du verre, au­

dessus d'un peu de glace pilée : 
~~- 1/3 de MARASQUIN BOLS, 
i-~ 2/3 d'ADVOCAAT. · ,?:·~· 
Ü~ Quelques gouttes de PARFAIT AM,.QUR-BOLS. ·-....;,-----

.- - , . _ Servir avec pmde .,~.9_l! 8 'Î~:,\ 
-~·~7~ .: . . ,-~, .. ,, Avant tout. ne pas ~~r. ·-.. -~; 

· ::: · ~ .1.-,,; r~ ......• 
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