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AVIS AUX GOURMETS

,

Les boissons américaines jouissent partout
d’une réputation méritée, mais on ne les connait
guére que par oui-dire.

Les “bars" qui en ont le monopole sont évidem-
ment ouverts a tous; cependant, en dehors d'une
clientéle d'habitués, bien rares sont ceux qui ont
0sé en franchir le seuil et s’assgoir sur un des
hauts tabourets sans dossiers alignés en face de
la tablette de marbre derridre laquelle s’empresse
un barman dossnt, combinant et battant de mys-
térieuses substances.

Le secrel de ces mixtures, vous le trouverez
ici, et vous apprécierez du méme coup leur sim-
plicité et leur supériorité.

En été sous les frais ombrages, I'hiver au coin
du feu, vous, maitresse de maison soucieuse du
bien-8ire de vos hotes, et vous, célibalaire en-
durci. ami du confortable, vous pourrez confec-
tionner aisément et instantanément des boissons
rafraichissantes ou réconfortantes, suivant la

températurs.
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Vous serez surpris des sensations nouvelles
que réservent & votre palais ces combinaisons
simples et ingénieuses imaginées par le peuple le
plus pratique de la terre. Il y en a pour tous les
gouts, depuis les douces et fraiches limonades,
délices des enfants et des jeunes filles, jusqu'aux
redoutables cocktails destinés aux papilles les
plus émoussées.

N. L.




Les Boissons MAméricaines

COCKTAILS

Absinthe Cocktail

[A préparer dans un grand gobelet.]

Remplissez & moitié de petits morceaux de
glace. Ajoutez *

4 cuillers & café de sirop de sucre;

1 cuiller & café d'anisette;

6 gouttes de bitter d’Angostura; ‘
4 verre & madére d'absinthe; ¥
1 - d’eau. !

Mélangez bien le tout et passez dans un verre

& cocktail. Ajoutez un zeste (écorce) de ciiron
pressé et servez avec de petites pailles.
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Brandy Cocktalil

[A prépare~ dans un grand gohelet.)

Remplissez & moitié de petits morceaux de
glace. Ajoutez :

3 cuillers & café.de sirop de sucre;
2 — curacao;

6 gouttes d'angostura ;

1 verre & madére de cognac.

Mélangez bien le tout et passez dans un perre
a cocktail. Ajoutez un zeste de citron pressé et
servez avec de petites pailles.

Fanecy Brandy Cocktail

[A préparer dans un grand gobelet. |

Remplissez & moitié de petits morceaux de
glace. Ajoulez :

3 cuillers & café de sirop de sucre;

2 — marasquin;

6 gouttes d’angostura :

1 verre & madére de fine champagne;
Ajoutez un zeste de citron pressé.

Meélangez bien le tout. Passez dans un verre g

cocktail dont vous aurez humecté le bord avec
du jus de citron.

Servez avec de petites pailles.
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Fancy Gin amd Whisky Cocktaills
[A préparer dans un grand gobelet.]

Se préparent de la méme maniére que le Fancy
Brandy Cocktail en remplacant le cognac par le
gin ou le whisky.

East India Cocktail
[A préparer dans un grand gobelet.]

Remplissez & moitié de petits morccaux de
glace. Ajoutez :

1 cuiller & café de sirop de framboises;
doRt=— o curacgao;

6 gouttes d'angostura;

6 — marasquin;

1 verre & madere de cognac.

Mélangez bien le tout et passez dans un overre

a cocktail. Ajoutez un zeste de citron pressé et
servez avec de petites pailles.

Chicago Cocltail
[A préparer dans un grand gobelet.]

Remplissez aux trois quarts de petits morceaux
de glace. Ajoutez :

2 cuillers & café de sirop de sucre;
3 — — curacgao;

6 gouttes d’angostura;

1 verre a madeére de fine champagne.

Mélsngez bien le tout et passez dans un verre @
cocktail. Ajoutez un peude champagne et un zeste
b de citron pressé. Servez avec de petites pailles.

2
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Gin Cocktail

(A préparer dans un grand gobelet,]

Remplissez & moitié de pelits morceaux de
glace. Ajoutez :

2 cuillersa café de sirop de sucre;
2 —_ — curacao;

6 gouttes d'angostura;

1 verre & madére de gin.

Mélangez bien le tout et passez dans un verre
& cocktail. Ajoutez un zeste de citron pressé et
servez avec de petites pailles.

Champagne Cocktail

[A préparer dans un grand gobelet.]

Emplissez d'un tiers de petits morceaux de
glace. Ajoutez :

1 cu.iller a café de sirop de sucre;
2 cuillers — curagao rouge;
6 gouttes d’angostura.

quplissez le gobelet avec du champagne.
Mélangez bien. Ajoutez un zeste de citron
pressé et servez avec de grandes pailles.
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Japamese Cocktail

[A préparer dans un grand gobelet.]

Remplissez & moitié de petits morceaux de
glace. Ajoutez :

1 cuiller & bouche de sirop d'orgeat;
4 gouties d'angostura;
1 verre & madere de cognac;

Mélangez bien le tout et passez dans un verre
a cocktail.
Servez avec de pelites pailles.

Jersey Cocktail

[A préparer dans un grand gobelet.]

4 3 5 morceaux de glace. Ajoutez :

1/2 cuiller & bouche de sucre en poudre;
6 gouttes d’angostura;
1 verre & madére de cidre.

Meélangez bien le tout et passez dans un verre
a cocktail. Ajoutez un zeste de citron pressé et
“servez avec de petites pailles.
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Manhattan Coclktail

[A préparer dans un grand gobelet.]

Remplissez & moitié de petits morceaux de
glace. Ajoutez :

2 cuillers & café de sirop de sucre;

6 gouttes d’angostura;

1/3 verre & madére de whisky;

172 — — vermout Noilly.

Mélangez le tout et passez dans un verre a
cocktail.

Servez avec de petites pailles.

Mac Domnalds Coeclitail

[A préparer dans un grand'gobelet.]

Remplissez & moitié de petits morceaux de
glace. Ajoutez :

1 cuiller & café de curacao;

4 goultes d’angostura;

1/2 verre & madére de whisky;

WPy — vermout de Turin.

Meélangez bien le tout. Passez dans un verre a
cocktail et servez avec de petites pailles.
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Martinez Cocktail

[A préparer dans un grand gobelet.]

Remplissez & moitié de petits morceaux de
glace. Ajoutez :

2 cuillers & café de sirop de sucre;

6 gouttes d’angostura;
1/3 verre & madere de gin;

A28 — — vermout Noilly.

Mélangez bien le tout et passez dans un verre

@ cocktail.
Servez avec de petites pailles.

Metropolitan Coclktail

[A préparer dans un grand gobelet.]

Remplissez & moitié de petits morceaux de
glace. Ajoutez :

1 verre 4 madére de vermout Noilly;

172 — — cognac;

2 cuillers & café de sirop de sucre;

6 gouttes d'angostura.

Mélangez bien et passez dans un petit verre a

bordeaux mousseline.
Servez avec de petites pailles.
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Old Tom Coclktail

[A préparer dans un grand gobelet.]

Remplissez aux trois quarts de petits morceaux
de glace. Ajoutez :

2 cuillers & café de.sirop de sucre;
1 cuiller — curacgao;

6 gouttes d’angostura;

1 verre & madére de old tom gin.

Mélangez bien et passez dans un oerre &
cocktail.

Ajoutez un zeste de citron pressé et servez avec
de petites pailles.
Soda Cocktail

[A préparer dans un grand gobelet.]

5 8 6 morceaux de glace. Ajoutez :

1 cuiller & café de sucre en poudre;
6 gouttes d'angostura.

Remplissez le verre d’une demi-bouteille de
lemon-soda.

Agitez bien avecune cuiller et servez avec uno
tranche d'orange.
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Whisliy Cocikitail

[A préparer dans un grand gobelet. |

Remplissez aux trois quarts de petits morceaux
de glace. Ajoutez :

2 cuillers & café de sirop de sucre;
1 cuiller —  curacgao;

6 gouttes d’angostura;

1 verre & madére de scotch whisky.

Mélangez bien et passez dans un oerre a
cocktail. Ajoutez un zeste de citron pressé et
servez avec de petites pailles.

Vermout Cocltail

[A préparer dans un grand gobelet.]

Remplissez & moitié de petits morceaux de
glace. Ajoutez :

2 cuillers & café de sirop de sucre;
1 cuiller — gin;

1 — — curacao;
6 gouttes d'angostura;

1 verre & madére de vermout Noilly.

Mélangez bien et passez dans un overre &
cocktail. Ajoutez un zeste de citron pressé et
servez avec de petites pailles.
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Ommnium Coclitail

[A préparer dans un grand gobelet.]

Remplissez & moitié de petits morceaux de
glace. Ajoulez :

2 cuillers & café de sirop de sucre;

4 gouttes d’angostura ;

6 — de‘marasquin ; ;

1 verre de madére de vermout Noilly.

Mélangez bien et passez dans un verre a
cocktail. Ajoutez un zeste de citron pressé et
Servez avec des petites pailles.

Salnt-Jaines‘ Coclitail

[A préparer dans un grand gobelet. |

Remplissez & moitié de petits morceaux de
glace. Ajoutez :

2 cuillers & café de sirop de sucre;

3 — —  curacao;

3 — —  anisette;

6 gouttes d’angostura;

1 verre & madére de rhum Saint-James.

M_élange'z bien. Passez dans un verre @ cocktail
°t ajoutez un zeste de citron pressé. Servez avec
de petites pailles,
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Saratoga Cocktafl

[A préparer dans un grand gobelet.]

Remplissez & moitié de petits morceaux de
glace. Ajoutez :

6 gouttes d’angostura;

1 verre & liqueur de cognac;

= == whisky;

2 verres - vermout Noilly.

Mélangez bien et passez dans un petit verre &
bordeaux mousseline. Servez avec une tranche de
citron et de petites pailles.

Laws’® Coclktail

[A préparer dans un grand gobelet.]

Remplissez d’'un quart de petits morceaux de
glace. Ajoutez :

1 occuf frais;

1 cuiller & café de sucre en poudre;

1 verre & madére de porto rouge;

1 —  liqueur de fine champagne.

Mélangez bien et passez dans un gobelet ¢
champagne. Rapez un peu de muscade dessus et
servez avec de grandes pailles.
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Moraing Cocittail

[A préparer dans un grand gobelet.]

4 & 5 petits morceaux de glace. Ajoutez:

2 cuillers & café de sirop de gomme;
1 cuiller — curacao;

4 gouttes d’angostura;

3 — dabsinthe;

1 verre & liqueur de fine champagne;
1 — — scotch wisky;

Un zeste de citron pressé.

Msélangez bien et remplissez le verre avec de
V'eaudeseltz. Agitezavec votrecuillera sodaayant
été trempée dans du sucre en poudre et servez.

Derby Coclktail

[A préparer dans un grand gobelet.]

Remplissez & moitié de’ petits morceaux de
glace. Ajoutez :

6 gouttes d’angostura;

6 —  de sirop d’'ananas;

6 —  maraschino di Zara;

3/4 verre A madere de fine champagne.

Mélangez bien, mettez quatre belles fraises
dans un verre ¢ bordeaux mousseline et passez
votre mélange dessus. Ajoutez an zeste de citron
pressé et remplissez le verre avec du champagne.
Servez avec de grands pailles.



COBBLERS

Sherry Cobbier
[A préparer dans un grand gobelet.]

Remplissez aux deux i | A
Ajoule'E: iers de glace pilée.

1 cuiller & bouche de sucre en poudre;
4 verre & liqueur de cognac;
1T S8 curacao;
o verres &4 madére de xéres péle.

Versez le tout dans unedoubletimbale (Shaker).
Agitez fortement, remettez dans le verre. Ornez
de... deux tranches d’orange sur les¢uelles vous
versez, sans mélanger, un verre 4 liqueur de
porto rouge. Servez avec de grandes pailles.

Derby Cohbler
[A préparer dans un grand gobelet.]

Remplissez 8ux deux tiers de glace pilée.
Ajoutez :

1/2 cuiller & bouche de sucre en poudre;
1'verre & liqueur de sirop d’ananas;
1 verre 1/2 de xéres Amontille do.

Versez le tout dans une double timbale. Agitez
fortement et remettez dans le verre. Ornez de
deux tranches d'ananas et quatre belles fraises
sur lesquelles vous versez sans meélanger un
demi-verre & liqueur de porto rouge. Servezavec
de grandes pailies.
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Champagne Cobhbiler

[A préparer dans un grand gobelet.

Remplissez & moitié de glace pilée. Ajoutez :

3/4 de‘tuiller & bouche de sucre en poudre;
1 tranche d’orange;
1 zeste de citron.

Remplissez le verre avec du champagne.
Agitez avec votre cuiller & soda et ornez ¢
fruits de saison. Servez avec de grandes pailles.

Ne jamais se servir de la double timbale pour
les boissons au champagne.
Claret Cobbler

[A préparer dans un grand gobelet.)

1 cuiller & café de sucre en poudre dissoute
dans 1 verre & madére d'eau. Ajoutez :

2 verres de bordeaux rouge.

Remplissez le gobelet de glace pilée.
Agitez et ornez de fruits. Servez avec de
grandes pailles.
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Rort Wine Cobbler.

[A préparer dans un grand gobelet.}

1/2 cuiller &bouchedesucreen poudre. Ajoutez:

1 verre & liqueui- de sirop de groseilles;
1 verre 1/2 & madeéere de porto rouge.

Remplissez le verre de glace pitée
- Agitez fortement avec la timbale.

Ornez de fruits et servez avec de grandes
pailles.

Rhine Wine Cobbler.

[A préparer dans un grand gobelet.]

1 cuiller 1/2 & bouche de sucre en poudre.
Ajoutez :

1 verre 1/2 & bordeaux d’eau; ¢
1 — 1/2 —_ de vin du Rhin.

Remplissez le verre de glqce pilée.

Agitez fortement avec la timbale.

Ornez de fruits et servez avec de grandes
pailles.
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Saﬁterne Cobbler.

[A préparer dans un grand gobelet.]
1 cuiller & café de sucre en poudre. Ajoutez :

1/2 verre & madére de sirop de grenadine;
2 verres & bordeaux de sauterne.

Remplissez le verre de glace pilée.

Agitez avec la timbale.

Ornez de frnits et servez avec de grandes
pailles.

Whisky Cobbler.

[A préparer dans un grand 8obelet.]

1/2 cuiller & bouche de sucre en poudre.
Ajoutez :

2 verres 4 madére de whisky ;
1 cuiller & bouche de sirop d'ananas,

Remplissez le verre de glace pilée,
Agitez fortement avec la timbale,

Ornez de fruits et servez avec de grandes
pailles.



COOLERS

Brunswiclk Coeler

|A préparer dans un grand gobelet.]

Prenez le jus d'un citron. Ajoutez :

1/2 cuiller & bouche de sucre en poudre;
1 bouteille de ginger ale frappée.

Agitez bien et servez.

Rocky Cooler

[A préparer dans un grand gobelet.]

1 ceuf frais. Ajoutez :

1/2 cuiller & bouche de sucre en poudre;
Le jus d'un petit citron;
K & 6 morceaux de glace.

Remplissez avec du cidre. Agitez fortement,
rapez un peu de muscade et servez..
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CRUSTAS

Brandy Crusta

A préparer dans un grand gobelet.]

Remplissez aux trois quarts de glace pilée.
Ajoutez :

2 cuillers & café de sirop de sucre;
1 cuiller — jus de citron;
4 gouttes d'angostura;
— de marasquin;
1 petit verre & bordeaux de cognac.

Prenez un beau citron de la méme largeur
qu'un verre a bordeaux. Enlevez 1’écorce d'un
seul morceau et garnissez l'intérieur de ce verre
avec. Humectez le bord du verre avec une tranche
de citron et trempez légérement dans du sucre
en poudre. Agitez bien votre boisson et passez
dans le verre que vous avez préparé. Ajoutez
3 petites cerises et servez.

Gin Crusta

[A préparer dans un grand gobelet.]

Méme préparation que le Brandy Crusta, rem-
placez le cognac par le gin.
3



34 CRUSTAS

Saint-Croix Crusia

[A préparer dans un grand gobelet.]
Remplissez & moilié de glace pilée. Ajoulez *

2 cuillers & café de sirop de grenadine;

1 cuiller — jus de citron;

2 gouttés d’angostura;

4 gouttes de marasquin;

1 petit verre 4 bordeaux de rhum Sainte-Croix.

Préparez un verre & bordeauaz comme pour le
Brandy Crusta. Agitez bien votre boisson et pas-
sez dans le verre préparé.

Ornez de fruits et servez.

Whisky Crusta

[A préparer dans un grand gobelet.)
Remplissez & moitié de glace pilée. Ajoutez

2 cuillers & café de sirop de sucre;

1 cuiller — marasquin;

1 — — jus de citron;

4 gouttes d'angostura;

3/4 de petit verre d bordeaux de scotch whisky.

Agitez bien votre boisson, passez dans un verre
@ bordeaux que vOUs avez préparé comme pour
le Brandy Crusta et servez.




DAISIES

Rrandy Daisy

|A préparer dans un grand gobelet.]

Rewplissez & moitié de glace pilée. Ajoulez :

Le jus d'un demi-citron;

2 cuillers & café de sirop de sucre;
1cuiller —  cordial d’oranges;
1 petit verre & bordeaux de cognac.

Agitez bien et passez dans un grand verre &
bordeaux. Remplissez avec de 'eau de Seltz et
servez.

\

Gin Paisy

[A préparer dans un grand gobelet.]

Se préparede la méme maniére que le Brandy
Daisy; remplacez t2 cognac par du gin.

RBhum Daisy
[A préparer dans un grand gobelet.]

Se prépare de la méme manidre que le Brandy
Daisy; au lieu de cognac mettez du rhum.
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Whisky Raisy
[A prépaser dans un grand gobelet.]
Se prépare de la méme maniére que le Brandy
Daisy;.au lieu de cognac mettez du whisky.
Ginger Daisy

[A préparer dans un grand gobelet.]

Se prépare comme le Brandy Daisy, meftez du
ginger ale au lieu de I'’eau de Seltz.




EGG NOGGS

Egg Nogg
[A préparer dans un grand gobelet.]

Emplissez d’'un tiers de glace pilée. Ajoutez

1 ccuf frais;
1 cuiller & bouche de sucre en poudre;
1 pelit verre & bordeaux de whisky.

Remplissez avec du bon lait et versez le tout
dans une double timbale. Agitez fortement, passez
dans un grand verre & bordeaux el sjoutez un
peu de muscade rapee.

Servez avec de grandes pailles.

Baltimore Egg Nogg
[A préparer dans un grand gobelet.]

Meltez dans votre grande timbale :

1 jaune d’ceuf; 3

8/4 de cuiller & bouche de sucre en poudre;

Un peu de muscade rapée et un peu de cannelle
en poudre. -

Battez-le comme une créme fouettée. Ajoutez i

4 morceaux de glace; :

1 verre a liqueur de cognac;

1/2 verre & liqueur de rhum;

1 verre 1/2 & liqueur de madsre.

Remplissez la timbale avec du bon lait et agitez
fortement. Passez dans un grand gobelet et
répez dessus un peu de muscade. Servez avec de
grandes pailles.
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Saint-Croix Fix

[A préparer dans un grand gobelet.]

1/2 cuiller & bouche de sucre en poudre dissous
dans :

1/2 verre a bordeaux d’eau de Seltz;

2 cuillers & café de jus de citron;

1 verre & liqueur de sirop d'ananas; N
1 pelit verre & bordeaux de rhum Sainte-Croix.

Remplissez de glace pilée.
Mélangez bien et ornez de fruits. Servez avec
de grandes pailles.

Whisky Fix

[A préparer dans un grand gobelet.]

1/2 cuiller & bouche de sucre en poudre dissous
dans :

2 cuillers 4 café de jus de citron ;

1 verre 4 liqueur de sirop d’ananas;
1 petit verre & bordeaux de whisky;
Remplissez de glace pilée.

Meélangez bien et ornez de fruits. Servez avec
de grandes pailles.



FIZZES

Brandy Fizz

[A préparer dans un grand gobelet. ]

1/2 cuiller & bouche de sucre en poudre dissous
dans :

Le jus d'un demi-citron;
9 cuillers & café de blanc d'ceuf;
1 petit verre & bordeaux de cognac.

Remplissez de glace pilée.

Agitez fortement avec la timbale et passez dans
un gobelet & soda. Remplissez avec de l'eau de
Vichy et buvez de suite.

Gin Fizz

[A préparer dans un grand gobelet.

1/2 cuiller & bouche de sucre en poudre dissous
dans:

3 cuillers & café de jus de citron ;
1 pelit verre & bordeaux de old tom gin.

Remplissez le verre aux trois quarts de glace
pilée.

Mélangez bien avec votre cuiller & soda et
passez dans un gobelet & soda. Remplissez avec
de I'eau de Vichy et buvez vite.
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Glory Flzz

1 cuiller & bouche de sucre en poudre dissous
dans le jus d'un demi-citron;
1 blanc d’ceuf;
2 cuillers & café d’absinthe; .
1 pelit verre & bordeaux de scotch whisky. l
|
|

|
|
|
!
[A préparer dans un grand gobelst.] ‘
!
!
|

Remplissez le verre aux trois quarts de glace
pilée.

Agitez fortement avec la timbale; remplissez
avec de I'eau de Vichy et buvez de suite.

Excellente boisson & prendre le matin.

Golden Rizzm

{A préparer dans un grand gobelet,

1 cuiller & bouche de sucre en poudre dissons
ans 2 cuillers & café de jus de citron :

Jaune d'ocuf;
1 petit verre & bordeaux de old London gin.

_gemplissez le verre aux trois quarts de glace
Pllee. .

Agitez fortement avec la timbale et passez
dans un gobelet o soda.

y F{templissez avec de I'eau de Vichy et buvez de
uite,
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Sliver Fizs

LA préparer dans un grand gobelet.]

1/2 cuiller & bouche de sucre en poudre dissous
dans 2 cuillers & café de jus de citron;

1 blanc d'ceuf;

1 petit verre & bordeaux de old tom gin.

Remplissez de glace pilée, agitez torte==at
avec la timbale et passez dans un goberet ¢ soda.
Remplissez le verre avec de l'sau de Seltz et
buvez de suite.

Whisky Fizz

[4 préparer dans un grand gobelst.]

1/2 cuiller & bouche de sucre en poudre dissous
dans le jus d'un demi-citron; _
1 cuiller a café de blanc d'ceut;
1 petit verre & bordeaux de Whisky.

Remplissez aux trois quarts de glace pilée.

Agitez fortement avec la timbale et passez dans
un gobelet & soda. Remphissez avee de | oan de
Vichy et buvez de suite.






Grandy Flip

Mettez dans votre timbale & moitié remplie de
glace pilé :

1 couf flxiaiséll)ign b?ttu;
1/2 cuiller ouche de sucre en .
1 verre & madeére de cognac. Eonae:

Agitez bien el passez dansun verrea Flip mous-
geline. Servez avec un peu de muscade rapée et
de grandes pailles.

Whisky Flip

Mettez dans votre timbale & moitié remplie de
glace pilée :

1 ceuf frais bilgan bgttm(xl;
1/2 cuiller & bouc e de sucre en :
1 verre & ma dére de scotch whisll)c%u.dre'

Agitez bien et passez dans un overre & Flip
mousseline. Rapez un peu de muscade et servez
avec de gra ndes pailles.
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Port Flip

Mettez dans volre timbale aux trois quarts
remplie de glace pilée :

1 ceuf frais bien battu;
1 cuiller & bouche de sucre en poudre;
1 verre & madére de porto rouge.

Agitez bien et passez dans un verre & Flip
mousseline. Servez avec un peu de muscade rapée
et de grandes pailles.

Sherry Filip

Mettez dans votre timbale & moitié remplie de
. glace pilée :

1 ceuf frais bien battu;
1/2 cuiller & bouche de sucre en ‘;oudre;
1 verre 1/2 4 madére de xérés pale.

Agitez bien et passez dans un overre a Flip
mousseline. Servez avec un peu de muscade
répée et de grandes pailles.

Glascow FLip
[A préparer dans un grand gobeslet en cristal.]

1 ceuf frais bien battu. Ajoutez :
1/2 cuiller & bouche de sucre en poudre;
Le jus d’un citron.

Remplissez le gobelet avec du ginger ale -
frappé. :
Mélangez bien avec une cuiller & soda et servez,




JULEPS

Hint Julep

|4 préparer ‘dins un grand gobelet.]

Y Faites dissoudre dans le gobelet au tiers rempli
‘eau .

1 cuiller & bouche de sucre en poudre. Ajoutez :

Un verre et demi & madere de cognac et quatre
branches de menthe fraiche. Pressez-les bien
el remplissez le verre de glace pilée.

Retirez les brins de menthe et mélar~az bien
votre boisson.

Dans un autre gobelet, plantez les branches de
menthe en forme de bouquet, les queues en bas,
el versez dessus votre préparation.

Ornez de fruits desaisonet quarliersd’oranges.

Arrosez le dessus avec un peu de rhum et sau-
poudrez avec du sucre en poudre.

Placez deux grandes pailles en travers du
verre et servez.

Gin Julep
|A préparsr dans un grand gobelst.]

Remplissez aux trois quarts de glace pilée.
Ajoutez :
3/4 de cuiller & bouche de sucre en poudre;

re & madére d'ean;
o —  de gin old tom;

1. — p :
3 branches de menthe fraiche bien pressées.

Mélangez bien et ornez de fruits de saison.
Placez deux grandes pailles en travers du

verre ef servez.
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Whisky Julep
[A préparer dans un grand gobelet.]

Faites dissoudre dans le gobelet au tiers rempli
d’eau. 3

3/4 de cuiller & bouche de sucre en poudre.
Ajoutez :

4 branches de menthe fraiche bien pressées;
1 cuiller & café dé rhum;
1 verre & madére de whisky.

Remplissez le verre de glace pilée et mélangez
bien.

Retirez les branches de menthe et placez-les
en forme de bouquet dans un autre gobelet.

Versez votre préparation dessus et ornez de
fruits (ananas, oranges et cerises).

Placez deux grandes pailles en travers du verre
et servez.

Champagne Julep

[A préparer dans un grand gobelet en cristal.]

Faites dissoudre 1 cuiller & café de sucre en
poudre dans un peu d’eau de Seltz.

Ajoutez une branche de menthe fraiche pressée.

Remplissez le gobelet avec du champagne
frappé.

Mélangez bien.

Ornez de 1eux tranches d’oranges et six grains
de raisin.

Servez avec de grandes pailles.




SOURS

‘Brandy Sour
A préparer dans un grand gobelet. ]
Remplissez aux trois quarts de petits mor-
ceaux de glace. Ajoutez :
1/2 cuiller & bouche de sucre en poudre;
1 verre & liqueur de jus de citron; -
1 — A& madére de cognac.:

Remplissez avec de l'eau de Seltz.
Mélangez bien et passez dans un gobelet en

eristal.

Ornez de fruits et servez.

Gin Sour

[A préparer dans un grand gobelet.]

Remplissez aux trois quartsde petits morceaux
de glace. Ajoutez :

1/2 cuiller & bouche ‘de sucre en poudre;

1 verre a liqueur de jus de citron;

1 — A madére de gin old tom.

Remplissez avec de l'eau de Selta.

Mélangez bien et passez dans un gobelet en

eristal.
Ornez de fruits et servez
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Whisky Sour

1A préparer dans un grand-gobelet.)

Remplissez aux trois quarts de petits mor-
ceaux de glace. Ajoutez :

1/2 cuiller & bouche de sucre en poudre;
1 verre & liqueur de jus de citron;
— & madére de scotch whisky.

Remplissez avec de ’eau de Seltz.
Mélangez bien et passez dans un gobelet en
cristal. Ornez de fruits et servez.

Rhum Sour

A préparer dans un grand gobelet.)

Remplissez aux trois quarts de petits mor-
ceaux de glace. Ajoutez :

1/2 cuiller & bouche de sucre en poudre®
1 verre A liqueur de jus de citron;
1 — & madére de thum Jamaique.

Remplissez avec de 1'eau de Sellz.
Mélangez bien et passez dans un gobelel en
cristal. Ornez de fruit of servez



SLINGS

Brandy Sling

[A préparer dans un verre & grog.]

Un morceau de sucre. Ajoutez g

1 verre & madére de cognac.
Remplissez avec de I'eau bouillante.
Répez un peu de muscade et servez.

Il est préférable de dissoudre le sucre dan
I'eau bouillante et d’ajouter le cognac apreés.
Pour le « Cold Brandy Sling », employez de la
glace en morceaux et de l'eau fraiche.

Cold Whisiky Sling

[A préparer dans un grand verre & bordsaux.)

1 cuiller & café de sucre en poudre dissous dans
le verre & moilié rempli d’eau fraiche. Ajoutez :

3 morceaux de glace;
1 verre & madére de whisky.

Mélangez bien et servez avec un peu de mus-
cade rapée,
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Hot Whl_sky Sling
[A préparer dans un verre a grog.]
1 morceau de sucre. Ajouwez :

1 verre & madére de scoléh whisky;
Un zeste de citron.

Remplissez d’eau bouillante et servez avec un
peu de muscade rapée.

Gold Gim Sling
[A préparer dans un grand verre & bordeaux.]

1 cuiller & café de sucre en poudre dissous dans
le verre & moitié rempli d'eau. Ajoutez :

3 morceaux de glace;
1 verre & madére de gin old tom.

Mélangez bienetservezavecun peu de muscade
rapée.

Hot Gin Sling
[A préparer dans un verre 2 grog.]
Un morceau de sucre. Ajoulez :
1 verre & madére de gin old tom.

Remplissez d’eau bouillante et servez avec nn
peu de muscade rapée.

Scotch Whisky Skim
[A préparer dans un verre a grog.}
1 verre & madére de scoich whisky;

Rgmplissez d’eau bouillante.
Ajoutez un zeste de citron et servez.




SMASHES

Brandy Smash

[A préparer dans un grand gobelet.]

1/2 cuiller & bouche de sucre en poudre dissous
dans :

1 verre & madeére d'eau. Ajoutez :
— — de cognac.

Pressez dedans trois branches de menthe
fraiche et remplissez & moitié de petits morceaux
de glace. Mélangez bien, passez dans un verre
mousseline et servez.

Gin Smash

[A préparer dans un grand gobelet.]

Remplissez & moitié de petits morceaux de
glace. Ajoutez :

1/2 cuiller & bouche de sucre en poudre;
1 verre & madére de gin;
2 branches de menthe pressees.

Mélangez bien et passez dans un gobelet @
champagne.
Ornez de fruits et servez.
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Whisky Smash

LA préparer dans un grand gobelet.}

Remplissez & moili¢ de petits morceaux de
glace. Ajoutez :

1/2 cuiller & bouche de sucre en poudre;
1 verre & madére de scotch whisky;
2 branches de menthe fraiche pressées.

Mélangez bien et passez dans un gobelet &
champagne.

Ornez de fruils et servez.

S ———




LIMONADES

Si vous avez un débit assez fort, préparez votre
limonade d'avance :

Pour 1/2 litre de jus de citron ajoutez :

1/2 litre de sirop de sucre;

Pour 2/3 de litre de jus d'oranges ajoutez :

1/3 de litre de sirop de sucre.

Mélangez bien dans une carafe.

Pour servir, versez dans un grand verre &
limonade :

1/3 de votre préparation (citronnade ou oran-
geade);

1/3 de glace pilée;

1/3 d’eau fraiche.

Mélangez bien avec une cuiller & soda. Ornez
de deux tranches d'orange ou de citron et servez
avec de grandes pailles.

Citromnnade
|A préparer dans un grand verre limonads.|

Le jus d’un citron. Ajoutez :

1 verre A madére de sirop de sucre.

Emplissez & moilié de glace pilée.

Remplissez avec de I'eau fraiche. Mélangez
bien et ornez de deux tranches de citron. Servez
avec de grandes pailles.
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Orangeade

[A préparer dans un grand verre a limonade,]

Le jus d’'une petite orange. Ajoutez :

2 verres & liqueur d * sirop de sucre.
Emplissez & moitié ue glace pilée.

Remplissez le verre d’eau fraiche. Mélangez
bien et ornez de deux tranches d'orange. Servez
avec de grandes pailles.

'Orgeat Lemonade

[A préparer dans un grand verre a limonade.]

1/2 cuiller & bouche de sucre en poudre.
Ajoutez .

1 verre & liqueur de citron;
1 verre 1/2 & madére de sirop d’orgeat.
Emplissez le verre a moitié de glace pilée.

Remplissez avec de I'eau et mélangez bien.
Ornez de fruits de saison et servez avec de
grandes pailles.



LIMONADES 57

Cordial Lemonade

[A preparer dans un grand verre & limonade.]

Le jus d'un demi-citron. Ajoutez:

1 verre & madére de sirop de sucre.
Emplissez aux trois quarts de glace pilée.
Remplissez avec de I'eau fraiche. 3

Mélangez bien et ornez de fruits de saison sur
lesquelles vous versez un verre & liqueur de
cherry cordial. ;

Servez avec de grandes pailles.

Rhine Wine Lemonade

[A préparer dans un gobelet en cristal.]

Une cuiller & bouche de sucre en poudre.
Ajoutez :

Le jus d’un demi-citron;
Emplissez le verre d'un tiers de glace pilée et
remplissez avec du vin du Rhin.

Mélangez bien, ornez de fruits de saison et ser-
vez avec de grandes pailles.
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Bishop Lemonade

[A préparer dans un gobelet en cristal.|

Une cuiller & bouche de sucre en poudre
dissous dans un peu d'eau. Ajoutez :

1 verre & liqueur de jus de citron;
1 verre & bordeaux de médoc.

Emplissez le verre a moitié de glace pilée et
remplissez avec de 1 eau fraiche.

Sherry Lemonade

[A préparer dans un gobelet en oristal.]

Une cuiller  bouche de sucre en poudre dissous
dans un peu d'eau. Ajoutez :

1 verre & liqueur de jus de citron;

1 verre 1/2 & madére de xér °s pale; g

Emplissez & moitié de glace pilée et remplissez
le gobelet d'eau fraiche.

Mélangez bien et ornez de fruits de saison.
Servez avec de grandes pailles.
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Egg Lemonade

A préparer dans un grand gobelet.)

Emplissez aux trois quarts de glace pilée.
Ajoutez :

1 ceuf frais;
41 cuiller & bouche de sucre en poudre;
iLe jus d'un demi-citron. .

Remplissez le gobelet d'eau fraiche et versez
le iout dans votre double timbale.

Agitez fortement, passez dans un gobelet en

cristal et ajoutez un peu de muscade rapée. Ser-
vez avec de grandes pailles.

Soda Lemonade

\A préparer dans un grand gobelet. |

4 ouiller & bouche desucre en poudre. Ajoutez:
4 morceaux de glace;

4 verre a liqueur de jus de citron.

Remplissez d'une bouteille de soda-water
Schweppes.

Mélangez bien et servez.
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Soda Nectar

[A préparer dans un grand sobelet,

1® jus d’un citron. Ajoutez °

1/2 cuiller & bouche de sucre en poudre ei
2 morceaux de.glace.

Remplissez le verre aux trois quarts d eau gde
Seltz.

M¢élangez bien et ajoutez :

1/2 cuiller & café de bicarbonate de soude.

Agitez avec votre cuiller et, pendant l'effer-
vescence, buvez.

Lemomn Sgquash

[A préparer dans un grand gobelet.)

Le jus d'un demi-citron. Ajoute=

1/2 cuiller & bouche de sucre en poudre et
5 morcaaux de glace.

Remplissez le verre d'eau de Sellz
Mélangez bien et server



SANGAREES

Ale Sangarce

(A préparer dans un grand gobelet.]

1 culller & café de sucre en poudre.

Remplissez d'une demi-bouteille de pale ale.
Mélangez bien, rdpez un peu de muscade et
Servez.

Porter Sangaree

[A préparar dans un grand gobelet. ]

1/2 cuiller & bouche de sucre en poudr
Ajoutez :

N

3 morceaux de glace et remplissez d'une demi-
bouteille de stout.

Mélangez bien.
Rapez un peu de muscade et servez.

Brandy Sangaree

[A préparer dans un grand verre & bordeaux.|

4 cullier a café de sucre en poudre;

9 & 3 morceaux de glace.

Remplissez le verre & moitié d'eau. Ajoutez .
1 verre & madere de cognac.

Mélangez bien.

Ajoutez un peu de porto rouge et servesz.

.
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Gin Sangaree
[A préparer dans un petit vefis & bordeaux.]
1/2 cuiller & café de sucre en poudfe dissous
dans un peu d’eau. Ajoutez :

2 petits morceaux de glace et 1 verre A madére
de gin.

Mélangez bien.
Ajoutez une cuiller & café de xérés et servez

Sherry Sanzarée

[A préparer dans un petit verre & bordeaux.]

1 cuiller & café de sucre en poudre. Ajoutez °

2 morceaux de glace et remplissez de xérés
pale.

Mélangez bien. :
Répez un peu de muscade et servez.
Port Sangaree

[A prénarer dans un petit verre & bordeaux.]

1 cuiller & café de sucre en poudr'e. Ajoutev

.2 morceaux de glace et 1 verre1/2 & madére
de Porto.

Mélangez bien.
Répez un peu de muscade et servez.



PUNCHES

DBrandy Punch

LA préparer dans un grand gobelet.)

1 cuiller & bouche de sucre en poudre dissous
dans un peu d’eau. Ajoutez :

1/2 verre & madére de jus de citron;

1/4 de verre & madére de rhum Sainte-Croix;
1 verre 1/2 & madére de cognac;

1 tranche d’ananas;

2 tranches d'orange.

Remplissez de glace pilée. Agitez fortement,
ornez de fruits et servez avec de grandes pailles.

Gin Punch

A préparer dans un grand gobels!.)

2 cuillers & bouche de sucre en poudre.
Ajoutez :
1 verre & madére d'eau de Seltz;

1/2 — — de jus de citron;
1 verre 1/2 & madére de old London gin.

Remplissez de glace pilée. Agitez forlement,
ornez de deux tranches d’orange, quatre cerises
et une demi-tranche d’ananas.

Servez avec de grandes pailles
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ot Irish Punch

[A préparer dans un verre a grog.]

2 morceaux de sucre. Ajoutez 3.

1 cuiller 3. café de jus de citrong
1 verre & madere d'irish whisky;
Remplissez d'eau bouillante.

Mélangez bien et ornez d’une tranche de citron. |
Rapez un peu de muscade et : g
Servez avec une cuiller & café. :

Arrack Punch

[4 préparer dans un verre a bordeaux.]

1 cuiller & bouche de sucre en poudre dissous
dans un peu d'eau. Ajoutez :

1 cuiller & café de jus de citron;
1 verre & madére de Batavia arrack.

Remplissez le verre:de glace pilée.
Mélangez bien.

Ornez de fruits de saison et servez avec
grandes pailles. \
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Hot Arrack Punch

[A préparer dans un verre & grog.]

1 cuiller & café de sucre en poudre. Ajoutez
12 — — jus de citron;
3/4 de verre & madére de Batavia arrak.

Remplissez d’'eau bouillante.
Meélangez bien.

Rapez un peu de muscade et servez avec une
cuiller & café.

Kirschwasser Punch

[A préparer dans un gobelet en cristal.]

1/2cuiller Abouche desucre en poudre. Ajoutez:

12 — caféde jus de citron;
1/2 verre & liqueur de chartreuse jaune;
1 - madére de kirsch.

Remplissez le gobelet aux trois quarts de glace
pilée.

Mélangez bien.

Ornez de fruits et servez avsc de grandes
pailles.
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Rhum Pumnch

[A préparer dans un grand gobslet.]

3/4 cuiller & bouche de sucre en poudre dissous
dans un peu d'eau. Ajoutez :

1/2 cuiller & café de jus de citron;
1 verre 1/2 & madére de rhum.

Remplissez de glace pilée.
Mélangez bien, ornez de fruits et servez avec
de grandes pailles.

" Curacao Punch

[A préparer dans un,grand gobelet.)

3/4 de cuiller & bouche de sucre vn poudre dis-
sous dans un peu d’eau. Ajoutez :

1 cuiller & café de jus de citron;
'1 verre & madére de cognac;

— liqueur de curacao rouge,
1/2 — — de rhum Jamaique.

Remplissez de glace pilée.
Mélangez bien, ornez de fruits et servez avec
de grandes pailles.
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Claret Pumnch
|4 préparer dans un grand gobelst.]

Une cuiller et demie & bouche de sucre en
poudre. Ajoutez :

1 tranche de citron;
2 tranches d’orange.

Emplissez le gobelet de glace pilée. } {

Remplissez de vin de Médoc et agitez bien
avec la timbale.

Ornez de fruits et servez avec de grandes

pailles.
Cosmodolitain Punch
[A préparer dans un gobelet en cristal.]
Emplissez & moitié de glace pilée. Ajoutez :

1 verre 1/2 & liqueur de fine champagne;
1/2 cuiller & bouche de sucre en poudre.

Remplissez le verre de vin de Médoe.
Agitez bien avec la timbale, ornez de fruits et
servez avec de grandes pailles.

Champagne Punch
[A préparer dans un gobeiet en cristal. |

1/2cuillerabouche de sucre en poudre. Ajoutez
1 verre & liqueur de jus de citron;

172 — -~ de sirap de fraises;
1 tranche d’orange;
1/2 — d'ananas.

Emplissez le gobelet & moitié de glace pilée.

Remplissez avec du champagne. Mélangez
bien, ornez de fruits et servez avec de grandes
pailles. :
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Eldorado Pumch

34 préparsr dans un gobelet en cristal. |
1 cuiller & bouche de sucre en poudre. Ajoutez :

1 verre & hqueur de fine champagne;
1/2 - « —  ‘de rhum Jamaiqus;
1/2 — —  de bourbon whisky;
1 tranche de citron.

Remplissez le gobelet de glace pilée.
Agitez fortement avec la timbale, ornez de
fruits et servez avec de grandes pailles.

Mississipl Punch

[A préparer dans un gobelet en cristal.] |

1 cuiller & bouche de sucre en poudre dissous
dans :
1/2 verre & madére d’eau. Ajoutez :

1 cuiller & café de jus de citron;

1/2 verre & madére de bourbon whisky;

P e — de rhum de la Jamaique;
1 — — de cognac vieux.

Remplissez le gobelet de glace pilée. '

Mélangez bien, ornez de petits morceaux

d’orange et d’ananas et servez avec de grand:s i
|
|

pailles.
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Orgeat Punch

[A préparer dans un gobelet en cristal.]

1 cuiller 1/2 & bouche de sirop d'orgeat Ajoutez.

1 verre 1/2 & madére de cognac;
2 cuillers & café de jus de citron.

Remplissez le gobelet de glace pilée.

Agitez bien avec la timbale, ornez de fruits sur
lesquels vous versez sans mélanger un peu de
porto rouge.

Servez avec de grandes pailles.

Elilkk Punch

[A préparer dans un grand gobelet.]

Emplissez au tiers de glace pilée. Ajoutez :

3/4 de cuiller & bouche de sucre en ire ;
1 verre & madére de cognac; e

A — de rhum Sainte-Croix 2
1/2 — — de rhum Jamaique.

Remplissez le gobelet de bon lait. ;

Agitez bien avec la timbale et passez dans un
gobelet en cristal.

Répez un peu de muscade et servez avec de

~andes pailles.
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Mot Millkk Punch

LA préparer dans un grand gobelet.)

1 cuil er & bouche de sucre en poudre. Ajou-
tez:

1/2 verre.A madére de rhum Sainte-Croix;
1/2 — de cognac.

Remplissez le verre de lait bouillant.

Mélangez bien avec votre cuiller.

Rapez un peu de muscade et servez avec de
grandes pailles.

Egg Millkk Punch

LA préparer dans un grand gobelet.]

1 ceuf frais. Ajoutez :

3/4 de cuiller & bouche de sucre en poudre;
1 verre & madére de cognac;
— liqueur de rhum Sainte-Croix.

Emplissez 4 moitié de glace pilée.

Remplissez le gobelet de lait et versez le tout
dans la double timbale. Agitez fortement et trans-
vasez dans le gobelet.

Ré&pez un peu de muscade et servez avec de
grandes pailles.
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PPort Punch

LA préparer dans un grand gobelet.]

; 1/2 cuiller & bouche de sucre en poudre. Ajou
ez: -

1/2 cuiller & bouche de sirop de framboises ;
1 — a café de jusde citron ;
1 verre41/2 & madére de porto rouge.

Remplissez de glace pilée.
Mélangez bien, ornez de fruits et servez avec
de grandes pailles.

Sherry Punch

LA préparsr dans un grand gobelet.}

1cuiller & bouche de sucre en poudre. Ajoutez :

1 — & café de jus de citron;
2 verres & madére de xéres.

Remplissez le verre de glace pilée.

Mélangez bien, ornez de fruits sur lesquels
vous versez, sans mélanger, un petit peu de vin
de Médoc.

Servez avec de grandes pailles.
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Sauterne Punch

[A préparer dans un grand gobelet.]

1 cuiller 1/2 & bouche de sucre en poudre.
Ajoutez:

1 tranche de citron ;
2 tranches d'orange. :
Emplissez aiix trois quarts de glace pilée.

Remplissez le gobelet de vinde Sauterne.

Agitez bien.

Ornez de fruits et servez avec de grandes
pailles.

Romamn Pueci

[A préparer dans un grand gobslet.]

Remplissez & moitié de glace pilée. Ajoutez:

1 cuiller & bouche de sucre en poudre ;
1 - — & café de jus de citron;
Le jus d’'une demi-orange ;
1/2 verre & liqueur de curagao rouge ;
— — de rhum Samt-Jameq'

4/2 — & madére de cognac.

Meélangez bien.

Ornez de fruits et ajoutez un peu de porto
rouge.

Servez avec de grandes pailles.
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Swedisbh Punch

[A préparer dans un verre & bordeaux.]

Emplissez d'un tiers de glace pilée. Ajoutes :

6 gouttes d'angostura.

Remplissez de caloric punch.
Servez avec de petiles pailles.
Tip-Top-Punch.

[A préparer dans un grand gobelet en cristal.)

4 & 5 morceaux de glace. Ajoutez:

2 cuillers & café de sucre en poudre;

1 verre & liqueur de f ;
1 tranche d'ananas; o mbaEe:

2 tranches d’oranges ;
1 cuiller & café de jus de citron.

Remplissez avec du champagne.

Mélangez bien avec une cuiller, ornez de fruits

et servez avec de grandes pailles.
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GROGS

Grog ordinaire

[A préparer dans un verre & grog.)
2 morceaux de sucre bien dissous dans de
I'eau bouillante, le verre rempli aux trois quarts.
Ajoutez :

1 verre & madére de cognac;
1 tranche de citron.

Servez avec une cuiller a café.

&rog au rhum,.
[A préparer dans un verrs & grog.]
2 morceaux de sucre bien dissous dans de
I'eau bouillante, le verre rempli aux trois quarts.
Ajoutez :

1 verre & madare ie rhum.

Servez avec une cuiller calé.



76 GROGS

Grog ameérlicain,

[Préparation aun inre.}

© 1/4 de litre de rhum ;

/% — cognac;
1/4 — sirop de sucre; .
1/4 — thé noir trés fort;
1 verre & madére de curacao rouge.

Mélangez bien le tout.

[A préparer dans un verre a prog.|

Remplissez le verre & moitié degrogameéricain;

— -— d'eau chaude.

Faites chauffer presque bouillant, servez avec
une tranche de citron el une cuiller & café.
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TODDIES

Brandy Toddy

[A préparer dans un verrs grog.]

1 cuiller & café de sucre en poudre dissous
dans un peu d’eau. Ajoutez :

2 morceau de glace:
1 verre & madére de cognac.

Remplissez d'eau fraiche.

Mélangez bien et servez avec une cuiller a
café.

Pourle « hot Brandy Toddy », mettez de l'eau
Louillante au lieu de glace.
&in Toddy

[4 préparer dans un verre & &rog.]

Se prépare de la méme maniére que le Brandy
Toddy. Au lieu de cognac, mettez du gin old tom,

Whisky Toddy
A préparer dans un verre a grog.)
Se prépare de la méme maniére que le Brandy

Toddy. Au lieu de cognac, mettez du scotch
wrhisky.
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POUSSE-CAFE

Pousse Café francais

A préparerdansun petitverre & bordeaux mousseline.]

1/2 verre & madére de maraschino di Zara.
Ajoutez :

1/5 de verre & madére de sirop de framboises;

1/6 — — cacao de Chouva;
1/5 — o — chartreuse jaune
1/5 — - fine champagne

Versez doucement dans l'ordre indiqué ci-
dessus les liqueurs les unes sur les autres en
ayant soin de ne pas les mélanger. Servez avec
précaution.

Pousse-Café américain

[Apréparerdansun petit verre a bordeaux mousseline.]

1/4 de verre & madare de maraschino dit Zara.
Ajoutez :

1/4deverre A madéredecurac¢ao Focking rouge;
1/4 — — chartreuse verte;

1/4 — - fine champagne.

Servez de la méme maniére que le Pousse-
Café francais.



80 POUSSE-CAFE

Jersey Pousse-Calé

[A préparer dans un grand verre & liqueur.]

A moitié rempli de chartreuse jaune;
— — fine champagne.

Ayez soin de ne pas mélanger les liqueurs.

Saratoga Pousse-Café
[A préparer dans un verre 4 madére.)

1/3 de bénédictine. Ajoutez :
1/3 de curacao Focking rouge;
1/3 de kirsch de la Forét-Noire ;
3 gouttes d’angostura.

Versez avec précaution, ayez soin de ne pas
mélanger les liqueurs.

Pousse-Carfé parisien

[A préparer dans un verre 4 madére.]

5 gouttes sirop de framboises. Ajoutez :

1/4 de verre & madére de maraschino di Zarra;
1/4 L = curagao rouge;

1/4 2 e charireuse jaune;

1/4 == fine champagne.

Versez avec précaution les liqueurs les unes
sur les autres. Ne pas mélanger.

-
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santinas Pousse-Café
[4 préparer dans un verre & madére.]}

1/3 de curacgao rouge. Ajoutez 3

1/3 de maraschino di Zara;
1/3 de fine champagne.

Versez avec précaution, ayez soin de ne pas
mélanger.
Pousse-I’Amour

[A'préparer dans un verre & madére.]

1/4 verre & madére de maraschino di Zara
Ajoutez :
1 jaune d’csuf ;

1/4 de verre & madére de cacao Chouva;
174 - — fine champagne.

,Servez sans mélanger et ayez soin que le jaune
d’'ceuf reste entier,

Knickerbein
[A préparer dans un verre a madere.]

1/3 de verre & madére de liqueur a la vanille.
Ajoutez :

1 jaune d’ceuf;

1/2 verre & liqueur de bénédictine;

1/3 de verre madére de kiimmel eckau; -
2 goutles d’angostura.

Servez sans mélanger.
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Goldemn Slipper

[A préparer dans un verre & madére.]

1/3de verre d maderede chartreuse jaune. Ajou-
tez :

1 jaune d'ceuf;

1/3 yerre & madére de goldwasser de Dantzig.

Servez sans mélanger.

Danish Pousse-Café

[A préparer dans un grand verre & liqueur.]

A moitié rempli de cacao de Chouva:
e — - cognac Hennessy**®.

Mélangez bien et servez.

@l
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CUPS

Clare: Cup.

[A piréparerdans un grand bol,

12 morceaux de sucre dissous dans :
1 bouteille d'eau Apollinaris. Ajoutez

2 citrons coupés en tranches;

2 oranges coupées —

1/2 ananas coupé — v

2 verres & bordeaux de marasquin.

Mélangez bien avec une louche et remplissez
le bol aux trois quarts de glace coupée en mor-
ceaux.

Au moment de servir, ajoutez :

4 bouteilles de bon hordeaux rouge;
1 bouteille de champagne.

Mélangez bien le tout.
Ajoutez 250 grammes de cerises et servez dans
des verres & bordeaux mousseline.

(Pour environ 25 personnes.)
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Champagne Cup

[A préparer dans un grand bol.,
1 litre de curagao rouge. Ajoutez :

1 litre de cognac vieux;

1 — vin de Tokay;

1/2 — chartreuse verte; .

2 verres & bordeaux de sirop d’ananas;
6 branches de mélisse verte;

6 oranges coupées en tranches;

2 citrons coupés —

4 bouteilles d’eau Apollinaris.

Meélangez bien avec une grande Iouche.

Couvrez le bol et laissez-le pendant deux
heures.

Transvasez dans un autre bol et ajoutez :

1/2 ananas coupé en franches;
1 livre de belles fraises de bois, et
6 bouteilles de champagne.

Mettez votre bol dans un seau de glace pilée,
afin de bien rafraichir la boisson.

Sucrez un peu et laissez fermenter. Mélangez
de nouveysu et servez dans des verres & bordeaux
mousseline.

(Pour environ 40 personnes.)
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Cup a la Russe

(A préparer dans un grand bol.]

3 bouteilles de bon bordeaux rouge. Ajoutez :

40 centilitres de curagao rouge;

1/2 litre de xérés ;

1/2 — cognac ;

2 verres & bordeaux de sirop de framboises
3 oranges coupées en tranches;

1 citron coupé —

4 branches de mélisse verte;

2 cruchons d'eau de Seltz naturelle;

3 bouteilles Schweppes’ soda-water.

Melangez bien le tout avec une louche, sucrez
un peu et laissez fermenter pendant une heure.

Transvasez dans un autre bol & moitié rempli
de glace pilée et servez dans des petits verres a
bordeaux mousseline.

(Pour environ 25 personnes.)
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Crimean Cup.

[A préparer dans un petit bol..

1/2 litre de sirop d’orgeat. Ajoutez :

1/6 de litre cognac;

1/8 — marasquin;

1/8 — rhum Jamaique;

1 bouteille de champagne;

1 — de soda-water Schweppes ;

125 grammes de sucre en poudre ;
2 citrons coupés en tranches;

2 oranges coupées —

6 tranches d'ananas,

Mélangez bien le tout avec une louche. Trans-
Jasez dansun autre bol & moitié rempli de glace
pllée et servez dans des petits verres a bordeau'<
mousseline

{Pour environ 8 persounes.)
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Balaklava Nectar.

~ [A préparer dans un bol moy=nne grandeur.]

Enlevez le zeste d'un demi-citron, coupez-le en
lout pelits morceaux et mettez-le dansle bol avec:

4 cuillers & bouche de sucre en poudre et le jus
d’un citron. Ajoutez :

12 centilitres de marasquin :

2 bouteilles de soda-water Schweppes’;
2 — de bordeaux rouge;

2 — de champagne;

Mélangez bien le tout et transvasez dans un
autre bol & moitié rempli de glace pilée.
Ornez de fruits de saison et servez dans des
verres & bordeaux mousseline.
(Pour environ 15 personnes.)

Swedish Bowl.
[A préparer dans un grand bol. |

Mettez dans le bol un morceau de glace bien
clair d’environ 1 kil. 300 grammes.
Versez dessus :

2 bouteilles de vin du Rhin;
1 bouteille de stockholms punch;
1/4 de bouteille de fine champagne.

Laisser fondre la glace d'un tiers.
Mélangez bien, ajuutez une 1ivre ae fraises de
bois et arrosez avec une bouteille de champagne.
Servez dans des verrss & bordeaux mousseline,
(Pour environ 20 personnes.)
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DIVERS

John Collins' Gin

[A préparer dans un gobelet en cristal extra grand.]

1 cuiller & bouche de sucre en poudre. Ajoutez :

1/2 verre & madére de jus de citron;
— — de gin old tom;

5 a 6 morceaux de glace;

1 bouteille de soda-waler Schweppes'.

Mélangez bien avec une cuiller & soda et pen-
dant l'effervescence ouvez.

Tom Collins’ Brandy

[A préparer dans un gobelet en cristal extra grand.]

1 verre & t1iqueur de sirop de sucre. Ajoutez :

1 — & madeére de coguuc,

1 cuiller & calé de marasquin;

Le jus d'un petit citron;

3 4 4 morceaux de glacs ;

4 bouteille de soda-water Schweppes'.

Mélangez bien avec une cuiller a soda et pen-
dant l'effervescence buvez.
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Hot Stone Fence

[A préparer dans un petit gobelet en cristal.]

1 verre & madére de bourbon whisky. Ajoutez :
2 cuillérs & café de sucre en poudre.

Remplissez le verre de cidre bouillant.
Mélangez bien et servez.

Stome Femnce
[A préparer dans un verre a grog.)
1 verre 3 madére de bourbon whisky. Ajoutez :

2 4 3 morceaux de glace.

Remplissez le verre de cidre sucre,
Mélangez bien et servez.
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White Lion

[A préparer dans un grand gobelet.]

1 cuiller & bouche de sucre en poudre dissous
dans un peu d’eau. Ajoutez :

Le jus d’'un demi-citron ;

2 cuillers & café de sirop de framboises;
1 petit verre & liqueur de curagao rouge ;
1 verre & madére de rhum Sainte-Croix.
Remplissez le gobelet de glace pilée.

Mélangez bien, ornez de cerises 6t servez avec
de grandes pailles.

Port Negus

[A préparer dans un verre a grog.]
2 morceaux de sucre. Ajoutez:

4 gouttes de curagao rouge;
1 verre & madére de porto rouge.

Remplissez le verre d’eau et faites chauffer
presque bouillant.

Servez avec une tranche de citron piquée de
quatre clous de girofle et un peu de muscade
répée.



93 BISHOP & SOYER

Bishop

[A préparer dans un grand gobelet.]

1 cuiller 4 bouche de sucre en poudre. Ajoutez :

1 — café de jus de citron;
Le jus d’une demi-orange.

Remplissez le verre aux trois quarts de glace
pilée, ajoutez :

Un peu d’eau de seliz et
1 cuiller & café de rhum Saint-James.

Remplissez le gobelet de bourgogne rouge.
Mélangez bien, ornez de fruits et servez avec
de grandes pailles.

Soyer au champagmne

[A préparer dans un grand gobelet en cristal.]

Remplissez aux trois quarts de glace pilée
Ajoutez :

3/4 de verre & madére de sirop de grenadine;
1/2 verre & liqueur de fine champagne.

Remplissez le gobelet de champagne;

Mélangez bien avec la cuiller & soda;

Ornez d’une tranche de citron et d’une tranche
d'orange;

Servez avec de grandes pailles.



K1SS MEQUICK & PICK-ME-UP 93

’

iKiss me gquiclc

[A préparer dans un gobelet en cristal.]

Emplissez & moitié de glace pilée. Ajoutez :

1 verre 1/2 & liqueur d’absinthe;
6 gouttes d'angostura ;

— decuragao;
6 — de sirop de sucre.

Remplissez le verre d’eau de Selfz.
Mélangez bien et servez avec de grande pailles.

Pick-me-up

[A préparer dans un grand gobelet.]

Emplissez aux trois quarts de glace pilée.
Ajoutez :

Le jus d'une demi-orange ;
1 verre & liqueur de curacao rouge;
— de cognac vieux.

Remplissez le verre de champagne.

Mélangez bien avec la cuiller & soda.

Ornez d'une tranche de citron ¢t d'une tranche
d’orange.

Servez avec de grandes pailles.



94 BALTIMORE COFFEE & COFFEE COBBLER

e —

Baltimore Cofffe

[A préparer dans un gobelet en cristal.}

Emplissez & moitié de glace pilée. Ajoutez:

2 cuillers & café de sucre en poudre;
1 verre 1/2 &' liqueur de marasquin.

Remplissez le verre aux trois quarts de café

froid et d'un quart de lait froid.
Agitez fortement avec la timbale.
Servez avec de grandes pailles.

Coffee Cobbler

[A préparer dans un gobelet en cristal. |

Emplissez & moitié de glace pilée. Ajoutez :

2 cuillers & café de sucreen poudre:

1/2 verre & liqueur de cognac;
172 — - mokaoudecacaochouva.

Remplissez le verre de café froid, agitez forte-
ment avec la timbale et servez avec de grandes

pailles.



MATERIEL NECESSAIRE

POUR PREPARER LES

BOISSONS AMERICAINES
& ® &

Une Pille-Gliace américaine.

Un Shaker (double timbale).
Ume Passolre & Cocktails.
Une Passoire,

Une grande Cuilier & Soda
Un Porte-Epices.

Une Rape a muscada,

Deux Poivriers.

Quatre Fiaconms a bouchons-goutte.

Les trois Mesures a Whisky, Brandy
et iLiguenrs.
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DANS LA MEME COLLECTION
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.. .. 126 Recettes .. --
pour faire des Liqueurs
Par C. FAROL
eee +.. 15 Recettes ... -..
pour faire des Glaces, Boissons
... et Entremets glacés ...
Par J. LOUVERT

wF F ¥
Les 105 Meilleures Recettes
pour faire des Confitures,
Gelées, Marmelades et Pates

e i d e VR riifs ! o M
Par J. LOUVERT
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SA 28V

Chaque volume, sous couverture 2 50

en couleurs. Prix ..
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En vente chez tous les Libraires, dans les G'\rc‘s
.. et contre mandat ou timbres- -poste aux .,
EDITIONS NILSSON, 8, rue Halévy, Pnns
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